Zalgcznik nr 5 do uchwaty Nr 38 Senatu UMK z dnia 29 kwietnia 2025 r.

Program studiow

Czes¢é A) programu studiow™

Efekty uczenia sie¢

Wydzial prowadzacy studia: Wydzial Chemii
Kierunek na ktérym sg prowadzone studia: chemia i technologia zywnosci
Poziom studidow: studia pierwszego stopnia
Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji: poziom 6

Profil studiow: ogolnoakademicki
Tytul zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: inzynier

Przyporzadkowanie Kkierunku do dyscypliny naukowej Ilub Dyscyplina: nauki chemiczne (100%)

artystycznej (dyscyplin), do ktorych odnosza si¢ efekty uczenia sie:

Dyscyplina wiodaca: nauki chemiczne

Symbol Po ukonczeniu studiéw absolwent osiaga nastepujace efekty uczenia sie:
WIEDZA

K_W01 Zna podstawowe prawa i nazewnictwo chemiczne, pierwiastki i ich zwiazki oraz metody badawcze
wspotczesnej chemii nieorganiczne

K_W02 Zna podstawy algebry liniowej, analizy matematycznej i statystyki niezb¢dne do opisu oraz
modelowania zjawisk chemicznych i technicznych

K_W03 Zna role eksperymentu i symulacji komputerowych w procesach chemicznych i technologicznych

K_W04 Zna podstawowe pakiety oprogramowania uzytkowego do analizy i opracowania dany

K_W05 Posiada znajomo$¢ podstawowych termindéw, poj¢¢, zasad i praw fizyki i ich uniwersalnego
charakteru w stopniu wystarczajagcym do dalszej edukacji

K_W06 Zna teoretyczne i praktyczne aspekty wykonania analizy jako$ciowej i iloSciowej metodami
klasycznymi i instrumentalnymi oraz zasady dzialania aparatury analitycznej

K_W07 Posiada podstawowa wiedze nt. grup funkcyjnych zwigzkow organicznych oraz mechanizméw
reakcji

K_W08 Zna stany skupienia materii, teori¢ kinetyki chemicznej, zasady termodynamiki, podstawy
elektrochemii; prawa dotyczace wymiany ciepta i masy w procesach przetwarzania zywnosci

K_W09 Zna biologi¢ komorki, wlasciwosci patogendw i mikroorganizméw ich pochodzenie i warunki
sprzyjajace rozwojowi oraz metody ich inaktywacji

K_W10 Zna podstawy biochemii, biochemiczng rol¢ weglowodandéw, tluszczow, biatek, substancji
mineralnych i witamin oraz mozliwos$ci wykorzystania enzymoéw w produkcji zywnosci

K W11 Posiada wiedze z zakresu podstawowych zagadnien technologii i inzynierii chemicznej

K_W12 Zna przepisy i zasady z zakresu bezpieczenstwa i higieny pracy, podstawowe pojecia z zakresu
toksykologii; akty prawne dotyczace norm i wymagan laboratoriow chemicznych oraz regulacje
prawne dotyczace niebezpiecznych substancji i ich przechowywania oraz oznakowania

K W13 Zna podstawowe techniki analizy sensorycznej zywnos$ci

K_ W14 Posiada wiedze z zakresu ekologii i ochrony $rodowiska oraz gospodarki $cickami i odpadami

K_W15 Zna podstawowe sktadniki zywnos$ci, dodatki funkcjonalne do zywnoSci, zanieczyszczenia i
substancje toksyczne obecne w zywnosci oraz metody ich oznaczania za pomocg technik
klasycznych i instrumentalnych

K_W16 Zna rodzaje jednostkowych procesow technologicznych i ich wptyw na zachowanie sktadnikow
odzywczych przetwarzanych produktow




K_W17

Zna podstawowe zasady technologii thuszczow, skrobi, cukru i cukiernictwa oraz praktyki stosowane
dla opracowywania nowych produktéw zywno$ciowych

K_W18 Zna charakterystyke i wlasciwos$ci opakowan dla produktow zywnosciowych
K_W19 Zna podstawy higieny produkcji, dezynfekcji aparatdw i pomieszczen produkcyjnych
K_W20 Zna podstawy prawne, ekonomiczne i spoleczne oraz organizacj¢ i podstawy zarzadzania malym
przedsiebiorstwem
K_W21 Zna budowe i zasady eksploatacji maszyn i urzadzen stosowanych w technologii zywnosci oraz zasady
grafiki inzynierskie
K_W22 Zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wilasnosci przemystowej, ochrony
patentowej, prawa autorskiego i potrafi korzysta¢ z zasobéw informacji patentowej
K_W23 Zna zasady zarzadzania jako$cig zywno$ci na podstawie norm i przepisOw prawa krajowego i
europejskie
K_W24 Zna przepisy i1 zasady bezpieczenstwa oraz organizacji pracy w zakladzie przetworstwa spozywczego
K_W25 Zna podstawowe czynnosci zwiazane z produkcja wyrobow spozywczych oraz zasady kontroli jako$ci
i rozliczania produkcji wyrobdw spozywczych
UMIEJETNOSCI
K_U01 Potrafi postugiwaé si¢ nazewnictwem chemicznym, pojeciami z zakresu chemii ogodlnej |
nieorganicznej oraz powigza¢ wilasciwosci pierwiastkow 1 zwigzkéw chemicznych z ich
wspolczesnymi zastosowaniami
K_U02 Potrafi stosowa¢ metody algebry liniowej i analizy matematycznej w wybranych zagadnieniach fizyki,
chemii i inzynierii
K_U03 Posiada umiejetnos¢ opisu i modelowania zjawisk chemicznych oraz stosuje wybrane procedury
numeryczne w obliczeniach chemicznych, statystycznych i inzynierskich
K_U04 Potrafi postugiwac si¢ technikami informatycznymi w zakresie grafiki komputerowe;j
K_U05 Posiada umiejgtnosci wykonywania pomiaréw podstawowych wielkosci fizycznych i chemicznych
oraz opracowania wynikoéw eksperymentow fizyko-chemicznych
K_U06 Potrafi wykona¢ analizy iloSciowe z zastosowaniem metod klasycznych i instrumentalnych na
podstawie procedur analitycznych oraz przygotowaé raporty z analizy
K_U07 Rozpoznaje grupy funkcyjne zwigzkéw organicznych i prowadzi eksperymenty z zakresu chemii
organicznej
K_U08 Potrafi zaprojektowac proste eksperymenty fizyczne, analizowa¢ ich wyniki 1 wyjasni¢ zjawiska
fizyczne zachodzace w otaczajacym go $wiecie oraz rozwigza¢ podstawowe problemy w oparciu o
prawa fizyki
K_U09 Potrafi okresli¢ budowe, funkcje biochemiczne i mozliwo$¢ zastosowywania w przetworstwie
zywnosci zwigzkow wielkoczgsteczkowych
K_U10 Wykonuje zadania z analizy zywno$ci oraz ocenia wlasciwosci sensoryczne produktow
zywno$ciowych
K_U11 Wykrywa i okresla liczebnos$¢ typowych mikroorganizméw powodujacych psucie si¢ zywnosci, a takze
patogenow i ich toksyn
K_U12 Potrafi zaproponowac i wykona¢ proste operacje i procesy jednostkowe w technologii zywnosci oraz
prawidtowo zinterpretowac rezultaty i wyciggna¢ wnioski
K_U13 Potrafi rozwigzywa¢ podstawowe problemy oraz wskaza¢ punkty krytyczne zwigzane z realizacja
procesow technologicznych
K Ul4 Potrafi przygotowaé i zanalizowaC bilanse materiatowe 1 energetyczne procesOw przetwarzania
zywnosci oraz raporty techniczne i notatki stuzbowe
K_U15 Potrafi obstugiwac i uzywac aparaturg kontrolno-pomiarowg stosowang w procesach przemystowych
K_U16 Potrafi przedstawi¢ zadanie inzynierskie o charakterze praktycznym zwigzane z: wytwarzaniem
nowego produktu zywno$ciowego, modyfikacjg procesow technologicznych, prawidlowym
funkcjonowaniem zaktadéw przemyshu spozywczego, dzialalnoscig marketingowa oraz zarzgdzaniem
jakoscig produktu
K_U17 Potrafi postugiwaé si¢ specjalistycznym stownictwem w $rodowisku zawodowym w zakresie

dotyczacym przetwoérstwa i chemii zywnosci, przygotowaé wystapienia w formie werbalnej, pisemne;j
i graficznej w jezyku polskim i obcym




K_U18

Potrafi odpowiednio zachowa¢ si¢ w razie rdznego typu zagrozen, np.: pozaru, kontaktu z
odczynnikami chemicznymi, przestrzega zasad bezpieczenstwa pracy i dobrych praktyk w
laboratoriach chemicznych i w zaktadach przemystowych

K_U19

Umie postugiwac si¢ jezykiem obcym nowozytnym na poziomie Sredniozaawansowanym (B2) w zyciu
codziennym, podczas nauki oraz w przygotowaniu pracy dyplomowej

K_U20

Potrafi dokona¢ analizy ekonomicznej podejmowanych dziatan inzynierskich stosujac zasady

K_U21

Potrafi zaplanowa¢ i1 przeprowadzi¢ probnag produkcje wyrobu spozywczego tj.: zaproponowaé
receptury na okreslong ilo§¢ wyrobu spozywczego, opracowac¢ schemat technologiczny, ustali¢
parametry poszczegolnych etapow produkeji i wykona¢ produkcje zgodnie z opracowanym planem

KOMPETENCJE SPOLECZNE

K_KO1

Analityczne myslenie - Samodzielnie i efektywnie pracuje z duza iloscig informacji, dostrzega
zalezno$ci pomigdzy zjawiskami i poprawnie wyciaga wnioski postugujac si¢ zasadami logiki i etyki

K_K02

Kreatywno$¢ - Mysli tworczo w celu udoskonalenia istniejacych badz stworzenia nowych rozwigzan

K_KO03

Sumienno$¢ 1 doktadno$¢ - Jest nastawiony na jak najlepsze wykonanie zadania; dba o szczegodty; jest
systematyczny

K_K04

Komunikatywno$¢ - Skutecznie przekazuje innym osiggniecia wiedzy chemicznej i inzynierskiej
zwiagzanej z produkcja zywnosci w sposdb powszechnie zrozumialy. Dostosowuje poziom i forme
prezentacji do potrzeb i mozliwo$ci odbiorcy

K_KO05

Dazenie do rozwoju - Jest nastawiony na nieustanne zdobywanie nowej wiedzy, umiejetnosci i
doswiadczen; widzi potrzebe ciagltego doskonalenia si¢ i podnoszenia kompetencji zawodowych; zna
ograniczenia wlasnej wiedzy i rozumie potrzebe dalszego ksztalcenia. Potrafi myslec i dziata¢ w sposob
przedsigbiorczy

K_KO06

Wytrwato$¢ i konsekwencja - Pracuje systematycznie i ma pozytywne podejscie do trudnos$ci stojacych
na drodze do realizacji zalozonego celu; dotrzymuje termindéw; rozumie konieczno$¢ systematycznej
pracy nad wszelkimi projektami

K_KO7

Samodzielno$¢ - W petni samodzielnie realizuje uzgodnione cele, podejmujgc czasami trudne decyzje;
potrafi samodzielnie wyszukiwa¢ informacje w literaturze fachowej. Zna zawdd poprzez odbycie
praktyki przemystowej oraz zaje¢ terenowych

K_KO08

Profesjonalizm i etyka - Zna i przestrzega zasady i normy obowigzujace chemika oraz inzyniera
technologa zywnosci, w tym normy etyczne; rozumie spoleczng rol¢ zawodu; rozumie i docenia
znaczenie uczciwosci intelektualnej, dbatosci o produkcje zywnosci wysokiej jakosci, zdrowie i
srodowisko naturalne w dziataniach wtasnych i innych os6b

K_K09

Praca zespotowa- Nawiazuje i utrzymuje dlugotrwaly i efektywna wspolprace z innymi; dazy do
realizacji celow zespotu poprzez odpowiednie zaplanowanie i organizacj¢ pracy swojej i innych;
motywuje wspolpracownikdéw do zwiekszenia wysitku w celu osiagniecia zatozonych celow.

Jest Swiadomy odpowiedzialno$ci za wspolnie realizowane zadania, zwigzane z pracg zespolowa




Opis procesu prowadzacego do uzyskaniaefektow uczenia sie

Czes¢ B) programu studiow

Wydzial prowadzacy studia:

Wydzial Chemii

Kierunek na ktérym sa prowadzone studia:

chemia i technologia zywnosci

Poziom studiow:

studia pierwszego stopnia

Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji:

poziom 6

Profil studiow:

ogolnoakademicki

Przyporzadkowanie kierunku do dyscypliny naukowej lub
artystycznej (dyscyplin), do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie:

Dyscyplina: nauki chemiczne (100%)
Dyscyplina wiodaca: nauki chemiczne

Forma studiow:

studia stacjonarne

Liczba semestrow:

7

Liczba punktow ECTS konieczna do ukonczenia studiow na danym
poziomie:

210

Laczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych:

2268 + zajecia ogolnouniwersyteckie + 8 godz. szkolenie BHP

Tytul zawodowy nadawany absolwentom:

inzynier

Wskazanie zwiazku programu studiow z misja i strategia UMK:

Nowy kierunek realizuje zalozenia Strategii Rozwoju Wydziatu poprzez zapewnienie studentom
mozliwosci uzyskania najwyzszego poziomu wyksztatcenia i wszechstronnego rozwoju - duzy wktad
w rozw0j potencjatu intelektualnego wojewddztwa kujawsko-pomorskiego. Cele nowego kierunku
wpisuja si¢ w cele strategiczne Wydziatu Chemii w obszarze ksztalcenia poprzez tworzenie oryginalnej
oferty edukacyjnej - uruchomienie nowego kierunku inzynierskiego z dziedziny zywnosci (cel
operacyjny B 1.4.), ciagle podnoszenie jakos$ci nauczania (cel operacyjny B.1.5.), poprawe atrakcyjnosci
studiow poprzez osigganie wigkszej konkurencyjnosci absolwentow kierunku chemia i technologia
Zywnosci na rynku pracy (cel strategiczny B2) oraz uatrakcyjnienie oferty edukacyjnej o studia
interdyscyplinarne: chemia — zywnos$¢ — technologia (cel strategiczny B.2.2).

Przedmioty/grupy zaje¢ wraz z zakladanymi efektami uczenia sie

Grupy przedmiotéow Przedmiot Zakladane efekty uczenia si¢ Formy i metody

ksztalcenia
zapewniajace osiggniecie
efektéw uczenia sie

Sposoby weryfikacji i oceny
efektow uczenia si¢ osiggnietych
przez studenta

Matematyka

egzamin pisemny lub ustny




Grupa przedmiotow
podstawowych

Whprowadzenie do
USOsS

Podstawy
informatyki
i chemometrii

Podstawy biologii

Podstawy chemii
analitycznej

Chemia pierwiastkow
1 ich zwigzkow

Chemia srodowiska
i ekologia

Analiza
instrumentalna

Biochemia

Chemia fizyczna

Procesy
technologiczne

Szkolenie BHP
i ergonomia

Zna podstawowe prawa chemiczne, pierwiastki
1 ich zwiazki; zna role eksperymentu i symulacji
komputerowych w procesach technologicznych;
zna podstawowe pakiety oprogramowania
uzytkowego do analizy danych; zna metody
analizy jakosciowej i ilo§ciowej oraz zasady
dzialania aparatury analitycznej; zna stany
skupienia materii, zasady termodynamiki,
podstawy elektrochemii; prawa dotyczace
wymiany ciepla i masy w procesach
przetwarzania zywnosci; zna biologi¢ komorki,
wlasciwosci patogendéw i mikroorganizmow;
zna podstawy biochemii, role weglowodanow,
thuszczow, biatek, substancji mineralnych i
witamin w zywnos$ci; posiada wiedze z zakresu
technologii i inzynierii chemicznej; zna
przepisy BHP, podstawowe pojecia z zakresu
toksykologii; akty prawne dotyczace norm i
wymagan laboratoriéw chemicznych; posiada
wiedze z zakresu ekologii i ochrony srodowiska
oraz gospodarki Sciekami i odpadami; zna
rodzaje jednostkowych procesow
technologicznych; zna podstawy algebry
liniowej, analizy matematycznej i statystyki
potrafi stosowac¢ metody algebry liniowej i
analizy matematycznej; potrafi postugiwac si¢
pojeciami z zakresu chemii og6lnej i
nieorganicznej; posiada umiejetnos$¢ opisu
zjawisk chemicznych oraz stosuje wybrane
procedury numeryczne w obliczeniach
chemicznych, statystycznych i inzynierskich;
potrafi postugiwac si¢ technikami
informatycznymi w zakresie grafiki
komputerowej; posiada umiejetnosci
wykonywania pomiarow podstawowych
wielkosci fizycznych i chemicznych oraz

Wyktad: metoda podajaca —
wyktad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)
Cwiczenia: samodzielna
praca studentow
Laboratorium: samodzielna
praca studentow; metoda
eksperymentu; metody
programowane z uzyciem
komputera

zaliczenie - test koncowy na oceng,
przygotowanie projektu na oceng,
przygotowanie

referatu

Ustalona przez prowadzacych
zajecia ocena ciagta (zaangazowanie,
sumiennos¢, przygotowanie
teoretyczne do zajec, bieglosé¢
manualna, znajomos¢ i
respektowanie przepiséw BHP);
pisemne sprawdziany ,,wejsciowki”;
ocena indywidualnych raportow z
wykonywanych ¢wiczen; kolokwium
koncowe; egzamin pisemny




opracowania wynikow eksperymentow; potrafi
wykona¢ analizy iloSciowe na podstawie
procedur analitycznych oraz przygotowac
raporty z analizy; potrafi okresli¢ budowe i
funkcje biochemiczne zwigzkow
wielkoczasteczkowych w przetworstwie
zywno§ci; potrafi rozwigzywac podstawowe
problemy zwigzane z realizacjg proceséw
technologicznych; potrafi odpowiednio
zachowac sie w razie r6znego typu zagrozen,
przestrzega zasad

BHP.

Jest nastawiony na jak najlepsze wykonanie
zadania; pracuje systematycznie i ma
pozytywne podejscie do trudnosci; nawigzuje i
utrzymuje wspotprace z innymi; dazy do
realizacji celow zespotu

Grupa przedmiotow
kierunkowych

Ekonomia
przemystowa
(zarzadzanie
zaktadami
produkcyjnymi)

Analiza sensoryczna,
badanie preferenciji
konsumenta

Technologie
fermentacyjne

Chemia i analiza
Zywnosci

Rysunek techniczny

Toksykologia
Zywnosci

Systemy jakos$ci
produkcji zywnosci
z elementami prawa
Zywnosciowego

Zna podstawy prawne, ekonomiczne i
spoteczne oraz organizacj¢ matych
przedsigbiorstw; zna podstawowe techniki
analizy sensorycznej zywnosci; zna
podstawowe sktadniki zywnosci, dodatki
funkcjonalne szczegodlnie te o wlasciwosciach
antyoksydacyjnych, zanieczyszczenia w tym
mikrobiologiczne i substancje toksyczne obecne
w zywno$ci oraz metody ich oznaczania; zna
podstawowe zasady procesow fermentacyjnych,
technologii thuszczow, skrobi, cukru i
cukiernictwa; zna podstawowe pojecia i prawa
chemii koloidéw oraz metody oznaczenia
wlasciwosci reologicznych produktow
zywnosciowych; zna sktad opakowan dla
produktéw zywnosciowych zna budowe i
zasady eksploatacji maszyn stosowanych w
technologii zywno$ci oraz zasady grafiki
inzynierskiej; zna i rozumie podstawowe

Wyktad: metoda podajaca —
wyktad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)
Cwiczenia: samodzielna
praca studentéw
Laboratorium: samodzielna
praca studentow; metoda
eksperymentu

Wyktad —

egzamin

(test lub pytania wymagajace
krotkich odpowiedzi);

obecno$¢ na wyktadach +
przygotowanie opracowania na
zadany temat zwigzany z treSciami
omawianymi na wyktadzie
Laboratorium, Cwiczenia —
Ustalona przez prowadzacych
zajecia ocena ciagla (zaangazowanie,
sumiennos¢, przygotowanie
teoretyczne do zajec, bieglosé
manualna, wiedza); pisemne
sprawdziany ,,wej$ciowki”’; ocena
indywidualnych raportow z
wykonywanych ¢wiczen; zadan i
projektéw wilasnych i zespotowych,
kolokwium koncowe na ocen¢




Analityka i kontrola
zywno§ci

Mikrobiologia

Podstawy technologii
cukru i cukiernictwa

Maszyny i aparaty
w technologii
SPOZywczej

Antyoksydanty
w Zywnosci

Badania reologiczne
Zywno$ci

Chemia koloidow

Podstawy technologii
thuszczow

Dietetyka

Opakowania
zywnoS$ci

pojecia i zasady z zakresu ochrony wlasnosci
przemystowej, prawa autorskiego; zna zasady
zarzadzania jakos$cia zywnosci; zna
podstawowe czynnos$ci zwigzane z produkcja
wyrobow spozywczych, zasady kontroli jakosci
oraz racjonalnego zywienia;

wykonuje zadania z analizy i kontroli zywnosci
oraz ocenia ich wlasciwosci sensoryczne i
reologiczne; wykrywa i okresla liczebno$é
typowych mikroorganizmoéw powodujacych
psucie sie zywnosci; potrafi wykonac proste
operacje i procesy jednostkowe w technologii
zywno§ci; potrafi przygotowac i zanalizowaé
bilanse materialowe i energetyczne procesow;
potrafi przedstawi¢ zadanie inzynierskie o
charakterze praktycznym zwiazane z:
wytwarzaniem nowego produktu
zywno$ciowego; potrafi dokonaé analizy
ekonomicznej podejmowanych dziatan
inzynierskich, okresla warto$¢ odzywczg i
energetyczng diet;

skutecznie przekazuje innym osiggnigcia
wiedzy o zywno$ci; dostosowuje poziom i
forme prezentacji do potrzeb i mozliwosci
odbiorcy; jest nastawiony na nieustanne
zdobywanie nowej wiedzy, umiejetnosci i
doswiadczen; widzi potrzebe ciaglego
doskonalenie si¢ i podnoszenia kompetencji
zawodowych; zna ograniczenia wtasnej wiedzy
1 rozumie potrzebe dalszego ksztalcenia;
pracuje systematycznie i

dotrzymuje termindéw

kolokwium koncowe,

kolokwia czastkowe.

zaliczenie (kolokwium koncowe w
formie testu,

przygotowanie prezentacji na ocene)

Grupa przedmiotéw podstawy
chemii

Podstawy chemii
poziom podstawowy

Podstawy chemii
poziom rozszerzony

Posiada wiedze z podstaw chemii; zna prawa i
nazewnictwo chemiczne, pierwiastki i ich
zwiazki:

Wyktad: metoda podajaca —
wyktad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)

Wyktad, Laboratorium

Ocena studentéw na podstawie
egzaminu, zaliczen na ocen¢
(podstawg zaliczenia moze by¢ praca




potrafi postugiwac si¢ nazewnictwem
chemicznym, pojeciami z zakresu chemii
ogo6lnej 1 nieorganicznej; umie wykonywac
podstawowe czynnosci laboratoryjne oraz
pomiary wielkoséci chemicznych

zna i przestrzega zasady i normy obowigzujace
chemika oraz inzyniera technologa zywnosci,
rozumie spoleczng rol¢ zawodu; rozumie i
docenia znaczenie uczciwosci intelektualne;j,
dbatosci o produkcje zywnosci wysokiej
jakosci; nawigzuje i utrzymuje wspotprace z
innymi; dazy do realizacji celéw zespotu
poprzez odpowiednie zaplanowanie i
organizacj¢ pracy swojej i innych; motywuje
wspotpracownikow do zwiekszenia wysitku w
celu osiagnigcia zatozonych celow.

Cwiczenia: metoda
podajaca/problemowa
Laboratorium: samodzielna
praca studentow; metoda
eksperymentu

pisemna lub zaliczenie ustne),
rozwigzywanych zagadnien
problemowych, opracowywanych i
samodzielnie wykonywanych
doswiadczen, ocena indywidualnych
raportow z wykonywanych ¢wiczen,
kolokwia

Grupa przedmiotow fizyka

Termodynamika
techniczna

z elementami fizyki
poziom podstawowy

Termodynamika
techniczna

z elementami fizyki
poziom rozszerzony

Zna podstawowe terminy, pojecia, zasady i
prawa termodynamiki technicznej i fizyki w
stopniu wystarczajacym do dalszej edukaciji;
zna prawa dotyczace ruchu ptynéw, wymiany
ciepta, masy i pracy w uktadach fizyko-
chemicznych;

umie wykona¢ obliczenia parametréw
termodynamicznych uktadow stacjonarnych;
potrafi zaprojektowac proste eksperymenty
fizyczne, analizowac¢ ich wyniki i wyjasni¢
zjawiska fizyczne zachodzace w otaczajacym
go $wiecie oraz rozwigzac¢ podstawowe
problemy w oparciu o prawa fizyki;
samodzielnie i efektywnie pracuje z duza
ilo$cig informacji, dostrzega zaleznosci
pomiedzy zjawiskami i poprawnie wyciaga
whnioski postugujac sie zasadami logiki i etyki;
jest nastawiony na jak najlepsze wykonanie
zadania

Wyktad: metoda
podajaca — wyktad
problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)
Cwiczenia: metoda
podajaca/problemowa
Laboratorium:
samodzielna praca
studentow; metoda
eksperymentu

Wyktad —egzamin

Laboratorium — ustalona przez
prowadzacych zajecia ocena ciagla
(zaangazowanie, sumiennos¢,
przygotowanie teoretyczne do zajec,
bieglos¢ manualna, wiedza);
pisemne sprawdziany ,,wejsciowki”;
ocena indywidualnych raportow

z wykonywanych ¢wiczen,
kolokwium koncowe na oceng

Chemia organiczna

Wyktad — egzamin




Grupa przedmiotéow chemia
organiczna

poziom podstawowy

Chemia organiczna
poziom rozszerzony

Posiada podstawowg wiedzg nt. grup
funkcyjnych zwigzkéw organicznych oraz
mechanizmoéw reakcji; prowadzi eksperymenty
z zakresu chemii organicznej

zna i przestrzega zasady i normy obowigzujace
chemika, w tym normy etyczne; rozumie
spoteczng role zawodu; rozumie i docenia
znaczenie uczciwosci intelektualnej; zna
ograniczenia wlasnej wiedzy 1 umiejetnosci;
potrafi pracowa¢ samodzielnie i wspotpracowaé
w zespole;

Wyktad: metoda podajaca —
wyktad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)
Cwiczenia: metoda
podajaca/problemowa
Laboratorium: samodzielna
praca studentow; metoda
eksperymentu

Laboratorium — ocena ciagta
(zaangazowanie, sumiennos¢,
przygotowanie teoretyczne do zajec,
biegto$¢ manualna, wiedza);
pisemne sprawdziany ,,wejsciowki”;
ocena indywidualnych raportéw

z wykonywanych ¢wiczen

Grupa przedmiotow do wyboru

Wychowanie
fizyczne

Praktyka zawodowa

Przedmiot do
wyboru:
Symetria i jej
wykorzystanie
w chemii

Podstawy technik
membranowych

Zwiazki organiczne —
izolacja,
identyfikacja,
zastosowanie

Applied
electrochemistry
Podstawy
bioanalityki

Posiada wiedzg z zakresu kultury fizycznej

1 umie prowadzi¢ prozdrowotny tryb zycia;
promuje sport i realizuje wtasne upodobania

z zakresu kultury fizycznej;

zna podstawy higieny produkcji; zna przepisy i
zasady bezpieczenstwa oraz organizacji pracy w
zaktadzie przetworstwa spozywczego; zna
podstawowe czynnosci zwigzane z produkcja
wyrobow spozywczych oraz zasady kontroli
jakosci; zna podstawowe prawa i nazewnictwo
chemiczne; zna metody analizy jakoSciowej i
ilosciowej metodami klasycznymi i
instrumentalnymi; zna stany skupienia materii,
kinetyke chemiczna, zasady termodynamiki
potrafi przygotowac bilans materiatowy
procesu;

potrafi obstugiwac i uzywac aparature
kontrolno-pomiarowg stosowang w procesach
przemystowych; potrafi postugiwac si¢
specjalistycznym stownictwem; potrafi
postugiwac si¢ nazewnictwem chemicznym,
pojeciami z zakresu chemii ogolne;j

I nieorganicznej; posiada umiejetnosé opisu
zjawisk chemicznych; posiada umiejgtnosci
wykonywania pomiaréw podstawowych

Metoda ¢wiczeniowa

Zaliczenie na ocen¢

Laboratorium - metoda

Zaliczenie wg dziennika praktyk

eksperymentu

Wyktad: metoda podajgca — | Wyktad — egzamin, zaliczenie na
wyktad problemowy, oceng; ocena ciagla (zaangazowanie,
informacyjny sumiennos¢, przygotowanie

(konwencjonalny)
Cwiczenia: metoda
podajaca/problemowa

teoretyczne do zajec)




Fizykochemia
wspotczesnych
materialow

Naturalne zwiazki
heterocykliczne

Zarzadzenie
projektami w chemii

Enzymy

w technologii
produktow
spozywczych

Zagospodarowanie

wielkosci fizycznych i chemicznych oraz
opracowania wynikow;

nabiera umiejetnosci wigzania procesu
badawczego i analitycznego z praktyka; pracuje
systematycznie i ma pozytywne podejscie do
trudnosci stojacych na drodze do realizacji
zatozonego celu; dotrzymuje termindw; potrafi
mysle¢ i dziala¢ w sposob przedsiebiorczy.

odpadow
Grupa przedmiotéw Bioetyka lub Zdobywa wiedze ogdlng z innych dziedzin Wyktad: metoda podajaca — | Ustalone przez wyktadowcow,
ogélnouniwersyteckich oraz Filozofia przyrody i dyscyplin naukowych, w tym humanistyczng; | wyktad problemowy, zaliczenie na oceng lub egzamin
humanistyczno-spolecznych Zajecia zna etyczne uwarunkowania wykonywanego informacyjny Ustalona przez prowadzacych
ogdlnouniwersyteckie | zawodu; zna podstawowe terminy filozofii (konwencjonalny) zajecia ocena ciggla (zaangazowanie,
Jezyk angielski przyrody; Metoda kognitywno - sumienno$¢, przygotowanie do
w chemii nabiera umiejetno$ci samodzielnego kierowania | komunikacyjna zajec) egzamin pisemny lub ustny
Wiasnym rozwojem intelektualnym i z zastosowaniem roznych
zainteresowaniami interdyscyplinarnymi; technik, mediow,
analizuje konflikty etyczne zwigzane z materialow autentycznych
rozwojem nauk; potrafi wykorzysta¢ wiedzg z
zakresu filozofii przyrody;
popularyzuje uzyskang wiedze, postepuje
zgodnie z zasadami etyki zawodu; jest
nastawiony na nieustanne zdobywanie nowej
wiedzy; widzi ograniczenia wlasnej wiedzy
1 rozumie potrzebe cigglego ksztalcenia;
uzyskuje znajomo$¢ jezyka na poziomie B2
Grupa przedmiotow praca Seminarium Posiada podstawowg wiedzg z zakresu kierunku Ustalona przez prowadzacych
dyplomowa dyplomowe studiéw i wybranej specjalizacji, ktorg zajecia ocena ciggla (zaangazowanie,




Laboratorium
dyplomowe

Praca dyplomowa

wykorzystuje podczas prezentacji na
seminarium oraz przy realizacji i redagowaniu
pracy dyplomowej; ma podstawowa wiedz¢ o
powigzaniach chemii zywno$ci z innymi
obszarami wiedzy, niezbg¢dng przy realizacji
pracy dyplomowej; zna zasady bezpieczenstwa
1 higieny pracy w stopniu pozwalajagcym na
samodzielng prace na stanowisku badawczy;
umie zaplanowac i przeprowadzi¢ eksperyment;
umie samodzielnie przygotowac wystapienie,
wyszukiwac i ocenia¢ informacje w literaturze
zwigzanej z tematyka pracy dyplomowej; umie
postugiwac sie jezykiem angielskim podczas
przygotowywania pracy dyplomowej;

rozumie potrzebeg upowszechniania wiedzy z
obszaru zwigzanego z studiéw samodzielnie
realizuje uzgodnione cele i podejmuje decyzje;
w pehni samodzielnie realizuje uzgodnione cele,
podejmujac czasami trudne decyzje; potrafi
wyszukiwac 1 krytycznie ocenia¢ informacje w
literaturze fachowej.

Laboratorium: samodzielna
praca studentow; metoda
eksperymentu

Metoda seminaryjna,
prezentacje

sumiennos¢, przygotowanie

teoretyczne do zajec, bieglos¢

manualna, znajomos¢ i

respektowanie przepisow BHP);

Praktyki*

Wymiar praktyk

120 h

Forma odbywania praktyk

praktyki

Zasady odbywania praktyk

zgodnie z regulaminem praktyk

Szczegolowe wskazniki punktacji ECTS

Dyscypliny naukowe lub artystyczne, do ktérych odnosza si¢ efekty uczenia sie:

Dyscyplina naukowa lub artystyczna Punkty ECTS
liczba %
1. nauki chemiczne 210 100
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Chemia $§rodowiska 5 5 2,8 5
i ekologia
Analiza instrumentalna 9 9 4,8 9
Biochemia 4 4 2,2 4
Chemia fizyczna 7 7 4,0 7
Procesy technologiczne 10 10 50 10
Szkolenie BHP 1 1 0,4
i ergonomia

Grupa przedmiotéow kierunkowych Ekonomia
przemystowa 1 0,5
(zarzadzanie zaktadami
produkcyjnymi)
Analiza sensoryczna, 30 6
badanie preferencji 6 6 ’
konsumenta
Technologie 2 2 1,3 2
fermentacyjne
Chemia i analiza 12 12 6,0 12
ZywnoSci
Rysunek techniczny 5 2,5
Toksykologia zywnosci 2 2 1,0 2
Systemy jakos$ci
produkcji zywnosci 3 1,8
z elementami prawa
Zywnosciowego
Analityka i kontrola 5 5 2,6 5
Zywnosci
Mikrobiologia 6 6 3,0 6




Podstawy technologii
cukru i cukiernictwa

3,6

Maszyny i aparaty
w technologii
SPOZywcZej

1,0

Antyoksydanty
w zywno§ci

1,6

Badania reologiczne
ZywnoSsci

2,0

Chemia koloidow

2,2

Podstawy technologii
thuszczow

3,6

Dietetyka

1,0

Opakowania zywnoS$ci

1,8

Grupa przedmiotéow podstawy chemii

Podstawy chemii —
poziom podstawowy

Podstawy chemii —
poziom rozszerzony

15-16

15-16

15-16

7,6-8,0

15-16

Grupa przedmiotow fizyka

Termodynamika
techniczna

z elementami fizyki
poziom podstawowy

Termodynamika
techniczna

z elementami fizyki
poziom rozszerzony

5-6

5-6

5-6

2,6-3,0

Grupa przedmiotéw chemia organiczna

Chemia organiczna —
poziom podstawowy

Chemia organiczna —
poziom rozszerzony

8-10

8-10

8-10

4,0-5,0

8-10

Grupa przedmiotow do wyboru

Wychowanie fizyczne




Praktyka zawodowa 4 4 4 4
Przedmiot do wyboru 2-4 2-4 2-4 1,0-2,0 2-4
Grupa przedmiotow ogolnouniwersyteckich | Bioetyka lub Filozofia 4 4 4 2,0
ich oraz humanistycznych przyrody
Zajgcia 10-1
ogolnouniwersyteckie 2-3 2-3 2-3 0-15
Jezyk angielski 7 7 4,8
w chemii
Praca dyplomowa Seminarium 1 1 1 0,8 1
dyplomowe
Laboratorium 6 6 6 3,0 6
dyplomowe
Praca dyplomowa 18 18 18 18,0 18
RAZEM: | 210/210 171- 10- 7/210 | 11/210 | 9-10/ 66- 116,9/210 | 170-175/210
201/210 | 11/210 210 71/210
100% 3,3% | 52% 55,7% 80,9-83,3%
81’4_ 418-512% 4,3' 31,4'
95,7% 48% | 33,8%

* Program studiéw o profilu praktycznym przewiduje praktyki zawodowe w wymiarze co najmniej:
- 6 miesiecy - w przypadku studidw pierwszego stopnia i jednolitych studidéw magisterskich,
- 3 miesiecy - w przypadku studiow drugiego stopnia.

** Praca dyplomowa jest:

- obligatoryjna w przypadku studiéow drugiego stopnia i jednolitych studiow magisterskich,
- fakultatywna w przypadku studiow pierwszego stopnia.

*** nazwy dyscyplin naukowych oraz artystycznych musza by¢ zgodne z rozporzadzeniem Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 11 pazdziernika 2022 r. w sprawie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych
oraz dyscyplin artystycznych (Dz. U. z 2022 r., poz. 2202 z p6zn. zm.)

**** dotyczy profilu ogdlnoakademickiego
**xx* dotyczy profilu praktycznego

| Grupy przedmiotow

| Przedmiot

| Tresci programowe




Grupa przedmiotow
podstawowych

Matematyka

Czgs$¢ ¢wiczen poswigcona bedzie powtorzeniu i usystematyzowaniu wybranych zagadnien z programu
szkoty $redniej, z uwzglednieniem bardzo ré6znego poziomu przygotowania studentéw. Szczegdlna
uwaga bedzie zwrocona na poprawny zapis matematyczny. Niektore zagadnienia zostang rozszerzone w
porownaniu z zakresem podstawowym programu z matematyki dla szkoty $redniej. Pojawig si¢ tez nowe
zagadnienia, ilustrujace problemy omawiane na wyktadzie, takie jak podstawy rachunku rézniczkowego
funkcji jednej zmiennej. Pochodne beda wykorzystane jako narzedzie do badania przebiegu zmiennosci
funkgji.

Omowione zostang podstawy rachunku catkowego funkcji jednej zmiennej. Wprowadzone zostana
podstawy algebry liniowej, oméwione macierze, wyznaczniki, macierz odwrotna, zagadnienie wtasne.
Zaprezentowane zostanie wykorzystanie macierzy do rozwigzywania uktadéw réwnan liniowych.
Omowione zostang iloczyny skalarny i wektorowy. Przedstawione zostang podstawowe informacje o
funkcji wielu zmiennych.

Wprowadzenie do
USOS

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentdw z system informatycznym stuzacym do zarzadzania tokiem
studiow w szkole wyzszej (USOS).

Podstawy
informatyki
i chemometrii

Celem przedmiotu jest nabycie teoretycznych wiadomosci i praktycznych umiejetnosci pozwalajacych na
samodzielne korzystanie z komputeréw w zakresie analizy i interpretacji wynikow doswiadczen,
planowania do$wiadczen i symulacji proceséw chemicznych, stosowania wybranych metod
chemometrycznych oraz wykonywania prostych obliczen numerycznych.

Podstawy biologii

Celem przedmiotu jest usystematyzowanie i rozszerzenie wiedzy o budowie i czynno$ciach zyciowych
organizmow oraz zaleznos$ciach przyczynowo - skutkowych w ewolucji §wiata ozywionego. Zajecia
shuza rozszerzeniu wiedzy biologicznej a przede wszystkim pozwalajg zrozumie¢ zalezno$ci migdzy
ré6znymi poziomami organizacji materii. Celem nauczania jest zapoznanie studenta z nastepujacymi
zagadnieniami: 1.biologia komorki jako podstawowej jednostki zycia, 2.genetyka ogdlna ze szczegdlnym
uwzglednieniem genetyki cztowieka, 3. podstawy fizjologii cztowieka; 3. podstawy botaniki i zoologii.

Podstawy chemii
analitycznej

Poznanie najwazniejszych poje¢ i metod ilosciowych oraz wagowych w chemii analitycznej. Nabycie
umiejetnoscei rozwigzywania zadan analitycznych i zrozumienie zastosowania teoretycznej wiedzy do
oznaczen miareczkowych i wagowych.

Chemia pierwiastkow
1 ich zwigzkow

Przedmiot sktada si¢ z wyktadu (30 h) oraz ¢wiczen (15 h). Wyktad zapoznaje gtéwnie z chemia
najwazniejszych dla naszej cywilizacji pierwiastkow 1 ich zwigzkow w aspekcie przemystowym i
srodowiskowym. Podane sg najwazniejsze pojecia i teoretyczne podstawy chemii nieorganicznej. Na
¢wiczeniach omawiane sg szczegétowo sposoby postugiwania si¢ najwazniejszymi pojeciami
teoretycznymi i modelami dydaktycznymi z podstaw chemii nieorganicznej.

Chemia srodowiska
i ekologia

Zarys wiadomosci o Ziemi. Geneza ksztattowania i ochrony Srodowiska. Zagadnienia ochrony atmosfery
(pochodzenie, budowa, sktad). Zagadnienia hydrosfery. Zrodta i skutki zanieczyszczen wod. Gospodarka
$ciekami. Oczyszczanie — rodzaje i metody. Metody analizy zanieczyszczen wod. Organizacja

monitoringu §rodowiskowego. GLP, GMP, ISO. Ochrona gleby. Bilans uzytkowania powierzchni gleby.




Odpady state (przemystowe, komunalne, rolne). Scieki, zanieczyszczenia wod. Ludno$¢ a wyzywienie.
Uciazliwosci cywilizacyjne. Hatas, wibracja — zapobieganie. Ustawodawstwo w zakresie ochrony
srodowiska. Socjo-ekonomiczne aspekty w ekologii.

Analiza
instrumentalna

Celem przedmiotu jest zdobycie wiedzy o wspotczesnych metodach analizy instrumentalnej. Student
poznaje metody spektroskopowe, elektrochemiczne i chromatograficzne w zastosowaniach do analizy
substancji czystych i mieszanin. Wiedza obejmuje: podstawy teoretyczne, aspekt jakosciowy i iloSciowy
instrumentalnych metod analitycznych oraz zasady dziatania aparatury. W ramach bloku student nabywa
umiejetnosci przygotowania probek analitycznych, zasad kalibracji i sprawdzania aparatury analitycznej,
wykonania analiz, metod opracowania i analizy statystycznej wynikoéw oraz przygotowania raportow
analitycznych zgodnie z zasadami dobrej praktyki laboratoryjnej.

Biochemia

W ramach przedmiotu prowadzone sg nastepujace zajecia:

- wyktad 15 godz.

- laboratorium/konwersatorium - 30 godz. — przewidziano 6 ¢wiczen laboratoryjnych oraz 2
konwersatoria stuzace rozszerzeniu wiedzy praktyczne;j.

Przedmiot ma na celu przekazanie wiedzy na temat molekularnych podstaw zycia, czyli poznanie
procesow zyciowych na poziomie czgsteczek chemicznych

Chemia fizyczna

Celem przedmiotu jest zaznajomienie studenta z podstawowymi pojeciami i prawami chemii fizycznej,
glownie termodynamiki, rownowag chemicznych, wlasciwo$ciami gazow i cieczy, kinetyki i katalizy,
przemian fazowych i elektrochemii. Laboratorium umozliwia zdobycie umiejetnosci eksperymentalnego
wyznaczania wielkosci fizykochemicznych przy zastosowaniu réznych technik badawczych, interpretacji
otrzymanych wynikow eksperymentalnych oraz poszerzenie umiejetnosci ich matematycznego
opracowania z wykorzystaniem metod statystycznych i techniki komputerowej. Cwiczenia rachunkowe
pozwalajg zdoby¢ umiejetnos¢ obliczania wybranych wielkosci fizykochemicznych w oparciu o dane
eksperymentalne i literaturowe.

Procesy
technologiczne

Zaznajomienie stuchacza z zasadami technologii chemicznej, réznicami pomigdzy operacjami
jednostkowymi a procesami jednostkowymi. Zasady racjonalnego wykorzystania surowcow, technologie
bezodpadowe, woda, $cieki i energia.

Szkolenie BHP

W ramach prowadzonej edukacji podejmowane sg tematy w zakresie popularyzacji problematyki

i ergonomia ochrony pracy zgodnie z psychofizycznymi mozliwosciami cztowieka oraz z celami dziatan Uczelni
w tej dziedzinie.
Grupa przedmiotéw Ekonomia Przedmiot realizowany jest w formie wyktadu, podczas ktorego omawiane sg podstawowe zagadnienia
kierunkowych przemystowa dotyczace zarzadzania organizacjami, mianowicie:
(zarzadzanie 1. Geneza i przedmiot nauki o zarzadzaniu
zaktadami 2. Rys historyczny rozwoju nauki o zarzadzaniu
produkcyjnymi) 3. Zarzadzanie jako dziatalnos$ci praktyczna i dyscyplina nauki

4. Funkcje zarzadzania: planowanie




5. Funkcje zarzadzania: organizowanie
6. Funkcje zarzadzania: motywowanie
7. Funkcje zarzadzania: kontrolowanie

Analiza sensoryczna,
badanie preferencji

Przedmiot ma na celu przekazanie podstawowej wiedzy z analizy sensorycznej zywnoS$ci. Ponadto
student nabywa umiejetnosci wykorzystania w praktyce metod oceny sensorycznej zard6wno podczas

konsumenta tworzenia zespolu oceniajacego jak i oceny réznych produktow spozywczych.
Technologie Celem przedmiotu jest zapoznanie studentow z podstawowymi technikami fermentacyjnymi
fermentacyjne stosowanymi w przemysle spozywczym. Przedstawione zostang techniki fermentacyjne stosowane przy

produkcji serow i napojow fermentowanych, przetworow migsnych, napojow alkoholowych, kwasow
organicznych i biogazu.

Chemia i analiza
Zywnosci

Przedmiot ma na celu przekazanie podstawowej wiedzy z zakresu chemii i analizy zywnos$ci. Ponadto
student poznaje zasady analizy zywnosci przy zastosowaniu standardowych metod analitycznych.

Rysunek techniczny

Poznanie podstawowych wiadomosci o elementach rysunku technicznego oraz technikach kreslenia
konstrukcji geometrycznych.
Nabycie umieje¢tnosci komputerowego wspomagania wykonywania rysunkow technicznych.

Toksykologia Przedmiot zapoznaje studenta z podstawowymi problemami toksykologicznymi; wskazuje na zagrozenia

zywnoS$ci toksykologicznego skazenia zywnosci i sposoby ich eliminowania.
W trakcie zajg¢ omowione zostang szkodliwe zwigzki chemiczne wystgpujace w surowcach i produktach
zywnosciowych wskutek zanieczyszczenia $rodowiska naturalnego (m.in. metale cigzkie, pestycydy,
dioksyny, WWA itp.). Omowione zostanie takze oddzialywanie toksyn na organizm cztowieka.

Systemy jakos$ci Poznanie najwazniejszych zasad dotyczacych systemow zarzadzania jako$cig. Zrozumienie znaczenia

produkcji zywnosci systemow jakosci dla Klienta i organizacji.

z elementami prawa

zywno$ciowego

Analityka i kontrola
Zywnosci

Celem zaje¢¢ jest zapoznanie studentow z podstawami teoretycznymi i mozliwo$ciami zastosowania
nowoczesnych technik chromatograficznych w analityce i kontroli jako$ci produktow spozywczych.
Zajecia umozliwiaja poszerzenie wiedzy z zakresu analizy zywnos$ci, ukierunkowuja na sposoby
zaplanowanie eksperymentu, a nastgpnie praktyczne wykorzystanie technik analitycznych w badaniu
probek. Zdobywane sg umiejetnosci planowania procedury analitycznej, wlasciwego wyboru metody
pobierania i przygotowania probek zywnosci. Ugruntowywana jest

wiedza dotyczaca wykonywania pomiarow i analiz, zgodnie z wytycznymi dobrej praktyki laboratoryjne;j
i systemow jakosci.

Mikrobiologia

Zadaniem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z podstawowymi grupami drobnoustrojow
zasiedlajacych srodowiska naturalne i ich oddziatywaniem na jako$¢ surowcow oraz produktow
przemystu spozywczego. W programie przedmiotu uwzgledniono podstawowe zatrucia pokarmowe
wywolane obcg mikroflora, skazenia mikrobiologiczne charakterystyczne dla przetworstwa zywnosci.




Charakterystyka bakterii powodujacych psucie si¢ zywnosci oraz zatrucia i zakazenia pokarmowe u
ludzi. Rola grzybow i ich toksyn

w zywnoS$ci. Wirusy w zywnosci i ich zagrozenie dla zdrowia cztowieka. Znajomos¢ tych zagadnien jest
niezbegdna dla prawidlowego prowadzenie procesow mycia i dezynfekcji oraz wdrozenia systemu
HACCP.

Podstawy technologii
cukru i cukiernictwa

W ramach przedmiotu prowadzone sg nastepujace zajecia:

- wyktad 15 godz.

- laboratorium 50 godz.

- ¢wiczenia 10 godz.

Poznanie najwazniejszych poje¢ technologicznych i procesu produkcji cukru, metod ilo§ciowych w
analizie cukru. Nabycie umiejetnosci rozwigzywania zadan technologicznych i zrozumienie
zastosowania teoretycznej wiedzy do sterowania procesami technologicznymi.

Maszyny i aparaty
w technologii
SpOZywczej

W ramach przedmiotu prowadzone sg nastepujace zajecia:

- wyktad 15 godz.

- ¢wiczenia 10 godz.

Poznanie najwazniejszych poje¢ maszynoznawstwa w przetworstwie zbozowym, produkcji sokow,
cukrowniczym, wytwornice pary urzadzen elektrycznych, maszyn do pakowania produktow
spozywczych. Automatyzacji i komputeryzacji proceséw produkcyjnych w przemysle spozywczym.
Nabycie umiejegtnosci rozwigzywania zadan technologicznych i zrozumienie zastosowania teoretycznej
wiedzy do sterowania procesami technologicznymi.

Antyoksydanty
W Zywnosci

Zapoznanie studentow z rola wolnych rodnikow i antyoksydantow w przemysle spozywczym, ich
podziatem, zalezno$cia pomiedzy wlasciwosci antyoksydacyjnych a budowg chemiczng, wystepowaniem
i wykorzystaniem zwigzkow antyoksydacyjnych w zywnosci, ich stratami i przemianami pod wptywem
procesow technologicznych oraz metodami ich analizy.

Badania reologiczne
Zywnosci

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z podstawowymi pojeciami, prawami oraz zjawiskami z
zakresu reologii ptynow newtonowskich i nienewtonowskich, doskonalenie umiejetnosci, planowania i
realizacji prac eksperymentalnych oraz interpretacji otrzymanych wynikow.

Chemia koloidow

Pojecie stanu koloidalnego, rodzaje koloidow, zjawiska powierzchniowe, stabilnos¢ koloidéw, metody
otrzymywania, oczyszczanie koloidow, wlasciwosci optyczne, reologiczne, zjawiska elektrokinetyczne,
rozpadanie si¢ uktadéw koloidalnych, koloidy w przemysle spozywczym.

Celem laboratorium jest zdobycie umiejetnosci eksperymentalnego badania uktadéw koloidalnych i
interpretacji uzyskanych wynikow. Celem jest rowniez doskonalenie umiej¢tnosci matematycznego
opracowania wynikow badan eksperymentalnych z wykorzystaniem metod statystycznych i techniki
komputerowej.

Podstawy technologii
thuszczow

Poznanie najwazniejszych pojec i metod technologii olejow i1 produktow ttuszczowych.




Zrozumienie roli reakcji fizykochemicznych w skutecznej realizacji roznych etapéw procesu
technologicznego.

Dietetyka Przedmiot ma na celu zapoznanie studentow z wybranymi zagadnieniami z dietetyki zwigzane z
przemianami zachodzacymi w organizmie czlowieka pod wpltywem zywnosci, zapotrzebowaniem
organizmu na sktadniki pokarmowe oraz zasadami zarzadzania jako$cia zywno$ci na podstawie norm i
przepisow prawa krajowego i europejskiego.
Opakowania Przedmiot ma na celu przekazanie podstawowej wiedzy z zakresu charakterystyki opakowan i ich roli w
zywno§$ci stosunku do produktu zywno$ciowego gtownie w aspekcie technologicznym
Grupa przedmiotéw podstawy Podstawy chemii — Tresci programowe zalezne od wyboru przedmiotu przez studenta

chemii

poziom podstawowy

Wprowadzenie do chemii jako nauki o budowie materii, zwigzkach chemicznych, uktadach
molekularnych, ich wlasciwos$ciach, strukturze i reakcjach, a takze praktyczne rozwigzywanie prostych
probleméw chemicznych w ramach zajg¢¢ laboratoryjnych i audytoryjnych.

Podstawy chemii —
poziom rozszerzony

Tresci programowe zalezne od wyboru przedmiotu przez studenta

Przedmiot zmierza do ugruntowania wiedzy chemicznej wyniesionej ze szkoly $redniej wraz z jej
poszerzeniem niezbednym do podjecia kolejnych przedmiotéw chemicznych o wysokim stopniu
specjalizacji. Celem przedmiotu jest takze wyré6wnanie poziomu podstawowej wiedzy chemicznej
studentow pierwszego roku do poziomu umozliwiajgcego dalsze studiowanie oraz wdrozenie studentow
do stosowania matematyki do rozwigzywania wybranych probleméw chemicznych.

Grupa przedmiotow fizyka

Termodynamika
techniczna

z elementami fizyki
poziom podstawowy

Termodynamika
techniczna

z elementami fizyki
poziom rozszerzony

Tresci programowe zalezne od wyboru przedmiotu przez studenta

Wyktad:

Podstawy termodynamiki, ciepto i praca, temperatura, pojecie stanu, parametry i funkcje
termodynamiczne. Przemiany i obiegi termodynamiczne. Prawa termodynamiki w odniesieniu do
uktadéw zamknietych, otwartych stacjonarnych i czgsciowo stacjonarnych.

Cwiczenia:

Opis ilosciowy uktadow zamknigtych; przemiany fazowe.

Opis ilosciowy i projektowanie urzadzen otwartych stacjonarnych: wymienniki ciepta, dysze, dyfuzory,
dtawiki gazu, turbiny, sprezarki, pompy, silniki cieplne, sitownie parowe i chtodziarki sprgzarkowe.

Grupa przedmiotéw chemia
organiczna

Chemia organiczna —
poziom podstawowy

Tresci programowe zalezne od wyboru przedmiotu przez studenta

Przedmiotu ma na celu zaznajomienie studentéw z podstawowa wiedza z zakresu chemii organicznej. W
trakcie zajg¢ prezentowane sg grupy zwigzkow organicznych, ich nomenklatura, budowa, metody




syntezy oraz reaktywno$¢. Studenci poznaja podstawowe metody oczyszczania i analizy zwigzkow
organicznych oraz wykonuja samodzielnie proste syntezy.

Chemia organiczna —
poziom rozszerzony

Tresci programowe zalezne od wyboru przedmiotu przez studenta

Celem przedmiotu jest zaznajomienie studentow z podstawowa wiedza z zakresu chemii organicznej. W
trakcie zaje¢ omawiane sg podstawowe klasy zwiazkéw organicznych i ich reaktywno$¢, zasady
nomenklatury zwigzkow organicznych, typy wiazan, rodzaje izomerii, oraz podstawowe metody
oczyszczania i analizy zwigzkow organicznych.

Grupa przedmiotow do wyboru

Wychowanie
fizyczne

Tresci programowe zalezne od wyboru przedmiotu przez studenta

Praktyka zawodowa

Tresci programowe zalezne od wyboru przedmiotu przez studenta

Przedmiot do wyboru

Tresci programowe zalezne od wyboru przedmiotu przez studenta

Grupa przedmiotow
ogolnouniwersyteckich oraz
humanistyczno-spolecznych

Bioetyka lub
Filozofia przyrody

Tresci programowe zalezne od wyboru przedmiotu przez studenta

Bioetyka

Zapoznanie studentow z pojeciem, przedmiotem, genezg a takze strukturg bioetyki, w ramach szerszej
mysli etyczno-filozoficznej. Zaprezentowanie wybranych/kluczowych problemow, z ktorymi mierzy sig
wspolczesna mysl bioetyczna, na tle wspottworzacych ja nauk Scistych oraz nauk stosowanych.
Omowienie przyktadowych teorii etyczno filozoficznych w bioetyce, takich jak (przyktadowo)
ekocentryzm, antropocentryzm, biocentryzm, subiektywizm, obiektywizm, relatywizm, utylitaryzm,
personalizm, kontraktalizm. Ukazanie istoty i znaczenia/roli bioetyki, w wymiarze teoretycznym i
praktycznym (na wybranych przyktadach). Prezentacja bazowych zasad bioetycznych i teorii etycznych
aplikowanych do wyjasniania dylematoéw etycznych.

Filozofia przyrody
Wyktad stanowi wprowadzenie do problematyki filozofii przyrody przygotowane pod katem
zainteresowan studentéw nauk $cistych.

Zajecia Tresci programowe zalezne od wyboru przedmiotu przez studenta

ogblnouniwersyteckie

Jezyk angielski w Student odbywa kurs specjalistycznego jezyka angielskiego w wymiarze 120 godz. dydaktycznych,
chemii realizowanych przez 2 semestry. Zajecia odbywaja si¢ w semestrze 111 i IV studiéw. Program kursu

zaktada ksztatcenie kompetencji jezykowych, zgodnie z Europejskim Systemem Opisu Ksztatcenia
Jezykowego (Common European Framework of Reference for Languages) na poziomie B2 z naciskiem
na komunikacj¢ z uzyciem terminologii specjalistycznej. Kurs jezyka angielskiego konczy si¢
egzaminem na poziomie B2.




Grupa przedmiotow praca Seminarium Tresci programowe zalezne od wyboru promotora i tematyki pracy dyplomowej przez studenta.
dyplomowa dyplomowe
Laboratorium Tresci programowe zalezne od wyboru promotora i tematyki pracy dyplomowej przez studenta.
dyplomowe

Praca dyplomowa

Tresci programowe zalezne od wyboru promotora i tematyki pracy dyplomowej przez studenta.

Program studiow obowigzuje od semestru zimowego roku akademickiego 2022/2023.




