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Podziekowania

Badania nad zbiorami form piernikarskich mogly zosta¢ zrealizowane w takiej postaci
dzigki wsparciu zarowno instytucji, firm, a takze oséb prywatnych. Chciatabym wymienié
kilka z nich 1 wyrazi¢ wdziecznos¢:

Panu profesorowi Tomaszowi de Rosset, Promotorowi niniejszej pracy, za wsparcie,
nieoceniong pomoc i wskazowki w réznych etapach przygotowania rozprawy.

Pani Barbarze Kukowicz-Wirowskiej — starszemu kustoszowi, pierwszemu
kierownikowi Dziatu Historii Torunskiego Piernikarstwa (2012-2015), wspétautorce Muzeum
Torunskiego Piernika — oddziatu Muzeum Okrgegowego w Toruniu, za inspiracj¢ do podjecia
pracy nad rozprawa i zachete do poglebienia badan nad formami piernikarskimi. Zmartej w
2021 r.

Panu Przemystawowi Mysliwemu — prezesowi Fabryki Cukierniczej ,,Kopernik” S.A.,
(zmartemu w 2021 r.), za zachete, zyczliwe wsparcie badan, udzielenie zgody na kwerendg w
zbiorach fabryki, udostgpnienie obiektow i dokumentacji, a takze umozliwienie kontaktu z
pracownikami firmy, ktérzy podzielili si¢ potrzebnymi informacjami: Pani Dyrektor
Zdzistawie Olszewskiej, Pani Dyrektor Annie Kowalskiej 1 pozostatym Pracownikom firmy,
w tym piernikarzom (m.in. Pawlowi Laskowskiemu, Witoldowi Olszewskiemu, Marcinowi
Szczesnemu, Rafatowi Przybytowskiemu) za pomoc podczas kwerendy.

Pani Aleksandrze Mierzejewskiej — starszemu kustoszowi, Dyrektorowi Muzeum
Okregowego w Toruniu oraz Pani Magdalenie Nierzwickiej, za zgode na kwerendy 1 pomoc
w prowadzeniu badan oraz Pracownikom Muzeum, m.in. Dzialowi Inwentaryzacji i
Dokumentacji, w tym Pani Jolancie Juzkéw, Dzialowi Sztuki — Pani Annie
Kroplewskiej-Gajewskiej, dr. Michatowi Kurkowskiemu, Dzialowi Edukacji (Dawnemu
Dziatlowi Naukowo-O$wiatowemu) — szczegdlnie Pani Marii Magdalenie Gessek, a takze
Pani Justynie Matelli i Pani Magdalenie Polanowskiej. Serdeczne wyrazy wdzigcznoS$ci
kieruj¢ w stron¢ Pracownikow Dzialu Historii Torunskiego Piernikarstwa — Pani Malgorzaty
Mikulskiej-Wernerowicz (kierownik), Pana Krzysztofa Lewandowskiego, Pani dr Aleksandry
Klesty-Nawrockiej.

Panu profesorowi Michalowi WozZniakowi, Dyrektorowi Muzeum Okrggowego im.
Leona Wyczotkowskiego w Bydgoszczy w latach 2007-2019, dr. Wactawowi Kuczmie

Dyrektorowi Muzeum Okrggowego im. Leona Wyczotkowskiego w Bydgoszezy w latach



2020-2024 oraz Pracownikom Muzeum, za wsparcie badan i zachete do podjecia pracy nad
rozprawa.

Panu profesorowi Jarostawowi Dumanowskiemu z Centrum Dziedzictwa Kulinarnego
1 Wydziatu Nauk Historycznych UMK w Toruniu, za zyczliwe konsultacje w sprawie receptur
piernikarskich, roli i funkcji ciasta piernikarskiego w réznych okresach historycznych.

Pani Matgorzacie Bace za udzielone konsultacje i wsparcie merytoryczne nie tylko
podczas badan zasobow i baz cyfrowych.

Dzigkuje takze Dyrekcji 1 Pracownikom muzeéw w Polsce za pomoc w kwerendach,
w tym: Muzeum Etnograficznego im. Seweryna Udzieli w Krakowie, Muzeum Narodowego
w  Krakowie, Muzeum Archeologicznego 1 Etnograficznego w todzi, Muzeum
Etnograficznego we Wroclawiu — oddziatu Muzeum Narodowego we Wroctawiu, Muzeum
Etnograficznego —  oddzialtu Muzeum Narodowego w  Poznaniu, Muzeum
Historyczno-Archeologicznemu w Elblaggu, Muzeum Krakowa (Muzeum Historycznego
Miasta Krakowa), Muzeum Narodowego w Gdansku, Muzeum Warmii i Mazur w Olsztynie,
Muzeum w Kwidzynie — oddzialu Muzeum Zamkowego w Malborku, Muzeum w Raciborzu,
Muzeum Regionalnego w Jaworze, Muzeum Polskiego w Ameryce, Muzeum Polskiego w
Rapperswilu, Osterreichisches Museum fiir Volkskunde w Wiedniu. Dzickuje takze Dyrekcji i
Pracownikom Archiwum Panstwowego w Toruniu, Archiwum Panstwowego w Bydgoszczy,
Biblioteki Uniwersyteckiej w Toruniu oraz Instytutowi Sztuki Polskiej Akademii Nauk w
Warszawie.

Serdecznie dzigkuje Wiascicielom 1 Pracownikom torunskich cukierni i warsztatow
piernikarskich, za udostgpnienie informacji o kolekcjach form piernikarskich, mozliwo$¢
przeprowadzenia rozmoéw 1 odbycia wizyt lokalnych, m.in.: Panu Adamowi Pokojskiemu z
Cukierni Franciszek Pokojski w Toruniu, Panstwu Elzbiecie i Andrzejowi Olszewskim z
Zywego Muzeum Piernika, ich pracownikowi — przewodnikowi Panu Pawtowi Malcowi, Pani
Dorocie Swobodzinskiej z Piernikarni Starotorunskiej, Pani Monice Jankowskiej z Torunskiej
Piernikarni Mistrza Bartlomieja, Panu Wojciechowi Kowalskiemu z piekarni przy ul.
Szczytnej 19, pani Mai Krystoforskiej z firmy Torunscy Partacze, pracownikom Fortu IV w
Toruniu, a takze Panu Dariuszowi Lipinskiemu ze sklepu ,,Emporium” oraz Panu Pawtowi

Kocinskiemu — regionaliscie 1 edukatorowi oraz pozostatym osobom.

Wyrazy wdzigcznosci kieruj¢ w strone potomkow rodzin piernikarskich oraz osob

zwigzanych z torunskim piernikarstwem, za podzielenie si¢ wiedzg o historii przodkdéw: Pani



Barbarze Kryn — prawnuczce Jana Ruchniewicza, Panu Michaelowi Weese — potomkowi
Johanna Weese, Panu Udo Albertowi Weese — synowi Roberta Weese, Panu Piotrowi
Rozwadowskiemu — wnukowi Michata Samulskiego Dyrektora Fabryki ,,Kopernik™.

Dzigkuje takze snycerzom, tworcom form piernikarskich, za przekazanie informacji
dotyczacej technologii ich wykonania: Panu Oldrichowi Kvapilowi, Panu Zygmuntowi
Kedzierskiemu, Pani Danucie Sroce, Panu Tadeuszowi Makowskiemu, Panu Tomaszowi
Karamonowi, Panu dr. Stanistawowi Kosminskiemu, Pani Beacie Pranke-Zdzieblo. Jestem
wdzigczna takze $p. Panu Andrzejowi Pietrzakowi za wskazowki 1 informacje udzielane w
czasie wspolnych projektoéw. Dziekuje piernikarzom 1 tworcom ludowym z zakresu
piernikarstwa z wielu os$rodkéw w Polsce, za wskazowki i podzielenie si¢ wiedza
technologiczng odnos$nie przygotowania piernikdw, w tym figuralnym z drewnianych form
snycerskich: Panu Marcinowi Goetzowi (Piernikarnia Stodka Chatka w Trzcinsku), Pani
Karolinie Klimek (Piernikarnia Slaska w Niemczy), Pafstwu Danucie i Markowi
Komuszynom (Pszenno-Zytnie Pierniki z Olesnicy), Panu Maciejowi KuZniarowskiemu
(Pierniki z Jarostawia), Panstwu Irenie i Zenonowi Tchorowskim (Kuznia Rzemiost Dawnych
w Dobkowie), Pani Magdalenie Topolanek (Bardzkie Pierniki Fabryka Topolanek), Panstwu
Kazimierze i Krzysztofowi Bielewiczom (Zywiec), Pani Sylwii Wlodarczyk-Ostrowskiej
(warminsko-mazurskie), Pani Irenie Zawadzkiej (Opole).

Last but not least, pragne podzickowa¢ mojej Rodzinie i1 Bliskim za cierpliwos$¢,
zrozumienie 1 nieustajgce wsparcie podczas powstawania niniejszej rozprawy.

7 wdziecznoscia wspominam prace kolejnych pokolen Piernikarzy, Snycerzy,
Fabrykantow, Wladz Miasta Torunia, Badaczy i Regionalistow, i wreszcie Muzealnikow,
ktorym zawdzigczamy przetrwanie wiedzy, a takze artefaktow dotyczacych torunskiego

piernikarstwa.
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Wstep

Torunskie pierniki sg symbolem miasta. Przez wieki rozwijajace i zmieniajace si¢
rzemiosto i przemysl piernikarski wptynelty na tozsamo$¢ Torunia i jego mieszkancow,
nadajagc  charakterystyczny rys. Wyroby piernikarskie pochodzace z Torunia sg
rozpoznawalnymi na $wiecie produktami. Wplyw na rozwdj piernikarstwa i budowanie
Swiadomosci znaczenia piernika w historii miasta miala takze dziatalnos¢ kolekcjonerska,
prowadzona zaréwno przez osoby prywatne, jak i instytucje lub firmy zwigzane z piernikami.
Poniewaz piernik sam w sobie jest produktem nietrwatym, najlepszym sposobem przekazania
informacji o jego wartosciach symbolicznych, historycznych i estetycznych, a szerzej —
kulturowych — byto gromadzenie, a nastgpnie udostgpnianie form piernikarskich stuzacych do
ich wypieku. Formy te bardzo szybko zaczely by¢é gromadzone, kolekcjonowane i
udostepniane, zardwno przez muzeum, jak 1 fabryki piernikow w Toruniu. Z przyczyn
oczywistych niemozliwe stato si¢ kolekcjonowanie torunskich form w innych muzeach w
Polsce czy na $wiecie (torufiskie formy pozostaly w Toruniu). Natomiast procesowi
muzealizacji ulegaty 1 same torunskie pierniki, czego pierwsze §wiadectwa pochodza juz z

konca XIX wieku.

Rozprawa ,,Torunskie kolekcje form piernikarskich” ma na celu ukazanie procesu
powstawania kolekcji, wskazanie zalezno$ci migdzy tworzonymi kolekcjami i sposobem
udostepniania form piernikarskich 1 piernikow w muzeach, oraz wplywu tego procesu na
tozsamo$¢ miasta 1 jego mieszancoOw, a takze ksztattowanie postrzegania Torunia jako
centrum piernikarskich tradycji.

Dotychczas nie powstato opracowanie, ktére w kompleksowy sposob prezentowatoby
wspomnienie zagadnienia, rOwniez w odniesieniu do innych kolekcji muzealnych w Polsce 1
na §wiecie. Niniejsza rozprawa uzupetnia t¢ luke. W ramach pracy powstata proba stworzenia
aparatu badawczego bedacego wsparciem w pracy nad kolekcjami muzealnymi i prywatnymi
w zakresie form piernikarskich. Interdyscyplinarnos¢ zagadnienia powoduje, ze rozwazania
nad prezentowang problematyka stanowig ogromne wyzwanie. Istotng cze$cig rozprawy

stanowi ukazanie procesu zar6wno tworzenia drewnianej formy snycerskiej, jak i1 technologii
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wypieku piernikow figuralnych. Spostrzezenia te zostaly ujete rowniez w szerszym
kontekscie kolekcji muzealiéw piernikarskich w Polsce i1 na §wiecie.

Interesujace wydaje si¢ spojrzenie z perspektywy nauk o sztuce na zagadnienie
trwatosci  motywow  ikonograficznych, wystepujacych na formach piernikarskich
gromadzonych w Toruniu oraz ich wplywu na rozpoznawalno$¢ i odrgbnos¢ torunskiego
piernikarstwa (obecnych i1 utrwalonych w formach piernikarskich katarzynek, karet czy herbu
miasta Torunia), w kontekscie innych, licznych osrodkéw w Polsce i Europie. Zabytkowe
formy staty si¢ no$nikami pamieci o obyczajowosci torunskiej spotecznosci 1 tradycyjnego
rzemiosta. W czasach wspoiczesnych stanowig inspiracje dla artystow, wptywajac na kulture
popularna, poprzez ksztattowanie nowych nosnikéw i1 sposobow estetycznego wyrazu.

Motywacja do podjecia opracowania wspomnianej problematyki, byta potrzeba
uzupetnienia stanu wiedzy o artefaktach gromadzonych w Muzeum Okregowym w Toruniu
oraz Fabryce Cukierniczej ,,Kopernik™” S. A., uporzadkowania informacji zrédtowych, a takze
dynamicznie rozwijajacy si¢ w Toruniu rynek piernikarski, zwigzany m.in. z ruchem
turystycznym 1 moda na poszukiwanie lokalnych produktow tradycyjnych, w tym takze
miejsc edukacji 1 rozrywki. W czasie mojej muzealnej pracy zawodowe] przy tworzeniu
Dziatu Historii Torunskiego Piernikarstwa, a takze przygotowaniu statej ekspozycji Muzeum
Torunskiego Piernika, oddzialu Muzeum Okrggowego w Toruniu, spotkatam si¢ nie tylko z
koniecznos$cig opracowania informacji zrodlowych, ale takze zbiorow piernikarskich, ktore
wplywaty do inwentarza muzealnego 1 kolekcji, w tym takze drewnianych i metalowych form
powstalych po 1945 roku, stuzacych zaréwno do wyttaczania piernikdéw figuralnych, jak i
wycinajacych jedynie ich ksztatt. Badania proweniencyjne wymagaly poznania nowych
kontekstéw 1 zrozumienia procesu zamawiania form - narzgdzi pracy piernikarzy do Fabryki.

Na decyzje przygotowania pracy miata wplyw takze konieczno$¢ udzielenia
odpowiedzi na kwerendy i zapytania sptywajace do Muzeum, a takze realizacja ekspozycji
statej 1 wystaw czasowych, zarowno w Toruniu, jak i innych miastach w Polsce, prezentacji i
pokazow, zaje¢ edukacyjnych, prowadzonych wyktadéw zaréwno w Polsce i za granica.
Czgsto, jako do pracownika muzeum, zwracano si¢ do mnie z pytaniem czym jest tradycyjny
torunski piernik 1 dlaczego w Toruniu do dzisiaj wypieka si¢ wlasnie ten rodzaj pieczywa?
Czym r6znig si¢ pierniki torunskie od innych wypiekanych w Polsce 1 na $wiecie? Dlaczego
do dzisiaj wypieka si¢ pierniki w Toruniu? Jakie sg zabytki piernikarskie? Co to jest piernik
figuralny? Czy i gdzie mozna zaméwic¢ drewniane klocki do ksztattowania wypiekéw? Czy

wreszcie, dlaczego piernik — katarzynka — tak mocno kojarzy si¢ z Toruniem?
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Dodatkowym impulsem stalo si¢ pojawienie w Toruniu nowych, drewnianych form
piernikarskich, $wiadczacych z jednej strony o odrodzeniu snycerskich tradycji
piernikarskich, z drugiej — o ksztattowaniu si¢ zupelnie nowych motywoéw ikonograficznych i
wzoroéw. Formy te, nabywane przez turystow jako pamigtka z wizyty w Toruniu, nalezy
roOwniez zinwentaryzowac i opracowac, jako wspolczesne reminiscencje danych tradycji, ze
szczegolnym uwzglednieniem kontekstu ich muzealizacji (z biegiem czasu prawdopodobnie

owe formy zostang stopniowo wiaczane do kolekcji muzealnej w Toruniu i by¢ moze poza

nig).

W  trakcie opracowywania rozprawy korzystalam z réznych form i metod
badawczych, analizowalam zrodla archiwalne, literature tematu na ktora sktadaly si¢ zarowno
teksty kultury jak i opracowania, stanowigce punkt wyjscia do opracowania wtasnej metody
analizy podstawowego Zrodla badawczego jakim byly obiekty muzealne — klocki
piernikarskie 1 pierniki, przechowywane w poszczegdlnych kolekcjach. W zakresie badan nad
typologig i ikonografiag form stosowatam analize poréwnawcza i ikonograficzng wzgledem
istniejagcych w innych muzeach i kolekcjach prywatnych obiektow, zrédet drukowanych
(materiatow archiwalnych, publikacji z czasopism z epoki, katalogéw wystaw 1 dokumentacji
muzealnej tj. inwentarze zbioréw, karty katalogowe, katalogi wystaw). Przeprowadzatam
kwerendy w muzeach', archiwach? czy piernikarniach’, ktore niestety czasem, ale na
szczescie rzadko pozostawaty bez odpowiedzi.

W ramach prowadzonych badan przebadatam formy piernikarskie znajdujace si¢ w
torunskich kolekcjach: Muzeum Okrggowego w Toruniu, Fabryki Cukierniczej ,,Kopernik”
S.A., Zywego Muzeum Piernika, Sklepu z pamiagtkami ,,Emporium, Torunskiej Piernikarni
Mistrza Bogumita, Piernikarni Starotorunskiej, Torunscy Partacze (Muzeum Torunskich

Partaczy), Zywe Muzeum Historii Torunia (Kapsuta czasu), Piernikarni Fortecznej, Fundacji

! Muzeum Okregowe w Toruniu, Muzeum Okregowe im. Leona Wyczotkowskiego w Bydgoszezy, Muzeum
Etnograficzne im. Seweryna Udzieli w Krakowie, Muzeum Narodowe w Krakowie, Muzeum Archeologiczne i
Etnograficzne w Lodzi, Muzeum Etnograficzne we Wroctawiu — oddzial Muzeum Narodowego we Wroclawiu,
Muzeum Etnograficzne — oddzial Muzeum Narodowego w Poznaniu, Muzeum Historyczno-Archeologiczne w
Elblagu, Muzeum Krakowa (Muzeum Historycznego Miasta Krakowa), Muzeum Narodowe w Gdansku,
Muzeum Warmii i Mazur w Olsztynie, Muzeum w Kwidzynie — oddziat Muzeum Zamkowego w Malborku,
Muzeum w Raciborzu, Muzeum Regionalne w Jaworze, Muzeum Polskie w Ameryce, Muzeum Polskie w
Rapperswilu, Osterreichisches Museum fiir Volkskunde w Wiedniu.

2 Archiwum Pafistwowe w Toruniu, Archiwum Panstwowe w Bydgoszczy, Biblioteka Uniwersytecka w Toruniu
oraz Archiwum Instytutu Sztuki Polskiej Akademii Nauk w Warszawie.

3 Cukiernia Franciszek Pokojski w Toruniu, Zywe Muzeum Piernika, Piernikarnia Starotorufiska, Torunska
Piernikarnia Mistrza Bartlomieja, Piekarnia Wojciecha Kowalskiego przy ul. Szczytnej 19, Torunscy Partacze,
Fort IV w Toruniu, Sklep ,,Emporium” Dariusz Lipinski.
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Korzenie Kultury. Cze¢$¢ z wymienionych miejsc juz nie istnieje’. Ich kolekcje ulegty
rozproszeniu, informowano takze o zaginieciu niektérych form podczas pokazéw i zajec
edukacyjnych. Czg¢$¢ klockoéw uzywanych podczas warsztatow nadal ma charakter narzedzi
ulegajacych zuzyciu, stad ich stan liczbowy jest ruchomy. Wazng czescig pracy byto
przebadanie zbioréw piernikarskich w Polsce 1 za granica, pod katem obecnosci form i
piernikow z motywami torunskimi.

Formy piernikarskie przechowywane w zbiorach fabryki “Kopernik”, ktére zasility
kolekcje muzealng po 1954 roku, przebadano po raz pierwszy, dokonujac ich kompleksowego
opracowania zabytkoznawczego. Zweryfikowane zostaly kwestie autorstwa niektorych form
piernikarskich oraz uscislono datowanie ich powstania. Szczegolnie istotng kwestia, zarowno
w pracy nad kolekcja fabryki, jak i zbiorami muzealnymi, bylo rozpoznanie na nowo
motywow ikonograficznych, a tym samym okreslenie innej niz dotychczas przyjetej, a czesto
tez utrwalonej interpretacji znaczenia danego przedstawienia. Byto to mozliwe dzigki
poszerzeniu znajomosci literatury o opracowania dotyczace ikonografii form piernikarskich
powstatej w innych krajach, zawierajacej niejednokrotnie wzmianki o torunskich piernikach
figuralnych®.

Cennym zrodlem informacji okazaly si¢ przeprowadzone wywiady i1 rozmowy,
prowadzone zardwno w sposob bezposredni, jak i w czasie rozmdéw telefonicznych oraz za
posrednictwem zapytan droga elektroniczng (via email) z muzealnikami, kolekcjonerami,
wytworcami form piernikarskich rowniez tych, ktorzy tworzyli formy dla Torunia z typowymi
dla miasta motywami. Miatam mozliwos¢ przeprowadzenia wywiadow z wytworcami
piernikow m.in. w Fabryce Cukierniczej ,,Kopernik”, w Cukierni Franciszka Pokojskiego oraz
piekarni Wojciecha Kowalskiego w Toruniu i innych miejscach. Wywiady te wniosty istotne
informacje o charakterze technologicznym dotyczace uzywania réznego rodzaju form
piernikarskich, jak 1 wypieku samych piernikéw figuralnych, historycznych.

Informacje na temat technologii wykonania klockéw piernikarskich oraz ich historii
zachowanych egzemplarzy uzyskatam od snycerzy, artystow i tworcoéw. Pierwszy raz réwniez
prezentowane sa informacje na temat seryjnej sprzedazy form piernikarskich. Istotne
wiadomosci pozyskatam takze od zamawiajacych formy osob, ktére czesto mialy wptyw na

efekt zamowienia.

* Nie istniejg Muzeum Historii Torunia (Kapsuta czasu) oraz Piernikarnia Fundacji Korzenie Kultury.

5 M.in.: P. Weiner, Carved honeycake moulds, Budapest 1964, s. 42, J.H. Hansen, Kunstgeschichte des
Backwerks. Geschichte und Entwicklung der Gebdckarten und ihrer Formen, Oldenburg — Hamburg, 1968, s.
143.
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Cenne dla badan okazywaty si¢ informacje przekazywane przez potomkow rodzin i
0sOb zwigzanych z torufiskim przemystem piernikarskim, pozwalajagce na uscislenie i
weryfikacje wiadomosci. Uzyskatlam je podczas rozméw na temat losow rodzinnych
poszczegdlnych cztonkow piernikarskich rodéw z m.in. panem Udo Albertem Weesem®, w
czasie mojej wizyty w Niemczech w 2017 roku.

Znaczng przeszkoda w prowadzeniu badan byl czas pandemii Covid-19,
niejednokrotnie utrudniajacy ich prowadzeni, skutkujacy brakiem mozliwosci prowadzenia
badan bezposrednio przy obiekcie, swobodnego podrdézowania do archiwow 1 bibliotek w
kraju i1 za granica, w tym bezposredniego z nich korzystania. Wiele materialéw nie jest wcigz
dostepnych cyfrowo.

Badania nad rozprawa rozpocze¢to w 2012 roku, opieke naukowsa podjat wowcezas
profesor Tomasz F. de Rosset. Zbieranie 1 opracowanie materialu trwato do 2023 roku. W
2017 roku otwarty zostat przewod doktorski. W latach 2017-2023 realizowane byty
kwerendy. Do ostatniego momentu oddania pracy naplywaty informacje o obecnosci form 1
piernikow w polskich zbiorach muzealnych oraz na temat niepublikowanej dokumentacji

przechowywanej w archiwach, jak 1 wzmiankach zrodlowych.

Aktualny stan badan nad torunskim piernikarstwem oraz formami piernikarskimi
uwidacznia brak kompleksowego opracowania o charakterze monograficznym,
wyczerpujacym to zagadnienie. Jest to dos¢ zaskakujgce, zwazywszy na popularnos¢ tematu.

Podstawa dla rozpoczecia kwerend byla literatura tematu. Bardzo wazne i1 znaczace
dla wiedzy o kolekcjach form stuzacych do wypieku piernikow i innych wyrobow
cukierniczych, sg publikacje Stanistawa Dgbrowskiego z 1926’ r. i Janiny Kruszelnickiej z
roku 1956°. Szczegdlnie waznym i cennym wkiadem jest artykut Marii Zywirskiej,
opublikowanej jedynie we fragmencie w 1957 roku na tamach czasopisma poswieconego
zagadnieniom etnograficznym 1 antropologii kulturowej “Polska Sztuka Ludowa -
Konteksty™, dotyczacy form piernikarskich z Torunia, Wroctawia i Krakowa, w konteks$cie

historii rzemiosta artystycznego, ktory powstal na bazie szerokiego monograficznego, a

® Syn Maxa Alberta Weese, jednego z wlascicieli fabryki piernikéw w Toruniu. Rozmowa przeprowadzona w 23
124 czerwca 2017 roku (zapis w zbiorach autorki).

7' S. Dagbrowski, Dawne pierniki torunskie, ,,Roczniki Towarzystwa Naukowego w Toruniu”, 1926, r. 33, s.
266-336.

8 J. Kruszelnicka, Pierniki torunskie i inne, Torun 1956.

oM. Zywirska, Rzezbione formy piernikarskie, ,,Polska Sztuka Ludowa — Konteksty”, 1957, t. 11, z. 2, s. 67-106.
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nieopublikowanego opracowania, ktore jednak udalo si¢ autorce niniejszej pracy odnalez¢ w
formie maszynopisu w zasobach Polskiej Akademii Nauk w Warszawie'*. Maria Zywirska,
etnograf, edukator, historyk i muzealnik zwiazana z Muzeum w Lublinie, z Muzeum Slaskim
w Katowicach, zatozycielka Zwigzkowego Muzeum Gorniczego w Sosnowcu (otwarte od
1951 r.) 1 czlonkini katowickiego oddziatu Polskiego Towarzystwa Ludoznawczego,
prowadzita w latach pigédziesigtych ubieglego wieku szeroko zakrojone badania nad
piernikarstwem w Polsce. Roéwniez cenne informacje przyniosta kwerenda w Archiwum
Panstwowym w Bydgoszczy'', na podstawie ktorej udato si¢ dotrze¢ do korespondencji
informujacej o uznaniu form piernikarskich z Fabryki Weese za zabytki. Informacje zrodlowe
o piernikach i piernikarzach torunskich znajduja si¢ takze w Archiwum Panstwowym w
Toruniu 2.

Istotnym wktadem w stan wiedzy o piernikarstwie torunskim sg publikacje z pierwszej
potowy XX wieku, autorstwa historykéw 1 regionalistow, w tym szczegdlnie Stanistawa
Kujota, Stanistawa Herbsta, Arthura Semraua, Ericha Wentschera oraz w pdzniejszym czasie
rowniez Ryszarda Sudzinskiego, Krzysztofa Mikulskiego czy Jerzego Dygdaly". Ich
publikacje zawieraja opracowania zrddet historycznych dotyczacych m.in. cechow
rzemieslniczych 1 ich funkcjonowaniu w kontek$cie historii miasta oraz przemystu
piernikarskiego.

W czasie powstawania niniejszej pracy, juz po otwarciu przewodu doktorskiego w
2017 roku, Muzeum Okrggowe w Toruniu rozpoczeto realizacje projektu pn. ,,0d katalogu do

wystawy o formach piernikarskich z Muzeum Okregowego w Toruniu. Badania Torunskiego

1 M. Zywirska, Pierniki w Polsce, [maszynopis], jednostka 123 z materiatéow spuscizny I11-227 Jozefa
Grabowskiego, PAN, Archiwum w Warszawie.

' APB, 6/4/0//8.2.8.5/24592. APB, UWP, Wydzial Komunikacyjno-Budowlany, 4/2459, s. 49-73. Dzi¢kuj¢ Panu
Wiktorowi Binnebeselowi za informacj¢ na temat zbioro6w archiwalnych.

12 APT, AMT, Inwentarz Muzeum Miejskiego w Toruniu, sygn. E 383. APT, Akta miasta Torunia 1939-1945,
sygn., 838; APT, Cech piekarzy i piernikarzy z terenu miasta Torunia, sygn. 2: Statuty cechu piekarzy i
piernikarzy miasta Torunia z 1632 r. (k.1-15), 1669 r. (k.26) oraz 1716 r., postanowienia wtadz miejskich o
sprawach cechu, korespondencja, plany rozmieszczenia taw chlebowych, materialy dotyczace sporu pomigdzy
piekarzami wlasciwymi (Losbéacker) a piekarzami chleba twardego (Pestbacker) z pierwszej polowy XVIII
wieku; APT, Torunska Fabryka Piernikow ,,Spotem” w Toruniu, sygn. 98; APT, Akta miasta Torunia, Katalog
I, sygn. 5544.

S, Kujot, Toruriskie pierniki, “Roczniki Towarzystwa Naukowego w Toruniu”, 1884, r. 3; E. Wentscher, Das
Archiv der Bdckerinnung zu Thorn, “Mitteilungen des Coppernicus-Vereins fiir Wissenschaft u. Kunst zu
Thorn”, 1924, z. 32, s. 1-4; S. Herbst, Torunskie cechy rzemieslnicze, Torun 1933; A. Semrau, Die Thorner
Pfefferkiichler, “Mitteilungen des Coppernicus-Vereins fiir Wissenschaft und Kunst zu Thorn”, 1938; z. 46; R.
Sudzinski, M. Samulski, Dzieje przemystu piernikarskiego w Toruniu, ,,Rocznik Torunski”, 1971, z. 6, s. 7-39; K.
Mikulski, Pufapka niemoznosci. Spoteczenstwo nowozytnego miasta wobec procesow modernizacyjnych (na
przyktadzie Torunia w XVII i XVIII wieku), Torun 2004; J. Dygdata, O poczqtkach firmy piernikarskiej Weese,
transporcie miodu i nadgorliwych celnikach w 1767 roku, ,,Rocznik Torunski”, 2020, t. 47, s. 236-237.
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Piernikarstwa’'*

, majacego na celu prezentacje¢ i opracowanie kolekcji muzealnej form
piernikarskich ze swoich zbiorow.

W jego wyniku, w 2020 r. opublikowano katalog zbioréw Muzeum Okregowego w
Toruniu prezentujacy kolekcje klockéw piernikarskich', pomijajac jednak zasoby waznej
torunskiej Fabryki Cukierniczej ,,Kopernik”, jak 1 prywatnych piernikarni miasta.
Opracowanie poszerzone zostalo natomiast o artykuly dotyczace dziejow kolekcji, historii
piernikarstwa, piernikow ludowych i snycerstwa. Nie miatam wowczas mozliwosci wlaczy¢
si¢ bezposrednio w prace nad publikacjg, pomimo deklarowanej gotowosci. W opracowaniu
znajduja sie cytowania odnoszace si¢ do tekstow mojego autorstwa oraz informacje na temat
prowadzonej pracy badawczej. W katalogu skorzystano réwniez z moich tekstow
umieszczanych na prowadzonych na blogu ,,Piernikarka” (o czym w dalszej cz¢sci omowienia
stanu badan), miedzy innymi odnalezionych przeze mnie dotyczacych sposoboéw
przechowywania form piernikarskich w muzeum i fabrykach'®. Wspomniany katalog zawiera
bardzo cenng dokumentacje wizualng. Sfotografowano — co jest ewenementem w skali tego
typu publikacji powstajacych w Polsce — wszystkie obiekty ze zbiorow. Istotna jest
aktualizujaca informacji na temat dziejow piernikarstwa 1 kolekcji muzealnej, wzbogacona o
nowe fakty. Niektore z tych wiadomosci zostalty opublikowane po raz pierwszy, wnosza
bardzo istotne wiadomosci na temat funkcjonowania kolekcji, stad cytuje je takze w niniejszej
rozprawie. Trzeba jednak podkresli¢, ze omawiany katalog nie wyczerpuje tematyki
zagadnienia kolekcjonerstwa torunskich form piernikarskich. W publikacji nie opracowano
zagadnienia wyst¢powania torunskich form i piernikow w innych kolekcjach muzealnych w
Polsce i na $wiecie'’.

Roéznica w opracowaniach dotyczy réwniez znacznie szerszego zakresu materiatu,
poniewaz oprécz zbioréw znajdujacych si¢ w Muzeum Okregowym w Toruniu, omawiam

takze kolekcje fabryki “Kopernik” 1 w poszczegdlnych torunskich piernikarniach.

4 Dwuletni projekt badawczy ,,0d katalogu do wystawy o formach piernikarskich z Muzeum Okrggowego w
Toruniu. Badania Torunskiego Piernikarstwa”, zrealizowany w latach 2019-2020, dofinansowany ze $rodkow
Ministra Kultury i Dziedzictwa Narodowego pochodzacych z Funduszu Promocji Kultury.

https://muzeum.torun.pl/aktualnosci/muzeum-torunskiego-piernika/projekt-od-katalogu-do-wystawy-o-formach-

piernikarskich/ [dostep: 2023-03-04].

15 M. Mikulska-Wererowicz, K. Lewandowski, Katalog form piernikarskich Muzeum Okregowego w Toruniu,
Muzeum Okregowe w Toruniu: katalog wystawy, Torun 2020.

'® Autorzy katalogu powotujg si¢ na wpisy mojego autorstwa : z 21 listopada 2019, m.in.: ,,Stare formy
piernikow...”. J//pierni i -pierni -na- i
4.03.2023]; por. M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op.cit., s. 71, przyp. 75, s. 383.
7 A XK. Jedrzejewska, Recenzja: M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, Formy piernikarskie ze zbioréw
Muzeum Okregowego w Toruniu, Muzeum Okregowe w Toruniu, Torun 2020, ,,Rocznik Torunski”, 2000, t. 48, s.
307-314.

[dostep:
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https://piernikarka.pl/index.php/2019/11/21/stare-formy-piernikow-na-strychu-i-w-szafie/
https://muzeum.torun.pl/aktualnosci/muzeum-torunskiego-piernika/projekt-od-katalogu-do-wystawy-o-formach-piernikarskich/
https://muzeum.torun.pl/aktualnosci/muzeum-torunskiego-piernika/projekt-od-katalogu-do-wystawy-o-formach-piernikarskich/

Jednoczesnie chciatabym podkresli¢ zyczliwo$¢ i1 pomoc udzielang przez Pracownikow
Dziatu Historii Torunskiego Piernikarstwa'®,

Wiedze o historii torunskiego piernikarstwa uzupeinity takie opracowania dotyczace
m.in. historii rodziny Weese'" autorstwa Joanny Kucharzewskiej (2017) i katalog wystawy pt.
Z serca fabryki 1939-1951. Historia Fabryki Cukierniczej ,,Kopernik” S.A w zZrodtach,
wydany przez Muzeum Okregowe w Toruniu® (il. 30-32), jak rowniez inne omdwienia w
formie rozpraw 1 artykuléw publikowanych na tamach czasopism naukowych, oraz
opracowania pisane przez historykoéw, historykéw sztuki, etnografow, kulturoznawcow,
muzealnikow, polonistow, antropologéw i specjalistow innych dziedzin?'.

Wazng cze$¢ opracowan stanowig prace magisterskie i licencjackie studentéw
Uniwersytetu Mikofaja Kopernika w Toruniu, po$wiecone piernikarstwu torunskiemu®.
Niestety nie wszystkie zostaty opublikowane. Przytaczam je w tym miejscu, ze wzgledow

faktograficznych, natomiast z zaznaczeniem, ze bez zapoznania si¢ z nimi.

18 Za umozliwienie kwerendy na jestem wdzieczna szczeg6lnie Pani Aleksandrze Mierzejewskiej — Dyrektorowi
Muzeum Okregowego w Toruniu oraz dr Magdalenie Nierzwickiej — zastgpcy Dyrektora do spraw
merytorycznych. W czasie powstawania niniejszej pracy szczego6lng pomoc otrzymatam od kierownik Dziatu
Historii Torunskiego Piernikarstwa p. Matgorzaty Mikulskiej-Wernerowicz oraz pracownika dziatu Krzysztofa
Lewandowskiego, za co jestem ogromnie wdzigczna. Z

1% J. Kucharzewska, Historia rodziny Weese — fabrykantow toruniskich piernikéw — i jej inwestycje budowlane w
Toruniu, Torun 2017.

2 A. Klesta-Nawrocka (oprac.), Z serca fabryki 1939-1951. Historia Fabryki Cukierniczej ,, Kopernik” S.A. w
zrodtach, Muzeum Okregowe w Toruniu: katalog wystawy, Torun 2019.

2l W porzadku chronologicznym (wybor): P. Bobecka, Pierniki toruriskie w historii i w podaniach lokalnych,
“Rocznik Torunski”, 2012, t. 39, s. 15-42; M. Magalski, ,, Pierny chleb” z Torunia — niedoceniane dziedzictwo?,
»Rocznik Torunski”, 2014, t. 41, s. 121-153; K. Kluczwajd, Pierniczana Orbita, Torun 2015; M. Wroblewski,
Piernikowy smak zycia, Torun-Pelplin 2015; M. Targowski, L. Trzaska (red.), Piernikowe miasto, Torun 2015; K.
Lewandowski, A.K. Jedrzejewska, Piernikowy przepisownik, Torun 2016; M. Wozniczko, D. Ortowski, Pierniki
jako element potencjatu turystyki kulinarnej Torunia, Zeszyty Naukowe Uczelni Vistula, 2018, t. 60 (3), s.
91-114; AK. Jedrzejewska, Piernik i jego rola w kulturze, [w:] B. Popiotek, A. Chtosta-Sikorska, M. Gadocha
(red.), Dom, codziennos¢ i swigto. Ceremonie i tradycje rodzinne. Studia historyczno-antropologiczne, Krakow
2018, s. 186-196; A K. Jedrzejewska, Arcydziela z ciasta. Torunskie pierniki w zbiorach muzealnych w Polsce i
na swiecie, ,,Zbior Wiadomosci do Antropologii Muzealnej”, 2020: 7, s. 61-104; J. Dygdala, op. cit.; M. Pruska,
P. Charzynski, Turystyka piernikowa w Toruniu — ocena zasobow, popularnosci i rozpoznawalnosé, ,,Turystyka
Kulturowa”, 2021, t. 2 (119), s. 148-190; A.K. Jedrzejewska, Pierniki w Polsce. Sladami piernikarskiego
rzemiosta, [2023] ebook.

22 M.in. P. Bobecka, Torunskie pierniki — studium antropologiczne, 2011, praca magisterska pod kierunkiem dr
hab. Violetty Wroblewskiej, Katedra Etnologii i Antropologii Kulturowej UMK w Toruniu [maszynopis]; A.
Walczak, Piernikarstwo torunskie od XIII do XVIII wieku, 2011, praca magisterska pod kierunkiem prof. dr. hab.
Krzysztofa Mikulskiego [maszynopis]; a takze inne niepublikowane prace dyplomowe, z ktorych nie korzystano
W niniejszym opracowaniu, powstate w roznych osrodkach naukowych w kraju, jednak o istnieniu ktorych warto
wspomnie¢, w tym: M. Chomik, Co ma piernik do Torunia, czyli opowies¢ o najbardziej znanym wypieku rodem
z grodu Kopernika, (2012); O. Burlucka, Produkt turystyczny na przyktadzie Torunskiego Piernika i Wina Porto
(2012); M. Kufel, Piernikarstwo na ziemiach polskich w poznym sredniowieczu i nowozytnosci (2013); M.
Magalski, Pierniki torunskie w kontekscie sposobow ochrony potraw tradycyjnych (2013); 1. Nowogrodzka,
Piernik torunski: ciastko, symbol, dziedzictwo (2013); M. Voss, Piernik jako symbol Torunia i jego wplyw na
ruch turystyczny (2017).

18



Poszczegdlne wzmianki 1 odwotania do piernikarstwa torunskiego pojawialy si¢ w
opracowaniach leksykograficznych, encyklopedycznych, technologicznych, historycznych, z
zakresu sztuki, etnografii oraz antropologii kultury czy nawet medycyny?. Ta rozpieto$é
badawcza jest zwigzana z interdyscyplinarnoscig tematyki piernikarskiej, dlugg historig
wypiekow (ktorych slady siegajg XIII wieku, a w Toruniu wieku XIV), wystgpowaniem
zarbwno w kregu kultury dworskiej 1 mieszczanskiej, z biegiem czasu takze ludowe;.
Artefakty piernikarskie, w tym formy, przechowywane sa w réznych dziatach muzeow:
historii, sztuki, etnografii, archeologii, rzemiosta artystycznego, a nawet... jako varia i
masoniki. By¢ moze wiasnie to bogactwo ewoluujacych przez wieki rél, funkcji, kregow
odbiorcéow 1 wyglad piernikéw, a takze form shuzacych do ich wykonania, stanowito
wyzwanie 1 trudno$¢ ich opracowania. W badaniach nad torunskim piernikarstwem i jego
odregbnoscig, wazna jest takze znajomos$¢ innych osrodkow piernikarskich w Polsce 1 na
swiecie. O ile te ostatnie sg dosy¢ dobrze opracowane, to wyzej wskazany stan badan
dotyczacy szeroko pojetego piernikarstwa w Polsce nadal wymaga uzupetnienia.

Wyzwaniem w ujednoliceniu stanu badan nad tematem piernikarstwa torunskiego byto
takze zebranie wynikow pracy badaczy zajmujacych si¢ r6znymi dziedzinami wiedzy historii,
kultury wyzywienia, sztuki i rzemiosta artystycznego, etnografii i antropologii kulturowej. Na
szczegotowe 1 gruntowne opracowanie czekaja takze materiaty archiwalne i Zrodlowe
przechowywane nie tylko w archiwach polskich, ale takze zagranicznych. Kluczowa w
analizie ikonografii form piernikarskich jest takze znajomo$¢ opracowan przygotowanych
m.in. przez badaczy niemieckich, austriackich i czeskich*, ktora dotychczas byla brana pod
uwage w niewielkim stopniu, z pewnoscia jest konieczna do zrozumienia szerszego kontekstu
kulturowego artefaktow piernikarskich. Szczeg6lnie cennych informacji dostarcza monografia
autorstwa austriackiej folklorystyki i edukatorki Edith Horandner z 1982 r. pt. Model.
Geschnitzte Formen fiir Lebkuchen, Spekulatius und Springerle®. Zagadnienie zwiazkow
piernikarstwa torunskiego z innymi regionami, w tym ze Slaskiem, Pomorzem, Wielkopolska,
Mazowszem, Matopolska, a poza granicami kraju m.in. z rzemiostem w Niemczech,

Czechach, czy na Litwie, nadal wymaga opracowania.

B Stownik Bartlomieja z Bydgoszczy. Wersja polsko-taciriska, t. 3: N-Ple¢, oprac. E. Kedelska, 1. Kwilecka, A.
Luczak, Warszawa 2005, s. 173; S.B. Linde, Stownik jezyka polskiego, t. 11, Warszawa 1811, s. 689-690; Z.
Gloger, Encyklopedja staropolska, t. 1V, Warszawa 1903, s. 10; M. Perzynski, Pierniki z...apteki. Polskie
tradycje, kultura i rzemiosto, Wroctaw 2001, s. 71-82.

# Zob. A. Walzer, Liebeskutsche Reitersmann Nikolaus und Kinderbringer. Volkstiimlicher Bilderschatz auf
Gebdckmodeln, in der Graphik und Keramik, Stuttgart 1963; P. Weiner, op. cit.; J. H. Hansen, op. cit. ; K.
Herbert, Kunst der Model, Leipzig 1981; 1. KrauP, Chronik bildschoner Backwerke, Stuttgart 1999.

» E. Horandner, Model. Geschnitzte Formen fiir Lebkuchen, Spekulatius und Springerle, Miinchen 1982.
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Wazng cze$cig niniejszej pracy bylo ponowne przebadanie i uzupehlnienie Zrddet
historycznych oraz weryfikacja zabytkoznawcza muzealidw, zaréwno pod wzgledem
datowania obiektow, jak i rozpoznania ikonograficznego. Istotnym elementem byta kwerenda
prowadzona takze w bibliotekach i archiwach cyfrowych?, a takze zdigitalizowanych
kolekcjach muzealnych i specjalistycznych cyfrowych bazach danych?’, pozwalajaca dotrzeé
do przechowywanych dokumentow, publikacji, prasy z rdéznego czasu 1 materiatéw
ikonograficznych, w tym nieocenione staly si¢ zasoby zdigitalizowane m.in. przez Muzeum
Narodowego w Krakowie Muzeum Etnograficznego im. Seweryna Udzieli (w tym baza pn.
Wirtualne Muzeum Drzeworytow Ludowych), czy zbiory cyfrowe zamieszczone na portalu
Polona.pl, a takze zasoby cyfrowe muzedw 1 instytucji zagranicznych, do ktérych w czasie
pandemii koronawirusa dostep cyfrowy byt jednym mozliwym (m.in.: Museum of London,,
Stadtbibliothek im Bildungscampus Niirnberg, Horniman Museum & Garden, Objektkatalog
der Sammlungen des Germanischen Nationalmuseums, V&A Search the Collection,

Wienbibliothek).

Wyniki czastkowe badan prezentowatlam w czasie prowadzonych badan miatam
okazje prezentowa¢ w formie autorskich artykutow pokonferencyjnych opublikowanych w

monografiach zbiorowych i czasopismach naukowych®® oraz spopularyzowanych formie

%6 Zob. bibliografia na koficu opracowania.

2" M.in. bazy danych (w ukladzie alfabetycznym; wybor; wiccej zob. “Netografia”):

Collections Online, Museum of London: https://collections.museumoflondon.org.uk/online/object/37595.html
[dostep: 2019-11-13]; Cyfrowe dziedzictwo kulturowe, portal Muzeum Narodowego w Krakowie:
https:/mnk.pl/artykul/cyfrowe-dziedzictwo-kulturowe [dostep: 2020-05-12]; Cyfrowe dziedzictwo kulturowe.
Platforma digitalizacji zbiorow muzealnych w regionie Matopolski: http://www.kultura.malopolska.pl [dostep:
2020-05-12]; Hausbiicher der Mendelschen und Landauerschen Zwélfbriiderhausstifiungen, Stadtbibliothek im
Bildungscampus Niirnberg: https://hausbuecher.nuernberg.de/ [dostep: 2024-10-01]; Horniman Museum &
Gardens, online: https://www.horniman.ac.uk/object/20.11.63/94 [dostep: 2020-05-03]; Kohlebecken bestehend

aus Becken und Schliisselring. Objektkatalog der Sammlungen des Germanischen Nationalmuseums:

http://objektkatalog.gnm.de/objekt/HG1244 [dostep: 2019-11-13]; Kolekcja cyfrowa Muzeum Etnograficznego
im. Seweryna Udzieli: https:/ethomuzeum.eu/zbiory [dostep: 2020-05-12]; Objektkatalog der Sammlungen des
Germanischen Nationalmuseums: hitp://objektkatalog.gnm.de/recherche/ [dostep: 2020-05-12]; Projekt
Patrimonium: https://www.bn.org.pl/projekty/patrimonium/ [dostep: 2020-05-12]; Polona.pl: https://polona.pl/
[dostep: 2024-05-12]; V&A Search the Collection:

http://collections.vam.ac. uk/ltem/0321515/cuhnary mould-unknown [dostf;p 2020-05-04]; Wienbibliothek:
https: igital.wienbibliothek riodical/pageview/2 26 [dostep: 2024-10-01]; Wirtualne
Muzeum Drzeworytow Ludowych, portal Muzeum Etnograficznego im. Seweryna Udzieli w Krakowie:
http://www.drzeworyty.eu [dostep: 2020-05-12]; Wirtualne Oblicze Kultur: cyfrowe Muzeum polsko-czeskiego
pogranicza: http:// wok4u.cu/wok4u-start.html [dostep: 2020-05-12]; Zbiory online Muzeum Etnograficznego
im. Seweryna Udzieli w Krakowie: https:/etnomuzeum.eu/zbiory/forma-piernikowa-z-abecadlem [dostgp:
2020-05-15]. Na ten temat wigcej zob.: A K. Jedrzejewska, Narzedzia cyfrowe do badan nad dziejami
piernikarstwa, [w:] Muzeologia cyfrowa. Muzeum i narzedzia cyfrowe humanistyki, red. M. Baka, Torun 2020, s.
165-193.

% B. Kukowicz-Wirowska, A.K. Jedrzejewska, Dawna Fabryka Gustava Weese jako miejsce prezentacji tradycji
rzemiosta i przemystu piernikarskiego. Od wystawy do Muzeum Torunskiego Piernika, [w:] ,,Technika w
muzeum. Muzeum. Formy i $rodki prezentacji”, red. M.F. Wozniak, M. Zdanowski, Bydgoszcz 2014, s.
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bloga ,,Piernikarka” i fanpejdzu o tym samym tytule prowadzonym na profilach w mediach
spotecznos$ciowych: Facebooku, Instagramie oraz YouTube (tym ostatnim umieszczone
zostaly filmy — wywiady z piernikarzami, ktore zrealizowatam w trakcie ostatnich lat swoich
badan), jak rowniez w publikacjach postypendialnych?’. Cze$ciowo bylo to mozliwe w drodze
realizowanego przeze mnie Stypendium Marszatkowska Wojewodztwa
Kujawsko-Pomorskiego udzielonego w 2021 roku na realizacj¢ projektu naukowego pn.
,Pierniki w kujawsko-pomorskim. Regionalny szlak kulturowy zabytkow oraz dawnych i
wspolczesnych zwyczajow zwigzanych z piernikarstwem”, a takze w ramach projektu pn.
,Pierniki w Polsce. Sladami piernikarskiego rzemiosta” realizowanego w 2022 roku w
ramach stypendium artystycznego Ministra Kultury i Dziedzictwa Narodowego, ktorych
owocem jest tworzona przeze mnie popularyzatorska strona internetowa poswiecona
dawnemu 1 wspodlczesnemu piernikarstwu oraz monografia opublikowana w wersji
internetowej*

Ponadto, w 2023 roku zostatam zaproszona jako konsultant naukowy i autor dwdch
opracowan, do wspotpracy przy projekcie realizowanym przez Muzeum Okregowe w Toruniu
pod nazwa ,,Formy piernikarskie w polskich kolekcjach muzealnych. Projekt badawczy”
(2023-2024), finansowany, ze S$rodkéw Ministra Kultury i Dziedzictwa Narodowego w

ramach programu Kultura ludowa i tradycyjna’".

201-211; A.K. Jedrzejewska, Piernik i jego rola..., op. cit., s. 186-196; eadem, Zbiory form piernikarskich w
Toruniu od XVII wieku do 1926 roku w swietle inwentarza Stanistawa Dgbrowskiego, [w:] Muzeum a pamiec —
forma, produkcja, miejsce, red. T.F. de Rosset, E. Bednarz-Doiczmanowa, A. Totysz, Warszawa 2018, s.
207-220; eadem, Muzeum Torunskiego Piernika — oddzial Muzeum Okregowego w Toruniu. Koncepcja.
Realizacja. Perspektywy, ,,Bydgoski Rocznik Muzealny”, 2019/2020, t. 5, s. 97-120; eadem, Narzedzia..., op.
cit.; eadem, Kolekcje dawnych klockow piernikarskich jako Zrédio nowatorskich form wystawienniczych i
inspirujgcych dziatan edukacyjnych, [w:] Edukacja w muzeach i instytucjach kultury — aktualnie, red. M. Szelag,
Warszawa 2020, s. 209-231; eadem, Arcydziela..., op. cit.; eadem, Torunskie zabytki piernikarskie okresu secesji,
[w:] Secesja w Toruniu: architektura i plastyka, tworcy i dziela, red. K. Kluczwajd, M. Pszczotkowski, Torun
2021, s. 123-140; eadem, Z apteki na stol. Pierniki jako lekarstwo, [w:] Dawne surowce lecznicze, red. W.
Slusarczyk, G. Frischke, Lublin 2021, s. 97-110.

» Zob AK. J@drzejewska Pierniki wKu]awsko Pomorskim, Toruh 2021 [ebook

Jqdrzejewska Plermkl wPolsce Sladami... op cit.

Uwagi odno$nie kwerend na polu plermkarstwa znajduja si¢ rowniez w opracowaniach: A.K. Jedrzejewska,
Muzeum Torunskiego Piernika — miejsce, w ktorym historia ma smak i zapach. Ze wspomnien kuratorek, [w:]
Muzeum Torunskiego Piernika. Przewodnik, red. M. Mikulska-Wernerowicz, Warszawa 2023, s. 23-31.

30 Strona internetowa Piernikarka. pl - https //plemlkarka pl Zob. AK. Je;drzejewska Pzermkz w Polsce

Stypendium MKiDN, online:
[dostep: 2023-04-03].

31 Zadanie pn. ,,Formy piernikarskie w polskich kolekcjach muzealnych. Projekt badawczy” finansowane ze
srodkow Ministra Kultury i Dziedzictwa Narodowego w ramach programu Kultura ludowa i tradycyjna.
Autorami projektu sg Malgorzata Mikulska-Wernerowicz oraz Krzysztof Lewandowski z Dzialu Historii
Torunskiego Piernikarstwa Muzeum Okrggowego w Toruniu. W ramach zadania przygotowalam dwa artykuty:
Serca, konie, damy i krolowie — swiat piernikarskich wyobrazen. Problematyka badan ikonograficznych
historycznych form do piernikow [w opracowaniu redakcyjnym] oraz Formy piernikarskie z Muzeum
Okregowego im. Leona Wyczotkowskiego w Bydgoszczy [w druku]. Zob: Dotacja Ministerstwa Kultury i
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Wydaje sig, ze cennym wkladem niniejszej rozprawy stata si¢ takze wykonana przy tej
okazji dokumentacja fotograficzna, pokazujaca nie tylko same artefakty, ale takze
przestrzenie, w ktorych sa uzytkowane, sposoby ich funkcjonowania i przechowywania,
piernikarzy 1 snycerzy przy pracy, zebrane rozmowy 1 wywiady. Zdjecia te zostaly zebrane w

tomie drugim niniejszej rozprawy.

Temat opracowania nad torunskim piernikarstwem z pewnoscig nie zostat wyczerpany.
Zwraca uwage efemerycznos¢ kolekcji. Formy, z ktorych korzystajg turySci w czasie
warsztatow, ulegajg zuzywaniu, niektére z nich niestety takze ging. Braki te uzupetiane sg
poprzez zakupy w lokalnym sklepie z formami piernikarskimi i indywidualnie zamawiane
formy. Z miesigca na miesigc zmienia si¢ takze ilo§¢ posiadanych klockéw. Regularnie
tworzone s3 nowe wzory, w zalezno$ci od danej okolicznos$ci, potrzeby czy zamowienia.
Rowniez dotacje zewnetrzne, udzialy w projektach, grantach, programach stypendialnych®
wplywaja na ten stan rzeczy. Nie wszyscy zbieracze i kolekcjonerzy prowadza inwentarze czy
chocby spisy posiadanych form, a wskazane byloby gdyby ich wiasciciele tworzyli nawet
uproszczong ewidencje posiadanych zbiordow, uzupelnionych o fotografie. Rozwojowi wiedzy
nad wspodlczesnym piernikarstwem sprzyjatoby takze regularne badanie dotyczace zasobow
form w kolekcjach prywatnych oraz dokumentowanie indywidualnie wykonywanych
klockéw. Na pewno sygnowanie dziet przez wspodlczesnych tworcow mogloby stanowic
poOzniej nieoceniong pomoc podczas identyfikacji.

Na opracowanie czekajg takze metalowe wycinaki piernikarskie, uzywane w

fabrykach, a w pewnym momencie nawet wytwarzane na miejscu, stuzace do seryjnej

Drziedzictwa Narodowego na projekt badawczy ,, Formy piernikarskie w polskich kolekcjach muzealnych”, strona
internetowa Muzeum Okregowego w Toruniu: https://muzeum.torun.pl/projektyv/formy-piernikarskie/ [dostep:
2024-01-04].

32 Projekt ,,Warsztat snycerski — forma zamknieta w drewnie” zrealizowany w ramach stypendium artystycznego
Marszatka Wojewodztwa Kujawsko-Pomorskiego przez Beate Pranke-Zdzieblo. Twoérczyni wykonata formy
piernikarskie odtwarzajace zabytki z wojewodztwa kujawsko-pomorskiego: panorame¢ Torunia, spichrze w
Bydgoszczy, katedre¢ we Wtloctawku i brame wodng w Grudziadzu. Ponadto, autorka zrealizowata warsztaty, a
takze zostaly nagrane filmy objasniajace zasady tworzenia form (zob. Warsztaty snycerskie z Beatg
Pranke-Zdzzeblo strona internetowa Muzeum Oqugowego W Toruniu:

i erskie e [dostep: 2022-03-04]).

Podczas innego prOJektu stypendlalnego zreahzowanego przez niniejszej autorke rozprawy, powstaty formy
piernikarskie wykonane przez artystow, tworcow ludowych i adeptow sztuki snycerskiej: dr Stanistaw
Ko$minski wykonal wizerunki Anny Wazowny oraz Katarzyny Jagiellonki; rzezbiarz ludowy Zygmunt
Kedzierski wykonat formy z wizerunkiem dziewczynki, a Beata Pranke-Zdziebto — forme z przedstawieniem
“brukowca”. Wszystkie klocki zostaly przekazane do Muzeum Torunskiego Piernika, oddzialu Muzeum
Okregowego w Toruniu.
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produkcji katarzynek réznej wielkosci, serc, ,,uszatkow”, czy okraglych motywow. Formy te
omawiam w niniejszej pracy pobieznie (il. 218-221)%.

Niemozliwe stalo si¢ takze na tym etapie prowadzonej pracy przeprowadzenie badan
dendrochronologicznych, pozwalajacych na usci§lenie datowania najstarszych drewnianych
form piernikarskich. Ich przeprowadzenie z pewnoscia wzbogacitoby wiedz¢ o najstarszych
obiektach zgromadzonych w kolekcjach. By¢ moze pozyskanie dodatkowych $rodkow w

ramach grantow lub stypendiow uzupehitoby te luke.

Na dysertacje pt. ,,Torunskie kolekcje form piernikarskich™ sktadajg si¢ trzy tomy:
cz¢$¢ tekstowa, materiat ilustracyjni 1 wykaz form piernikarskich oraz toruniskich piernikéw
figuralnych.

Czes¢ tekstowa pracy zawarta w niniejszym, pierwszym tomie, zostata podzielona na sze$¢
rozdzialéw prezentujacych poszczegolne zagadnienia zwigzane z zagadnieniem. W rozdziale
pierwszym zatytulowanym , Torunskie kolekcje form piernikarskich. Charakterystyka
zbiorow. Wlasciciele. Sposoby prezentacji” omoéwione zostaly poszczegoélne kolekcje,
zardwno te historyczne, jak 1 wspotczesne, gromadzone w Toruniu. Przytoczono wiadomosci
zrodlowe, informacje na temat rodzaju form i sposobow ich pozyskania, znakowania,
wiascicieli, a takze dotyczace sposobow przechowywania, prezentowania oraz ich
zastosowania. Zaprezentowano rowniez sylwetki postaci zajmujacych si¢ badaniami nad
formami piernikarskimi. W rozdziale drugim pt. ,,Historia piernikarstwa w Toruniu od XIV
wieku do poczatku XXI wieku” przedstawiono zarys dziejow wypieku piernikéw w Toruniu,
zagadnienie technologii oraz warsztaty pracy piernikarzy w poszczegélnych okresach
historycznych, w odniesieniu do sytuacji piernikarzy w Toruniu. Przedstawiono takze histori¢
najnowsza oraz aktualny obraz piernikarstwa w miescie. ,,Pierniki, jako element kultury
materialnej 1 niematerialnej” to tytul trzeciego rozdzialu, w ktorym omowiono definicje i
typologie piernikéw, a takze legendy, basnie 1 zwyczaje zwigzane z korzennymi specjatami,
znajduja odniesienie w ikonografii klockow piernikarskich i odciskach. Przedstawiono ich
funkcje oraz role w kulturze. Ponadto, w rozdziale wskazano przepisy na pierniki torunskie i
ich funkcjonowanie. Czwarty rozdziat pn. ,,Formy jako narzgdzie ksztaltowania wypiekow
piernikarskich” prezentuje zagadnienia zwigzane z powstawaniem form, ich typologie,

funkcje 1 uzytkowanie. W tej czesci wskazano, w jaki sposob uzywano form do wypieku

¥ Formy wycinaki w ksztalcie katarzynek znajduja sie takze w zbiorach prywatnych, m.in. Karoli Bober.
Popularne staja si¢ takze katarzynki drukowane w technice 3D.

https://www.sweetdecor.pl/foremka-do-ciastek-pierniczek-katarzynka.html [dostep: 2024-01-04].
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piernikow oraz kto je obecnie wytwarza i gdzie mozna si¢ w nie zaopatrzy¢. Czg$¢ ta jest
poswiecona takze wytworcom torunskich form piernikarskich. W kolejnym rozdziale
,»lorunskie formy piernikarskie i pierniki a ksztaltowanie lokalnej pamigci oraz tozsamosci
Torunia” prezentuje¢ ikonografi¢ torunskich form piernikarskich oraz ich wplyw na kulture
zarowno w kontekscie lokalnym, jak i ogdlnopolskim. Przedstawiam réwniez wspotczesne
wyroby figuralne z piernika wraz z opakowaniami. Omawiam znaczenie motywow torunskiej
katarzynki, herbu Torunia, przadki i karety, wskazujac na trwato$¢ i zrozumienie tych wzoréw
w “Grodzie Kopernika”. Szdsty — ostatni rozdzial — prezentuje zagadnienie: ,,Piernik torunski
1 jego miejsce w europejskim dziedzictwie kulturowym”. W tej czesci omawiam
charakterystyczne osrodki piernikarskie w Europie, na tym tle wskazujac na ich tle odrgbnosé
i charakterystyke Torunia. Podnosz¢ takze problematyke zagrozen oraz opieki i ochrony
dziedzictwa piernikarskiego. W podsumowaniu tomu pierwszego wskazuje na zwigzek
pomiedzy kolekcjami form a ksztaltowaniem lokalnej $wiadomosci Torunian, jako
mieszkancoOw centrum piernikarskiego. Tom pierwszy zamyka wykaz przeprowadzonych
wywiadow, bibliografia oraz aneks zawierajacy wykaz wystaw muzealnych prezentujacych
formy piernikarskie 1 histori¢ piernikarstwa torunskiego.

Drugi tom niniejszego opracowania zawiera material ilustracyjny uzupetniajacy czgsé
tekstowa w tomie pierwszym tresci. Zgromadzony materiat wizualny przestawia archiwalne 1
wspotczesne fotografie ekspozycji form piernikarskich z Muzeum Okregowego w Toruniu
(wczesnie] Muzeum Pomorskiego), z wystaw objazdowych w innych miejscowosciach, z
Fabryki Cukierniczej “Kopernik™, zdjecia piernikdw 1 wystaw ukazujacych pierniki figuralne,
witryny z piernikami z wystaw statych i czasowych, wraz z wizerunkami plansz i podpiséw
obiektow. Dokumentacja wizualna obejmuje takze: dokumentacj¢ archiwalng zwigzang z
inwentaryzacja i ochrong torunskich form piernikarskich; wybor dokumentow archiwalnych
(w tym m.in. fragmenty inwentarzy muzealnych, fragmenty dokumentacji archiwalnej tj.
korespondencja i dokumentacja wystaw, zakupéw muzealnych, kronik i ksiagg pamigtkowych
itp., druki ulotne tj. plakaty i zaproszenia do wystaw czasowych organizowanych w Muzeum
Okrggowym w Toruniu, wizerunki form piernikarskich i piernikdw z czasopism z XIX i
pierwsze] potowy XX w.); dawne 1 wspolczesne ilustracje wizerunkow 1 fotografie
piernikarzy, wlascicieli fabryk oraz twoércow form, przedstawienia wnetrz piernikarni, proces
przygotowania piernikéw i1 form piernikarskich, ich pakowania; dokumentacj¢ obejmujaca
formy analogiczne i inspiracje znajdujace odniesienie w torunskich klockach piernikarskich i

samych piernikach (odciskach) m.in. katarzynki; dokumentacj¢ ikonograficzng dotyczaca
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reklam piernikow torunskich, ich funkcjonowania w kulturze popularnej; dokumentacje
muzealna z prowadzonych w muzeum i poza nim dziatan edukacyjnych; r6zng dokumentacje
wizualng prezentujaca inspiracje oraz zwigzang z piernikarstwem w przestrzeni miejskiej
Torunia i w innych regionach Polski 1 $wiata, a takze we wzornictwie 1 roznego rodzaju
przedmiotach itp.

Tom trzeci stanowi wykaz form piernikarskich z Fabryki Cukierniczej “Kopernik”
S.A. w Toruniu oraz torunskich piernikéw piernikow figuralnych w zbiorach muzealnych w
innych osrodkach. W tej ostatniej czg$ci zaprezentowano pierniki (odciski z form)
wytworzone w Toruniu, a pozyskane do zbioréw muzealnych. Nalezy takze zaznaczy¢, ze
niniejszy wykaz stanowi pierwszy spis potaczony ze zdjeciami form z Fabryki Cukierniczej
“Kopernik™ S. A. i piernikéw torunskich gromadzonych w innych kolekcjach muzealnych nie
tylko w Polsce, ale 1 na §wiecie. Zrezygnowano z tworzenia formy katalogu 1 wykazu form
piernikarskich muzeum w Toruniu, ze wzgledu na to, ze zostat on opracowany w 2020 roku i

nadal jest aktualny.

W niniejszym opracowaniu postuguje si¢ kilkoma terminami, znaczenie nalezatoby
wyjasni¢ i1 rozwing¢ takimi jak: formy piernikarskie, formy piernikowe, pierniki torunskie,
torunskie kolekcje form piernikarskich, terminy - kolekcja muzealna, kolekcja fabryki i
kolekcje prywatne, snycerka piernikarska (torunska snycerka piernikarska), katarzynka.

W literaturze tematu spotka¢ mozna dwa funkcjonujace okresl dotyczace narzedzi
stuzacych do ksztaltowania piernikow: formy piernikarskie oraz formy piernikowe. W pracy
zdecydowatam si¢ na zastosowanie terminu ,forma piernikarska”, ktéry moim zdaniem
precyzyjniej okresla funkcje klockéw lub wycinakéw, taczac ja z piernikarstwem, natomiast
w literaturze tematu czesto stosowany jest takze zamiennie termin “klocek piernikarski” albo
“deska piernikarska”. Okreslenia ,,forma piernikowa” uzywam wytacznie w konteks$cie
cytowania pierwotnego zrodla.

Wspotczesnie okreslenie ,,Torunskie Pierniki” jest zarezerwowane dla wyrobow,
produkowanych wytacznie przez Fabryke Cukiernicza ,,Kopernik”. Sa to produkty o

okreSlonym skladzie i ksztalcie, objete ochrong prawna®. W niniejszej rozprawie uzywam

3* “Torunskie pierniki” sg nazwg zastrzezong do stosowania wytacznie przez Fabryke Cukierniczg “Kopernik” z
siedzibg w Toruniu, na podstawie prawa wylacznego nr R.224401 z 28 grudnia 2009 r. Fabryka zastrzegta w
Urzedzie Patentowym RP takze znaki towarowe, rodzaje piernikow oraz formy opakowan, zob. Wyszukiwarka
patentow

[ 2 ] 176442, dostep:
2024 10- 01] Por H Fedorow1cz R. Konrad “Torunskze pierniki” sq Kopernika. Znak slowny ,» Torunskie
pierniki” Fabryki Cukierniczej Kopernik nadal korzysta z wytacznej ochrony, “Rzeczpospolita”, data publikacji
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okreslenia torunskie pierniki jednak takze w odniesieniu do produktow wytwarzanych
niegdy§ w innych manufakturach dzialajacych w Toruniu, w kontekscie historycznym.
Obecnie dzialajace cukiernie i piernikarnie, wytwarzajace produkty korzenne, nie uzywaja
okreslenia ,,Torunskie Pierniki”, stosujac raczej zamienniki np.: ,,pierniki z Torunia”,
»pierniki starotorunskie”. Termin “torunskie pierniki figuralne” odnosi si¢ do wypiekow, z
form piernikarskich.

Przez okre$lenie “torunskie kolekcje form piernikarskich” rozumiem zbiory form
powstale 1 funkcjonujace w Toruniu, w roznych okresach historycznych, zaréwno w
instytucjach publicznych, warsztatach, zaktadach i fabrykach, jak i w zbiorach prywatnych
0sob. Okreslenie “kolekcja muzeum” stosuje w odniesieniu do zbioréw Muzeum Okrggowego
w Toruniu, “kolekcja fabryki” — do zbioréw zgromadzonych w Fabryce Cukierniczej
,Kopernik” w Toruniu; “kolekcje prywatne” odnosze do zbioréw Zywego Muzeum Piernika
oraz Cukierni F. Pokojski, Torunskiej Piernikarni Mistrza Barttomieja, Piernikarni
Starotorunskiej, Piernikarni Fortecznej, Toruniskich Partaczy.

Termin “snycerka piernikarska” albo “torunska snycerka piernikarska” stosuje si¢ do
specjalizacji snycerskiej zwigzanej z wytwarzaniem form piernikarskich. Okreslenie
“snycerka piernikowa” byto uzywane juz przez Janine Kruszelnicka®. Obecnie w $rodowisku
badaczy form piernikarskich trwa dyskusja nad zasadnoscig terminu, czy istniala, badz
istnieje odrebna galaZ rzemiosta snycerskiego.

Niektore rodzaje piernikow doczekaly sie takze wlasnej nazwy, jak chocby
“katarzynka”, czyli piernik w ksztalcie szeSciu okrggdéw polaczonych ze soba,
charakterystyczny dla Torunia specjal. W pracy przyjeto zapis ,,katarzynka” z malej litery w

odniesieniu do typu przedstawienia wystepujacego w ikonografii.

Torunskie zbiory form sluzacych do wyrobu piernikéw sg Swiadectwem procesu
swiadomie zachowywanych i kontynuowanych przez kolejne pokolenia torunian zwyczajow
zwigzanych z piernikami (wypiek piernikow figuralnych, obdarowywanie gosci, przywoéz
piernikéw z wizyty w Toruniu). Piernik torunski uzyskal swoja odrebnosé sposrod innych
wypiekow piernikarskich. Kolekcjonowanie form piernikarskich, proces muzealizacji
artefaktow rzemies$lniczych w Toruniu oraz ich udostepnianie stalo si¢ takze impulsem do

odrodzenia zainteresowan historycznym dziedzictwem kulturowym.

nskie-pierniki-sa-k

elektronicznej: 03.06.2008, h l/orzeczni
2024-10-01].

3% J. Kruszelnicka, Pierniki..., op. cit., s. 39-41.

rnika [dostep:
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Istnienie zwartych, $wiadomie i konsekwentnie budowanych kolekcji artefaktow, form
stuzacych do ksztaltowania piernikdw, stalo si¢ przyczyna nie tylko przetrwania pamigci o
torunskim rzemios$le i przemysle piernikarskim, lecz takze impulsem do jego ozywienia i
rozwoju w XXI wieku, a takze §wiadectwem §wiadomosci lokalnej tozsamosci mieszkancow
Torunia. Z tego wzgledu niezbedne jest spojrzenie badawcze ukazujagce mechanizmy
tworzenia si¢ kolekcji, ich twoércéw, dziejow, elementow sktadowych, kolejnych miejsc
przechowywania i udostgpniania, a takze spopularyzowania w$rod mieszkancow miasta i
odwiedzajacych gosci.

Istotnym zalozeniem pracy jest rowniez wskazanie na potrzebe ochrony dziedzictwa
kulturowego zwigzanego z piernikarstwem torunskim. Od kilku lat trwaja przygotowania do
opracowania dokumentacji wpisu tradycji zwigzanych z piernikami torunskimi na Krajowa
liste niematerialnego dziedzictwa kulturowego™. W ostatnim roku prace zostaly
zintensyfikowane trwaja konsultacje spoteczne oraz zbieranie wynikOw opracowanej ankiety.
W 2010 roku wpisano sztuk¢ wyrobow piernikow z Polnocnej Chorwacji na Listg
reprezentatywng niematerialnego dziedzictwa kulturowego ludzkosci UNESCO*'. Niniejsza
praca moze stanowi¢ glos w dyskusji, prezentujac w sposdb naukowy, znaczenie
kolekcjonowania form piernikarskich dla lokalnej spoteczno$ci Torunia oraz budowania jej

tozsamosci 1 $wiadomosci réwniez w zakresie ochrony piernikarskiego dziedzictwa.

3¢ Krajowa lista niematerialnego dziedzictwa kulturowego jest koordynowana przez Narodowy Instytut
Dziedzictwa. Wigcej: Krajowa Lista Niematerialnego Dziedzictwa Kulturowego:

https://niematerialne.nid.pl/niematerialne-dziedzictwo-kulturowe/krajowa-lista-niematerialnego-dziedzictwa-kult
urowego [dostep: 21.09.2024].
37 Dziedzictwo niematerialne, portal UNESCO.pl

np WWW. UL Q.pl/Kuitura/d d WO-KU

e/ [dostep: 21.09.2024].

27


https://www.unesco.pl/kultura/dziedzictwo-kulturowe/dziedzictwo-niematerialne/
https://niematerialne.nid.pl/niematerialne-dziedzictwo-kulturowe/krajowa-lista-niematerialnego-dziedzictwa-kulturowego
https://niematerialne.nid.pl/niematerialne-dziedzictwo-kulturowe/krajowa-lista-niematerialnego-dziedzictwa-kulturowego

I. Torunskie kolekcje form piernikarskich. Charakterystyka zbiorow.

Sposoby prezentacji

Kolekcja to ,,zespdt przedmiotow naturalnych lub wytworéw dziatalnosci ludzkie;j,
utrzymanych czasowo lub trwale poza obszarem czynno$ci gospodarczych, poddanych
szczegolnej opiece w miejscu zamknietym, przystosowanym do tego celu i wystawionych do
ogladania™®. Tworza go przedmioty zwane ,,semioforami”, stajagcymi si¢ — wedle koncepcji
Krzysztofa Pomiana — no$nikami znaczen®. Istotna jest rOwniez rola kolekcjonera ktory, jak
wyjasnia Andrzej Ryszkiewicz, ,,(...) dba o jednorodnos¢ kolekcji 1 jej mozliwie najlepszy
poziom, otacza swa kolekcje wszechstronng opieka 1 badaniem, z reguty udostepnia jg nauce i
zainteresowanym, dazy do zachowania jej w catosci i przekazania potomnym®*?”.

Jak zatem rozumie¢ w tym kontekScie pojecie torunskich kolekcji form
piernikarskich? Gdzie w obszarze kolekcjonerstwa mieszcza si¢ te kunsztownie zdobione
narzedzia shuzace do wyrobu pieczywa o specyficznym korzennym sktadzie i sposobie
przygotowywania? Od kiedy mozemy wskazywa¢ na proces grupowania w kolekcjach?
Odpowiedzi mozna poszukiwa¢ w publikacji ,,By skresli¢ historie naszych zbiorow. Polskie
kolekcje artystyczne”. Jej autor, Tomasz F. de Rosset, wspomina w konteks$cie wyrobow z
zakresu rzemiosta artystycznego, ze ,,Dzieta tak roznorodnej dziedziny wytworczosci
artystycznej w jezykach europejskich nazywano objets d’art, Kunstwerk, fine arts object, a

nig sama — [’art. Décoratif, Handwerk | Kunstgewerbe, arts and crafts”

. Nastepnie dodaje:
»Wszakze przedmioty klasyfikowane dzi§ jako dzieta rzemiosta nalezag do najbardziej
pierwotnych obiektow kolekcjonerstwa. (...) Badacze tego zjawiska, m.in. F. Haskell, J.
Baudrillard, K. Pomian, M Sommer, S.M. Pearce, nie maja watpliwosci, ze wybrane z
codziennego otoczenia cztowieka i przeniesione do kolekcji tracg one swoje pierwotne

funkcje 1 nabywaja nowych. Wyraziste wczes$niej funkcje utylitarne ustgpuja miejsca

38 K. Pomian, Zbieracze i osobliwosci. Paryz — Wenecja XVI-XVIII wiek, Lublin 2001, s. 22; idem, Muzeum.
Historia swiatowa. Tom 1: Od skarbca do muzeum, Gdansk 2023.

¥ K. Ktudkiewicz, Kolekcja /zbidr /spuscizna — rozumienie pojeé, ,,Cenne, Bezcenne, Utracone”, 2019, s. 3.

% A. Ryszkiewicz, hasto: “Kolekcjonerstwo”, [w:] Stownik terminologiczny sztuk pieknych”, red. K.
Kubalska-Sulkiewicz, M. Bielska-ELach, A. Manteuffel-Szarota, Warszawa 2004, wyd. V, s. 192.

*'T.F. de Rosset, By skresli¢ historie naszych zbioréw. Polskie kolekcje artystyczne, Torun 2021, s. 192.
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funkcjom symbolicznym, ktore ujawniajg si¢ w akcie ogladania™?

. W tym aspekcie formy
piernikarskie okres$lane sg jako obiekty z zakresu rzemiosta artystycznego, majace wartosci
artystyczne, pelnigce jednak glownie funkcje uzytkowe. Z kolei, w odpowiedzi na
zagadnienie czy mozemy wskaza¢ na kolekcjoneréw, intencyjnie zbierajacych tego typu
artefakty jakimi sg formy piernikarskie, odszuka¢ mozna w rozwazaniach Kamili
Ktudkiewicz, ktora nakresla proces ksztaltowania omawianego tematu poprzez zbior,
spuscizne/spadek, az do tworzonej $wiadomie kolekcji®. Pojawia sie watek postrzegania
kolekcji zwigzanych z rzemioslem, wzornictwem 1 przemyslem w muzeach, takze w
kontekscie zadan o$wiatowych. Wspomina o tym przywotywany juz Krzysztof Pomian: ,,W
muzeach przemystowych lub technicznych, narzedzia i maszyny opowiadaja o swoich
wynalazcach, ktorych zawsze czczono, ale réwniez o tych, ktorzy si¢ nimi postuguja, i o
warunkach, w jakich pracujg”*. Szukajac w historii muzealnictwa analogii mozemy wskaza¢
chociazby na proces tworzenia muzeéw we Francji pod koniec XVIII wieku. W Paryzu
powstaty powotane przez Konwent Narodowy nowe muzea, ktdrych charakter byt zwigzany z
celami utylitarnymi, majacymi za zadanie stuzy¢ postepowi, m.in. w rzemiostach oraz

”45 Byly to Museum national d’histoire naturelle,

»doskonaleniu przemystu narodowego
Conservatoire national des art et metiers oraz Gabinet Anatomii Ecole de sante*. 10
pazdziernika 1794 roku na mocy dekretu powstalo Konserwatorium Sztuk i1 Rzemiost,
ktérego zadania tak okreslono: ,,Zostanie utworzony (...) magazyn maszyn, modeli, narzedzi,
rysunkow, opisdw i ksigzek ze wszystkich rodzajow sztuk i rzemiost”". Konserwatorium
miato pehi¢ funkcje $cisle o§wiatowe, stajgc si¢ takze instytucjg szkolnictwa. We wnetrzach
dawnego klasztoru Saint-Martin-des-Champs przygotowano ekspozycje, udostgpnione w
1802 roku. Mozna byto zapoznaé si¢ w nim z maszynami i urzagdzeniami oraz narz¢dziami.
Ciekawym w $wietle niniejszych rozwazan wydaje si¢ by¢ przypadek powotania w 1824 roku
Musee Ceramique de Sevres (Muzeum Ceramiki), powstate przy krolewskiej manufakturze
ceramiki w Sevres, zatozonej w 1756 r. Pierwszym dyrektorem byl Alexandre Brongniart,
ktory utworzyt przy muzeum kolekcje obiektow zwigzanych z dziatalno$cig manufaktury. W

tym konteks$cie eksponowane przedmioty maja nie tyle status dzieta sztuki czy historii, ale ich

funkcja zwigzana jest z ukazaniem procesu produkcji®®.

# T.F. de Rosset, By skresli¢..., op. cit., s. 192.
# K. Ktudkiewicz, op. cit.

# K. Pomian, Muzeum..., op. cit., t. 1, s. 25.

* I1dem, Muzeum..., op. cit., t. 2, s. 73.

* Ibidem.

47 Ibidem, s. 288.

* Ibidem.
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W kontek$cie wyodrebnienia si¢ zbioréw piernikarskich z manufaktury, jako muzeum,
trzeba byto poczekaé¢ do XX wieku, kiedy to dawny warsztat przeksztalcono w placowke o
charakterze ekspozycyjnym dostgpng publicznie. Taki charakter miaty rowniez muzea m.in. w
Weillenbergu. Natomiast jezeli chodzi o prezentacj¢ form piernikarskich, dosy¢ wczesnie
opracowany zostal zbior z Germanisches Nationalmuseum w Norymberdze, o czym informuje
artykul, ktérego autorem byt Hans Bosch z 1889 roku®. Wsrod zasobdéw instytucji, za
najstarszy datowany drewniany klocek do piernikow uwaza si¢ obiekt datowany na 1533 rok.
Ciekawostka, na ktorg zwraca uwage Beata Frontczak, jest do, ze ilustracje artykutu pokazuja
gipsowe odlewy z form, wykonane w taki sposob, ze wida¢ zarys i ksztatt desek™. W
obszarze zainteresowan muzeum w Norymberdze byly artefakty zwigzane z rzemiostem, a
nastepnie przemystem piernikarskim. Norymberga jest jednym z europejskich centrow
piernikarskich, w ktorym do dzisiaj dziatajg zarowno fabryki przemystowe jak 1 rodzinne

manufaktury piernikarskie.

W Toruniu nie powstaly muzea przy fabrykach piernikarskich, jednak istniejace
zaklady udostgpniano do zwiedzania, organizowano wigc oprowadzania po wnetrzach
warsztatowych, w czasie ktorych prezentowano rowniez klocki do wypieku piernikow’!.
Formy piernikarskie doczekaty si¢ na poczatku XXI wieku w Toruniu nie jednego, a dwoch
muzeow prezentujacych to zagadnienie, ale réwniez opowiadajacych o jego fenomenie
kulturowym. Mowa o Muzeum Torunskiego Piernika — oddziale Muzeum Okrggowego w
Toruniu, znajdujacym si¢ przy ul. Strumykowej 4 (d.), w dawnej fabryce piernikow rodziny
Weese, powstatego na kanwie stale poszerzanych zbioréw muzeum®, oraz o Zywym Muzeum
Piernika®, przy ul. Rabiafskiej 9, zaaranzowanym od podstaw w 2006 r., w budynku
dawnego spichlerza zbozowego, z inicjatywy Elzbiete i Andrzeja Olszewskich.

W tym miejscu nalezy doda¢, ze ich cechg rozpoznawalng jest nie tylko kolekcja
obiektéw, ale rowniez cele edukacyjne, zwigzane z poznaniem dawnego, niemal
zapomnianego rzemiosla piernikarskiego, ktére obecnie przezywa swoisty “renesans”
(muzealne zajg¢cia edukacyjne, warsztaty i pokazy obejmuja m.in. przygotowywanie ciasta,

wygniatanie za pomocg snycersko opracowanych form, udziat w oprowadzaniu w czasie

% H. Bosch, Die Sammlung von hilzernen Kuchenformen im germanischen Museum, Mitteilungen aus dem
"Germanischen Nationalmuseum®, 1887-1889, Bd. II, Niirnberg 1889, s. 257-264.

>0 B. Frontczak, op. cit.

' A K. Jedrzejewska, Kolekcje dawnych klockéw..., op. cit., s. 288-289, przyp. 10.; eadem, Pierniki w
Kujawsko..., op. cit., s. 14.

52 Kuratorki Muzeum Barbara Kukowicz-Wirowska oraz autorka niniejszej rozprawy.

53 K. Sarmow (red.), Piernikowe przepisy rekomendowane przez Zywe Muzeum Piernika, Toruf 2016.
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ktérego objasniane sa zasady funkcjonowania dawnych narzedzi i maszyn). Muzeum
Torunskiego Piernika powstalo w budynku pofabrycznym, w ktéorym niegdy$ miescit si¢
zaklad rzemie$lniczy, a nastgpnie produkcja przemystowa. Kuratorki i wspotautorki
ekspozycji, przede wszystkim Barbara Kukowicz-Wirowska™ — starszy kustosz, dtugoletni
kierownik Dzialu Naukowo-Oswiatowego, pomystodawczyni i zatozycielka Dziatu Historii
Torunskiego Piernikarstwa, p6zniej Muzeum Torunskiego Piernika, oraz autorka niniejszej
pracy, jako owczesny pracownik MOT, wspolpracowaty z pracownikami z Fabryki
Cukierniczej ,,Kopernik” S.A. (piernikarzami, technologami oraz obslugg techniczng) oraz
piekarzami®®. Analizowaly dokumenty archiwalne, postugujac sie planami fabryk, zdjeciami
oraz relacjami. Tam gdzie bylo to mozliwe starano si¢ uwypukli¢ pierwotne funkcje
budynku®. Polozono nacisk na funkcje dydaktyczne miejsca. Zaréwno jedno i drugie
muzeum, jak 1 szereg piernikarni wilasnie w aspekcie edukacyjnym widzi szczegdlne
zainteresowanie gos$ci’’. Slyszalne jest w tym miejscu echo koncepcji zwigzanych z muzeami

czasu o$wiecenia, a potem rewolucji przemystowe;.

Przyjrzyjmy si¢ zatem, jak we wspomnianych kontekstach prezentujg si¢ kolekcje
torunskich form piernikarskich. Snycersko opracowane, drewniane formy do piernikow byty
przede wszystkim narz¢dziami do wytwarzania pieczywa figuralnego. Specyfika wykonania
przedmiotu za pomoca techniki reliefu wklestego spowodowata, ze do petnej oceny jakosSci
estetycznej niezbedny byt wycisk, odbitka w cieScie piernikarskim®. Zachowany materiat
zabytkowy wskazuje jednak na wysokie walory artystyczne wielu drewnianych klockow
zgromadzonych w Toruniu (chociaz sg po$rdd nich i takie o przecigtnej a nawet wrecz mocno
uproszczonej, prymitywnej jako$ci opracowania). Z tego wzgledu ich atrakcyjnos¢ jako
przedmiotu kolekcjonerskiego, mogta cieszy¢ si¢ uwaga jedynie waskiej grupy zbieraczy,
zainteresowanych budowaniem swojego statusu 1 prestizu, za posrednictwem zbiorow
rzemiosta rzemiosta, w tym artystycznego, a takze zbioréw artefaktoéw zwigzanych z historig

przemystu cukierniczego, piernikarskiego. Szczegdlng role odegrato w tym miejscu muzeum,

5 Barbara Kukowicz-Wirowska, tworczyni MTP zmarla w 2021 r. Zob. A K. Jedrzejewska, M. Nierzwicka, M.
Polankowska, Barbara Kukowicz-Wirowska (1950-2021). Toruniska przewodniczka. Kustosz Muzeum
Okregowego w Toruniu. Tworczyni Muzeum Torunskiego Piernika, “Rocznik Torunski”, 2021, t. 48, nr 48, s.
295-301.

33 Zob. B. Kukowicz-Wirowska, A K. Jedrzejewska, Dawna..., op. cit., s. 201-211; A K. Jedrzejewska, Muzeum
Torunskiego Piernika — oddzial..., op. cit., s. 97-120.

3¢ Remont budynki dawnej fabryki Weesego zakoficzono w 2015 r., a uroczystego otwarcia dokonano 19 czerwca
2015 1. Zob. Muzeum Torunskiego Piernika, serwis internetowy Fabryki Cukierniczej Kopernik:

https: kopernik.com.pl/muzuemtorunski iernika [dostep: 21.09.2024].

7 A K. Jedrzejewska, Muzeum Torunskiego Piernika — miejsce..., op. cit., s. 23-31.

58 J. Kruszelnicka, Pierniki..., op. cit., s. 5.
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ktére od poczatku swojej dziatalnosci gromadzito przedmioty zwigzane z piernikarstwem
torunskim. Wyjatkowos¢, jak i pewnego rodzaju ograniczenia zwigzane z tg gat¢zig zbierania,
wynikaja rowniez z lokalizacji miasta (w znaczeniu geograficznym), jak réwniez jego zasieg,
takze historyczny, 1 oddziatywanie na inne osrodki miejskie, czy szerzej — kulturowe. Te
aspekty sprawiaty, ze gromadzenie artefaktow piernikarskich pozostawato domeng poniekad
stosunkowo lokalng, a jednak stanowiaca o szczegdlno$ci rzemiosta, ktorego Swiadectwa
staly si¢ pozadane takze w innych miejscach. Niewielkie kolekcje form piernikarskich, a
takze 1 samych historycznych piernikéw, znajduja si¢ w znaczacych kolejach krajowych i
Swiatowych instytucji muzealnych, jak cho¢by w Victoria & Albert Museum w Londynie, w
zbiorach niemieckich (Norymberga, Hamburg, Diisseldorf), Volkenkunde Museum w
Wiedniu, a takze w Muzeum Narodowym we Wroctawiu, Panstwowym Muzeum
Etnograficznym w Warszawie oraz w Muzeum Etnograficznym im. Seweryna Udzieli w
Krakowie, a takze w zbiorach prywatnych.

Przypuszczalnie, poczatkowo klocki do wytwarzania piernikow tworzyty
nieuporzadkowany zbior, zgromadzony w lokalnych piernikarniach Torunia, jako narzedzi,
ktore z czasem ulegaly zuzyciu. Niemniej juz na etapie zamawiania poszczegdlnych
motywow, mogta nastgpowac intencja ze strony wilasciciela piernikarni albo wytworcy
poszukiwania odbiorcy danych tresci przedstawianych w formie piernika, a ze strony
zamawiajacego, potrzeba nabycia okreslonego w ksztalcie wypieku, zwigzanego z dang
okazja, np. Slubem, chrzcinami, wydarzeniami. Zbidr tworzony przy warsztatach mial
charakter dziedziczny, przekazywany pokoleniowo w drodze spadku lub nabycia, czasem tez
przejecia wyposazenia warsztatu przez nowego wiasciciela. Pod koniec XIX wieku
zauwazamy jest wzrost §wiadomosci znaczenia snycersko opracowanych, drewnianych form
do ksztattowania wypiekow figuralnych, ktére zaczeto wykorzystywaé do upamigtniania i
dokumentowania réznego rodzaju przejawow kultury mieszczanskiej 1 rzemiosta
artystycznego. Dojrzate i1 $wiadome rozwijanie kolekcji w kontek$cie muzealnych i
prywatnych zbiorow w pelni ksztaltuje si¢ w dwudziestoleciu migedzywojennym. W tym
czasie roOwniez notujemy pierwsze proby ochrony artefaktow, ktore zwigzane byly rowniez z
intensywnym rozwojem muzealnictwa historycznego i1 etnograficznego oraz prowadzonymi
badaniami terenowymi, w czasie ktorych gromadzono réznego rodzaju przedmioty zwigzane
z kulturg ludowa albo miejska.

Pami¢¢ o torunskim piernikarstwie przeniesiona zostala réwniez za posrednictwem

roznego rodzaju zbiorow. Z jednej strony byty to kolekcje gromadzone przez cztonkdéw rodzin
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piernikarskich mieszkajacych od pokolen w Toruniu, z drugiej, kolekcja muzealna, tworzona
systematycznie z mys$la o podkresleniu roli Torunia jako centrum piernikarskiego, ktorej
budowanie miato na celu przede wszystkim zachowanie zabytkow zwigzanych z historig
charakterystycznego dla miasta rzemiosta, nadajacego mu wyjatkowa rozpoznawalnos¢, ale
takze utrwalenie pamieci o historii cechow rzemieslniczych dziatajacych w miescie, zakresie
ich dzialalno$ci, wreszcie — o tym co antropologia kultury nazywa pamigcia rzeczy, na
podstawie ktorej wywodzi si¢ zapis kultury o tradycjach kulinarnych, obyczajowosci, historii
handlu 1 wielu innych dziedzin opowiadajacych o historii lokalnych spotecznos$ci, ludziach
zwigzanych z piernikarstwem (piernikarze, snycerze, kupcy, turysci), o historii miasta.

W czasie zawirowan dziejowych kolekcje te wymieszaly sie miedzy soba taczac i
rozpadajac tak, ze obecnie ich losy sg ze soba Scisle powigzane. Do wymienionych zbiorow
dofaczyta po 1945 roku kolekcja fabryki, a na poczatku XXI wieku nastgpit rozkwit
ekspozycji piernikarskich i1 przestrzeni edukacyjnych w calej przestrzeni miasta Torunia,
wymagajacych rowniez form do ksztaltowania piernikow, zaréwno w formie artefaktow do
ogladania, jak i narzedzi do ksztaltowania lub tez dekorowania piernikéw. Ten rozwoj
wplynal na swoiste odrodzenie tradycyjnej torunskiej snycerki piernikarskiej, powodujac
zapotrzebowanie na drewniane klocki piernikarskie, skrupulatnie nabywane do prywatnych
kolekcji. Proces ten trwa, i pomimo pandemii z 2019 roku nie zostat zahamowany. W Toruniu
powstaja kolejne miejsca zwigzane z wypiekiem tradycyjnych piernikéw figuralnych
nawigzujacych do torunskich ksztaltéw zachowanych na formach z kolekcji fabryki i muzeum

okregowego.

Pierwsza wzmianka zwigzana z kolekcjonowaniem piernikow, ma raczej charakter
anegdotyczny, niz historyczny. Niemiecki pisarz Karl Julius Weber na poczatku XIX wieku
wzmiankowal w jednej ze swych w publikacji o kolekcji piernikow torunskich, ktérg miat
posiada¢ nieznany blizej biskup torunski. Ze wzgledu na satyryczny charakter opisu i czas jej
powstania nie nalezy rozwazaé jej w kategoriach zrodtowych, niemniej ujawnia éwczesna
rozpoznawalno$¢ torunskiego piernikarstwa, ktorego odrgbnos¢ wyraznie podkreslit autor
(zaznaczono bowiem, ze chodzi o wypieki z Torunia)*’.

Pierniki nabywano w trakcie wizyt lub wreczane byty przez radnych lub urzgdnikow
miejskich znamienitym gosciom odwiedzajagcym miasto. W drugiej potowie XIX wieku

pierniki figuralne, formowane za pomoca snycersko opracowanych desek, byly postrzegane

% K. J. Weber, Das Ritter-Wesen und die Templer, Johanniter und Marianer oder Deutsch-Ordens-Ritter,
Stuttgart 1824, s. 267.
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jako obiekty pamigtkarskie. Stad nie dziwi, to ze torunskie wypieki juz w czasach zaborow
znalazly si¢ w rdéznego rodzaju zbiorach, izbach pamiatek, kolekcjach prywatnych czy
ksztaltujacych si¢ wowczas muzeach.

Pierwszym odnotowanym w historii muzealnej przypadkiem wiaczenia piernikow do
zbiorow bylo przekazanie daru przez Friedricha Hiibnera (m¢za Anny po pierwszym mezu
Weese), zarzadce i wspoOtwilasdciciela fabryki rodziny Weese w Toruniu (w latach) do
krakowskiego Gabinetu Sztuki i Archeologii Uniwersytetu Jagielloniskiego®, co nastgpito
prawdopodobnie okoto 1895 roku. To wtasnie wtedy stanowisko kustosza zbioréw po Jozefie
Lepkowskim objal historyk sztuk Marian Sokotowski®. Wybdr padt na cztery pierniki
krolewskie — przedstawiajace wtadcoOw polskich Zygmunta III Wazg, Wiadystawa IV Waze i
ich zony: Konstancj¢ i Cecyli¢ Renatg¢ oraz dwa inne, ktorych rodzaj przedstawienia nie jest
jednak znany.

Nie tylko torunskie pierniki znalazly si¢ w obszarze zainteresowan kolekcjonerskich.
Profesor Sokotowski zamoéwit pieédziesigt odlewdéw gipsowych form z piernikarni
krakowskich. Byty one wykonane w taki sposéb, ze zachowaty obrys formy (podobnie jak we
wspomnianych odbitkach z Norymbergii). Budowanie zbioru muzealnego krakowskiego
uniwersytetu o wyzej wspomniane artefakty, wpisuje si¢ w szerokie zjawisko powstajacych
woweczas 1 licznie powolywanych instytucji o charakterze muzealnym, dziatajacych zar6wno
przy uczelniach, tworzonych przez towarzystwa naukowe, krajoznawcze i milo$nikow,
przeksztalcajace si¢ z kolekcji prywatnych, izb pamigci, zbiorow wojskowych, szkolnych,
koscielnych, albo powstajagce jako pozostatosci z czasowych wystaw krajowych,
regionalnych, czy przemystowych, na ktorych prezentowano takze rdéznego rodzaju

przedmioty zwigzane z rzemie$lnictwem®.

% Obecnie w zbiorach Muzeum Uniwersytetu Jagielloniskiego w Krakowie znajdujg sie odlewy gipsowe
wykonane z tamtych piernikow, ktore niestety nie zachowaly si¢. Zdjecia odlewow gipsowych zmieszam w
czesci katalogowej. Zob.:B. Frontczak, Kolekcja form do piernikow i gipsowych odlewow piernikow w Muzeum
Uniwersytetu  Jagiellonskiego, ~Muzeum  Uniwersytetu Jagiellonskiego — serwis internetowy:
https://maius.uj.edu. likacje/-osobliwosci-sztuki [dostep: 10.10.2024].

¢! B. Frontczak, op. cit.
62 Szeroko na ten temat traktujg opracowania opublikowane w ramach projektu “Muzeum w polskiej kulturze
pamigci do 1918 roku (...)”, finansowanego z grantu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego w ramach
Narodowego Programu Rozwoju Humanistyki, ktorego kierownikiem byt prof. Tomasz F. de Rosset, a autorka
niniejszego opracowania miata przyjemnos¢ wspotpracowaé przy jego realizacji jako autorka opracowan, w tym
m.in. dotyczacego Stanistawa Dabrowskiego; zob.: A K. Jedrzejewska, Zbiory form piernikarskich w Toruniu od
XVII wieku do 1926 roku w swietle inwentarza Stanistawa Dgbrowskiego, [w:] Studia o muzealnej pamieci na
ziemiach dawnej Rzeczpospolitej do 1918 roku, red. T. F. de Rosset, A. Totysz, M. Wawrzak, Torun 2020, s.
207-220; Muzeum w kulturze pamieci Rzeczypospolitej Obojga Narodow. Antologia najwczesniejszych tekstow,
red. T.F. de Rosset, M.F. Wozniak, E. Bednarz Doiczmanowa, t. I-II, Torun 2020.
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Kustosz Muzeum Uniwersytetu Jagiellonskiego Beata Frontczak przybliza losy
torunskich piernikow w kolekcji w Gabinecie, w eseju w ktérym omawia rowniez historig
zbioréw piernikarskich znajdujgcych sie na UJ®. Oryginale pierniki niestety nie zachowaty
sie, a szkoda, bo bylyby wypiekami pochodzacymi jeszcze z k. XIX wieku. Ulegly
zniszczeniu wynikajagcemu z dzialalno$ci pasozytow. Zastgpiono je gipsowymi odlewami, do
dzisiaj przechowywanymi w zbiorach i bgdacymi §wiadectwem pojmowania torunskiego
piernika jako muzealium. Trudno jednoznacznie stwierdzi¢ czy Marian Sokotowski widziat w
nich bardziej wartoSci artystyczne z zakresu kunsztu rzemie$lniczego, dokumentacje
zanikajagcych w czasach rozwijajacego si¢ przemystu umiej¢tnosci, czy wreszcie rodzaj
pamiatki historycznej zwigzanej z dziejami Polski. Mozna przypuszczaé, ze kustoszowi
zbioré6w uniwersyteckich chodzito réwniez o ochrong, zabezpieczenie, zachowanie §ladow
polskosci torunskiego rzemiosta. Swiadczyé o tym moze zastosowany wybor, poniewaz do
zbiorow pozyskano jedynie cztery pierniki krolewskie.

Wypieki torunskie mogly si¢ znajdowaé¢ takze w zbiorach Muzeum
Techniczno-Przemystowego w Krakowie. Swiadczyé moga o tym klisze z wizerunkami
piernikéw figuralnych wycisnigtych z form z kolekcji fabryk Weesego 1 Thomasa, a
zachowanych w zbiorach Muzeum Krakowa® (il. 49). W Dziale Inwentaryzacji i
Gromadzenia Zbioréw znajduje si¢ informacja o przekazaniu zbioru bedacego spuscizng
Muzeum Techniczno-Przemystowego w Krakowie przez Akademi¢ Sztuk Pigknych w
Krakowie.

Pierniki gromadzone byly kolejno przez Muzeum Etnograficzne im. Seweryna Udzieli
w Krakowie®, trafity rowniez do Muzeum Polskiego w Rapperwilu, stamtad do polskich
muzedw etnograficznych w Lodzi i w Poznaniu, wreszcie do Nowego Jorku, a nastepnie
Chicago, gdzie przechowywane sa do dzisiaj w zbiorach Polish Museum of America. W
okresie powojennym pierniki torunskie znalazly si¢ rowniez w zbiorach Horniman Museum w
Londynie®. Pierniki torufiskie zaréwno historyczne jak i wspotcze$nie wypiekane, wraz z
opakowaniami, znajduja si¢ na ekspozycjach muzeéw piernikarskich m.in. w Weillenbergu 1

Pulsnitz. Niemniej zagadnienie to wychodzi poza ramy niniejszego opracowania i wymaga

% B. Frontczak, op. cit.

% Historyczne klisze przedstawiajace torunskie pierniki pochodza ze zbioréw dawnego Muzeum
Techniczno-Przemystowego w Krakowie (ok. 1925); obecnie w zbiorach Muzeum Krakowa, zob. sygn.
MHK-8524/N/1-6 (il. 49).

8 K. Pachla-Wojciechowska, Piernik torurski — ,, katarzynka”, serwis internetowy Muzeum Etnograficznego w
Krakowie: https://etnomuzeum.eu/zbiory/piernik-torunski-katarzynka [dostep: 21.09.2024]; eadem, Piernik
torunski, ibidem: https://etnomuzeum.eu/zbiory/piernik-torunski [dostgp: 21.09.2024]; por. A.K. Jedrzejewska,
Narzedzia. .., op. cit., s. 169-170.

% A K. Jedrzejewska, Arcydzieta..., op. cit., s.76.
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odrgbnego spojrzenia. Wskazanie tych przykladow ma na celu uswiadomienie ksztattowania
procesu postrzegania piernikarstwa torunskiego jako waznego elementu kultury Torunia i jego
mieszkancoOw, stanowigcego znaczace centrum europejskiego piernikarstwa. Muzea
piernikarskie czesto podkreslaja odrebnos¢ wilasnych kolekeji, wskazujac na lokalne
wyrozniki przejawiajgce si¢ zardwno w recepturach na piernikowe ciasto, w procesie jego
przygotowywania, wytwarzania piernikow, wyjatkowosci wzorow form piernikarskich, a
takze okoliczno$ciach powstawania wypiekow, co ilustruje szerszy kontekst samego zjawiska
1 tradycji poszczegolnych osrodkow.

Kolekcje form piernikarskich w Toruniu powstawaty przede wszystkim na kanwie
istniejagcych w mieScie warsztatow rzemie$lniczych, manufaktur, a podzniej fabryk.
Zainteresowani tymi artefaktami byli przede wszystkim ich wlasciciele 1 pracownicy, a
pozniej mitosnicy, regionali§ci, wreszcie — pracownicy muzeum. Formy piernikarskie od
poczatku stanowily podstawowy element wyposazenia historycznych warsztatow
piernikarskich dawnego Torunia.

Niestety nie zachowaty si¢ w zbiorach zabytki torunskie, wczedniejsze niz z XVII
wieku, cho¢ pierwsze przekazy o torunskim piernikarstwie pochodza juz z wieku XIV.
Istniejg za to wskazowki co do proweniencji obiektow. Zwigzane sg one z umieszczonymi nan
znakami wlasno$ciowymi, pozwalajacymi na przypisanie obiektow do poszczegdlnych
warsztatow 1 wlascicieli (dotyczy to gtdownie rodzin Weese i Thomas). W tym okresie trudno
byto mowi¢ kolekcjach, stanowily one raczej czes¢ inwentarza warsztatu albo zaktadu. Ich
rola zmieniata si¢ wraz ze z postgpem technologicznym wypieku i pojawieniem si¢ nowych
sposobOw przygotowania ciasta piernikowego oraz jego formowania chociazby za pomoca
metalowych wykrojnikow do masowej produkc;ji.

Na przetomie XIX i XX wieku niesie ze sobg nowa postawe wobec artefaktow kultury
materialnej, w tym takze wytworczosci rzemieslniczej i przemystowej. Pierniki figuralne
zaczynaja by¢ postrzegane jako pamigtki minionej epoki, a formy piernikarskie i réznego
rodzaju narzedzia do przygotowywania wypiekow, jak i same pierniki, stajg si¢ podstawa
kolekcji, w znaczeniu o ktorym szeroko pisal Krzysztof Pomian, jako artefakty pozbawione
swej pierwotnej funkcji, ale zyskuja nowa, jako nos$niki pamigci. Poczatkowo, zjawisko
zbierania, czy raczej gromadzenia, zwigzane jest ze zbiorami rodzin piernikarskich (m.in.
rodzina fabrykantow Weese), wkrotce jednak rozcigga si¢ ono na zainteresowania o
charakterze publicznym, a wigc dziatalno$¢ towarzystw naukowych, ktorych zbiory staly si¢

nastepnie podstawa zbioréw muzealnych miasta.
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Pierwszym dokumentem potwierdzajacym obecno$¢ wyszczeg6lnionych form w
konkretnych warsztatach jest jednak spis wykonany przez Stanistawa Dabrowskiego z 1926
roku®., w ktorym znalazto si¢ 772 pozycje inwentarzowe (w tym dwa obiekty pochodzace ze
zbioréw Muzeum w Grudzigdzu).

Dzieki skrupulatnej pracy badacza odnalez¢ mozemy w niej obiekty, ktére taczyc
mozna z rodami torunskich piernikarzy: ,,Tradycje dawnego przemystu piernikarskiego
przechowuja jeszcze dwie stare firmy w Toruniu: Weesego i Tomasa, ktdre przechowaly
dotychczas stare formy do wyrabiania piernikéw z XVII 1 XVII w. 1 dzieki zabiegom p.
Stanistawa Dabrowskiego udato si¢ uzyska¢ do Muzeum etnograficznego w Krakowie na tych
dawnych formach wyrobionych kilkadziesiat piernikow. Mozna tu podziwia¢ bardzo staranne,
prawie artystyczne wykonanie form w drzewie, w ktorych wygniecione pierniki maja

”8  Pomimo braku

podobienstwo plaskorzezb rznigtych w drewnie lub kamieniu.
zachowanych dokumentéw (rachunkow, umow, korespondencji) Swiadczacych o dzialalnosci
poszczegolnych piernikarni, pozostaty same zabytki oraz zachowane na nich r6znego rodzaju
oznaczenia, numeracja, znaki wlasno$ciowe i wytworni, w ktdrych powstawaty. Ich analiza
pozwala cho¢ na czg¢sciowe rozpoznanie sposobu, czy okazji nabycia, do zbioru.

Obecnie w zbiorach Muzeum Okregowym w Toruniu znajduje si¢ tacznie 274 form
piernikarskich®, wpisanych do inwentarza, a zatem majacych status muzealiow. Kolekcje
tworza przedwojenne zbiory Muzeum Miejskiego: 38 form z Koszalina i Gorzowa
Wielkopolskiego, 22 klocki z Malborka, 46 desek z Nowego Dworu Gdanskiego, 7 form z
Pasteka oraz 7 z Elblaga. Po II wojnie $wiatowej do kolekcji wptyneto 20 form z firmy
Herrmann Thomasa oraz 55 klockow firmy Weese. W latach 1961 1 2006 Fabryka
Cukiernicza “Kopernik” przekazata kolejne formy, tagcznie 48. Kolejny zasoéb to 19 from o
Slaskiej proweniencji oraz 8 nieznanego pochodzenia, a takze 4 woskowe. Ponadto, w
muzeum znajdujg si¢ rowniez formy uzywane do warsztatow piernikarskich, zajec¢
edukacyjnych i pokazoéw, nie ujete w inwentarzu muzealnym. Z kolei w zbiorach Fabryki
Cukierniczej “Kopernik™ przechowywanych jest 52 form, z czego dwie pochodza jeszcze z

firmy Weese (XIX i pocz. XX w.).

Wiascicielem najwigkszego toruniskiego zbioru piernikarskich byl Gustaw Bernhard

Weese, wiasciciel najwigkszej fabryki piernikow w Toruniu i na Pomorzu, dziatajace; w

7' S. Dabrowski, op. cit.
8 S. Udziela, Pierniki torunskie, dodatek do ,,Ilustrowanego Kuryera Codziennego”, 28.09.1925, nr 266, s. 20.
% M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, Formy piernikarskie..., op. cit., s. 66.
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latach 1895-1944. Urodzit si¢ 17 kwietnia 1869 roku w Toruniu, a zmart 16 pazdziernika w
Itzehoe. Pochodzit z kilkupokoleniowej rodziny torunskich piernikarzy. Byl $wiadomy
dziedzictwa swojej rodziny. W 1926 roku kolekcja rodziny Weese liczyla 473 formy.
Zapewne ta imponujgca skala oraz osobiste zamitowanie do gromadzenia i przechowywania
pamiatek piernikarskich wtasciciela fabryki sprawily, ze zostal on wymieniony w
opracowaniu historyka Edwarda Chwalewika, jednego =z pierwszych badaczy 1
“inwentaryzatorow” zbiorow 1 kolekcji polskich, ktory opisuje ja nastepujacymi stowami:
»Weese G. Bogaty zbior form piernikowych torunskich od XVII w. oraz archiwum cechu

9970

piekarskiego””. Ta wzmianka moze $wiadczy¢ o rozpoznawalnosci kolekcji w okresie
miedzywojennym 1 postrzeganiu wilasciciela fabryki piernikarskiej jako kolekcjonera
ukierunkowanego na nietypowe historyczne artefakty rzemieslnicze, zwigzane zar6wno z
rodzinnymi tradycjami i1 jego wlasng dzialalno$cig zawodowa. Historyk Stanistaw Herbst
wspominat, ze nie korzystat z materialdw w zbiorach Weesego, ze wzgledu na fakt, ze byly
one juz wczesniej opracowane. Kolekcje dokumentéw w posiadaniu rodziny Weese wymienia
z kolei Erich Wentscher”'. Szczegétowo kolekcje rodziny Weese opisuje takze wspomniany
inwentarz Stanistawa Dabrowskiego z 1926 roku’. To znaczy, ze byta ona powszechnie znana
1 korzystali z niej rézni badacze zagadnien zwigzanych z piernikarstwem torunskim.
Zachowane sa réwniez opisy zbiorow rodziny Weese w artykulach z prasy z epoki oraz w
formie dokumentacji fotograficznej, zachowanych w kilku muzeach piernikow i
kilkudziesigciu form, ktore przetrwaty w Muzeum Okregowym w Toruniu i Fabryce
Cukierniczej “Kopernik™.

Ze wzgledu na liczebno$¢, charakter kolekcji jest ztozony, niejednolity i1
wielowatkowy zaro6wno pod wzgledem funkcji, formy jak i tematycznym. Najstarsze obiekty
datowano na XVII wiek, najmtodsze za§ na pierwsza potowe XX wieku. W inwentarzu nie
okreslono gatunku drewna, z ktérego wykonano poszczegdlne klocki, jednak zachowane
obiekty wskazujg na drewno gruszy, jawora, jabloni, brzozy, grabu, debu oraz buku”.
Przedstawienia s3 wykonane technikg reliefu wklestego, charakterystycznej dla snycerki
piernikarskiej. W kolekcji znalazly si¢ formy sygnowane. Sg to sygnatury wlasnosciowe

wskazujace na przynalezno$¢ zabytkdw do poprzednich cztonkéw rodziny 1 innych

0 E. Chwalewik, Zbiory polskie. Archiwa, biblioteki, gabinety, galerie, muzea i inne zbiory pamiqtek przesztosci
w ojczyznie i na obczyznie w porzqdku alfabetycznym wedtug miejscowosci utozone, t. 2, Warszawa — Krakow
1927, s. 256.

"I E. Wentscher, op. cit., s. 1-4.

™ S. Dgbrowski, Dawne pierniki...,op. cit., s. 287-311.

M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 66.
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piernikarzy torunskich, skoligaconych z rodzing Weese. Warto w tym konteks$cie zwrdcié
uwage na oznakowania kolejnych form: J.W. (Johann Weese), J W.M.F Ano 1752 (Johann
Weese, Melchior Friebe), A.W. (Andreas Weese), C. W. (Gustaw Weese?), J.C.W. (Johann
Gottfried Weese?). Na formach widniejg réwniez sygnowania w postaci inicjaldéw, dat,
numeracji oraz roznorodnych oznakowan w roznym uktadzie (gmerki, nacigcia, znaki
wypalane)™. Zbior obejmuje rozne typy form piernikarskich, w tym formy jednostronne,
dwustronne i sktadane.. Wykonanie i jako$¢ artystyczna poszczegdlnych obiektow odznacza
si¢ duzym zroznicowaniem. Obok opracowanych z duzym kunsztem i znawstwem sztuki
snycerskiej form, wystepujg rowniez klocki wykonane schematyczne, czy wrgcz okreslane
jako prymitywne, niestaranne.

Na formach wykonano réznego typu przedstawienia zaréwno figuralne, jak 1 o
formach dekoracyjnych, geometrycznych. Wydzieli¢ mozna kilka zespotow wizerunkow,
wykonywanych negatywowo. Podziat tematyczny form zgrupowano wokot zagadnien takich
jak: postacie (107), zwierzeta (37), herby (17), herby Torunia (72), ornamenty (7 szt. oraz
katarzynki 100 szt., tacznie 107), rozety (65), prostokaty (20), traganty (48). Wsrod form
przedstawiajacych postaci pojawiajg si¢ przedstawienia historyczne, alegoryczne, religijne,
obyczajowe, sceny rodzajowe zwigzane z kulturg dworska 1 mieszczanska, figury rycerzy i
wojskowych, a takze przedstawienia zaczerpnigte z zycia codziennego mieszkancow miast i
wsi (il. 39-41, 46, 51). Wyrdzniaja si¢ sceny o charakterze humorystycznym, a nawet
rubasznym, nawigzujacym do zycia malzenskiego.

Najwazniejszymi formami w tej grupie, ktére byty najbardziej znane i weszly na state
do repertuaru motywow ikonograficznych z piernikarstwem torunskim s3 niewatpliwie tzw.
formy krolewskie. Przedstawiaja one historyczne postacie wtadcow polskich z matzonkami
Zygmunta III Waze 1 Konstancje oraz Wladystawa IV Waze i1 Cecyli¢ Renatg (il. 44). Wraz z
pieczecia majestatyczng formy te tworza cykl “krélewski”. Formy do wytwarzania piernikow
figuralnych byly staranne wykonanie, oddajac cechy portretowanych oséb oraz drobiazgowo
oddany detal i ornamentyke strojow, co niewatpliwie stawia je wérdd najlepszych przyktadoéw
snycerki piernikowej w kontek$cie migdzynarodowym. Wypieczone z nich pierniki byty
czegsto fotografowane i umieszczane w roznego rodzaju drukach ulotnych, na oktadkach
wydawnictw lub prezentowane na tamach czasopism. Wizerunki piernikow, ktore byly czesto
reprodukowane, szczego6lng popularnoscia cieszyly si¢ w okresie miedzywojennym (il. 53-54,

230, 232).

™ Pojawiajg si¢ znaki: XXXX, XX, XV, X, V, Z, gmerki oraz inicjaty 4.K. 1763 , H.S., H.M., Johan Christian
Kubsch S. [1791], J A, A. Kempf. Niirnberg, D.H., B.T,, B.N., JC.W. 1792, HJ.K.,J.C.W. 1792. JK., PW.
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Do grupy tej zaliczy¢ mozna takze inne klocki z kolekcji Weese, datowane na XVII 1
XVIII wiek. Zachowato sie m.in. przedstawienie nieznanego krola oraz aniota (awers)”, z
podobng dekoracjg. Forma przedstawiajagca Alegori¢ Mitosci ChrzeScijanskiej (Caritas)’,
kolejna Nadzieje (Spes)” i $wictego Jerzego (rewers), nastgpna Alegorie Roztropnosci
(Prudentia)™ z Caritsas na rewersie, oraz $w. Jerzego” i $w. Michata Archaniota (rewers);
kolejne z wizerunkami dam i kawalerow®® lub Madonny z Dziecigtkiem®!, Hotdu Trzech Kroli
wraz z kogutem i jadgcym naf, grajgcym na dudach lisem®. Imponuje rozmiarami i
rozmachem wykonania deska z przedstawieniem herbu Torunia z herbami®. Formy te
zaliczane sa do najstarszych 1 najlepiej opracowanych, o wysokich walorach artystycznych.
Byly zapewne wykonane przez twodrce o wysokich umiejetnosciach 1 znawstwie w
operowaniu technikg reliefu wglebnego. Ryt jest prowadzony starannie z duza swoboda,
wystepuje stempelkowanie, bardzo doktadne i1 dekoracyjne opracowanie detalu, umiejgtne
ksztaltowanie rysow twarzy, tak by uzyska¢ prawidlowy i pozadany efekt w piernikowej
odbitce (ktora zalezna jest rowniez od jakoSci ciasta oraz wypieku).

W kolekcji znajdowata si¢ takze forma przedstawiajgca posta¢ Tadeusza Kosciuszki*.
Z historycznych motywow ciekawg forma jest ta wykonana w snycernii Antona Kempfa w
Norymberdze, ktora prezentuje wizerunek nieistniejgcego juz pomnika cesarza Wilhelma I w
Toruniu, z napisami: “Wilhelm der Grosse” i1 “Kaiser Wilhelm-Denkmal in Thorn”. Pomnik
ten znajdowal sie przed ryzalitem zachodniej pierzei Ratusza Staromiejskiego®. Wypieczony
z formy piernik miat by¢ podarunkiem dla cesarza Wilhelma II. Forma zachowata si¢ do dzis,

stanowigc ozdobe kolekcji Fabryki Cukierniczej “Kopernik™®¢. Jest tez pierwsza znang i

S MT/S/714.

® MT/S/919.

7 MT/S/920.

8 MT/S/922.

7 MT/S/933.

80 MT/S/924, MT/S/923, MT/S/926.

81 MT/S/927.

82 MT/S/928.

8 MT/S/8037; tj. forma, z ktérej miat by¢ wypieczony piernik dla carycy Katarzyny II.

8 Piernik z tym przedstawieniem, ale ze zbioru Herrmanna Thomasa zostat wlgczony do zbioréw Muzeum
Etnograficznego w Krakowie.

85 Zostat usuniety przez wtadze polskie.

8 Przez lata w Fabryce miato miejsce tgczenie w cie$cie piernikarskim motywu Ratusza Staromiejskiego z
historycznej formy A. Kempfa (pocz. XX w.) z doklejanym z ciasta pomnikiem Kopernika, naklejanym na
wizerunek cesarza. Dodawano do tego napis “Torun” W pdzniejszym czasie, w 2025 r. zamowiono nowa formg
u Andrzeja Pietrzaka dla Fabryki Cukierniczej ,,Kopernik” S. A, powtarzajaca motyw. Wypieczenie piernika z
tej formy traktowano jako swoisty pokaz umiej¢tnosci piernikarskich przez pracownikoéw Fabryki. A. K.
Jedrzejewska, Torunskie zabytki piernikarskie okresu secesji, [w:] Secesja w Toruniu: architektura i plastyka,
tworcy i dzieta, red. K. Kluczwajd, M. Pszczotkowski, Torun 2021, s. 137-139, (il. 29, 42, 65, 71, 93, 137-138,
144, 147, 223-225).
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zachowang forma przedstawiajacg fragment pejzazu miejskiego z jego charakterystycznymi
budowlami (il. 29, .

Przedstawienia animalistyczne form piernikarskich obejmuja wizerunki zwierzat
domowych (psy), hodowlanych (konie, jagnigta, woty, kogut), dzikich (jelenie, dziki, ryby,
niedzwiedzie), a nawet wyobrazenia zwierzat egzotycznych (Iwy, nosorozce).

Kolejng liczng grupe w kolekcji stanowig przedstawienia herbow Torunia. Ich
wielko$¢ jest zréznicowana. Na niektérych z nich jest przedstawiony orzet pruski. Wystepuja
takze formy z herbem Torunia i wizerunkiem Iwa z tarcza i inicjatami raz JW, raz GW*'.
Czes$¢ form zostata wykonana w Norymberdze. Sg to formy jednostronne lub dwustronne
pokazujace Herb Torunia. W grupie z wizerunkiem herbow wyrdznia si¢ pod wzgledem
artyzmu wykonania forma pieczeci majestatycznej Wiadystawa IV. Ponadto, na klockach
piernikarskich utrwalono herby Torunia tgczone np. z ortem rosyjskim, elementy heraldyczne
oraz puste tarcze herbowe, prawdopodobnie na wypadek wykorzystania dla odbiorcy
posiadajacy wlasny herb.

W grupie ornamentdw na pierwszy plan wychodza katarzynki. Jest to zespoi
jednostronnych klockow, o tych samych wymiarach (10 x 6 cm), przedstawiajacych ozdobny
wariant katarzynki. Ich liczba §wiadczy o niezwyklej popularnosci tego motywu.

Interesujace byty funkcje form, ozdobnych sztab zwanych prostokatami. Jedna z nich
stuzyta wedtug Dgbrowskiego jako oktadka do menu podczas galowych obiadow®. Kolejna,
wykonana miata by¢ w stylu secesyjnym, z napisem odnoszacym si¢ do firmy Weese, a na
rewersie — z herbem Torunia 1 napisem “50. Regiment 61. Civits Thorun”. Powstata z okaz;ji
uczczenia rocznicy piecdziesigciolecia putku. Jest to kolejny wczesny przyktad ukazujacy
wykonywanie piernikarskich pamigtek zwigzanych z waznymi w Zyciu miasta
wydarzeniami®,

Ostatnig grupe, czyli traganty, tworzyty klocki sktadane, $ciskajgce mase z dwoch
stron. Traganty — to masa cukiernicza, z ktorej byly wyrabiane figurki stuzace do ozdoby
stolow i potraw®. Na formach przedstawiono roznego rodzaju postacie (kawalerowie, damy,

pary, jezdzcy, putta), zwierzeta (gotebie, pies, byk, kogut, kaczka, tabedz, matpa, rak), a takze

8 MT/S/939.

8 Nr 407; S. Dgbrowski, op. cit., s. 308.

8 Nr 409-410, S. Dgbrowski, op. cit., s. 308.

% Podstawowym surowcem do jej wyrobu byla zywica naturalna wyciekajgca z todyg najczesciej z soku
korzenia traganka gumodajnego (Astragalus gummifer L.); zob. Moda bardzo dobra smazenia roznych konfektow
i innych stodkosci, a takze przyrzqdzania wszelakich potraw, pieczenia chleba i inne sekreta gospodarskie i
kuchenne, oprac. J. Dumanowski, R. Jankowski, Muzeum Patac w Wilanowie 2011, seria “Monumenta Poloniae
Culinaria”, t. II, s. 237.
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owoce (cytryna, jabtko, jagoda, jabtko, orzechy). Wsér6d motywoéw pojawiaja si¢ takze
wizerunki grzyba, homara, a nawet pieczonej gesi i szynki. Wykonane dekoracje cukiernicze,
zapewne byly jeszcze dodatkowo malowane na realistyczne kolory. Mogly si¢ tym samym
wpisywa¢ w barokowy koncept iluzji zmystow 1 bra¢ udzial w grze z uczestnikiem biesiady
zasiadajgcym przy stole, a polegajacej na zacieraniu tym co jest jadalne, a co nie, oraz czy

smak pokrywa si¢ z wygladem przekaski.

O tym jak prezentowaly si¢ formy w fabryce Weese wspomina Janina
Ginett-Wojnarowiczowa, cztonkini Konfraterni Artystow w Toruniu: “Podczas zbiorowej
wycieczki, gdy nam ujawniono skarby zamknicte w szafie, nie sposob byto si¢ ruszy¢ z
miejsca. Kazda forma wykonana w drzewie miata tyle wyrazu. Rysunki misterne pod
wzgledem techniki wykonania 1 naiwne pod wzgledem tematyki ogladatySmy jak
najpigkniejsze drzeworyty. Z szafy tej wyjrzaly ku nam damy w strojach dawnych z
wachlarzami lub koszykami kwiatdéw, rycerze. postacie krolow polskich, karoce i sanie
wspaniale, trebacze krolewscy, mysliwi 1 caty §wiat zwierzat: wiewidrki, zajace, konie, owce,
papugi 1 koguciki — dostosowane do wyobrazni dziecka; rysunki o tematach religijnych, a
wiec Chrystus z krzyzem, Sw. Jerzy, szopka pasterze i t. p. Najmilej przemawiaty formy
prymitywne, zwigzane z symbolika $wiat, jak baranek, ryba, pasterze i przerdzne ptaki oraz
naiwne obrazki rodzajowe™".

Po 1I wojnie $wiatowe] losy kolekcji byly zlozone. Czg¢s¢ obiektow pozostala w
fabryce, cze$¢ zaginela — znajdujac si¢ w wykazie strat wojennych, a czg$¢ zostata
odnaleziona. Niektore z obiektéw kolekcji Weese zostaly przekazane do Muzeum. W
kontakcie z potomkami rodu Weese, galezi rodziny Maxa Alberta Weese, nie zachowaly si¢
formy czy wspomnienia o korzystaniu z nich w oddziale w Berlinie i Itzehoe. Z opowiesci
anegdotycznych wiemy, ze jakie$ formy i watek zostaly zachowane w rodzinie Wejnow®?,
niemniej nie udato si¢ ich zlokalizowa¢”. W tracie badan prowadzonych nad stratami
wojennymi Muzeum Okrggowego w Toruniu wskazano na formy z zasobow fabryki, ale czy
nalezaly one wowczas juz do muzeum — nie wiadomo. Do dzisiaj prowadzone s3 badania,

ktore przynosza nowe ustalenia w tym zakresie”.

°l J. Ginett-Wojanrowiczowa, Legenda o pierniku w Toruniu, ,,Teka Pomorska”, 1936, r. 1, nr 1.

°2 Informacje przekazata mi Barbara Kukowicz-Wirowska po rozmowie z Jozefem Pietrzykiem.

% Informacji udzielil Tomasz Pietrzyk, potomek rodziny cukierniczej. W zasobach rodzinnych ma znajdowacé si¢
walek uzywany przez piernikarzy na Strumykowe;j.

% M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, Formy piernikarskie..., op. cit., s. 96.
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Obecnie w zbiorach Muzeum Okregowego w Toruniu znajduje si¢ 55 form
piernikarskich o proweniencji zwigzanej z firmg Weese. Z Se¢pdlna Krajenskiego zostaty

przekazane 54 sztuki, a w 2003 roku nabyto drogg kupna 1 klocek™.

Kolekcja firmy Herrmann Thomas liczyla w okresie migdzywojennym 152 formy i
nalezata do Oskara Thomasa®. Byta drugg co do wielkosci, obok firmy Weese, w tym czasie
w Toruniu. Kolekcja jest znana z zachowanych szczatkowo elementow®’, muzealiow w
postaci piernikow wypieczonych dla muzedw oraz fotografii wypiekéw”. Wzmiankowana
byta takze w artykutach dotyczacych torunskiego piernikarstwa ukazujacych si¢ w lokalnej i
krajowej prasie”. Szczegolowe informacje podaje inwentarz Dabrowskiego, w ktérym
znajdujemy opis i wykaz opracowanych snycersko klockow'®.

W kolekeji znajdowaty sie formy dwustronne i jednostronne roznych rozmiarow''.
Przy czym przewazaty dwustronne. Jakos$¢ ich wykonania byta zr6znicowana. Podobnie jak w
przypadku zbiorow Weese, w inwentarzu nie okreslono gatunku drewna, z ktérego byty
wykonane. Natomiast przeprowadzone badania nad zachowanymi obiektami wskazuja na

zastosowanie drewna gruszy, jabloni, klonu, jawora oraz buku'®

. Czes¢ z form kolekeji
oznaczono wypalonymi literami HT, czasem z dodaniem numeru. W przypadku niektorych
obiektow pojawily si¢ znaki wytworni snycerskich, w ktorych powstawaty, a ktore oznaczano
,H. Nabers Diiseldorf”, ,,A. Kempf Niirnebrg”, ,,A. Kohler, Hamburg” (il. 177). Ponadto
pojawialy si¢ znaki z inicjatami FH, GJ, JD. Nie znajduja one odpowiednikow wsrod
funkcjonujacych wezesniej torunskich warsztatow piernikarskich. Ich proweniencja pozostaje
nieznana. Przedstawienia s3 wykonane technika reliefu wkleslego. Formy mialy rézne
rozmiary, od ok. 50 cm wysokosci i 20 szerokos$ci, po 10 na 10 cm. Ujednolicone wymiary

mial zespot form z przedstawieniem katarzynek i herbow Torunia z wytworni Kohlera z

Hamburg: 17 na 11 cm.

% A K. Jedrzejewska, Zbiory..., op.cit., s. 214; M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, Formy
piernikarskie..., op. cit., s. 251.

% Firma zostala zatozona w 1885 roku przez Herrmanna Thomasa.

7 Formy tej proweniencji sg przechowywane w Muzeum Okregowym w Toruniu. M. Mikulska-Wernerowicz, K.
Lewandowski, Formy piernikarskie..., op. cit., s. 231-250.

% W katalogu omawianym zbiorom towarzyszyly fotografie z tablic numerowanych T. V (9 szt.), T.VI (9 szt.),
T.VII (7 szt.), tacznie 26 przedstawien.

»'S. Udziela, Pierniki torunskie, op. cit.; M. Zywirska, op. cit.

190 S Dgbrowski, Dawne pierniki..., op. cit., s. 312-320.

191 Najwieksze formy piernikarskie majg okoto 50 cm wysokosci i 40 cm szeroko$ci, za$ najmniejsze okoto 12
cm wysokosci 1 8 cm szerokoSci.

12 M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, Formy piernikarskie..., op. cit., s. 231-250. S. Dgbrowski,
Dawne pierniki..., s. 312-320.
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Tematyka klockow z tej kolekcji byta bardzo réznorodna. Mozna jednak wydzieli¢
poszczegoOlne grupy: przedstawiajace postacie, w tym zawierajagce motywy alegoryczne
(przadka), symboliczne (serce, bocian z niemowletami), religijne (Adam i Ewa, §w. Jerzy,
Jozue 1 Kaleb), historyczne, obyczajowe (damy, kawalerowie, pary, niemowleta, karety),
wojskowe (zoknierze), zwigzane z dziatalno$cig zawodowg 1 wykonywanymi pracami (kobieta
z kierzynkg), przedstawienia zwierzat, zarowno domowych (pies, kot), hodowlanych (kon,
owca, jagnie, $winia, kogut), dzikich (ryba, lis, zajac, wiewiodrka, dzik, niedzwiedz, ptaki) i
egzotycznych (lew, antylopa, papuga, ston, matpa, lampart). Pojawiajg si¢ rowniez wizerunki
roslin (gozdzik) i przedmiotow (rekawiczki). Inwentarz wspomina takze o przedstawieniach o
charakterze ornamentalnym. Najwigcej w kolekcji Herrmanna Thomasa znajdowato si¢
jednak przedstawien z motywami torufiskimi: herby i Kkatarzynki'®®. Wystepowaty
samodzielnie, czgsto na obu stronach deski, czasem taczac si¢ ze sobg, niekiedy rowniez w
wariantach z innymi przedstawieniami na rewersie. Najczesciej pojawial si¢ herb Torunia,
stanowigcy wiodacy temat wsrdd przedstawien tej kolekcji. Motyw ten uzyty zostat blisko sto
razy, w jak wspomniano réznych konfiguracjach.

Kolekcja form piernikarskich Thomasa jest bardzo zréznicowana pod wzglgdem
artystycznym. Zachowane formy i pierniki oraz zdjecia pozwalaja na dokonanie szerszej
analizy. Réwniez zapisy w inwentarzu wskazuja na réznice w jakos$ci wykonania. Pojawiaja

sie takie okreSlenia jak: ,,wykonanie rzezby z rozmachem, ale i z bledami proporcji”'™ czy

”105 Istotnie, czg$¢ z form, co ujawnia materiat zabytkowy, przedstawia dos$¢

»prymityw
schematyczne opracowanie, jak na przyktad rewers formy nr 14 z przedstawieniem Jezdzca i
Jagnigcia (mozna przypuszcza, ze chodzitlo raczej o snycerskie wprawki niz gotowy
materiat)'®,

Zupehie inng konwencje reprezentowaty zapewne formy powstate we wczesniej
wzmiankowanych zaktadach snycerskich w Norymberdze, Hamburgu i Diisseldorfie. W tym
ostatnim o$rodku powstata forma, ktora zachowata si¢ do dzisiaj'’’. Przedstawia na awersie
dzika, z drugiej rzemie$lnika w fartuchu, okreslanego jako szewc. Forma jest wykonana
prawidlowo, niemniej w zupetnie innej stylistyce niz pozostate. Informacja o pochodzeniu z

warsztatu Heinricha Nabersa jest wyrzezana na boku formy. Ponadto, wyst¢puja na niej znaki

193 przedstawienie katarzynek wystepowato okoto 40 razy.

1% Forma nr 12. S. Dgbrowski, op.cit., s. 314.

195 Na przyktad formy nr 20, 21, 24 i n., Dgbrowski, S. Dabrowski, op.cit., s. 315.
106 MOT MT/S/ 778.

17 MOT MT/S/ 781.
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piecze¢tne $wiadczace o udziale obiektu na wystawie ,,Allgemeine Handwerksausstellung”,
ktora prezentowana byta w Rheydt w 1906 roku'*.

Pewna schematyzacja dotyczyta zapewne herbow Torunia i katarzynek, ktore patrzac
po liczbie wystepujacych obiektow zuzywaty si¢ zapewne najczesciej 1 stuzyly wiasciwie do
seryjnej produkcji. Swiadczyé moze o tym na przyktad ujednolicenie zapisu pod numerem
inwentarzowym 90-100 form z tym motywem pochodzacym z wytworni A. Kohlera z
Hamburga, ktore mialy ten sam'®. Natomiast w tej grupie charakterystyczne sg trzy
zachowane formy z przedstawieniem herbu Torunia, sporych rozmiaréw (od 30 cm
wysokos$ci), o Scietych bokach i charakterystycznych bordiurach''’. Wypieczony piernik
uzyskiwal wystajaca ,,rame¢”. Na jednym z przedstawien nad herbem wystepuje postaé
»Dzikiego meza”, trzymajacego kartusz herbowy z datg “1857”, w podtrzymywaniu ktérego
pomaga mu putto. Data odnosi si¢ do zatozenia firmy. W przypadku innej formy wystepuje
metalowe okucie, ostaniajagce drewniang cze$¢. Forma ta jest $Swiadectwem zmiany
technologicznej] w wypieku piernikoéw, ale rowniez §wiadczy o potrzebie ochrony dawnej
formy, celem dalszego z niej korzystania. Metalowy rant ulatwial niewatpliwie wyciecie
ksztattu'",

Wsrod zachowanych form istniejg dwie, ktorych proweniencja wigze si¢ z
Malborkiem. Ustalenia Janiny Kruszelnickiej wskazuja podobienstwa stylowe form z kolekcji
Thomasa z formami z Malborka''2. Zaréwno te formy, jak i klocki z kolekcji muzeum o
pochodzeniu zwigzanym z Nowym Dworem Gdanskim, wykazuja analogie. Brak
dokumentacji na temat nabywania form do firmy 1 skromnie zachowane zbiory
uniemozliwiaja wyjasnienia w petni zagadnienia sposobu pozyskiwania obiektow. Natomiast
istniejace w Norymberdze, Hamburgu i Diisseldorfie profesjonalne firmy moga wskazywac,
na to, ze istnieli snycerze, tworcy form piernikarskich, od ktorych mozna byto zakupi¢ klocki
z potrzebnymi wzorami.

Motywy z kolekcji firmy Herrmanna Thomasa weszty jednak do kanonu ikonografii
torunskiego piernikarstwa. Przyktadem moga by¢ formy dwustronne przedstawiajace Przadke

113

oraz Karete', Adama i Ewe, a takze Bociana z niemowle¢tami w dziobie''. Jako$¢ wykonania

tych form jest bardzo wysoka. Opracowane snycersko detale twarzy postaci, kostiumoéw i

108 Allgemeine Handwerksausstellung” (13-26.06.1906) w Rheydt (k. Diisseldorfu).

19 Wymiary 17 cm na 11 cm. Zesp6t form nr 90-100., S. Dabrowski, op.cit., s. 315.

1 MOT MT/S/783, MT/S/784, MT/S/785.

" MOT/S/782.

112 Chodzi o formy MOT MT/S/771 i MT/S/772; por. J. Kruszelnicka, Pierniki..., op. cit., s. 32.
"> Forma nr 3, S. Dgbrowski, op.cit., s. 313, obecnie w MOT MT/S/767.

"4 Forma nr 15, S. Dgbrowski, op.cit., s. 313, obecnie w MOT MT/S/768.
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ornamentéw s3 na bardzo wysokim poziomie artystycznym 1 odznaczaja si¢ duza
drobiazgowoscig, co szczegélnie uwidaczniajg pierniowe odbitki. Te wlasnie motywy
zainspirowaly artystow, tworcow i rzemieslnikow w drugiej polowie XX wieku. Kareta z
kolekcji Thomasa stata si¢ najczesciej kupowanym figuralnym piernikiem pamigtkowym z
Torunia, ktory doczekat si¢ kilku wersji opakowan firmowych.

W 1925 roku pierniki tej wytwdrni przekazano, na prosbe Oéwczesnego dyrektora
Seweryna Udzieli, do Muzeum Etnograficznego w Krakowie. Wtedy do zapewne powstata

15 'Wérod zbioru do dnia dzisiejszego przetrwat piernik figuralny:

dokumentacja fotograficzna
katarzynka, b¢daca najstarszym znanym i zachowanym torunskim wypiekiem o tym ksztalcie,
przechowywanym w muzeum'®. Piernik widoczny jest na ilustracjach katalogu
Dgbrowskiego, wspominany w artykutach''’. Losy kolekeji form piernikarskich Thomasow
po zamknigciu firmy sg niewyjasnione. Nie wiemy, czy trafity do Richarda Thomasa, czy
moze do zbioru Weese. Rozproszenie kolekcji moglo nastgpi¢ wcezesniej w wyniku wybuchu
IT wojny $wiatowej. Do czasow wspotczesnych zachowato sie jedynie dwadzie$cia form

piernikarskich z wytworni Herrmanna Thomasa, wilaczonych do zbioru form Muzeum

Okregowego w Toruniu''®,

W posiadaniu firmy Jan Ruchniewicz'® w Toruniu znajdowalo si¢ ,,12 starych obecnie
prawie nieuzywanych form™'?. Informacje wskazane w inwentarzu z 1926 roku wymieniajg
dwanascie drewnianych, opracowanych snycersko klockow piernikarskich. Dziewig¢ z nich to
formy jednostronne, pozostale dwustronne. Gtéwnie przedstawiaty herby Torunia. Wszystkie
formy datowano na XIX wiek. Wprawdzie brakuje zachowanych wizerunkdéw opisywanych
obiektow lub wypiekdéw, niemniej dzicki wzmiankom inwentarzowym mozemy wigce]
powiedzie¢ o przedstawieniach na formach, a tym samym o zainteresowaniach firmy i jej

wlasciciela w tworzenie zbioru.

15 W Zaktadzie Reprodukcji Fototechnicznej Stanistawa Welanyka w Krakowie, A.K. Jedrzejewska, Zbiory
form..., op. cit., s. 211.

' Sygn. 4474/MEK.

7S, Dgbrowski, Dawne pierniki..., op. cit., (f.1), [niestety ilustracji brakuje przypisanej figury]; K.
Pachla-Wojciechowska, Piernik..., op. cit.; A.K. Jedrzejewska, Arcydzieta..., op. cit., s. 84. Trudno przypisac
piernik do konkretnej formy.

118 7 czego 19 trafito od razu po drugiej wojnie $wiatowej, a z kolei jedng zakupiono do zbioréw Muzeum
Okreggowego w Toruniu w 2016 roku. M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, Formy piernikarskie..., op.
cit., s. 237-250.

"% Firma Jan Ruchniewicz zostata zalozona w 1907 roku, przez przedsigbiorce Jana Ruchniewicza i jego teScia
Stanistawa Szwabe; zob. Torun, “Gazeta Grudziadzka”, 1908.11.26, r. 15, nr 142, s. 2; J. Marchewka,
Ruchniewicz Jan, e-wietor.pl, opublikowano: 04.09.2020, online: https://e-wietor.pl/ruchniewicz-jan/, [dostep:
2023-03-04].

1205, Dgbrowski, Dawne pierniki..., op. cit., s. 321-322.
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Formy miaty zblizone wymiary oscylujgce pomigdzy 25 a 15 cm'?'. W przypadku
dwoch form okre$lono rodzaj drewna jako bukowe'?’; w przypadku dwoch kolejnych

pojawily si¢ okreSlenia ,rzezba nieudolna” oraz ,prymitywna”'?

. Motyw herbu Torunia
wystepowal na czterech formach jednostronnych i na trzech dwustronnych. W przypadku tych
ostatnich herb zostal powtérzony dwukrotnie na awersie 1 rewersie. Szerszy opis przy formie
nr 1 z tej kolekcji opis, zawiera informacje, iz oprocz wizerunku aniota, forma ma ,,po bokach
ozdobne listwy, u dole nieudolnie rzezbione zwierze: (lew?) z tarczg i znakiem”'**. Znak ten
to inicjaty WS. Kolejny obiekt, numer 2, posiadal podobne listwy ozdobne, ale byl bez
przedstawienia Iwa. Charakterystyczne dla form dwustronnych z powtérzonym herbem
Torunia, byto to ze na rewersie motyw ten wystegpowal w mniejszym rozmiarze. Pozostate
formy prezentowaly ornamentowane prostokaty. Formy nr 8-9 z literami N i B posiadaty
wokoét zdobienie w postaci zagbkowania. Z kolei klocki o numerach 7-9 — rybe posrodku .
Ostatni obiekt, jak informowat inwentarz, byla to ,forma piernika specjalnego tzw.
»delikatesowego™’. Sposréd omawianego zespolu znamy twoérce dwoch klockéw. Formy o
numerach 3 i 4 z przedstawieniem herbu posiadajg wypalane znaki ,,A. Kemp Niirnberg”'®.
Tym samym ich pochodzenie wigze si¢ z wytwornig Antona Kempfa, snycerza, tworcy form z
Norymbergi. Zastanawia proweniencja formy z numer 1. Wariant herbu z Iwem 1 tarczg
zwykle kojarzony byt z firmg Weese'”®. W tym kontekscie skrot WS mozna byloby
rozpatrywac jako ,,Weese Sohn”, ale nie znajdujac potwierdzen archiwalnych pozostaje to w
strefie hipotez.

W kolekeji firmy Jana Ruchniewicza dominujg drewniane formy z przedstawieniem
herbu Torunia. Inwentarz informuje, Zze byly one wykonane ,,wedle starych z XVIII wieku
typow”. Chodzi zapewne o ustawienie frontalne, gdzie posta¢ aniota ustawiona jest centralnie
i trzyma przed sobg tarcze herbowa. Obecno$¢ w spisie tak sporej liczby form z tym
motywem $wiadczy¢ moze o popularnosci motywu i specjalizacji. Pierniki herbowe byty, jak
wspomina Dgbrowski, podobnie jak katarzynki, specjalno$cig firmy Ruchniewicz'?’. Pierniki

katarzynki byty ttoczone z form o mniejszych rozmiarach, posiadaly motyw okreslany jako

,.stary, zdobny typ”'*®. Nie znalazly si¢ jednak w przytaczanej ewidencji, ze wzgledu na to, ze

2 ' Wymiary odnoszg si¢ do rozmiaru klocka, nie przedstawien. Forma numer 12 jest mniejsza 13 cm na 5 cm, S.
Dabrowski, Dawne pierniki..., op. cit., s. 322.

122 Formy numer 8 i 9; ibidem, s. 322.

123 Formy numer 5 i 10-11; ibidem, s. 321-322.

124 Forma nr 1;ibidem, s. 321.

125 Forma 3 i 4; ibidem, s. 322.

126 Czego przyktadem moze by¢ forma MT/S/939, A K. Jedrzejewska, Toruriskie zabytki..., op. cit., s. 135-136.
127§, Dgbrowski, Dawne..., op. cit., s. 322.

12210 na 6,5 cm; ibidem, s. 322.
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firma korzystala juz w tym wypadku z walcow mosieznych, a na takie przeniesiono wzor
katarzynki. Formy drewniane juz w tym czasie (rok 1926) uwazano za ,stare” i ,prawie

nieuzywane”'?. Do czaséw wspotczesnych nie zachowaly si¢ zadne formy z tej kolekcji.

W Muzeum w Miejskim w Grudzigdzu znajdowaly si¢ dwie drewniane formy

piernikarskie odnotowane w katalogu'*

. Zostaly przekazane przez piekarza Grabowskiego.
Sa to formy dwustronne. Pierwsza z nich przedstawiala Jezdzca na koniu (awers) oraz okret z
flagag (rewers)"!. Druga — Patrycjusza (awers) i Mieszczanina (rewers)'*?. Obiekty byly
zblizonych rozmiardéw, okoto 17 na 10 cm. Wizerunki form nie sg znane. Obiekty nie
zachowaly sig¢, stanowigc strat¢ wojenng muzeum. Dla niniejszych rozwazan omawiane
muzealia sg istotne o tyle, ze wskazane zostaly zwigzki pomigdzy forma nr 1365 a klockami
torunskimi z kolekcji Gustawa Weese. Posiadala ona oznaczenie AK 1763, ktore znajdowatly
sie na formach nr 35 i 36 z kolekcji najwickszego fabrykanta toruniskich piernikow'®. Inicjaly
1 daty na torunskich formach piernikarskich sa czesto zbiezne z pierwszymi literami nazwisk
wladcicieli warsztatow, mistrzOw piernikarskich 1 rokiem, w ktérym otrzymali tytut
zawodowy. W wykazie piernikarzy Semraua wspomniany jest mistrz Andreas Kempski, ktory
podobnie jak Weese, zostal mistrzem w 1763 roku'**. Ze wzgledu na brak zachowanego
materiatu zabytkowego 1 mozliwo$ci jego pordwnania, proweniencja tych form pozostaje
przypuszczeniem.

Dla tematu rozprawy istotne jest to, ze formy piernikarskie z omawianej grudzigdzkiej
kolekcji zostaly wpisane do inwentarza muzealnego pomigdzy kwietniem 1884 roku, a
styczniem 1895'%, Jest to najwcze$niejszy znany w naszym wojewddztwie wpis wlaczajacy
formy piernikarskie do kolekcji muzealiow, w tym form¢ o proweniencji torunskiej. Proces

ten rozpoczal si¢ szybciej niz w Toruniu'®.

129 Ibidem.

130 Katalog 1. des Graudenz Stadtmuseum von April 1884 bis zum Januar 1895”. Numeracja odnosi si¢ do
muzealnego katalogu; ibidem, s. 323.

13! Forma 1365; ibidem, s. 323.

132 Ibidem.

133 Tbidem, 5. 292 i 323.

134 A. Semrau, Die Thorner-..., op. cit., s. 126.

135S, Dgbrowski, Dawne..., op. cit., s. 323.

136 Pierwszy wpis do inwentarza muzealnego miat miejsce w 1908 roku.
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Poczatki muzealnictwa w Toruniu, mozna wigza¢ z istnieniem Biblioteki z ,,gabinetem

99137

osobliwos$ci” lub ,.kunstkamerg”"’’ przy Gimnazjum Akademickim'®. Nalezaty don portrety

uczonych, filozoféw, humanistow czy zastuzonych dla Torunia, urny, znaleziska

139

archeologiczne ale takze pomoce naukowe (globusy, mapy, szkielety, ksigzki', jak 1 skory

wezOw oraz wypchany krokodyl'*

. Kolejny etap rozwoju torunskiego muzealnictwa taczyt
si¢ z powstaniem w 1853 roku Coppernicus-Verein fiir Wissenschaft und Kunst zu Thorn
(Kopernikowskiego Towarzystwa Nauki i Sztuki w Toruniu), ktérego poczatki zwigzane byty
z zawigzaniem towarzystwa odpowiedzialnego za budowe pomnika Mikotaja Kopernika'*.
Jednym z celdéw statutowych Coppernicus-Verein byto gromadzenie artefaktow zwigzanych z
Toruniem 1 regionem. Rozpoczeto starania o utworzenie muzeum. Na wniosek magistratu i
Rady Miasta, August von Eichmann'** wydal zgode na utworzenie instytucji.

Stadtisches Museum (Muzeum Miejskie) powotano 22 lipca 1861 roku i umieszczono
w sali na drugim pietrze Ratusza. Pierwsza kolekcja zbudowana byla ze zbiorow
Coppernicus-Verein'?, Gminy oraz darowizn mieszkancOw miasta, w tym m.in.
rzemie$lnikow zrzeszonych w cechach'*. Przeprowadzano akcje majgce na celu pozyskanie
obiektow do muzeum. Dzigki temu szybko zapewniono przyrost zbiorow. Po inwentaryzacji
podzielono na pie¢ grup: sztuka, starozytnos¢, przyrzady naukowe, przyrody 1 ostatni: wyroby
rzemies$lnicze oraz odrgbny gabinet numizmatyczny. Dzigki inicjatywie zatozenia muzeum
zwrdcono si¢ w strong potrzeby gromadzenia i ochrony lokalnego dziedzictwa zwigzanego z
Toruniem. Stidtisches Museum byto otwarte w niedziele od godziny 11.00 do 13.00'**, mozna
byto je zwiedza¢ rowniez z dozorcg. W kolejnych latach nastepowato powiekszenie kolekcji,

w tym o zbiory form piernikarskich. Pierwsze wptywy do muzeum rozpoczgly si¢ jeszcze w

czasach zaborow.

137 A. Kroplewska-Gajewska, Kronika muzeum, [w:] 150 lat Muzeum Okregowego w Toruniu 1861-2011,
Muzeum Okrggowe w Toruniu: katalog wystawy, red. Anna Ziemlewska, Torun 2011, s. 10-12.

138 Torunskie gimnazjum powstato w 1568 roku. W roku 1594 Henryk Stroband, wybitny humanista, burmistrz
Torunia w latach 1587-1609, postanowit, wzorem koncepcji Jana Sturma ze Strasburga, poddac¢ je gruntowne;j
reformie. W 1594 nastapilo podniesienie szkoty torunskiej do rangi Gimnazjum Akademickiego. Zob. mw [M.
Wozniak], Torun, 1594, zbiory naukowe w bibliotece Gimnazjum Akademickiego, serwis projektu
Muzeum-pamigci: https:/muzeumpamieci.umk.pl/?p=5855 [dostep: 2023-03-04].

1 Ibidem.

140 Ibidem; A. Kroplewska-Gajewska, Kronika..., op. cit., s. 10-12.

141 Coppernicus Denkmal Verein zalozono w 1839 roku. Jednym z cztonkéw byt fabrykant Gustav Weese.

12 Nadprezydent prowincji pruskiej; A. Kroplewska-Gajewska, Kronika..., op. cit., s. 12.

143 Cztonkiem najpierw Coppernicus Denkmal Verein, a potem roéwniez Coppernicus-Verein fiir Wissenschaft
und Kunst zu Thorn byt Gustaw Traugott Weese, fabrykant piernikarski, wtasciciel warsztatu, ktéremu nieobca
byta tradycja cechowa i rzemie$lnicza.

144 A. Kroplewska-Gajewska, Kronika..., op. cit., s. 12.

145 W 1870 roku; ibidem, s. 10-12.
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Podstawowym zrodtem dokumentujagcym wpltywy i sposob katalogowania form
piernikarskich, jak wspomniano wcze$niej, jest inwentarz opracowany przez Stanistawa
Dabrowskiego. We wprowadzeniu do czgsci muzealnej podaje, ze w tym czasie w zbiorach
byto zebranych 133 form, pochodzacych m.in. z Malborka, Elblagga, Nowego Dworu
Gdanskiego, Past¢cka, Koszalina 1 Gorzowa Wielkopolskiego. Dabrowski stosuje

oznaczenia'*

z niezachowanego inwentarza ,,II. Hauptkatalog des Stidtischen Museum in
Thorn”. Natomiast w Archiwum Panstwowym w Toruniu zachowat si¢ Inwentarz Muzeum
Miejskiego w Toruniu'’, w ktorym wymienionych jest zaledwie kilkanascie form oraz
piernikdw, za to znajdujg si¢ réwniez informacje o sposobie ich prezentacji (il. 75-76). Na
poczatku XX w muzeum pojawily si¢ pierwsze artefakty piernikarskie.

Sposrdd torunskich kolekeji piernikarskich to wlasnie zbidér muzealny byt najbardziej
zroznicowany. Skladaly si¢ nan bowiem formy z wielu osrodkéw poédinocnej 1 zachodniej
Polski. Wykonywane przez réznych tworcow. Czasami miedzy osrodkami istniata wspotpraca
wynikajaca ze zwiazkow 1 relacji rodzinnych, jak w przypadku form z Koszalina i Gorzowa
Wielkopolskiego. Jednak nie zawsze. Zroznicowanie dotyczylo zardwno rozmiardw, rodzajow
form oraz typdéw przedstawien.

19 czerwca 1908 roku do zbiorow wptynely pierwsze formy piernikarskie z Koszalina
1 Gorzowa Wielkopolskiego. Zespo6t oznaczony numerem I1.B.856 zawierat pi¢tnascie form.
Pochodzil z wytwoérni, ktorej wilascicielem byt, jak podaje Dabrowski, Herman Edward
Baehr, urodzony 6 pazdziernika 1818 roku we Frydladzie (Prawdinsk), a zmarlty w 1907 roku
w Koszalinie'®. Formy z =zespotu I1.B.856 sprzedala do muzeum Anna Baehr,

49 W Toruniu dziatat w XIX wieku piernikarz Friedrich

prawdopodobnie corka piernikarza
Béhr, by¢ moze faczylo ich pokrewienstwo. W ciagu kolejnych dwoch miesigcy pojawit si¢

kolejny zbidr. 15 sierpnia 1908 roku zakupiono kolejne formy z Koszalina, tym razem od Fr.

146 Formy sg oznaczone rzymskg cyfra 2 (II) oraz literg B, po ktorej umieszczony jest numer zespotu form, a w
nawiasie jego kolejne elementy.

47 APT, AMT, Inwentarz Muzeum Miejskiego w Toruniu. sygn. E 383.

148 Wedhug zachowanych informacji byt uczniem w Gorzowie Wielkopolskim Mistrzem, u ktorego byt
zatrudniony, byt Ernest Knittel. Baehr ozenit si¢ z jego corka Eliza i wyprowadzit do Koszalina, gdzie zatozyt
wytworni¢ piernikow (funkcjonowata w latach 1840-1901). W posagu mial dosta¢ cz¢s¢ form, ktore zabrat ze
soba do Koszalina. Przeprowadzka ta byta mogta by¢ spowodowana tym, ze Knittel miat syna — Juliusa, ktoremu
pozostawit zaktad. Natomiast zig¢ musiat odnalez¢ nowe rynki zbytu; S. Dabrowski, op. cit., s. 332-336.

14 Formy z zespotu 11.B.856 sprzedata do muzeum za sume 30 marek. Anna Baehr, prawdopodobnie corka
piernikarza. W Toruniu dziatat w XIX wieku piernikarz Friedrich Béhr, by¢ moze taczyto ich pokrewienstwo.
Formy z tego zespotu sa sygnowane. Znaki H.B — odczytywane sg jako wlasno$ciowe, zwigzane z Hermanem
Baehrem. S. Dabrowski, op. cit., s. 332-336.
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Becherta'®®. Byly to 33 egzemplarze, pochodzace z piernikarni Baehra, ze znakami H.B. oraz
J.K. Co ciekawe, wérdd zbioru na jednej z form znalazto si¢ przedstawienie z wizerunkiem
herbu Torunia'®'. Zespot ten jest podawany ze wzgledu na zwigzki rodzinne jako jeden.
Obiekty z Koszalina i Gorzowa Wielkopolskiego liczyty tacznie 48 sztuk. Zabytki sg znane sg
ze zdje¢ Kurta Grimma (niemieckiego fotografa, ktory dziatat w Toruniu do 1945 r.
dokumentujac przestrzenie miejskie, w tym takze muzeum), z wystawy z 1941 r. oraz z
zachowanych w kolekcji muzeum egzemplarzy. Formy tej proweniencji byly jednostronne i
dwustronne. znakowane inicjatami H.B. (Herman Baehr), J.F.S, E.S.N., J K. (Julius Knittel).
Zachowane muzealia s3g wykonane w technice reliefu wklestego, z drewna gruszy, buku,
mahoniu, §liwy oraz jabloni i datowane w zakresie od XVII do XIX wieku. Najwigksza forma
z tego zespotu miata ponad 60 cm wysokosci, najmniejsza 9,5 x 6 cm.

Tematyka przedstawien oscylowata wokot wizerunkow, jezdzcow, dam w strojnych
sukniach, niemowlat w powijakach, anioléw. Pojawil si¢ nawet Indianin. Wystepowaty w tej
kolekcji liczne serca, rekawiczki, liry, koszyki. Nie zabraklo zwierzat: jeleni, Iwow, kogutow,
owiec, ryb, $win, kota, psa. Ciekawa jest forma przedstawiajgca kilka wizerunkow'>, w tym:
lisa z gaskami w wozku, Jozeuego 1 Kaleba niosgcych olbrzymia kis¢ winogron, kobiety
noszace wod¢ 1 ubijajgce masto, koge, dame z lutnig, bociana z niemowlgtami, jezdzcow na
kogucie 1 wilku, bachusa na beczce wina. Wyobrazenia te s3 zwigzane z symbolika ptodnosci
i urodzaju. Przedstawienia kolejnych form z wizerunkami Gustawa Adolfa II, Michata
Archaniota w strojach z XVII wieku oraz dam z koszykami 1 wachlarzem oraz kawalerami w

pozniejszym kostiume z XVIIII wieku'

. W zbiorze wystepuje wiecej motywow takich jak
serca, rekawiczki 1 koszyki. Ich symbolika jest zwigzana z gra mitosng. Natomiast formy
przedstawiaja rozny stopien opracowania. Od starannego i drobiazgowego po schematyczne.
Wizerunki wykonane s3 swobodnie, w rycie wglebnym, stempelkowym, ze starannie
opracowanym detalem. Forma przedstawiajgca ornament, reprezentuje typ tzw.

“durchbrochen”, ktory polega na takim uksztaltowaniu ciasta, ze przebijajac si¢ przez nie,

uzyskujemy efekt azurowosci. Jest to forma zapowiadajaca kolejny etap ewolucji zwigzanych

150 Za cene 15 marek. Byly to 33 egzemplarze, pochodzace z piernikarni Baehra, ze znakami H.B. oraz J.K.
(Julius Knittel — syn Ernesta, z Gorzowa Wielkopolskiego). Zespot ten oznakowano numerem II. B. 863. Co
ciekawe dla naszych rozwazan w$rdd zbioru na jednej formie znalazt si¢ herb Torunia.

SU1.B.863 (4).

132 MT/S/859.

133 MT/S/854 i kolejne, MT/S/855, MT/S/856, MT/S/857.
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z formami czyli wycinakow. W zbiorach Muzeum Okregowego w Toruniu znajduje si¢

obecnie 38 form z tej kolekcji'™*.

Kolejne nabytki wptynely do muzeum 11 marca 1910 roku, byl to zespot 19 form
zakupionych od M. Marcusa w Malborku'*®. Nastepny zbior w postaci trzech form (z 4 lipca
1910 roku), wptynat do Muzeum 12 sierpnia 1910 roku. Formy wykonane sg z drewna gruszy,
buku,jesionu, brzozy, gruszy, jabtoni i grabu. Datowane na 1. pot XIX wieku. Wystepuja
sygnatury FW. czasem z podang numeracjag. W poréwnaniu do form z zespolu
koszalinsko-gorzowskiego trzeba podkresli¢ znacznie stabsze umiejetnosci artystyczne
tworcy. Schematycznie prowadzony ryt, uproszczenia ksztaltow wplywaja na estetyke i
odbijaty sie z pewnoscia na jakosci wypieku. Przedstawienia w tym zespole pokazuja postacie
dam 1 kawalerow, §w. Dawida grajacego na harfie, wojskowych, kobiety ubijajace masto,
kilka rozet, karete oraz zwierzeta i budowle. W tych dwoch ostatnich tematach tworca czuje
si¢ znacznie lepiej. Wida¢ swobode rytu, pomyslowos¢ w rozwigzaniach technicznych
wyzwan. Szczeg6lnie ujmuja wizerunki ptakow, opracowane za pomocag rytu wglgbnego,
stempelkowego. Ciekawostka sg wizerunki kamieniczek, a wlasciwie biorgc pod uwage krzyz
w zwienczeniu koscioldéw, ktore to stuzg do tworzenia przestrzennych wypiekow, ktore po

wyjeciu z pieca tgczono ze soba, tworzac trojwymiarowe konstrukcje'>

. Zespo6t ten w catosci
zachowat sie w torunskim Muzeum'”’.

W kolejnych latach kontynuowano rozbudowe zbiorow o formy piernikarskie z
warsztatow na Pomorzu. Nastgpne dwa zespoty obiektow zwigzane byty z warsztatami
Schellenbergow z Nowego Dworu Gdanskiego. Pierwszy z nich oznakowany I1.B.982,
liczacy 41 klockow, zostat wigczony do kolekcji 5 marca 1912 roku'*®. Natomiast 25 wrze$nia

wpisano do inwentarza sze$¢ form (pod numerem IL.B. 997)'°. Wsrdd zbioru sg rOwniez

13+ Zespot pracownikoéw Dziatu Historii Torunskiego Piernikarstwa, Malgorzata Mikulskiej-Wernerowicz i
Krzysztof Lewandowski, dokonujac badan proweniencyjnych ustalili w 2021 roku, ze forma MT/S/908, jak
woweczas sadzono, nieznanego pochodzenia — jest tak naprawdg zaginionym klockiem piernikarskim z kolekcji
wytworni Hermana Baehra; M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, Formy..., op. cit., s. 671 117.

155 Za 25 marek. Oprocz tego do muzeum zakupiono inne obiekty. Ich wiascicielem byl mtynarz Emil Klein.
Pierwszy zespo6t zostal oznakowany w inwentarzu muzealnym jako II. B. 922.

136 MT/S/801 i MT/S/802.

157Pewng cickawostkg w katalogu Dgbrowskiego jest wpisanie informacji o tym, ze 30 grudnia 1909 roku
Coppernicus-Verein fiir Wissenschaft und Kunst otrzymato w darze form¢ od konserwatora B. Schmidta z
Malborka. Wpisana zostata 6 czerwca 1910 roku do inwentarza pod numerem I1.B.934. Co ciekawe, forma
przedstawiala z jednej strony herb Torunia w nietypowej kolistej oprawie oraz wizerunek ptaka dziobigcego
pajaka krzyzaka. Niestety nie zachowata si¢. Byla jednak przypisana do innego zbioru, S. Dabrowski, op. cit., s.
327.

158 Kwota 100 marek.

139 Kwota 10 marek, rowniez tej proweniencji. Sprzedat je Ernest Kung z GroBe Walddorf (ob. Olszynka
Wielka).
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formy oznakowane inicjatami F . podobnie jak w przypadku Malborka. Moze to $wiadczy¢
o polaczeniu migdzy warsztatami. Pozostale oznaczenia to gmerki, inicjaly J.G., P.S., O.C.,
Cw., JS.S., AK.O., znaki graficzne, oraz wyrzezane informacje “David Schellenberg”,
“Geschwister Schellenberg.Tiegenhof”. Formy =zostaly przygotowane z drewna gruszy,
jabtoni, buku, jarzebiny, klonu, jawora, brzozy. Formy powstaly w okresie od XVII wieku po
druga potowe XIX wieku. Wystepuja formy jednostronne i dwustronne. Przedstawienia sg
bardzo zréznicowane. Formy przedstawiajg bardzo niejednolity poziom. Widaé, ze jest to
zestaw klockéw, pochodzacych z r6znych warsztatow 1 wykonanych przez wielu twéorcow. Na
tym tle wyrdzniajg si¢ formy z przedstawieniem Przadki i Jezdzca, nastepnie Btazna z
dzieckiem w dloniach, kobiete niosgcg wode, wreszcie personifikacje Mitosci i kawalera'®.
Pierwsza wspomniana forma jest najstarsza. Wystepuje takze jej duze zniszczenie. Widoczne
sa S$lady naprawy, przez uzupeklienie ubytkow. Kolejna forma przedstawia motyw
“Kinderbringera”, jest to znany temat ikonograficzny, zwigzany z pojawieniem si¢ dziecka w

rodzinie'®!

. Ostatnia ze wspomnianych pokazuje alegori¢ Mito$ci z ptongcym sercem. Formy
reprezentuja wysoki poziom wykonania. Charakteryzuje je swobodny ryt, dbato$¢ o detal,
umiejetne ksztattowanie rysoOw twarzy 1 swobodne postugiwanie si¢ technika reliefu
wglebnego. Owa swobode mozna zauwazy¢ takze w przypadku kolejnych form ze zbioru,
przedstawiajacych Halabardzistg, herby Torunia i jelenia, ktdoremu towarzysza gleboko
rzezane ksztalty owocow, orzechow, pieczonych gesi(?). Zapewne jako formy do odciskania
tragantow, albo marcepanow. W tych formach widoczna jest szczegdlna lekkos$¢ tworcy w

162

operowaniu technikg stempelkowg 1 reliefem wklgstym'®*. Oprocz herbéw Torunia wystepuje

katarzynka'®

. Bardzo dobrze, jak wspomniano zostaty oznaczone herby Torunia, datowane na
1772 rok. W kolekcji interesujace sg formy do wypiekow trojwymiarowych, tworzacych
konstrukcje. Do nich nalezy kamieniczka oraz kotyska. Po zlozeniu pierniki te mogty shuzy¢

jako zabawki'®

. Kolejne formy przedstawiajgce postacie nie majg juz tej swobody, Wizerunki
kawalerow 1 dam opracowane sa schematycznie, lub wrecz nieudolnie, czego przyktadem
moga by¢ alfabety, ktoére zamiast w negatywie, sg odbite w pozytywie. Wida¢, ze wykonawca
miat problem ze zrozumieniem zleconego zadania. Ponadto pojawiajg si¢ postacie zotierzy,
dam, kawaleréw, koszyki, serca, rekawiczki, konie, przadki. Zupelnie inng stylistyka,

niespotykang w zadnym o$rodku stosuje tworca form z wizerunkami zwierzat i aniola,

160 MT/S/808, MT/S/809, MT/S/810.

11 Do tego motywu odwoluje sie rowniez przestawienie bociana z niemowleciem w dziobie.
12 Forma, MT/S/814, MT/S/ 815, MT/S/816.

'3 Forma MT/S/820.

1% Forma MT/S/819, MT/S/ 829.
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jezdzca 1 pary, przadki oraz kobiety . Charakterystyczne ryty wypelniaja nacinang dekoracja,
zaburzenia proporcji postaci oraz wielkie podluzne migdatowe zaznaczenie oczu, mocna
stylizacja 1 schematyzacja maja swoj indywidualny rys. Obecnie w zbiorach Muzeum
Okregowego znajduje si¢ 47 form (jedna zagineta w czasie drugiej wojny Swiatowe;j).

Do muzeum przyjeto kolejny zespdt form. Doktadnie 10 stycznia 1913 roku przystano
siedem klockow piernikarskich. Darczynca byt A. Zachowski, posiadajacy tytut nadwornego
dostawcy cukiernika ksigcia Fryderyka Karola Aleksandra. Dar byt dla Coppernicus-Verein
fiir Wissenschaft und Kunst'*. Formy wykonane sg z drewna gruszy i jabtoni. Oznakowane
sygnaturami NO, F.W.N, HR, WF,. Wystepuja formy jednostronne i dwustronne. Zabytki
datowane sg od XVII do pierwszej potowy XIX wieku. Na deskach wystepuje wiele figur. Sa
to przedstawienia wtadcow, dam i kawalerow, zwierzat, elementow dekoracyjnych, alegorii,
motywow biblijnych 1 religijnych, postaci swietych. Wystepuja sceny figuralne, bogate w
ikonograficzne watki. Jest to spdjny zbior, prezentujacy bardzo wysoki poziom snycerskiego
opracowania. Twoérca operuje sprawnie dhutem uzyskujac $wietne efekty, wregcz
Swiattocieniowe w opracowaniu detali twarzy czy szat. Uwage zwracaja szczegdlnie formy
oznakowane NO' i WF'®. W kolekcji MOT zachowaly sie wszystkie klocki tej
proweniencji.

Pomimo trwania pierwszej wojny $wiatowej kontynuowano rozbudowe kolekcji.
Zakup o$smiu form piernikarskich, zaowocowal wpisem 26 listopada 1915 roku do
inwentarza. Zespot otrzymal numer I1.B.1072. Obiekty sprzedata Helena Fechter z Elblaga'®’.
Dabrowski podaje, ze formy nalezaty do warsztatow piernikarza Luchta (sygnatura H.L.) oraz
Augusta Kesslera (4.K.). Do ich wykonania uzyto drewna bukowego. Formy oznakowane
byly znakami HL oraz IS. W zakresie tematyki przedstawiono motywy Przadki, Kobiety z
wiadrami, Pelikana, damy i kawaleréw, karete, jagni¢, niemowle i baranka. Formy wykonane
sg w uproszczony sposob. Schematycznie. Widoczny jest brak sprawno$ci w operowaniu
dlutem. Formy noszg takze $lady zuzycia. Wizerunki w duzej mierze sg zatarte. Z tego
zespotu zachowalo si¢ do dnia dzisiejszego siedem sztuk.

Wptywy do kolekcji Muzeum miaty miejsce kolejno w 1908, nastgpnie 1910, 1912,
1913, a w koncu 1915 roku. Nastgpnie kolekcja nie byla rozszerzana, a przynajmniej nie

pozostal po tym §lad materialny. Na tym tle zagadka pozostaje forma z przedstawieniem

165 Forma MT/S/839, MT/S/840, MT/S/841, Mt/S/842, MT/S/843, MT/S/846, MT/S/847.
1667 espot oznakowano sygnaturg 11.B.1014.

167 MT/S/890.

168 MT/S/891.

195 marek.
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herbu Torunia sygnowana numerem na papierowej etykiecie II.B.692 oraz oznaczona
yg ) ety
pieczatka Muzeum Miejskie w Toruniu'”. Omawiane formy piernikarskie mozna byto

zwiedza¢ w pomieszczeniach muzealnych na drugim pigtrze ratusza.

Kolejny rozdzial w prezentacji zbioréw piernikarskich w muzeum dotyczy okresu
miedzywojennego. W 1920 roku powolano Muzeum Miejskie (dawne Stadtisches Museum).
Trwala dyskusja na temat stworzenia Muzeum Pomorskiego. Niemniej muzeum nadal
funkcjonowato w Ratuszu Staromiejskim. Stan liczbowy form piernikarskich z kolekcji
znamy z czasu prowadzenia badan przez Dabrowskiego czyli prawdopodobnie z lat
1925-1926. Musiano rzetelnie opiekowa¢ si¢ zbiorami poniewaz kolekcje, ktore zostaly
oméwione powyzej, nie zmienity stanu liczbowego od czasu wpisania do inwentarza do
momentu kwerendy prowadzonej przez scenografa. Mozemy zatem stwierdzi¢, ze w 1926
roku kolekcja form piernikarskich w muzeum wynosita 133 formy piernikarskie.

Torunska kolekcj¢ muzealng wspomina przywotywany juz Edward Chwalewik.
Opisuje ja nastgpujaco: ,,Jest tu rowniez tadny dziat przemystu artystycznego, zawierajacy
wyroby w drzewie (przewaznie torunskie), w glinie polewanej, cynie, miedzi, okazy kunsztu
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zlotniczego 1 ceramiki, oraz kolekcje form piernikowych z poza Torunia””. O formach

piernikarskich wspominat takze kustosz dr Gwido Chmarzynski'’?, ktéry wyrazal
przekonanie, ze w muzeum zebrano ,,okazy wszystkich galezi rzemiosta od XIV wieku
poczawszy”'".

W tym czasie formy piernikarskie udostepnione byly zwiedzajagcym muzeum w
Ratuszu Staromiejskim. Formy eksponowano w czgsci zwigzanej z torunskim rzemiostem. W
1936 roku Mieczystaw Orlowicz opisujac muzeum wspomina, ze wsrod: ,,zabytkow
cechowych bardzo interesujaca calosé¢, jedyna w swoim rodzaju w Polsce stanowi zbidr form
artystycznych do wyrobu piernikow, z ktorych [to] wyrobow od dawna stynie Torun'”. Jest to

o tyle interesujace, poniewaz formy byly proweniencji pozatorunskiej. W inwentarzu

17" Forma MT/S/912. Nie jest wymieniona w katalogu Dabrowskiego, posiada niski numer inwentarzowy oraz
motyw nawiazujacy do dziejoéw miasta. Analiza inwentarza z archiwum nie przyniosta pozytywnego rezultatu.
By¢ moze forma ta wskazuje na pierwszy nabytek do kolekcji muzealnej. Bez materiatu poréwnawczego czy
archiwalnego trudno wysnu¢ jednoznaczng opini¢ na ten temat. Jednak niski numer inwentarzowy 11.B.692 moze
za tym przemawiac. Tematyka formy niewatpliwie pozostawata w kregu zainteresowan badawczych muzeum.
Brak pod numeru, §wiadczy¢ moze o tym, ze byl to pojedynczy egzemplarz. Pieczatka musiata pojawié si¢
pb6zniej — juz w czasie dwudziestolecia migdzywojennego.

"I'E. Chwalewik, op. cit., s. 254-255. A. Kroplewska-Gajewska, Zbiory torunskiego muzeum do 1939 r., [w:]
Straty wojenne Muzeum Okregowego w Toruniu w Swietle dokumentacji ikonograficznej i archiwalnej, red. P.
Birecki, I. Markowska, Torun 2019, s. 20.

172 A. Kroplewska-Gajewska, Kronika..., op. cit., s. 26.

'3 A. Kroplewska-Gajewska, Zbiory..., op. cit., s. 21.

174 A. Kroplewska-Gajewska, Kronika..., op. cit., s.31-32.

55



muzealnym, zachowanym fragmentarycznie w archiwum Panstwowym w Toruniu
znajdujemy informacje o tym, ze formy i pierniki przechowywane byly w gablotach
,,Schaukasten”'”. Piernikow byto dziewie¢ sztuk. Obecno$é¢ piernikow w zbiorach muzeum
zdaje si¢ potwierdza¢ ilustracja z Kalendarza Katolickiego Wielkiego Pomorza z 1939 roku.
Na jednej z kart przedstawionych jest pige¢ piernikoéw podpisanych ,,Historyczne pierniki
torunskie (Muzeum Miejskie w Toruniu)”'’®. Sg to dwa pierniki krolewskie, Hotd Trzech
Kroli oraz dwie mieszczki z historycznych form kolekcji Weese (il. 50). Mogloby to
oznacza¢, ze muzeum torunskie rowniez zgromadzito pierniki z fabryki jeszcze przed druga
wojng $Swiatowg. Korzenne specjaly figuralne braty udzial w wystawach razem z obiektami
muzealnymi, tak jak na przyklad podczas Migdzynarodowej Wystawy Komunikacji i
Turystyki - zwanej Komturem w 1930 roku (il. 51)'"".

Stanistaw Dabrowski nie wspomina jak wygladala jego praca inwentaryzacyjna.
Zapewne musiala stanowi¢ wyzwanie 1 wigzala si¢ z zgromadzeniem rozproszonych
artefaktow. Firmy prywatne nie mialy spisdéw inwentarzowych i dokumentacji kolekcji.
Badacz wspominat: ,(...) zachodzi mozliwo$¢, ze w naszej inwentaryzacji opuszczono kilka
form, lezacych w fabryce nieraz w zapomnieniu, oprocz ogolnego zbioru pomieszczonego w
skrzyniach'’®. Zachowany material pokazuje, ze faktycznie takie sytuacje mogly mieé
miejsce. W tym miejscu nalezy nadmieni¢, ze w kolejna inicjatywa muzealng bylo utworzenie
w 1876 roku Muzeum Towarzystwa Naukowego w Toruniu. Niestety instytucja ta nie
gromadzita zbiorow o profilu zwigzanych z piernikarstwem. W misji placowki potozono
jednak nacisk na potrzebe gromadzenia przedmiotéw zwigzanych z Toruniem 1 okolicami.

Publikacja Stanistawa Dabrowskiego przyczynita si¢ do popularyzacji tematyki
zwigzanej z piernikarstwem torunskim oraz do zwigkszenia zainteresowania zaréwno badaczy
jak 1 turystdow odwiedzajacych miasto. Arthur Semrau — zashuzony kustosz muzeum
przygotowat artykul po$wigcony piernikarzom torunskim'”’. Jest to cenne opracowanie
zrédtowe, wskazujace na losy kolejnych rodzin piernikarskich, ktore splataty si¢ ze sobg w
réznych momentach dziejowych, a ktére dzigki opracowaniu Semraua mozemy polaczy¢ ze

sobg. Ukazywaly si¢ artykuly na temat piernikarstwa, wspominajace o formach i kolekcjach.

175 Formy piernikarskie w Toruniu w okresie migdzywojennym, byly przechowywane w muzeum m.in. w
gablotach. Prezentowano w nich takze pierniki (zob.: Inwentarz Muzeum Miejskiego, Archiwum panstwowe w
Toruniu: APT, Akta miasta Torunia 1939-1945, sygn. 838; Inwentarz Muzeum Miejskiego, s.47-49).

176 Kalendarz Katolicki Wielkiego Pomorza 1939, Torun 1939, s. 115, online - Kujawsko-Pomorska Biblioteka
Cyfrowa: https://kpbc.umk.pl/dlibra/publication/23430/edition/32052/content [dostgp: 22.09.2024].

177 ,0d Naszego Morza” 1930, R. 2, nr 13 i 14.

178 S, Dgbrowski, op. cit., s. 275.

17 A. Semrau, op. cit., s. 119.
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W jednym z nich czytamy o prezentacji piernikow torunskich w krakowskim muzeum
etnograficznym na Wawelu: ,,W dawnym refektarzu znajduja si¢ przepigkne hafty (...) oraz
ciekawy zbior piernikow torunskich, wykonanych w XVII w. (p. obrazek); wspanialy jest
piernik z firmy H. Thomas w Toruniu z roku 1637, przedstawiajacy krolowa polska Cecylie
Renate, zong Wiadystawa IV”. Autor pomylit si¢ co do atrybucji kolekcji (Weese, nie
Thomas) oraz tematu przedstawienia (Konstancja, nie Cecylia Renata)”'® (il. 48).

Pojawily si¢ opisy w przewodnikach oraz nawet materialty reklamowe w formie
pocztowek z prezentacja piernikow figuralnych. Czas dwudziestolecia migedzywojennego, to
rowniez okres, w ktorym pojawiajg si¢ glosy i dziatania dotyczace ochrony historycznych
form piernikarskich. Postuluje o to m.in. przywotywana Janina Ginett-Wojnarowiczowa.
Rozpoczynaja si¢ takze dziatania ze strony konserwatora zabytkéw, ktore dotycza kolekcji
Weese, o ktorych juz wspomniano. Lista obiektow, ktére nalezalo obja¢ ochrong zostala
sporzadzona na podstawie publikacji Dabrowskiego. Juz woéwczas zbior ulegl czesciowemu
rozproszeniu, a niektorych z form w ogoéle nie uwazano za zabytek'®!. Dzialania na rzecz
ochrony wstrzymat czas drugiej wojny swiatowe;.

Wojska niemieckie wkroczyly do Torunia 7 wrze$nia 1939 roku. Muzeum wraz z
innymi instytucjami kultury zostaly przejete przez administracje: niemieckiego Wydziatu
Kultury. Podczas okupacji dyrektorem muzeum zostal Adolf Schwammberger, realizujacy
konsekwentnie propagandowy program koncentrujacy si¢ na lokalnych dziejach w duchu jak
wspomina Sylwia Grochowina idei deutsche Volksgemeinschaft'®. Kolekcja form
piernikarskich rowniez miata postuzy¢ omawianym celom. To wilasnie pokazanie obiektow
rzemiosta artystycznego tak silnie zwigzanego z Toruniem miata wzmacnia¢ poczucie
niemieckiej tozsamos$ci mieszkancOw miasta. Z punktu widzenia jednak proweniencji
zbiorow piernikarskich znajdujacych si¢ w muzealnej kolekcji byt to zamiar nie do konca
mogacy si¢ sprawdzi¢. Przeciez byly to gldwnie obiekty spoza Torunia. Mozliwe, Ze po czasie
jaki uptynat od zakupéw i1 darowizn oraz zmianach administracyjnych zapomniano o tym
fakcie. W kazdym razie wspomniane obiekty wziely udziat w wystawie dotyczacej
torunskiego rzemiosta artystycznego.

Wystawa ,,Thorner Kunsthandwerk” byta czynna od 9 sierpnia do 29 listopada 1941

roku. Jej celem byto podkreslenie ,,niemieckiego charakteru miasta”. Wystawe odwiedzito

180 M. Wargowski, Zbiory ludowe na Wawelu, ,Przewodnik Katolicki”, nr 30, 24.07.1927 roku, s. 7 (431); AK.
Jedrzejewska, Arcydzieta..., op. cit., s. 67.

181 APB, 6/4/0//8.2.8.5/24592; S. Dabrowski, op. cit., s. 49-73.

182§, Grochowina, Muzeum Miejskie w Toruniu podczas okupacji niemieckiej (1939-1945), [w:] Straty
wojenne..., op. cit., s. 41.
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3166 osob. Z tego czasu pochodzi dokumentacja fotograficzna ekspozycji autorstwa Kurta
Grimma'® (il. 2-4). Po raz pierwszy zostaly utrwalone wizerunki form piernikarskich z
kolekcji muzeum oraz sposéb ich eksponowania. W tym ostatnim aspekcie uwage zwraca
obecnos¢ piernikow wypieczonych z form piernikarskich. Na jednym zdjeciu zachowata si¢
informacje, ze pierniki figuralne wypieczono z ciasta przygotowanego przez Fabryke Weese.
Jest to interesujace zagadnienie. Po to aby wypiec uksztattowany piernik potrzebny jest piec
oraz niezbedne zaplecze. W torunskim Ratuszu takiego nie bylo. Zapewne formy musialy
zosta¢ dostarczone do fabryki. Dzisiaj moze szokowac to, ze do obiektow muzealnych
wktadano ciasto. Pierniki podbarwiano punktowo, oddajac szczegdty rysow twarzy badz
elementow stroju czy ornamentu. (il. 55-57).

Widoczne sg réwniez pewne nieumiej¢tnosci, wynikajace zapewne z braku
zrozumienia danego wzoru. Mowa w tym kontek$cie np. o formie przedstawiajgcej kotyske
(MT/S/829). Wypiek powinien by¢ przestrzenny. Po wycisnigciu elementéw nalezato je ze
sobg ztozy¢, przy czym przdd kotyski powinien by¢ wycisniety dwa razy. Pomigdzy pionowo
ustawionymi elementami kotlyski, posciel wraz z lezaca osobg powinna by¢ utozona poziomo
1 umocowana np. za pomocg skarmelizowanego cukru. Zaskakujace moze by¢ to, ze w czasie
pokazywania wystawy , Thorner Kunsthandwerk” nie pokazano form zwigzanych z
Toruniem. Okupacja trwala do 1945 roku. W 1944 wiladze niemieckie przeniosly czgsé
muzealiéow do domu przy ul. Rynek Staromiejski 7, za§ muzealia wywieziono do Wyrzyska'*.
Stamtad z kolei do Marburga, Grasleben, a takze do Gorska, Sepolna i Zlotorii'®’.

Druga wojna $§wiatowa spowodowata rozproszenie form piernikarskich zaréwno z
kolekcji fabrycznych, jak i muzealnych. Straty te wymienia m.in. opracowanie pod redakcja
naukowa Piotra Bireckiego i Iwony Markowskiej z 2019 roku'®. Piotr Birecki wspomina, ze
formy piernikarskie wymienia ,,Kwestionariusz strat i zniszczen w zakresie dziet sztuki oraz
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zabytkow kultury 1 przyrody Sa to m.in. formy piernikarskie z przedstawieniem

190

Wiadystawa IV Wazy'®®, pieczeci majestatycznej Wiadystawa IV'® oraz Cecylii Renaty'®.

'8 Wystawa ,,Thorner Kunsthandwerk™ eksponowana byta w zachodnim skrzydle Ratusza Staromiejskiego, w
miejscu dawnych $redniowiecznych sukiennic, w okresie od 9 VIII do 17 XI 1941 roku. Zwiedzito jag 3166 0sob;
S. Grochowina, op. cit., s. 44.

184 A. Kroplewska-Gajewska, Kronika..., op. cit., s.4.

185 S, Grochowina, op. cit., s. 47.

1% Thidem.

187 P, Birecki, Straty wojenne Muzeum Okregowego w Toruniu, [w:] Straty wojenne..., op. cit., s. 57-62.

188 Lista strat wojennych Muzeum Okregowego w Toruniu, [w:] Straty wojenne..., op. cit., s. 193, poz. 99;
fotografia za: G. Chmarzynski, Torun dawny i dzisiejszy, Torun 1933, (il. 47).

'8 Lista..., op. cit., s. 194, poz. 100.

0 Lista..., op. cit., s. 195, poz. 101; G. Chmarzynski, op. cit., (il. 47).
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W podsumowaniu nalezy podkresli¢, ze o ile w publikacjach z omawianego okresu
wystepuje dokumentacja zdjgciowa wypieczonych piernikéw lub piernikarzy przy pracy, to
zdecydowanie brakuje fotografii form. Wyjatkiem jest wizerunek drewnianej formy
przedstawiajacej posta¢ w lektyce noszong przez dwoch mezczyzn. Ilustruje ona artykut S.
Dabrowskiego z 1935 roku (il. 1)"!. Niestety forma pozostaje niezidentyfikowana, chociaz
widoczne podobienstwa stylowe do obiektow z kolekcji Weese (np. Kareta MT/S/719) czy
rowniez z Pastgka (Jozue i Kaleb, MT/S/ 893) trudno ja jednoznacznie potaczyé z okreslong
kolekcja. Natomiast pierwsze fotografia form pojawiajg si¢ z czaséw drugiej wojny
Swiatowej. Zwigzane jest to ekspozycja przygotowang w Ratuszu Staromiejskim.

Po drugiej wojnie §wiatowej nastapil czas powrotu zbioréw do muzeum i do fabryki.
Rozproszone obiekty zwigzane z piernikarstwem odzyskiwane byly w rézny sposéb. W
przypadku muzeum proces ten jest dosy¢ dobrze udokumentowany, natomiast brakuje
szczegdtowych informacji odnosnie fabryki. Podczas wojny zagineta wigkszos¢ klockow do
piernikow. Z zespotu liczacego szacunkowo przed wojna na okoto tysiac sztuk (Dabrowski
wspomina 772 szt.). W Fabryce i Muzeum zachowato si¢ tagcznie okoto 250 historycznych
przedwojennych egzemplarzy. Nastepowal czas inwentaryzacji, badan proweniencyjnych.
Proces odzyskiwania strat, badan proweniencyjnych i poznawania loséw poszczegdlnych
obiektow wcale nie zostat zakoficzony i trwa do dzisiaj o czym $wiadcza publikacje, artykuty
czy nabytki, ktore wiaza si¢ z okresem XXI wieku.

W 1956 roku powstata kolejna przetomowa dla piernikarstwa torunskiego publikacja
autorstwa historyka sztuki i1 muzealnika — Janiny Kruszelnickiej pt.; ,,Pierniki torunskie i
inne” wydana przez torunskie muzeum. Zawiera ona zinwentaryzowane po zawierusze
drugiej wojny S$wiatowej obiekty, zardbwno z instytucji jak i czeSciowo z fabryki. W
omawianym okresie powstaja wystawy stale 1 czasowe zwigzane z piernikarstwem i
rzemiostem torunskim. Formy piernikarskie sg prezentowane na wystawach w regionie, kraju
i zagranicy'”.

Kluczowg dla rozwoju kolekcji w tym czasie okazata si¢ wspotpraca miedzy muzeum
a fabryka, ktora zaowocowala w 1961 roku zwigkszeniem liczebnym kolekcji muzeum.
Kolekcja poszerzylta si¢ o 27 historycznych form przekazanych z fabryki. Z kolei ta zostata
zaopatrzona w metalowe formy do piernikéw figuralnych kupowanych jako pamiatki przez

turystow'”. Formy piernikarskie byly udostepnione na wystawach statych, czasowych i

1S, Dabrowski, Piernik torurnski. Artystyczny zywot staropolskich takoci, ,,AS”, nr 21, 1935, s. 22, fot. AKJ.
192 Zob. aneks nr 4 w niniejszym opracowaniu.
193 M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 299.
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okoliczno$ciowych prezentacjach'™. Staty dostep do kolekcji w muzeum zaowocowat ruchem
turystycznym oraz programem edukacyjnym. Fabryke réwniez zwiedzano, stalo si¢ to rzadsze
dopiero po zaostrzeniu przepisOw sanitarnych w latach dziewigédziesigtych XX wieku.
Organizowane wydarzenia, takie jak na przyktad Swicto Torunskiego Piernika sprzyjato
spotkaniom z piernikarzami i nauce formowania piernikow.

Kolekcje w omawianym czasie, to jest z lat 1945-2006, ksztattuja si¢ w torunskim
muzeum, ktére zmieniatlo swoje nazwy w kolejnych latach: Muzeum Miejskie w Toruniu
1945-1950, Muzeum w Toruniu 1950-1965, Muzeum Okrggowe w Toruniu 1965 — do

dzisiaj'”

oraz w fabryce, ktorej nazwy rowniez podlegaly zmianom: Zwigzek Spotdzielni
Spozywcoéw RP ,Spolem” 1944-1948, Fabryka Piernikow 1 Wyrobow Cukierniczych
»Kopernik 1951-1966, Pomorskie Zaktady Przemystu Cukierniczego 1966-1982, Fabryka
Piernikow 1 Wyrobow Cukierniczych ,,Kopernik” 1982-1991, oraz Fabryka Cukiernicza
,,Kopernik” S.A. 1991 obecnie'*®.

W muzeum'’ juz od 1945 roku rozpoczgto porzadkowanie i inwentaryzowanie
zabytkéw. Informacja z 13 lutego 1945 roku przekazuje, ze Jozef Koztowski, Kazimierz
Waluk 1 Zygfryd Gardzielewski udali si¢ do Ratusza, aby sprawdzi¢ pomieszczenia gmachu,

zastali tam skrzynie przygotowane do wywozu. Jozef Koztowski (1905-1991)'%

wspomina,
ze spisanych zostato ok. 2000 pozycji wérdd nich znalazly si¢ formy piernikarskie'®”.

W dniach 23-24 sierpnia oraz 14 wrzesnia 1945 roku, z Wyrzyska i Se¢pdlna wrocity
zagrabione z muzeum skrzynie, w ktorych znajdowalo sie tgcznie 127 form piernikarskich®®.
Z Wyrzyska pozyskano 73 formy o proweniencji zwigzanej z muzeum, a z kolei z S¢pdlna 54,

ktore wczesniej nalezaty do firmy Weese. Ich obecno$¢ w tym zbiorze jest zagadkowa. Moze

taczy¢ sie wcezeSniejszym przekazem®”'. Inne obiekty zostaly przekazane z muzealnych

194 Zob. Aneks nr 4.

195 A. Kroplewska-Gajewska, Kronika..., op. cit., s. 35.

1% M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 21.

7 Nazwy Muzeum Okregowego w Toruniu w poszczegdlnych latach: Muzeum Miejskie w Toruniu, 1945-1950;
Muzeum w Toruniu, 1950-1965; Muzeum Okrggowe w Toruniu, 1965 — do dzis.

198 Jozef Koztowski (1905-1991), polski artysta plastyk. Od 1945 roku naczelnik Wojewodzkiego Wydziatu
Kultury i Sztuki, a nastgpnie referent kultury i sztuki przy Prezydencie Miasta Torunia. Na bazie Spétdzielni
Artystow ,,Rzut” zatozonej przez niego w 1945 r. powstata w 1949 r. w Toruniu Cepelia, ktdrej przez trzy lata
byt kierownikiem, a nast¢pnie doradcg artystycznym. W 1947 r. uzyskat dyplom artysty malarza w zakresie
architektury wnetrz. Profesor nadzwyczajny, w latach 1962—-1975 byt kierownikiem Katedry Projektowania
Whnetrz. Prodziekan Wydziatu Sztuk Pigknych UMK w latach 1962—-1966. Zob. Jozef Kozlowski, serwis Historia
Wydzialu Sztuk Pigknych UMK: https:/historia.wsp.umk.pl/?portfolio=jozef-kozlowski [dostgp: 10.10.2024]; J.
Koztowski, Tak to zapamietalem. Wspomnienia z zycia kulturalnego Torunia w 1945 roku i w latach
pozniejszych, Torun 1993, s. 8-9; M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 70.

19 A, Kroplewska-Gajewska, Kronika..., op. cit., s. 35.

200 Thidem, s. 36.

VY, Zaleska, Dziaf Sztuki, (Sprawozdania dziatéw muzeum w Toruniu za lata 1945-1961), ,,Rocznik Muzeum
w Toruniu”, 1962, t. 1, z. 2, s. 10 i 13; M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 72.
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sktadnic. W 1951 roku ze sktadnicy w Bozkowie do Muzeum w Toruniu trafilty formy §laskie
(4 sztuki) m.in. z Jeleniej Gory (2 sztuki). Formy z Jeleniej Gory maja oznakowania w
postaci pieczatek 1 nalepek. Pojawily si¢ takze nowe formy o niezidentyfikowanej
proweniencji

Odzyskany i utworzony po wojnie w muzeum zbior form, pochodzit gldwnie z
kolekcji omawianych przez Dabrowskiego. Dzigki tej szczegdtowej (w opisy poszczegolnych
zabytkéw) publikacji, mozliwe stalo si¢ zidentyfikowanie poszczegolnych klockow
piernikarskich. Trud pracy inwentaryzatorskiej spadl na pracownikow muzeum (w tym m.in.

202

na Haling Zaleska™ 1 Janing Kruszelnicky). Zatgska okreslita liczbe zaginionych form

8203

muzealnych na 128*. Do muzeum trafiaty takze formy piernikarskie przekazane jako mienie

poniemieckie w 1945 roku, wsrdd nich znalazto si¢ 19 form z fabryki Herrmanna Thomasa
oraz 5 nieznanego pochodzenia i jedna, ktorej proweniencje okreslity badania w 2021 roku*.

Jezeli chodzi o liczebno$¢ 1 charakter zbiorow na pierwszy plan w tym okresie
wysuwa si¢ kolekcja form piernikarskich Muzeum. Jest to réwniez czas kiedy zbiory form sa
udostgpniane zardwno na ekspozycjach o charakterze statym jak i czasowym. Powstajg takze
publikacje, ktore sg poswigcone formom, piernikom, zabytkom cechowym z omawianego
zakresu lub uwzgledniaja te obiekty w opracowaniach o obszerniejszym charakterze
dotyczacym historii lub rzemiosta np. Torunia.

Pierwsza powojenna odnotowana prezentacja form piernikarskich miata miejsce w
1947 roku na pigtrze Ratusza Staromiejskiego w Toruniu. Ekspozycja ,, Torunskie rzemiosta
artystyczne XVII-XVII wieku” zostala otwarta 22 czerwca i trwata do 1951 roku.

h”?%, Na zachowanej fotografii

Prezentowano nan m.in.: ,,zbior form piernikéw torunskic
autorstwa Alojzego Czarneckiego widoczny jest zbior gipsowych piernikdw odcisnietych z
form 1 umieszczonych na panelu (ekranie) obitym szarym plétnem oraz same obiekty,
drewniane klocki — potozone na postumencie — polce umieszczonej ponizej®® (il. 5). Za

oprawe plastyczng odpowiadal Zygmunt Tomkiewicz?"’.

202 Halina Zateska (1916-1989) — historyk sztuki, pierwszy powojenny kierownik i kustosz muzeum.

J. Mazurkiewicz, Halina Emilia Maria Zaleska (5 X 1916-1 XI 1989). Wspomnienie posmiertne, “Rocznik
Muzeum w Toruniu”, 2001, t. 10, s. 216-221; M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 70.

203 Y, Zaleska, Stulecie zbioréw muzealnych w Toruniu, “Rocznik Muzeum w Toruniu”, Torun 1962, t. 1, z. 1, s.
28.

204 M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 71.

205 Y, Zaleska, Dziaf..., op. cit., s. 40; M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 75.

26 Y, Zaleska, Dziaf..., op. cit., s. 40.

27 A, Kroplewska-Gajewska, Kronika..., op. cit., s. 37; M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s.
73.
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W 1953 roku (15 pazdziernika) na parterze Ratusza, w dawnych sukiennicach otwarto
stala wystawe ,,Torunskie rzemiosto artystyczne””. Kuratorami byli Janina Kruszelnicka,
Maria Gasiorowska oraz Eugeniusz Gasiorowski. Ekspozycja pokazywala rowniez formy
piernikarskie. Na zdjeciach Alojzego Czarnieckiego z 1956 roku widoczny jest sposob
prezentowanych eksponatow. Gléwne miejsce zajmujag wypieczone pierniki nad ekranem
godto cechowe, formy, potozone plasko, stanowig uzupekienie prezentacji (il. 7). Obiekty te
zaaranzowano podobnie jak na wystawie z 1947 roku za pomoca ekranu obitego szarym
ptotnem oraz postumentu. Nieco ryzykowna decyzja — z dzisiejszego punktu widzenia
ochrony zbiorow — byla decyzja o rezygnacji z gablot i witryn. Artefakty wyeksponowano
bezposrednio w niemalze wolnym dostgpie. Nowoscia z kolei byly rowniez podpisy pod
poszczegolnymi artefaktami. Jak wspomina Zateska byty to ,,(...) krotkie napisy na ptytkach
celuloidowych, objasniajace same przedmioty (...)”.

Niewatpliwie kluczowym opracowaniem porzadkujagcym stan wiedzy oraz kreslagcym
losy form piernikarskich, piernikéw jak i ich kolekcjom w drugiej potowie XX wieku jest

2 opracowywala

opracowanie ,,Pierniki torunskie i inne”. Autorka — Janina Kruszelnicka
takze pierwsze muzealne karty inwentarzowe, ewidencjonujgce 1 opisujace formy do
piernikdw, tragantow i marcepandéw. Publikacja ,,Pierniki torunskie i inne” zostala wydana

21 Przedmowe napisat Jerzy Remer dwczesny dyrektor

przez toruniskie muzeum w 1956 roku
instytucji*"'. Wspominat w niej m.in.: ,,>>Pierniki torunskie<<, opracowane w niniejszym
katalogu form piernikowych jako jedna z dziedzin sztuk plastycznych a zarazem galgz
rzemiosta artystycznego, wprowadzajg czytelnika w produkcje¢ o wielowiekowej tradycji. (...)
>>Problem wyrobdéw piernikowych jako dziel sztuki<< wynika z zatozen koncepcyjnych
omawianej pracy, ktora zamierzyla na podstawie bogatego (i prawie zupelnie wyczerpanego)
materialu zabytkowego, wydobyc¢ istotne warto$ci przedstawien piernikowych. W przegladzie

prawie 300 form piernikowych, opisanych w Katalogu, odkrywamy niezwykle zjawisko

sztuki estetyczno-uzytkowej, ktéra jest jak najbardziej uzyteczng w rozumieniu jej

28 A Kroplewska-Gajewska, Kronika..., op. cit., s.39.

2 Janina Kruszelnicka (1923-2006) — muzealniczka, historyk sztuki, kierownik oraz kustosz Dziatu Sztuki
Sredniowiecznej i Nowozytnej Muzeum Okregowego w Toruniu [od 29.01.1949 roku do 31.10.1986 roku]. Byta
kuratorkg m.in. Galerii Sztuki Sredniowiecznej (wystawa stala) oraz ekspozycji ,, Torunskie rzemiosto
artystyczne” (wspolnie z Marig Gasiorowska), jak i wystaw czasowych, w tym pt.: ,,Portret na ziemi
chetminskiej”. Autorka katalogéw oraz artykutow poswigconych sztuce Torunia i regionu. Zob. A. Draczkowski,
Janina Kruszelnicka z Hechtow (1923-2006), ,,Rocznik Muzeum w Toruniu”, 2006, t. 15, s.183-185.

219 Naktadem 2172 egzemplarzy w Drukarni w Kaliszu — Kaliskie Zaktady Przemystu terenowego. Wydawca —
Muzeum w Toruniu. Dofinansowanie ze strony Ministerstwa Kultury i Sztuki Centralnego Zarzadu Muzeow i
Ochrony Zabytkéw. Cena wynosita 9,5 zt. Stron ponad 130.

2! Przedmowa zostala napisana w grudniu 1955 r. Jerzy Ludwik Remer (1888 —1979) — historyk sztuki,
konserwator zabytkdw, generalny konserwator zabytkéw w latach 1930-1937, dyrektor Muzeum Okrggowego w
Toruniu w latach 1947-1971.
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wlasciwego przeznaczenia (gtéwnie konsumpcyjnego)™?'?. Ogolnie liczba form piernikowych,
sktadanych i1 marcepanowych wspomnianych w publikacji wynosi 204 sztuki z muzeum i 34
sztuki z fabryki, tacznie 238 form piernikarskich. Za oznaczenie rodzaju drewna przy formach
odpowiadat prof. Jan Zablocki*".

Uwage zwraca material ilustracyjny publikacji. Autorem zdje¢ jest Alojzy
Czarnecki?'*. W inwentarzu zawarto 32 tablice” (il. 61, 62).

Uktad moze wydawac si¢ skomplikowany, jednak jest czytelny i pozwala odnies¢ si¢
do konkretnej pozycji z inwentarza. Przejrzystos¢ budowy katalogu jest cechg laczacy z
publikacja Dabrowskiego. Stad odnoszenie si¢ do konkretnego obiektu nie nastrecza wyzwan.
Trafnie oceniajg t¢ Zmudng prace stowa Jerzego Remera: ,,Zwracajac uwage czytelnika na
katalogowa cz¢$¢ niniejszej publikacji J. Kruszelnickiej chcialbym podkresli¢ nie zawsze
doceniany wktad pracy inwentaryzacyjno-dokumentacyjnej, jaka lezy u podstaw wszelkiego
badania naukowego™*'¢.

Katalog powstal juz po wystawie. Dwa lata wcze$niej Janina Kruszelnicka
przygotowata bowiem pionierska ekspozycje poswigcong piernikarstwu torunskiemu, pt.:
»Pierniki torunskie i1 inne”. Jej wernisaz odbyt si¢ 28 listopada 1954 roku. Ekspozycja
miescita si¢ na pietrze Ratusza (zachodnie skrzydto). Zachowat si¢ obszerny opis wystawy

zawarty w “Roczniku Torunskim™'7:

Zachowato si¢ jedno zdjecie pokazujace wystawe.
Przedstawia ono odlewy gipsowe oraz informacj¢ przygotowang za pomoca ozdobnego
liternictwa (il. 6). Wystawa byla otwarta do 16 czerwca 1955 roku. Publikacje wydano
poOznie;.

Nalezy w tym miejscu podkresli¢, ze katalog Janiny Kruszelnickiej jest najczesciej

cytowang publikacja w opracowaniach dotyczacych piernikarstwa w Polsce. Odnosi si¢ do

212 J, Kruszelnicka, Pierniki..., op. cit., s. 5.

213 Jan Wojciech Zabtocki (1894 —1978) — botanik, paleobotanik, entomolog. W latach 1952-1965 kierownik
Zespotu Katedr Botanicznych Wydziatu Matematyczno Przyrodmczego UMK; haslo “Zabtocki Jan Wojciech”
Encyklopedia PWN online: https: kl . pl/hasl [dostep:
28.09.2024].

214 Alojzy Czarnecki (1893-1980), fotograf torufiski. W Toruniu prowadzit zaktad. Zatozyciel Towarzystwa
Fotograficznego w Toruniu. W latach 1947-1951 r. wyktadowca UMK hasto: “CZARNECKI Alojzy”, serwis
Artinfo: https://artinfo pl/artysci/alojzy-czarnecki [dostep: 28.09.2024].

215 Poza wspomniang numeracj3, ale wymieniona w spisie tablic, jest fotografia przedstawiajaca odlew gipsowy
z wizerunkiem Tregbacza na koniu wykonany z formy nr kat. 1/1. Tablice przedstawiaja formy piernikowe, formy
sktadane, marcepanowe odlewy gipsowe z form piernikowych, kopie odlewow z form piernikowych. Kazde ze
zdje¢ jest odpisane numerem katalogowym.

218, Kruszelnicka, Pierniki..., op. cit., s. 5-6.

217 Opis jest zawarty w aneksie nr 5 niniejszego opracowania; H. Zateska, Dziat Sztuki..., op. cit., s. 45-46.
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niej niemal kazdy tekst dotyczacy zagadnienia piernikow i form do ich wyrobu w Polsce?'®.
Publikacja ,,Pierniki torunskie i inne” (wydana w 1956 r.) byta do niedawna jedyng ksigzka
zawierajagcg inwentarz wydang przez torunskie muzeum, a poswiecong torunskim formom
piernikarskim. Na kolejng trzeba byto czeka¢ do 2021 roku .

Ciekawym aspektem prezentacji na wystawach rzemiosta sg odlewy gipsowe
towarzyszace prezentacji form piernikarskich w tym czasie. Po raz pierwszy szerzej to
zagadnienie omawia Mikulska-Wernerowicz wskazujac na istnienie Inwentarza Modeli
Dzialu Artystycznego, w ktorym znajdowaty sie zarowno gipsowe formy jak 1 odlewy.
Czesciowo wykonane byly przez artystow Spotdzielni ,,Rzut”. W spisie tym znajdowaly si¢
takze broszki inspirowane piernikami oraz pierniki z ciasta z Fabryki w imponujacej liczbie
132 pozycji*”®. Przygotowywanie polichromowanych gipsowych wizerunkéw piernikow
figuralnych miato miejsce juz okresie miedzywojennym. Jak wspomina Koztowicz, Cieszyly
si¢ one zainteresowaniem odbiorcoOw mieszkajacych w Stanach Zjednoczonych 1 w
Kanadzie* (il. 58-60).

W 1960 roku Fabryka Piernikéw i Wyrobow Cukierniczych ,,Kopernik™ przekazata 27
drewnianych form piernikow torunskich z XVII-XIX w. ktore wpisano do inwentarza 17
stycznia 1961 roku. W ten sposob znaczaco powigkszyl si¢ zbior form muzealnych.
Natomiast Fabryka otrzymala z Muzeum ,,10 sztuk kopii z brazu zabytkowych form,
nadajacych si¢ do wypieku piernikow™**,

Po remoncie Ratusza w 1964 roku otwarto wystawe , Torunskie rzemiosto
artystyczne” (kurator: Janina Myslinska, Jozef Koztowski). Wsrod tej prezentacji nie zabrakto
torunskich form piernikarskich. Wyeksponowano je w dawnych sukiennicach czgsciowo na
Scianach, czeSciowo na filarach, na specjalnie przygotowanych panelach. Uklad pokazuje
zdjecie z Rocznik (il. 9).

Tematyka piernikarska prezentowana byta takze w przestrzeni miasta. Zabytkowe
formy pokazywano migdzy innymi w oknach torunskich sklepdw i instytucji. Po raz pierwszy
tego typu pokaz odbyl si¢ w 1962 roku w witrynie Pracowni Konserwacji Zabytkow**.

Umieszczono tam forme z przedstawieniem karety®” (il. 8). W 1967 roku w witrynie

218 Cytujg go m.in.: E. Berendt, Formy piernikarskie, “Sztuka drewna. Meblarstwo 1 snycerstwo ludowe na
Dolnym Slasku”, red. Elzbieta Berendt, Wroctaw 2005, s. 136: J. Pechova Jarmila, Pernikdrské formy ve
sbirkach Etnografického ustavu Moravkého zemského muzea, Brno 2014, s.13.

219 M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 77.

20 J_ Koztowski, op. cit., s. 63, M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 77.

21 Y, Zaleska, Dzial..., op. cit., s. 22.

22A K. Jedrzejewska, Kolekcje ..., op. cit.;, M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 79.
23 MT/S/767.
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firmowego sklepu Fabryki umieszczono 7 form piernikarskich. Nastepnie w 1978 roku w
oknie PDT** (il. 63).

Kolejne powigkszenia kolekcji miaty miejsce w 1967 roku, kiedy to przekazano w
darze zniszczong i nadpalong forme z przedstawieniem katarzynki i herbu Torunia®?®. W 1970
1 1971 roku powigkszono zbiory form o proweniencji $laskiej. Byty to dary (jedna forma z
Namystowa) i zakupy (14 form z Ladka-Zdroju). Kolekcja z kolei powickszyta si¢ o forme
zakupiong w 2003 roku (22 maja), a ktorg na drodze badan proweniencyjnych okreslono jako
przynalezaca do zespolu G. Weese .Natomiast w 1973 roku okazato sig, ze jedna z form
zagineta, a przyczyng miata by¢ kradziez. Co ciekawe zawierata przedstawienie katarzynki z
sze$cioma motywami ustawionymi antytetycznie do siebie. Sposob prezentacji zabytkow bez
gablot okazal si¢ nie zabezpiecza¢ w wystarczajacy sposob.

W 1978 roku odbyta si¢ kolejna znaczaca wystawa czasowa ,,Pierniki w Dawne;j
Polsce”. Przygotowata jg Janina Myslinska. Byla to pierwsza w Polsce ekspozycja tak
szeroko prezentujaca zabytki z zakresu piernikarstwa. Do tej pory nie powtorzono takiej
prezentacji. Przygotowana w Piwnicy Gdanskiej Ratusza Staromiejskiego obejmowata zbiory
z kilkunastu muzeéw w Polsce?. Po raz pierwszy mozna bylo zobaczy¢ torunskie formy
piernikarskie na tle innych muzealnych kolekcji. Wystawa odbita si¢ szerokim echem w
lokalnych mediach. Podkreslano jedynie brak katalogu do wystawy oraz samych piernikow
figuralnych. Za oprawg plastyczng odpowiadat Stanistaw Lackowski (il. 10-11).

W 1994 roku przygotowano nowe aranzacje merytoryczne wystaw wg. projektu
Stanistawa Lackowskiego, m.in. wystawy statej w ratuszu: ,,Dawny Torun. Historia i
rzemiosto artystyczne 1233-1793”. Zespot kuratorski: Katarzyna Kluczwajd, Roman
Domagata. Po§wigcono gablote na formy piernikarskie. Wystawa ta byta modernizowana w
pozniejszym czasie (il. 12, 97).

Jezeli chodzi o kolekcje form piernikarskich w Muzeum, to oprécz wspomnianych
zachowanych klockow z przedwojennego muzeum oraz form z kolekcji Thomas 1 Weese
opisywanych wyzej, trafily do Muzeum takze formy z Fabryki Cukierniczej “Kopernik”.

Miato to miejsce na mocy wpisy darowizny z 1961 roku. W zbiorze muzealnym znalazt si¢ 27

224 Archiwum wystaw MOT, ,,”Torufiskie pierniki”. Wyobrazenia jak mogty wyglada¢ wystawy dajg zdjecia (il.
63).

22515 maja 1967 roku przekazano forme herb Torunia oraz katarzynke. Obiekt byl nadpalony.

26 7 migdzy innymi: Muzeum Narodowego w Poznaniu, Krakowie, Warszawie, Wroctawiu, a takze Muzeum
Etnograficznego w Krakowie, Muzeum Goérno$laskiego w Bytomiu, Muzeum Slaska Opolskiego w Opolu,
Muzeum Piastow Slaskich w Brzegu, Muzeum w Gorzowie wielkopolskim, Muzeum okregowym w Shupsku,
muzedéw w Cieszynie, Kwidzynie, Miedzyrzeczu, Raciborzu. M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op.
cit., s. 79.
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form piernikarskich, wéréd nich te uznawane za wybitne, stanowigce najcenniejsze $lady
dawnej torunskiej snycerki, nalezace do dawnych wiascicieli piernikarskiego rodu Weese.
Formy te o numeracji muzealnej od MT/S/919 do 945 byly omawiane przy kolekcji Weese.
Natomiast nowym zbiorem w kolekcji okazaly si¢ formy proweniencji $laskiej, ktore
naplyngty do muzeum po drugiej wojnie Swiatowej na mocy przekazu, ze skladnicy
muzealnej oraz daru i zakupdéw. Lacznie pojawito si¢ 19 form piernikarskich. Prezentuja one
wysoki poziom snycerki, szczegdlnie jezeli chodzi o obiekty z XVIII i 1 pot. XIX -wieku.?’.
Do ich przygotowania uzyto drewna gruszy, owocowego i blizej nieznanych. Formy
przedstawiajg wizerunki kawaleréw, dam, zwierzat, scen rodzajowych, ornamenty. Czes¢ z
nich to formy do marcepanow, sktadane, pozwalajace na wyprodukowanie pelnoplastycznego
wizerunku. Wystepujg tutaj motywy zwierzat, symboliczne, alegoryczne, czy takze religijne.

Po wojnie oprocz stalej aranzacji w ramach ekspozycji rzemiosta, organizowano
wystawy czasowe z udzialem form piernikarskich zarowno w kraju jak i za granica.
Ekspozycje mialy miejsce m.in. w Gotha (1979), Gottingen (1979), Leipzig (1980), Zittau
(1981), Archangielsk (1984), Bobrujsk (1987), Paryz (1990), Norrkoping (2002)***.

W Polsce formy pokazywano w ramach wystaw dotyczacych piernikarstwa i
torunskich rzemiost m.in. w Malborku (1985), Lesznie (1991), Chelmnie (1986), Rypinie
(1991), Rogoznie Wielkopolskim (1995) czy Trzciance (1995)**. Oprdcz tego miaty miejsce
wypozyczenia jednostkowe na prosbe muzedéw. Nie sposob w tym miejscu wymienié
wszystkich. Szczegoétowy wykaz znajduje si¢ w Dziale Inwentaryzacji Muzeum Okregowego
w Toruniu*. Liczne wystawy $wiadczace o zapotrzebowaniu na te tematyke w muzeach
moga $wiadczy¢ o popularno$ci tematyki. Odbiorcy chetnie zapoznawali si¢ z zagadnieniem

piernikarstwa torunskiego i materialnymi §ladami w postaci form do piernikéw. By¢ moze

21 MT/S/904, MT/S/905 i MT/S/907 oraz Mt/S/949-52.

28 Formy piernikarskie i tradycje piernikarstwa torunskiego prezentowane byty m.in. w: Stidtisches Museum
Gottingen (Alte polnische Lebkuchenformen aus dem Bezirksmuseum Torun w 1979 r.), Kleine Galerie Leipzig
(Pfefferkuchen im alten Polen w 1980 r.), Zittau (Pfefferkuchen im alten Polen w 1981 r.), Archangielsk — Muze;j
Izobrazitelnych Iskusstw (Starye torunskie prianiki w 1984 r.), Paryzu (La fete du pain d’epices w 1990 r.),
Norrkoping (2001), Hamburgu (Im Knusperhaus. Lebkuchen aus Europa w 2008 r.). Informacje dotyczace wyzej
wymienionych wystaw dostepne sa w Dziale Inwentaryzacji i Dokumentacji Muzealnej Muzeum Okregowego w
Toruniu.

229 W Dziale Inwentaryzacji i Dokumentacji Muzealnej Muzeum Okregowego w Toruniu przechowane sg
informacje na temat wystaw czasowych m.in. Pierniki torunskie XVII-XIX w. — wystawa prezentowana w
Muzeum Zamkowym w Malborku w 1985 r.; Pierniki w Dawnym Toruniu — w Muzeum Ziemi Chelminskiej w
Chetmnie w 1986 r.; Dawne pierniki w Polsce — w Muzeum Ziemi Dobrzynskiej w Rypinie w 1991 r. —
przygotowanie Janina Myslinska; Dawne formy piernikowe i Torun w dawnej grafice — w Muzeum Okrggowym
w Lesznie w 1991 r.; Konwisarstwo i piernikarstwo w dawnym Toruniu —w Muzeum Regionalnym w Rogoznie
Wielkopolskim w 1995 r.; Konwisarstwo i piernikarstwo w dawnym Toruniu— w Muzeum im. Wiktora
Stachowiaka w Trzciance w 1995 r. — przygotowanie Katarzyna Kluczwajd.

29 Wybér kalendarium wystaw znajduje si¢ w aneksie nr 4 niniejszego opracowania.
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polaczenie funkcji estetyki, z funkcjami konsumpcyjnymi na tle kilkusetletniej historii
wypieku, ktorej dowodem s3 zachowane klocki do ich ksztaltowania budzity fascynacje.
Temat ten okazal si¢ rozwojowy i w kolejnym omawianym okresie powrocono do
wypozyczeni zwigzanych obiektami piernikarskimi i cukierniczymi, ale w poszerzonym o
program edukacyjnym wydaniu. Formy pokazywano takze w ramach cyklu spotkan ,,Obrazy
dawnego Torunia ,Pierniki torunskie” organizowanych dla gosci muzeum w latach

231

dziewigédziesiatych XX wieku™".

Nalezy podkresli¢ role ekspozycji torunskiej kolekcji form piernikarskich i jej wptywu
na postrzegania lokalnej galezi rzemiosta. Jerzy Remer w artykule: ,,Perspektywy rozwoju
Muzeum Okregowego w Toruniu” stwierdza: ,,Obok obiektow intarsjowanych niezwykly
zespol stanowig formy stynnych piernikow torunskich, pochodzace przewaznie z okresu
najwickszego rozkwitu rzemiosta w Toruniu, tj. z pocz. XVII w.; zarowno wielko$¢ zespotu
(ponad 200 form), jak i1 jego znaczna warto$¢ artystyczna i techniczna oraz rdéznorodna
tematyka (postacie ludzkie, zwierze¢ta, herby, sceny rodzajowe i in.) czynig z nich specyfike
torunskiego rzemiosta artystycznego™*?.

Renesans torunskiego piernikarstwa miat miejsce wraz z 2006 rokiem, kiedy otwarto
w ktorym to nastgpito otwarcie dwoch wystaw majacych kluczowe, pionierskie znaczenie dla
rozwoju piernikarstwa, jak sie okazato nie tylko w Toruniu, ale i w Polsce. Bylo to Zywe
Muzeum Piernika — prywatne muzeum utworzone przez Andrzeja i Elzbiete Olszewskich z
pierwsza prywatna kolekcja form piernikarskich oraz ,,Swiat torunskiego piernika” — stata
wystawa w Domu Mikotaja Kopernika Muzeum Okregowego w Toruniu. Ta ostatnia
stanowila pierwsza stalg ekspozycje muzealng w kraju dotyczaca tematyki zwigzanej z

piernikami (il. 13-14).

Nazwy Fabryki ewoluowaly od momentu nabycia zaktadu. Firma kontynuuje tradycje
piernikarskie rodziny Weese, odwolujac si¢ do historii. Kolekcja Weese ulegla rozproszeniu.
Czesciowo formy zostaly odnalezione i wplynely do muzeum. Czy jednak znalazly si¢ tam
jeszcze przed wojng lub w trakcie wojny — nie jest wiadome. Kruszelnicka w katalogu

wymienia zabytki o tej proweniencji. Jest to 41 form, 12 sztuk sktadanych form oraz 1

3! Informator Dziatu Naukowo-Oswiatowego, red. H. Maciejewska-Marcinkowska, Torun 2001 r. Opis zaje¢:
»Prezentacja surowcow potrzebnych do wyrobu piernikow; watkowanie ciasta do form piernikowych ze zbioréw
Muzeum, a takze opowiadanie torunskich legend piernikowych”, s. 5.

22 ], Remer, Perspektywy rozwoju Muzeum Okregowego w Toruniu, “Rocznik Muzeum w Toruniu”, 1964, t. I, z.
4,s. 69.
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marcepanowg, ze zbioréw muzeum oraz 31 form piernikarskich i1 3 formy skladane ze
zbiorow fabryki. Zabraklo tych szczegdlnie cennych z punktu widzenia historii: form
przedstawiajacych pary krolewskie i pieczeé krolewska. Czesciowo mogly zostaé wywiezione
wraz z maszynami 1 wyposazeniem fabryki. Jak wspomniano we wczesniejszych akapitach,
jeszcze w 1937 roku brakowalo czesci form, doktadnie 21 z wykazu oraz 44 zamiast stu
przedstawiajacych katarzynki. Czyli stwierdzono lacznie brak 65 form z kolekcji jeszcze
przed wybuchem drugiej wojny $wiatowej. Nie ma ich takze w spisie maszyn przejetych od
Spotdzielni ,,Spotem™ 1939-1945%* i w wykazach strat wojennych®*. We wspomnianych
wyzej wykazach ich brakuje. By¢ moze czes¢ form zostala zabezpieczona przez
pracownikow. Enigmatycznie brzmi cytowany juz wyzej zapis: ,,31 blach na pierniki
figuralne, 68 blach na pierniki figuralne stare (...) 29 réznych foremek do wycinania ciast” w
kontekscie aktu sprzedazowego fabryki w 1939 roku. Czy pod tymi zapisami mogg si¢ kry¢
formy piernikarskie? Trudno stwierdzi¢. By¢ moze Weese przekazat czgs¢ form do muzeum.

Brakuje jednak dokumentacji potwierdzajacej ten dar.

Kolekcja form piernikarskich Fabryki Cukierniczej ,,Kopernik” S.A. w tym czasie
ksztaltowata si¢ bardzo ciekawie. Poniewaz w okresie powojennym w zasobach fabryki
znajdowaty si¢ opracowane snycersko deski si¢gajace jeszcze XVII wieku i1 czasow
warsztatow Weese. W zachowanych po wojnie filmach z kronik filmowych widzimy jak
piernikarze w Fabryce uzywaja form tej proweniencji do przygotowania piernikow
figuralnych®”. Jeden z fragmentow z 1949 roku glosi: ,,Nasz stary grod Torun stynie od
wiekow z wyrobu znakomitych piernikow. Miejscowe wytwornie zwigkszylty w tym roku swa
smaczng produkcje stynnych serduszek na miodzie i czekoladowych katarzynek. Mistrzowie
torunscy przygotowali artystyczne wyroby cukiernicze wedtug starych wzoréw. Przyjemnie
jest popatrze¢ na te rzezby z ciasta i doprawdy szkoda schrupaé taki pigkny pierniczek™*.

Kluczowym w tym czasie byl przekaz z fabryki do muzeum, ktéra regularnie
wspotpracowala z instytucja, wypozyczajac do zaktadu formy, z ktorych piernikarze
wypiekali pierniki figuralne, na przyktad na wystawy czasowe lub do aranzacji. Zamawiane

byty takze formy na pierniki dekoracyjne dokumentujgce aktualne zjawiska, wydarzenia

23 A, Kle$ta-Nawrocka, Z serca..., op. cit., s. 43.

24 Ibidem, s. 48-56.

23 Polskie Kroniki Filmowe z lat 1949 (52/49): Toruniskie pierniki, 1958 (58/15B), Torusiskie pierniki, 1967
(67/38B), Torunskie pierniki inspirujg producentow pamigtek, 1974 (74/51B), Jak w ,, Koperniku” robi si¢
pierniki torunskie. Filmy sg dostepne w Klubokawiarni z okresu PRL w Muzeum Torunskiego Piernika.

26 Pierniki Torunskie, Repozytorium Filmoteki Narodowej: http:/repozytorium.fn.org.pl/?q=pl/node/5063
[dostep: 10.10.2024]. .
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torunskie, regionalne i ogdlnopolskie. Nie brakowalo takze form odnoszacych si¢ do
lokalnych organizacji lub zakladéw. W fabryce przechowywano formy, z ktérych wypiekano
pierniki dla waznych osobistosci, m.in. dla Jana Pawla II. Papiez wiele razy byt
obdarowywany torunskimi piernikami.

Ciekawym $ladem obecnosci piernikow torunskich z tego okresu w zbiorach
muzealnych poza Polska jest Przadka znajdujaca si¢ w Muzeum Hornimana w Londynie
(Wielka Brytania)®’ (il. 64). Piernik zostal blednie opisany w informacji, poniewaz jako
miejsce pochodzenia podano Matopolske. Do kolekcji Hornimana piernik nabyl kolekcjoner
Otto Wiliam Samson. Zakupit go w czasie wizyty w Polsce w 1963 roku, wraz z kolekcja
etnograficzng dotyczaca Polski 1 przygotowywang przez Muzeum Kultury 1 Sztuki Ludowej w
Warszawie. W uzasadnieniu funkcji piernika torunskiego jest opis moéwiacy o prezentowaniu
tego typu piernikoOw jako daru od rodzica chrzestnego dla dzieci, kierujac znaczenie piernika
jako prezentu dla dziewczynki. Dawna etykieta umieszczona przy obiekcie wskazuje na
pochodzenie z okolic Krakowa, jako tradycyjny dar $wigteczny*®. Jest to btednie okreslona
proweniencja. Przadka jest piernikiem torunskim wypieczonym w Fabryce z formy nr
MT/S/767 z warsztatu Thomasa. W Fabryce znajdujg si¢ metalowe formy z tymi wzorami.
Rok 1963 byt rokiem obchodu jubileuszu 200-lecia fabryki.

Charakterystyczny w tym czasie jest ruch zabytkowych form piernikarskich pomigdzy
muzeum a fabryka. Trudno dzisiaj wyobrazi¢ sobie sytuacje, w ktérej muzealia sa
wypozyczane do celow zwigzanych z produkcja spozywcza, cukierniczg. Niemniej
popularno$¢ tematu, czego wyrazem byty liczne wystawy 1 wyjazdy, spowodowaty potrzebe
zwigzane z aranzacja 1 eksponowaniem form razem z odbitkami. Gipsowe modele nie zawsze
byly wystarczajace. Z kolei dla fabryki ukazanie dawnych form byto potwierdzeniem
trwalos$ci rzemiosta mieszczanskiego zwigzanego z Toruniem. Fabryka brata udzial w
wystawach, gdzie byl pokazywany asortyment. Dekoracja stoiska piernikami figuralnymi
wycisnietymi z XVII 1 XVIII-wiecznych form stanowita atrakcje, szczegdlnie w okresie PRL.
Z rozmdw z piernikarzami pracujagcymi w Fabryce uzyskiwatam informacj¢ o tym, Ze czesto
lubili pracowaé¢ z dawnymi formami, szczegoélnie tymi okazatymi. Bylta to swoista okazja do
sprawdzenia swoich umiej¢tnosci.

Wyjatkowa okazja do wspolnego spotkania z piernikarzami pracujacymi w fabryce

bylo Swigto Piernika, ktore po raz pierwszy odbylto si¢ w 2001 lub 2002 roku. Pod okiem

27 Sygnatura 20.11.63/94, Torun, Fabryka Cukiernicza ,,Kopernik” 1963 r., ciasto piernikowe wycisnigte w
formie metalowej, kopii formy historycznej, 38 x 15 cm.

28 Hasto: “gingerbread figure”, baza danych Horniman Museum & Gardens:

https: horniman.ac.uk/object/20.11 4 [dostep: 10.10.2024].
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mistrzow z fabryki uczestnicy mogli przy takiej okazji zaznajomi¢ si¢ z wypiekiem piernikow

figuralnych.

W latach od 2006 do 2024 ma miejsce z jednej strony ustabilizowanie sytuacji w
zakresie gromadzenia i prezentacji kolekcji form piernikarskich w muzeum oraz fabryce. Z
drugiej jest to czas niezwyklego i bezprecedensowego rozwoju piernikarstwa, zarowno w
konteks$cie tworzenia zbioréw form piernikarskich, nowatorskich sposobow ich prezentacji
oraz dostgpnosci dla zwiedzajacych, jak i1 tworzenia atrakcyjnej oferty turystycznej. Pojawiaja
si¢ nowe kolekcje, o charakterze prywatnym. Sytuacja dotyczaca prezentacji dziedzictwa
piernikarskiego w Toruniu jest w tym czasie bardzo dynamiczna. Kluczowe dla okresu sa
wspomniane projekty skupiajcie si¢ na monograficznym ujeciu zagadnienia obecnosci
piernika w Toruniu. Bylo to otwarcie w 2006 roku wystawy stalej “Swiat torunskiego
piernika” w Domu Mikotaja Kopernika Muzeum Okrggowego w Toruniu, we wspodlpracy z
Fabryka Cukiernicza “Kopernik” S.A. (il. 13-14). Takze w tym samym roku otwarto Zywe
Muzeum Piernika — prywatne muzeum prezentujagce w formie stylizowanej narracji histori¢
piernikarstwa w Toruniu oraz oferujace udziat w warsztatach piernikarskich (il. 164-166). Od
samego poczatku w ofercie edukacyjnej pojawily si¢ warsztaty wypieku piernikow
figuralnych, do ktorych uzywano drewnianych, snycersko opracowanych form. Zajecia te
organizowane byly dla osob indywidualnych oraz grup. Jednorazowo w spotkaniu moglo
uczestniczy¢ okoto 40-50 osob. Liczba ta okazata si¢ kluczowa dla wyposazenia piernikarni.
Nalezato mie¢ przygotowang odpowiednig ilo§¢ form. Stad muzea podjety wspotprace ze
snycerzami. Muzeum Okregowe w Toruniu wspotpracowato z Andrzejem Pietrzakiem, Zywe
Muzeum m.in. z Oldrichem Kvapilem. Zapotrzebowanie na formy piernikarskie rosto, totez w
2010 roku wiasciciel sklepu “Emporium” - Dariusz Lipinski wprowadzit stala sprzedaz
drewnianych kopii historycznych form piernikarskich, w ktore zaopatrywaty sie kolejne
piernikarnie oraz animatorzy prowadzacy warsztaty.

Rozwijajace projekty doprowadzity do ciekawych rozwigzan. We wspotpracy pojawit
si¢ Dziat Historii Torunskiego Piernikarstwa, fabryke odnowiono, oba projekty zwienczyty
sukcesy w postaci utworzenia Muzeum Torunskiego Piernika w dawnej Fabryce Weese przy
ulicy Strumykowej 4. Z ciekawg oferta edukacyjng. Natomiast Zywe Muzeum Piernika z
narracja wokot historii, prywatnymi zbiorami i ruchem turystycznym stalo si¢ jednym z
charakterystycznych zywych muzeéw w Europie. Sukces tych inicjatyw oraz wyzwania

Zwigzane z rezerwacja miejsc na warsztaty piernikarskie zaowocowaty rozwojem projektow i
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powstaniem kolejnych miejsc takich jak Piernikarnia Mistrza Bogumita, Piernikarnia
Starotorunska, Piernikarnia Forteczna, Torunscy partacze, towarzyszyli im przewodnicy z
pojedynczymi sukcesami. Miejsca wytworzyly wiasne kolekcje.

W zakresie aktualizacji w zakresie wiedzy 1 inwentaryzacji w obszarze tematu form
piernikarskich, kluczowy okazat si¢ Katalog wydany przez MOT w 2021 roku. Szczeg6lnie
za$ zamieszczony wen artykul Malgorzaty Mikulskiej-Wernerowicz ,,W dobrej formie. O
kolekcji form piernikarskich w zbiorach Muzeum Okregowego w Toruniu”, informacje
zrodlowe zawierajg takze teksty autorki niniejszej rozprawy

Od 2001 roku trwaly przygotowania do wystawy ,,Swiat torunskiego piernika>®.
Wystawe otwarto w 2006 roku w piwnicach Domu Mikotaja Kopernika. W 2006 roku na cele
zwigzane z powstajaca wystawg Fabryka cukiernicza ,,Kopernik” S.A. przekazata formy
piernikarskie — w liczbie 22 sztuk. Byly one wykonane juz po drugiej wojnie §wiatowej.
Jedna rowniez zaginegla. Formy te pokazuja nowy sposdb myslenia o funkcjach torunskiego
piernika figuralnego w drugiej potowie XX wieku. Formy te miaty za zadanie ksztattowac
pierniki gtownie w celach pamigtkarskich nie zwigzanych z konsumpcja. Niekiedy tworzono
formy do jednorazowych wydarzen. Po wregczeniu uczestnikom pamigtkowa forma zostawata
w Fabryce. Stad przekaz z 2006 roku obejmowatl formy papieskie, z ktorych przygotowane
byty formy wreczane papiezowi Janowi Pawlowi II w 1998 roku. Jedna przedstawia herb
papieski (drewno), druga — bedaca odlewem z gipsu — karte z uktadem heliocentrycznym z
regkopisu “De revolutionibus...”. Autorem tej drugiej formy jest Ryszard Mirowski. Kolejne
formy przedstawiaja Baj Pomorski (1971), pomnik Kopernika (ok. 1973), Herb Torunia
(1983), Samopomoc Chtopska (z metalu, po 1945), ZSMP (po 1976), Melioracja Brodnica
(1988), Pomorskie Zaktady Drobiarskie (1986), WOSP (po 1993), Festiwal Songs of Songs
(po 1998 r.), panorame¢ Torunia (2004), Sw. Floriana, NOT, KWSP, Energopol Grudziadz,

Pomorska Jesien Jazzowa, Sw. Jacek oraz formy mosi¢zne dam¢ wzorowang na formie

29 Kuratorzy: Maria Magdalena Gessek, Barbara Kukowicz-Wirowska, proj. plastyczny Stanistaw Lackowski.
Wigcej informacji na temat wystawy stalej i programu edukacyjnego: M.M. Gessek, Swiat torurskiego piernika,
Torun 2006; D. Swobodzinska, M. Mikulska-Wernerowicz Piernikowy Swiat Toruh 2008; M. Sokotowska,
60-lecie istnienia Dzialu Edukacji Muzeum Okregowego w Toruniu, “Rocznik Muzeum Okrggowego w
Toruniu”, 2009, t. XVIII, s. 9-22; B. Kukowicz-Wirowska, J. Bibik, Dzialalnos¢ edukacyjna Muzeum
Okregowego w Toruniu, [w:] Ksigga pamigtkowa 150-lecia Muzeum Okregowego w Toruniu. 1861-2011, red. K.
Mikulski, E. Okon, Torun 2011, s. 285-318; 150 lat Muzeum Okregowego w Toruniu 1861-2011. Katalog
wystawy, red. A. Ziemlewska, Torun 2011; A.K. Jedrzejewska, Pomoce dydaktyczne w dziatalnosci edukacyjnej
Muzeum Okregowego w Toruniu, “Edukacja muzealna w Polsce Sytuacja, kontekst, perspektywy rozwoju.
Raport o stanie edukacji muzealnej w Polsce”, red. M. Szelag, Warszawa 2012; A K. Jedrzejewska, Mikolaj
Kopernik, Torunskie pierniki i Gotyk na dotyk — interaktywne formy edukacji historycznej w Muzeum
Okregowym w Toruniu, “Historia w muzeum. Muzeum. Formy i $rodki prezentacji I”’, Muzeum Okregowe im.
Leona Wyczotkowskiego w Bydgoszczy, Narodowy Instytut Muzealnictwa i Ochrony Zbioréw, Bydgoszcz
2013, s. 172-175.
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MT/S/890, forme pieczgé majestatyczng Wladystawa IV, oraz wizerunki krolewskie
Zygmunta III Waze i Cecyli¢ Renate. Te ostatnie formy byly prawdopodobnie tymi, ktére
Fabryka dostala w zamian za przekazanie do Muzeum. Formy drewniane wykonat w duzej
mierze Andrzej Pietrzak, snycerz torunski, autor lalek do Teatru Baj Pomorski. Wspomniane
formy nosza juz inne tresci. Wykonane sg tak, aby uwypukli¢ logotyp oraz pamigtkowe
napisy na powierzchni.

W 2008 roku powstal wariant wedrujgcy wystawy”* (il. 25-26). W 2012 powotano
Dzial Historii Torunskiego Piernikarstwa. W 2015 roku powstatlo Muzeum Torunskiego
Piernika, w ktorym prezentowane s3 formy w znacznie szerszym wyborze udostgpniajgc
obiekty z XVII wieku po wspotczesne (il. 15-24). Otwarcie nowego oddziatu umozliwito
powstanie najwickszej statej ekspozycji form piernikarskich w Polsce. Obecnie formy z
kolekeji muzeum prezentowane sg na czterech ekspozycjach statych Muzeum Okregowego w
Toruniu w Ratuszu Staromiejskim, Muzeum Torunskiego Piernika, Muzeum Historii Miasta

Torunia, Domu Mikotaja Kopernika**'

. W nowej aranzacji ekspozycji stalej innego z dziatlow
torunskiego muzeum, Domu Mikotaja Kopernika, gablot¢ z formami piernikarskimi
polaczono z monitorem, na ktérym prezentowane s3 wiadomos$ci na temat obiektow. Po
nacisni¢ciu informacji na ekranie odpowiednie zabytki sg pod$wietlane, utatwiajac
uczestnikom zapoznanie si¢ z eksponatem. W 2016 roku zakupiono do zbiorow forme
piernikarska z wizerunkiem herbu Torunia i katarzynki. Zakup ten wsparty przez fundusz

Towarzystwa Przyjaciét Muzeum Okrggowego w Toruniu wzbogacil formy zwigzane z

warsztatem Herrmanna Thomasa. Pozostate formy sg przechowywane w magazynach Dziatu

240 7a wktad w promocje Torunia poprzez m.in. wystawe wedrujagca Muzeum otrzymato w 2012 roku
przyznawany przez Lokalng Organizacja Turystyczng tytut Ambasadora torunskiej turystyki, w kategorii:
instytucja, za: »innowacyjng, taczaca tradycje z nowoczesnoscia promocj¢ turystyki i miasta Torunia w kraju i na
$wiecie«. ,,Wedrujaca” Wedrujaca wystawa Swiat torunskiego piernika byta prezentowana kolejno w
nastepujacych muzeach: Muzeum Okrggowym w Toruniu, Muzeum Wsi Mazowieckiej w Sierpcu, Muzeum
Papiernictwa w Dusznikach Zdroju, Muzeum w Walbrzychu, Muzeum Ziemi Nadnoteckiej im. Wiktora
Stachowiaka w Trzciance, Muzeum Zachodnio-Kaszubskim w Bytowie, Muzeum
Historyczno-Archeologicznym w Elblagu, Muzeum w Koszalinie, Muzeum im. Jana Dzierzona w Kluczborku,
Muzeum Ziemi Wielunskiej w Wieluniu, Muzeum Narodowym w Szczecinie, Muzeum Ziemi Czarnkowskiej w
Czarnkowie, Muzeum Slaska Opolskiego w Opolu, Muzeum im. Antoniego hr. Ostrowskiego w Tomaszowie
Mazowieckim, Muzeum Kultury Kurpiowskiej w Ostrolece, Muzeum Lubuskiem im. Jana Dekerta w Gorzowie
Wielkopolskim, Muzeum Ziemi Prudnickiej w Prudniku, Muzeum Ziemi Lubuskiej w Zielonej Gorze, Muzeum
Miedzi w Legnicy, Muzeum Regionalnym w Czluchowie, Muzeum Historyczno-Archeologicznym w Ostrowcu
Swigtokrzyskim, Muzeum Regionalnym w Poczatki muzealnictwa w Toruniu, mozna wigza¢ z istnieniem przy
Gimnazjum Akademickim Biblioteki z ,,gabinetem osobliwosci” lub , kunstkamera”. Nalezaty don portrety
uczonych, filozofow, humanistow czy zastuzonych dla Torunia, urny, znaleziska archeologiczne ale takze
pomoce naukowe (globusy, mapy, szkielety, ksiazk, jak i rowniez skory wezow, czy wypchany krokodyl.

#! Wystawa: Dawny Torun. Historia i rzemiosto artystyczne 1233/1238-1765, najstarsza ekspozycja form
piernikarskich w Toruniu mieszczaca si¢ w Ratuszu Staromiejskim, Torun i jego historia. Od pradziejow do
wspolczesnosci w Muzeum Historii Torunia (Dom Eskendéw) oraz wspomniana, nowa ekspozycja w Domu
Mikotaja Kopernika.

72



Sztuki oraz magazynach Dzialu Historii Torunskiego Piernikarstwa. Od 2012 roku odkad
powotano Dziat Historii Torufiskiego Piernikarstwa formy wptywajace do MOT przyjmowane
s3 na inwentarz tego dziatu.

Muzeum korzysta rowniez z liczacg blisko 300 sztuk kolekcji form wykonanych
wspotczesnie. Stuza one roznym celom zwigzanych z aranzacjg wystaw (statych, czasowych i
wedrujacych), dziataniami warsztatowymi — prowadzonymi w Muzeum podczas wizyty gosci,
projektami — realizujagcymi zatozenia badawcze zwigzane m.in. z uzupekieniem kolekcji o
zaginione muzealia i artefakty. Formy te nie majg statusu muzealiow. Sg wpisywane na
inwentarz pomocniczy, stanowig jednak interesujace zrodio do badan Cze$¢ z nich ma
charakter jednostkowy. Wykonane sg przez wybitnych snycerzy — mistrzow swojego fachu.
Do takich form piernikarskich mozna zaliczy¢ deski opracowane przez Oldricha Kvapila z
Czech, dr Stanistawa Kos$minskiego z Torunia, w tej grupie znajdowatl si¢ takze $p. Andrzej
Pietrzak, zmarty snycerz, tworca form zaréwno dla FC Kopernik, jak i dla Muzeum. Formy
wykonywat réwniez Tadeusz Makowski uczen Andrzeja Pietrzaka, Zygmunt Kedzierski.
Regularng wspolprace Muzeum nawigzato z Beata Pranke-Zdziebto oraz Tomaszem
Karamonem (uczniem Kvapila). Ponadto muzeum uposaza pracowni¢ warsztatowg w formy
zakupione w sklepie Emporium oraz sklepie Victor. To wzbogacenia oferty zaje¢ dokupuje
formy w ramach projektow wspotpracujagc m.in. z wymienionymi twércami, ale rdwniez
pozyskujac kolejne kontakty, m.in. z panig Danutg Sroka — tworczynig ludows. Wizerunki
form pojawialy si¢ takze na plakatach promujacych wystawy 1 wydarzenia (il. 27-28).

Kolekcja form piernikarskich zgromadzonych w Fabryce jest trudna do policzenia.
Wyzwaniem jest ruch form w obrebie miejsca przechowywania, hali produkcyjnej i
gabinetow. Czasem jest to zwigzane roéwniez z udzialem form w réznych pokazach, targach,
prezentacjach (il. 35-36). W przechowywanym w fabryce katalogu odnotowanych jest 52
pozycji (il. 79-82). Podane sag wymiary i zdje¢cia obiektow. Form razem z wycinakami. Nalezy
jednak nadmieni¢, ze cze$¢ z form nie jest wpisana do wykazu. Stanowig one dekoracj¢
pomieszczenia biurowego (il. 85). Wyjasnieniem moze byc¢ to, ze s3 to formy gtownie obcego
pochodzenia. Stuzace do wyciskania piernikow typu springerle lub spekulatius.

Spis form w fabryce wymienia nastepujgce obiekty?”: 1) Ratusz duzy (nowy), 2)
Ratusz duzy (stary), 3)Tance, 4) Dozynki 87, 5) Kopernik (stary), 6) 50 lat Technikum

Budowlane, 7) Herb Torunia, 8) Zespot Artystyczny Wojska Polskiego, 9) Zaklady

22 Zachowuje oryginalng pisowni¢ stosowang w fabryce.
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Drobiarskie Poldrob, 10) Pomorskie Zaktady Drobiarskie, 11) Smok Wawelski, 12) Carrefour,
13) Fundacja Taube, 14) 25 lat NOT, 15) 50 lat PTTK, 16) Dworek w Ciechocinku, 17)
Alegoria Mitosci, 18) Herb Torunia (duzy), 19) Swiety Jerzy na koniu, 20) Przadka, 21) Baj
Pomorski, 22) Mieszczka, 23) Mieszczanin, 24) Herb Torunia maty, 25) Dama z koszykiem,
26) Glowa, 27) Krolowa Bona, 28) Komputer, 29) Spiewajmy razem, 30) Swicto Piernika
(katarzynka), 31) Herb Torunia z aniotem, 32) Swiat toruniskiego piernika, 33) Mieszczka, 34)
Herb Torunia, 35) Mieszczanin, 36) Rycerz na konie, 37) Kopernik, 38) Prza$niczka, 39)
Kareta, 40) Rycerz, 41) Alegoria Nadziei (Dama z sokotem), 42) Alegoria Nadziei (Dama z
sokotem), 43) Kogut, 44) Herb Torunia duzy, 45) Kogut, 46) Muzeum Sztuki Wspotczesnej,
47) Ryba (2 szt.), 48) Gdansk — ul. Mariacka 1, 49) Torunskie pierniki, 50) Orantka (2 szt.),
51). Herb Torunia — dwustronny, 52) Herb Torunia.

Formy wykonane sg drewna, mosigdzu i1 aluminium. Drewniane najstarsze formy w
kolekcji siegaja jeszcze czasu Weese oraz konca XIX wieku. Formy mosi¢zne zostaly
przygotowane jeszcze w latach sze§¢dziesigtych XX wieku. po przekazaniu zbioru do MOT.
Autorami form dla fabryki byli Andrzej Pietrzak, Tadeusz Makowski, Zygmunt Kedzierski
oraz w przypadku formy dla papieza Jana Pawta II Ryszard Mirowski. Sg to gléwnie formy
pozostate po wydarzeniach okazyjnych, ale nie tylko. Formy przechowywane sa w odr¢bne;j
szafie, zamykanej na klucz. Kazda z nich jest starannie owini¢ta w papier i opisana (il. 83-84).

Kolejne zbiory form znajduja si¢ w prywatnych cukierniach i1 piernikarniach.
Cukiernia Franciszek Pokojski to firma rodzinna, zajmujaca si¢ od trzech pokolen
cukiernictwem oraz piernikarstwem (il. 159-160). Cztonkowie rodziny zrzeszeni byli w
Cechu RzemieSlniczym, aktywnie dzialajagc na jego rzecz*®. Siedziba firmy i zaklad
produkcyjny znajduje si¢ Przy Skarpie 52 w Toruniu. Formy Adama Pokojskiego to zbior
liczacy okoto 30 sztuk form (il. 161-163). Jak wspomina wilasciciel kiedy$ na produkcji byty
formy drewniane, pdzniej ebonitowe, zywiczne, silikonowe, a aktualnie jest uzywany plastik
3D. Jest to wyjatkowe 1 wyrdzniajace wsrod innych kolekceji torunskich. W ofercie statej
pierniki figuralne znajduja si¢ od okoto trzydziestu lat. Wczesniej byly wykonywane
okazjonalnie ($wigta lub w formie dedykowanych pamiatek). Wzory zwigzane s3 typowo z
Toruniem 1 jego zabytkami (Ratusz Staromiejski, Kopernika, Krzywa Wieza), ale pojawiaja
si¢ tez wzory niszowe, takie jak kwartnik czy piecze¢ komtura. Firma wypieka takze pierniki

figuralne reklamowe, tematyczne, $wigteczne®**. Formy uzywane sg okazyjnie. Latwe do

2% Historia, strona internetowa Cukierni Franciszek Pokojski: : iski i p=1&s=
[dostep: 2023-03-04].
24 Strona internetowa Cukierni F. Pokojski: https:/pokojski.com.pl/index.php?p=2&s=>5 [dostep: 2023-03-04].
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utrzymania w czystosci. Wypiekane sg z nich pierniki figuralne okreslane w ofercie jako
“dawne”®,

Na kolekcje Dariusza Lipinskiego sktadaja si¢ form piernikarskie wykonane na
zamoOwienie: piecze¢ komtura krzyzackiego, katarzynka, kogut, serce duze i serca mate,
stonce/ksigzyc (motyw z wahadta zegara w Baju Pomorskim), logo Uniwersytetu Mikotaja
Kopernika w Toruniu. Formy te czgsciowo sa wystawione w przestrzeni sklepu “Emporium”,
przy ulicy Piekary 28, stanowigc aranzacj¢. Dariusz Lipinski jest jego wilascicielem.
“Emporium” posiada unikalng oferte pamiatek torunskich. Wiele z nich jest inspirowanych
torunskim piernikarstwem. Glownym asortymentem sg opracowane snycersko, drewniane
formy, w ktore zaopatruje piernikarnie w Toruniu i w Polsce (il. 200-2003). W ofercie
znajduja si¢: formy mate (klocek wielkosci 10x15cm): serca, katarzynki, koniki, aniotki,
stoneczka, podkowy, herb Torunia, kamieniczka, samochody , kogucik, kareta, “ciastek i

ciastkowa’>4¢

, choinka, koga, §w. Mikotaj. Formy $rednie (15x2cm): katarzynka, serce, Dom
Kopernika, kareta, Hotd Trzech Kroli, Matka Boska, Adam i Ewa, bocian, kogut, motyw
ro$linny. Formy duze: kareta, krol Zygmunt III, krélowa Konstancja, Caritas, aniot z palma.
Pierwsze formy piernikarskie w kolekcji powstaty w celu wypieku piernikow do sprzedazy w
sklepie. Najstarsze z nich pochodza z 2003 roku i s3 to: pieczg¢ komtura, kogut 1 katarzynka.
Niewiele mlodsze sg serca (2004). Forma z logo UMK powstata w 2005 r 1 wypiekane byly z
niej pierniki w tym dla Dziatu Promocji Uniwersytetu Mikotaja Kopernika..

Pierwsze formy do sprzedazy w sklepie “Emporium” pojawilty si¢ w roku 2010. Od
tego roku trwa wspotpraca Piotrem Henigiem — rzezbiarzem, ktory przygotowuje formy
piernikarskie do sprzedazy. Najwigksza popularno$cia ciesza si¢ przede wszystkim motywy
serca 1 katarzynki, nastgpnie przedstawienia konikéw i aniotow. Cze$¢ form powstaje na
podstawie starych, muzealnych wzorow (fotografie, katalogi, internet) inne sg odpowiedzig na
pytania klientow (herb Torunia, kamienica Kopernika, mata kareta, citroen, maty fiat, ciastek)
Obecnie wszystkie formy wykonuje p. Piotr Henig z Torunia. Odbiorcami form sg przede
wszystkim klienci indywidualni, ale sg tez (lub byly) instytucje i firmy: MOT, Urzad Miasta
Torunia, torunski uniwersytet, Urzad Marszatkowski Wojewoddztwa Kujawsko-Pomorskiego,
Piernikarnia Starotorunska (Piernikowa Chatka), Piernikarnia Mistrza Bogumita, U Partaczy,
Ja Piernicze 1 Piernikarnia Wroctawska. Drewniane formy piernikowe wedtug pana Dariusza
cieszag si¢ sporym zainteresowaniem turystow. Kupowane sg zwlaszcza przez osoby, ktore

wczesniej mialy okazje wyrabia¢ pierniki w jednej z torunskich ,,piernikarni”. Historyczne

5 Tbidem.
2% Chodzi o postacie uproszczonych ludzikéw piernikowych spopularyzowanych filmem ,,Shrek”.
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wzory/formy piernikowe pojawiaja si¢ na réznego rodzaju pamiatkach: magnesach, torbach,
kubkach, recznikach kuchennych i fartuszkach, ceramicznych odciskach.

Zywe Muzeum Piernika powstalo w 2006 roku®*’

. Muzeum mies$ci si¢ przy ulicy
Rabianskiej 9. Nalezy do Andrzeja i Elzbiety Olszewskich. Ma status prywatnego muzeum.
Posiada kolekcje ponad dwustu drewnianych form piernikowych (il. 164-166, 205). Kolekcja
ta jest bardzo zroznicowana. Znajduja si¢ w niej formy wykonywane na zamowienie u
uznanych snycerzy m.in. u Oldricha Kvapila, Tomasza Karamona i1 Beaty Pranke-Zdzieblo.
Szczegbdlng wartos¢ posiadajg formy autorstwa czeskiego mistrza piernikarskiego. Jest to
cenny zbidr, ktory wymagatby zabezpieczenia i opieki. Formy przedstawiaja m.in. wizerunki
Torunia, posta¢ Kopernika, widoki Torunia. Kolekcja jest uzupetniana o zakupy w sklepie
“Emporium”, Viktor-Art oraz u producentow masowo produkujacych formy drewniane, za
pomoca frezarek 1 maszyn CNC. Formy te sg uzywane podczas warsztatow piernikarskich.
Przedstawiajag m.in. herby Torunia, katarzynki, serca, atrakcje i zabytki Torunia, ale rowniez
popularne wzory zwigzane z postacig piernikowego ludzika, zwanego ciastkiem. Obiekty sg
pouktadane na stotach warsztatowych. Czasem na potkach. Ponadto muzeum prowadzi
sprzedaz snycersko opracowanych form oraz piernikdw figuralnych, wspotpracujac m.in. z
firmg Viktor-Art**® (il. 206). Posiada rowniez zbior historycznych drewnianych form
piernikarskich, jak i gipsowych i ceramicznych, a takze opakowan, drukow, urzadzen
piernikarskich. Cze$¢ z nich jest wykorzystana do aranzacji wystawy. Muzeum prowadzi
ewidencje zbiorow. W 2017 roku Zywe Muzeum Piernika otrzymato Ztoty Certyfikat Polskiej
Organizacji Turystycznej za Najlepszy Produkt Turystyczny. W 2022 roku z warsztatow
wypieku piernikéw z uzyciem kopii historycznych drewnianych form piernikarskich
skorzystatlo 155 tysiecy go$ci*”. Muzeum posiada sklep firmowy i wlasng wytwornie

piernikow. Czgsto prowadzi takze warsztaty wyjazdowe.

Torunska Piernikarnia Mistrza Bogumila powstata i funkcjonuje od 2013 roku. Jej
wlascicielkg jest Monika Jankowska, znana torunska przewodniczka®*. Siedziba znajduje sie

pod adresem ul. Panny Marii 7 (il. 167-168). W kolekcji piernikarni znajduje si¢ blisko

%7 O muzeum, strona internetowa Zywego Muzeum Piernika: https://muzeumpiernika.pl/o-muzeum/ [dostep:
2023-03-04].

248 Sklep internetowy Zywego Muzeum Piernika: https:/muzeumpiernika.pl/sklep/formy-foremki/ [dostep:
2023-03-04].

2 Ibidem.

20 Kim jestesmy?, strona internetowa Torufiskiej Manufaktury Piernika:
https://torunskamanufakturapiernika.pl/o-nas/ [dostep: 2023-03-04].
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dwiescie form piernikarskich. Formy sa nabywane gtownie w “Emporium”, ale byly takze
zamawiane u indywidualnych twércow. Motywy chetnie uzywane przez uczestnikow to serca,
katarzynki, koniki, kamienice, stlonca. W ofercie znajduja si¢ takze wzory kojarzone z
Toruniem Krzywa Wieza, zaby, spichlerz. Piernikarnia szczyci si¢ posiadaniem formy
autorstwa Tomasza Karamona. Popularno$cia ciesza si¢ warsztaty wypieku piernikow
historycznych®'. Wspomniane formy sg uzywane podczas nich. Piernikarnia prowadzi takze

wlasng wytwornig piernikow*2. Organizuje takze warsztaty wyjazdowe i pokazy.

Piernikarnia Starotorunska powstata w 2015 roku, ale jego wtascicielka Dorota
Swobodzinska, juz od lat zwigzana byla z dzialalno$cig edukacyjng i popularyzatorska w
zakresie torunskiego piernikarstwa®? (il. 169-171). Jest znang przewodniczkg torunskg i
regionalistky. Piernikarnia Starotorunska posiada blisko sto form piernikarskich. Sg to formy
zakupione w “Emporium”. W kolekcji znajdujg si¢ takze autorskie formy Beaty
Pranke-Zdzieblo 1 Tomasza Karamona. Popularne motywy to herby Torunia, katarzynki,
karety, podkowy, kamieniczki, koniki, koguty, kogi, zwierz¢ta (jeze, koty), anioty. W zbiorze
jest takze portret Mikotaja Kopernika. Formy stuzg do aranzacji pomieszczenia oraz gidwnie
do warsztatow wypieku piernikoéw figuralnych. Piernikarnia ma swoj sklep, kawiarenke 1 sale
warsztatowg pod adresem Franciszkanska 16. Czgsto rowniez uczestniczy w pokazach
wyjazdowych.

Muzeum Historii Partaczy miesci si¢ przy ulicy ul. Chetminska 5. Istnieje od 2016
roku. Prowadzone sg warsztaty wypieku piernikow figuralnych, podczas ktérych uzywa si¢
gtownie form piernikarskich zakupionych w “Emporium™**, Jest to zbior liczacy blisko sto
obiektoéw (il. 172). Nie jest prowadzona ewidencja.

Piernikarnia Forteczna zostata otwarta w Forcie IV, w odpowiedzi na zainteresowanie
turystow warsztatami piernikarskimi*. Ze wzgledu na posiadang baze noclegowa oraz
atrakcje, Fort IV zdecydowal o poszerzenie oferty. W zaaranzowanej sali dawnego fortu

przygotowywane sg pierniki figuralne (il. 173). Do warsztatow uzywane sg formy zakupione

1 Zajecia odbywajg sie w kilku salach: Sala Gotycka — ul. Panny Marii 7, Sala Gtéwna i Sala Mieszczanska —
ul. Krélowej Jadwigi 24, Sala Korzenna — ul. Prosta 2. Warsztaty wypieku piernikow historycznych, strona
internetowa Torunskiej Piekarni Mistrza Bogumita: https://piernikarniatorun.pl/pierniki-historyczne/ [dostep:
2023-03-04].

52 Torunska Manufaktura Piernika — strona internetowa: hitps:/torunskamanufakturapiernika.pl/ [dostep:
2023-03-04].

253 piekarnia Starotorunska — strona internetowa: https://piernikarniastarotorunska.pl/ [dostep: 2023-03-04].
2% Muzeum Historii Partaczy — strona internetowa: https://historiapartaczy.pl/warsztat-wypieku-piernika/
[dostep: 2023-03-04].

25 Warsztaty Piernikarskie, Twierdza Torun, Fort IV — strona internetowa: https:/fort.torun.pl/20/warsztaty
[dostep: 2023-03-04].
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w “Emporium”. Kolekcja liczy ponad pi¢édziesiat sztuk. Wlascicielem przedsiebiorstwa jest

Jerzy Okonski. Fort zlokalizowany jest przy ul. Bolestawa Chrobrego 86.

Fundacja Korzenie Kultury posiadata facznie 38 form piernikarskich, w tym 33 sztuki
wykonane w drewnie, 3 szt. ceramiczne oraz 2 szt. z tzw. lanej zywicy poliuretanowe;.
Imienne autorstwo jest znane jedynie w przypadku 11 form, ktdre wyrzezata Joanna Struwe
(woéwcezas pracujaca w Kapsule Czasu). Pozostale formy zakupiono (autorstwo nie jest nam
znane) w: Emporium (14 szt.), sklepie Zywego Muzeum Piernika (7 szt.), sklepie Muzeum
Torunskiego Piernika (4 szt.), na Jarmarku Bozonarodzeniowym w Norymberdze (2 szt.).
Formy posiadaty nast¢pujace motywy: dzwonki $wigteczne, bombka, kot, logo fundacji
Korzenie Kultury, kwiat ludowy, kogut etno, piesek, samochod Citroén, serce z dekoracja (7
szt.), karoca, pan "ciastek" (2 szt.), gwiazdka, kon na biegunach (3 szt.), pani "ciastkowa"(2
szt.), katarzynka torunska, §w. Mikotaj, choinka, domek, serce z zawieszka (2 szt.), pan
"ciastek" II, podkowa z zawieszka (2 szt.), serce z dekoracja i ptaszkami, zaba, pyszczek kota,
aniot, Mikotaj Kopernik, kogut, konik. Formy stuzyty do dzialalnos$ci statutowej. Miejsce juz
nie istnieje. Kolekcja ulegta rozproszeniu. Prowadzeniem zaje¢ zajmowata si¢ Olga Bos,

przewodniczka, regionalistka, animatorka kulturalna.

Kapsuta Czasu byla prywatnym zywym muzeum zajmujacym si¢ historig Torunia,
zlokalizowanym w Krzywej Wiezy. Muzeum dziatato przez krotki czas od 2016 do 2018
roku. Przygotowalo jednak ciekawg oferte nie tylko warsztatow wypieku piernikow, ale takze
pokazow snycerskich, wykonywania form piernikarskich. Byly one przygotowywane rowniez
na zamowienie. Na potrzeby dziatalnosci firmy formy w drewnie przygotowywata Joanna
Struwe, torunska arecheolozka. Klocki znajdujg si¢ w jej posiadaniu. Oprocz nich uzywane

byty formy z “Emporium” z charakterystycznymi dla Torunia wzorami.

Podsumowujac, torunskie kolekcje form piernikarskich tworza zbiér form w Muzeum
Okregowym w Toruniu liczaca obecnie 274 egzemplarze, kolekcja form znajdujaca si¢ w
Fabryce Cukierniczej ,,Kopernik” S.A. liczaca 52 egzemplarzy zinwentaryzowanych w
katalogu 1 w wykazie, a ponadto poza ewidencja pojedynczych egzemplarzy i
niezinwentaryzowanych wycinakéw. Ponadto, Zywe Muzeum Piernika w Toruniu, Cukiernia
Franciszka Pokojskiego, Torunska Piernikarnia Mistrza Bogumita, Piernikarnia

Starotorunska, Piwnica Torunskich Partaczy, Piernikarnia Forteczna, Sklep Emporium.
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Sytuacja w Toruniu nie ma precedensu i r6zni si¢ sposobami pracy z kolekcjami od
innych o$rodkow piernikarskich w kraju, jak chocby w Jaworze czy Bardzie, gdzie w
ostatnim czasie takze ozywaja dawne tradycje piernikarskie, za sprawag pasjonatow,
kolekcjoneréw 1 tworcow ludowych. Mozna zauwazy¢ tendencje czerpania z doswiadczen
torunskich w obszarze instytucjonalnym (tworzenie ekspozycji statej), programu
edukacyjnego — propozycje dziatan, tworzenia atrakcji turystycznej, wspotpracy z lokalnymi

piernikarzami, cukiernikami, oraz twércami ludowymi, czy snycerzami, rzezbiarzami.
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I1. Historia piernikarstwa w Toruniu

Obszerne badania archiwalne nad piernikarstwem torunskimi przeprowadzit Arthur
Semrau. O torunskich cechach rzemie$lniczych pisat takze m.in. Stanistaw Kujot, Stanistaw
Herbst, Stanistaw Dabrowski, Janina Kruszelnicka, Ryszard Sudzinski i Michat Samulski,
Krzysztof Mikulski, a w ostatnich latach Joanna Kucharzewska i Krzysztof Lewandowski
oraz autorka niniejszego opracowania®‘. Cennym uzupelnieniem wiedzy o rodzinie Weese

27 Przytoczenie za badaczami informacji o piernikarzach i

jest artykul Jerzego Dygdaly
warsztatach dzialajacych w Toruniu, pozwoli na przyblizenie takze informacji o mozliwej
pierwotnej lokalizacji form piernikarskich, szczego6lnie w konteks$cie klockéw pochodzacych
z XVII 1 XVIII wieku. Jezeli chodzi o dokumenty zrodlowe w Archiwum Panstwowym w
Toruniu przechowywane sg materialy zwigzane z zagadnieniem piernikarstwa w Toruniu i

jego okolicach®®. Istotny jest tutaj zespot archiwalny: ,,Cech piekarzy i piernikarzy z terenu

236 Zob. Stan badafh w niniejszym opracowaniu.

7], Dygdata, op. cit., s. 233-245.

28 Wielki mistrz Konrad von Wallenrode zezwala Radzie Starego Miasta Torunia na budowe nowego ratusza,
domu kupieckiego, budynku sagdowego, kramow, taw piekarskich, wagi i innych pomieszczen, podaje warunki i
wymiary tych budowli oraz odstgpuje dla miasta wszelkie z nich czynsze i dochody, 14 maja 1393 r. APT, Akta
miasta Torunia, Katalog I, sygn. 166; Spis piekarzy torunskich, ok. 1440-1450 r. APT, Akta miasta Torunia,
Katalog I, sygn. 1080/1; Rachunki miejskiego urzgdu leSnego — wykazy dostaw miodu, rachunki bartnikow z lat
1435-1597. APT, Akta miasta Torunia, Katalog II, sygn. XVI-13, k. 129; Jan "von Dambrawytcze" przebywajac
w Chetmnie, zamawia u Simon Kemmererynne, mieszczanki torunskiej, pieprz i szafran, 5 lipca 1459 r. APT,
Akta miasta Torunia, Katalog I, sygn. 1844; Statuty cechu piekarzy i piernikarzy miasta Torunia z 1632 r.
(k.1-15), 1669 1. (k.26) oraz 1716 r., postanowienia wtadz miejskich o sprawach cechu, korespondencja, plany
rozmieszczenia taw chlebowych, materiaty dotyczace sporu pomiedzy piekarzami wlasciwymi (Losbacker) a
piekarzami chleba twardego (Pestbacker) z pierwszej potowy XVIII wieku. APT, Cech piekarzy i piernikarzy z
terenu miasta Torunia, sygn. 2; Rada miasta Torunia daje list dobrego urodzenia piernikarzowi Johannowi Weese
(Wese), 1743 r. APT, Akta miasta Torunia, Katalog III, sygn. 5544; Reklama Fabryki Piernikow Hermanna
Thomasa przy Rynku Nowomiejskim 4 z filia przy ulicy Szerokiej 18, 1908 r. APT, Biblioteka podrgczna, sygn.
9106/1908 (Adressbuch); Krotki zarys historii Torunskiej Fabryki Piernikow ,,Spotem”, druga potowa XX
wieku. APT, Torunska Fabryka Piernikow ,,Spotem” w Toruniu, sygn. 6; Fabryka piernikéw ,,Spotem”. Znaczna
czg$¢ zatrudnionych stanowity kobiety, 1948 r. APT, Archiwum fotografika Alojzego Czarneckiego, sygn.
89/90; Karty katalogowe opakowan piernikow wypiekanych przez Torunska Fabryke Piernikow ,,Spotem” w
Toruniu, druga potowa XX wieku. APT, Torunska Fabryka Piernikow ,,Spotem” w Toruniu, sygn. 23; Receptury
na wyrob cukierkow i piernikow figuralnych wypiekanych przez Torunska Fabryke Piernikow ,,Spotem”, druga
potowa XX wieku. APT, Torunska Fabryka Piernikoéw ,,Spotem” w Toruniu, sygn. 98; Dyplomy i wyrdznienia
przyznane Zwiazkowi Spoldzielni Spozywcow ,,Spotem” za jako$¢ i estetyke wypiekanych piernikow, druga
polowa XX wieku. APT, Torunska Fabryka Piernikoéw ,,Spotem” w Toruniu, sygn. 16.
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miasta Torunia”, ktoéry zawiera m.in.: statuty cechowe z 1632 roku, decyzje wtadz miejskich,
korespondencje, jak rowniez rejestry i ksiegi przyje¢ do cechu oraz mistrzow cechowych®”’.
Archiwum zawiera takze listy cechowe (APT, Listy cechowe, sygn. 4771, 5102, 5177,
5500, 5544), gtownie tzw. poswiadczen dobrego urodzenia. Byly one wystawiane przez rady
innych miast piernikarzom pochodzacym spoza regionu toruniskiego. Datowane sa na XVII i
XVII wiek, a wsérdd nich znajduje si¢ list dobrego urodzenia wydany Johannowi Weesemu w
1743 roku®®. Ponadto, we wspomnianych zbiorach znajdujg si¢ pochodzace z 1908 roku
reklamy fabryki Herrmanna Thomasa i Gustawa Weese z ksiggi adresowej (APT, Biblioteka
podreczna, sygn. 9106/1908). Jezeli chodzi o dziatalno$¢ przemystowa w Toruniu to
zawierajg ja Akta Fabryki Piernikéw 1 Wyrobow Cukierniczych ,,Kopernik™ oraz Torunskiej
Fabryki Piernikow ,,Spotem”. W tej ostatniej znajduja si¢ receptury na wyrdb piernikow
261

figuralnych 1 cukierkow z lat 1955-1964 roku
sygn. XVI-3.

Zespot Akta Miasta Torunia, Katalog II,

Informacje archiwalne o piernikarstwie torunskim i w regionie mozemy znalezé w
Bibliotece Uniwersytecie w Toruniu. W kolekcji starych drukéw odnalez¢ mozna wzmianki o

torunskich piernikach w kontekscie handlu®*?

. Natomiast receptury zawarte sg w zespole
rekopisow. Manuskrypty z przepisami na pierniki torunskie pochodza z XVIII 1 XIX wieku.
Ponadto ws$rdd obiektow graficznych przechowywana jest takze pocztoéwka. W zbiorach
dotyczacych zycia spotecznego przechowywana jest broszura informujagca o warunkach
konkursu dla dzieci zorganizowanego z okazji 165. rocznicy najwiekszej 1 najstarszej fabryki

piernikow Gustawa Weesego w Toruniu z 1928 roku?®.

2% APT Statuty cechu piekarzy i piernikarzy miasta Torunia z 1632 r. (k.1-15), 1669 r. (k.26) oraz 1716 1.,
postanowienia wtadz miejskich o sprawach cechu, korespondencja, plany rozmieszczenia taw chlebowych,
materiaty dotyczace sporu pomiedzy piekarzami wlasciwymi (Losbidcker) a piekarzami chleba twardego
(Pestbacker) z pierwszej potowy X VIII wieku. APT, Cech piekarzy i piernikarzy z terenu miasta Torunia, sygn.
2; A K. Jedrzejewska, Pierniki w Kujawsko..., op. cit., s. 53.

260 Rada miasta Torunia daje list dobrego urodzenia piernikarzowi Johannowi Weese (Wese), 1743 r.; APT, Akta
miasta Torunia, Katalog III, sygn. 5544.

26! APT, Torunska Fabryka Piernikéw ,,Spotem” w Toruniu, sygn. 98.

262 Rps 856/11 - k. XVIII w., Prusy Wschodnie lub Pomorze Zachodnie, 2 Rps 889/I1- okoto potowy XIX w.,
Wielkopolska; ,,Die allerhier gebackene Pfefferkuchen sind rennomiert, und werden durch ganz Europa
verfiihret”. Erleutertes Preussen Oder Auserlesene Anmerckungen [...] Tomvs II. Nebst denen dazu gehoerigen
Registern. 1725, s. 758; https://kpbc.umk.pl/ dlibra/publication/74422/edition/80362/; ,,Vermoge einer
geschriebenen Spefication sind vormals folgenden Wahren aus- und eingegangen als: (...) Thornsche Pfeffer
Kuchen (...)”.; Erleutertes Preussen Oder Auserlesene Anmerckungen [...] Tomvs I. Nebst denen dazu
gehoerigen Registern. 1724, s. 213, przypis.https://kpbc. umk.pl/dlibra/publication/74202/edition/80184/;
Biisching, Anton Friedrich. Erdbeschreibung Th. 1 Iub 2 sygn. 86309; ,,Unter den Thornische Produkten und
Fabrikaten sind (...) hier verfertigten Pfefferkuchen (...). Herzberg, Friedrich, Siid-Preussen und
Neu-Ost-Preussen, nebst dem zu dem preussischen Schlesien geschlagenen Theile der vormahligen
Woiwodschaft Krakau und den... Handels-Stddten Danzig und Thorn. - Berlin, 1798. - s. 248, sygn.
Pol.8.11.1991.

263 A K. Jedrzejewska, Pierniki w Kujawsko..., op. cit., s. 54.
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Piernikarstwo w Toruniu u swoich poczatkow byto zwigzane z piekarstwem. Niekiedy
pojawiaja si¢ wzmianki na temat tego, ze wypiek piernikow w Toruniu miat miejsce juz w
XIII wieku, nie ma na to jednak uzasadnienia w Zrodtach. W dokumencie z 5 wrze$nia 1274
roku Konrad von Thierberg Wielki Marszatek i zastgpca mistrza krajowego pruskiego, nadaje
mieszczanom Starego i Nowego Miasta przywilej na kramy i fawy piekarskie (oraz dwie fosy)
w zamian za 100 grzywien srebra’®. Prawdopodobnie istnialy one wcze$niej. Stanistaw
Herbst przypuszcza, ze jako pierwsze mogly powsta¢ cechy rzeznicki 1 piekarski
1235-1245%%, Nie wiadomo czy w$rdd nich byt piekarz specjalizujacy si¢ w wypieku stodkich
ciast.

Rozwo6j rzemiosta a potem takze przemyshu piernikarskiego taczy si¢ z dostepem do
sktadnikow — maki, miodu 1 przypraw korzennych. Tych w Toruniu nie brakowalo.
Szczegbdlng uwage zwracano na role miodu i wosku w okre§leniu os6b zajmujacych sig
piernikarstwem. Wosk nalezal do towardéw, ktérymi handlowano w Toruniu. Natomiast
pozyskiwany podczas odwirowania midd mial szerokie zastosowanie lecznicze i spozywcze,
podobnie jak przyprawy korzenne.

Pierwsze wzmianki na temat piernikarzy w Toruniu — zwanych w tym czasie réwniez
ciastkarzami — pochodza z konca XIV wieku i sg zwigzane z Zakonem Krzyzackim.
Wskazuja na posta¢ Niclosa Czana wymienionego najpierw w 1386 roku w dokumentach, jak
syna Conrada Czana, nast¢pnie w 1393 roku pojawia si¢ okreslenie jego profesji zawodowe]
jako piekarza (Bicker). Na to, ze Czan zajmowat si¢ wypiekiem piernikéw wskazujg rachunki
Zakonu Krzyzackiego z lat 1400-1402, w ktorych Czan jest juz okreslany mianem ciastkarza
(,,Kucheler”). Wzmiankowany jest kolejno jako dhuznik Zakonu®*, nastepnic mamy
informacje, ze sprzedat sztuke wosku rowniez Zakonowi. Piekarz, ciastkarz, ktory sprzedaje
wosk pszczeli (pozyskiwany w trakcie odwirowywania miodu) nakierowuje nas na

specjalizacje piernikarskg’

. To piernikarze w czasie pozyskiwania miodu, dysponowali
woskiem, pozostalym po tej czynnosci. W wielu miastach piernikarze oprécz wyrobu
piernikow, zajmowali si¢ takze prowadzeniem woskowni. Pozyskiwany wosk shuzyt do

wyrobu $wiec i wotow**®®. Dlatego za pierwszego znanego z imienia i nazwiska piernikarza

264 B Gagsiorowski, Ratusz Staromiejski w Toruniu, Torun 2004, s. 31-32, 223-224.

265 Cech piekarski w Nowym Miescie mogt powstaé koto 1264 r.; por. S. Herbst, op. cit., s.15.

266 Winien 6 grzywien potem 2 grzywny Zakonowi Krzyzackiemu; A. Semrau, op. cit., s. 119.

7 Ibidem.

8 Do dzisiaj w miejscowosci Marija Bistrica w Chorwacji znajduja si¢ takie polgczone wytwornie, Podobng
funkcj¢ petni wytwornia Pirkera w Austrii, onegdaj warsztat taki prowadzita rodzina Hipp w Niemczech. W
Polsce przyktad znajdujemy w Bardo.
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torunskiego badacze uznaja Niclosa Czana. Podobnie interpretowane sa informacje dotyczace
Heinricha Kuche, wlasciciela mtyna Bornmiihle, ktory sprzedat takze Zakonowi dwie sztuki
wosku (w latach 1402-1404). Na profesj¢ piernikarska miatoby wskazywaé nazwisko
zwigzane z ciastkami (Kuche od ,,Kucheler”). Semrau taczy go z osobg Heinricha Junghorna,
ktéry wraz z Thomasem posiadali juz w 1375 roku przywilej na mtyn Bornmiihle.

Pierniki stanowity element kultury kulinarnej panstwa krzyzackiego. Zrédta
wspominajg o tym, ze w latach 1399 i 1400 przeznaczono fundusze dla mistrza piekarskiego
na zakup miodu. Miat on postuzy¢ do wypieku pieczywa na wyprawe wojenng przeciw
Zmudzinom. Wspomniane s3 takze pierniki wypiekane na Poniedziatek Wielkanocny w 1408
roku®”. Informacje na temat kolejnych piernikarzy zostaly zawarte w opracowaniu Artura
Semraua z 1938 roku, w ktorym wymienia on poszczegolne rody piekarzy i piernikarzy.

Jak wspomniano piekarze byli obecni w Toruniu co najmniej od 1274 roku, kiedy to
cytowany wyzej przywilej pozwolil na budoweg taw chlebowych. Podziat na odrgbne
organizacje cechowe nastagpit w XVI wieku. Jedna z nich nosita nazwe¢ ,Los und
Kuchenbécker” — ktora tlhumaczono za Herbstem jako ,piekarze chleba migkkiego i

»270 ale trafniejsze wydaje si¢ thumaczenie zaproponowane przez Krzysztofa

niewarzonego
Mikulskiego jako ,,piekarze chleba migkkiego i ciastkarze” lub ,,piekarze chleba biatego i
ciastkarze™*’!. Druga organizacja to ,,piekarze chleba twardego, warzonego” albo ,,piekarze
pieczywa razowego” —,,Festbacker™*".

W tym okresie wymieniani sg piernikarze: Anders Handtke, Pfafthaus, Cristoff
Schulz, Niclos Sorer, ktorzy zobowigzani sg do zaptaty kwoty 26 skojcow. Zapis pochodzi z
ksiegi czynszowej z 1517 roku i moze dotyczy¢ oplaty za tawy?”. Semrau wskazuje, ze liczba
czterech piernikarzy, nie jest przypadkowa, poniewaz moze wigzac si¢ rozporzadzeniem z
1584 roku méwigcym o ograniczeniu obecnosci wykonawcow tej profesji zawodu tylko do tej
liczby. Z kolei od 17 kwietnia 1598 roku jest mowa o ,,piernikarzach” w cechu piekarzy
chleba migkkiego 1 ciastkarzy, czyli piernikarze mogli by¢ tozsami ze wspomnianymi
ciastkarzami.

W literaturze przedmiotu znajdujemy informacje, ktére nie maja odniesienia
bezposredniego w zrodlach archiwalnych, 1 jak ktore sa sporne. Dotyczy to rywalizacji

migdzy Toruniem a Krolewcem w XVI wieku. Informacja, ze torunscy piernikarze otrzymali

29 A, Semrau, op. cit., s. 118.

0 Takie ttumaczenie przyjeli i powtarzali m.in.: R. Sudzinski, M. Samulski, op. cit.
211 K. Mikulski, op. cit., s. 20.

272 Podobny podziat profesji piekarskich byt Krélewcu i Elblagu.

23 A, Semrau, op. cit., s. 120.

83



w roku 1557 przywilej na sprzedaz piernikéw w Kroélewcu, nie znalazta wedlug Semraua
uzasadnienia zrodtowego’. Podobnie nie znaleziono informacji o ugodzie z Norymbergg z
1556 roku, o ktorej wspomina Stanistaw Kujot, a wedtug ktérej oba o$rodki mogly wypiekad

73 Wspomniany jest Szymon Neisser?’®.

zardwno pierniki torunskie jak 1 norymberskie

W XVII wieku pojawia si¢ juz wiecej informacji zrodlowych o piernikarzach
torunskich. Dotyczg one m.in. wynajmu kramow przy ratuszu na czas wielkanocny (1608 r.),
a takze przyjecia do prawa miejskiego kolejnych piernikarzy Michaela Grauera (1630 r.),
Adama Herdera, okreslanego takze jako ciastkarza (1632 r.), Michaela Eckedta (1644 r.),
Jakoba Grauera (1678 r.) pochodzacych z Torunia. Uwage badaczy zwracal warsztat
Graueréw (czynny w latach 1630-1694), z ktorym wigzano rozkwit i prosperity torunskiego
piernikarstwa. Zalozyciel — Michael Grauer, pochodzacy z Torunia, w 1630 roku byt
dwukrotnie zonaty. Semrau stawia takze tez¢ o piernikarskich umiejetnosciach piekarzy cechu
przybytych spoza Torunia, argumentujac, ze piekarze krolewieccy wypiekali oprocz zwyktego
pieczywa, takze ciasta, a wsrdd nich pierniki. Badacz podaje, Zze byli to: Jacob Liszcke,
Lorentz GenB (1695 r.), Mattheus Preu3 (1696 r.), Michel Recht (1697 r.), Abraham Thiel,
Johann Grunert, Renrich Weise (1699 r.).

W 1772 roku zniesiono obowigzek cechowy. W 1793 roku Torun zostat wigczony do
zaboru pruskiego. Polaczenie obu cechow w cech piekarzy miato miejsce 11 listopada 1812

roku?”’.

Piernikarzy torunskich okreslano w rozny sposob. Semrau wspomina, ze w XIV wieku
pojawia si¢ okreslenie ,,Kucheler” bedace skrotem od ,,Kuchenbécker”— ciastkarz, cukiernik,
zatem pod pojeciem ,.Kuchen” zapewne mozna rozumie¢ obecno$¢ piernikow i ciast®”®.
Okreslenie ,,Pfefferkiichler” funkcjonuje w Toruniu od 17 kwietnia 1598 roku. Odnosi si¢ do
wypiekajacego ciasta stodkie z dodatkiem przyprawy korzennej w tym pieprzu. Piernikarz
wypiekat jak to okreslono w statucie pod punktem 13. , Allerhandt Pfefferkuchen alias

Dulciaria seu liba piperata”. Nalezy to rozumie¢ jako: ,,réznego rodzaju pierniki alias

stodkos$ci (wyroby cukiernicze) lub ciasta pieprzne”. Polaczenie stodko$ci pieczywa i korzeni

2 A. Semrau, op. cit., s. 120.

25 Podczas konsultacji w trakcie przygotowywania wystawy czasowej dotyczacej piernikdw norymberskich
konsultowatam si¢ z pracownikami Archiwum Panstwowego w Toruniu. Informacje dotyczace Krolewca oraz
Norymbergii prawdopodobnie nie majg pokrycia w materiale Zrédlowym i sg jedynie anegdota przytaczang w
kolejnych opracowaniach.

26 M. Samulski, O ,, Koperniku “ i piernikach torunskich, “Przeglad Piekarski i Cukierniczy”, 1969, nr 2, s. 11; J.
Kruszelnicka, Pierniki..., op. cit., s. 13-14.

2" M Samulski, op. cit., s. 13.

28 A, Semrau, op. cit., s. 120.
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nasuwa skojarzenie piernikami. Stad tlumaczenie nazwy cechu ,,Los und Kuchenbécker” na
piekarzy chleba i ciastkarzy jest zasadne. Ciastkarz w Toruniu musial umie¢ wypiekac
pierniki (Pfefferkuche), ktore okre§lano mianem stodkiego ciasta korzennego (/iba piperata,
dulciaria).

Piernikarze, jako ciastkarze byli czgscia grupy zawodowej piekarzy i zwigzani
rzemiostem piekarskim w Toruniu. Nalezac do cechu piekarzy ,,pieczywa migkkiego,
niewarzonego i ciastkarzy”, zobowigzani byli przestrzega¢ rozporzadzen cechowych. Rola
rzemiosta piernikarskiego musiata by¢ jednak znaczaca skoro postanowiono wydzieli¢ w
nazwie jego wykonawcow. Zarzadzenia okreslaty aby w XVI wieku bylo przyjetych w zawod
nie mniej niz czterdziestu piekarzy, tacznie z piernikarzami. Dlugo$¢ trwania nauki dla
piernikarza powinna wynosi¢ dwa lata. Uczen powinien odznaczaé si¢ rosta postura i by¢

petnoletni®™.

Szczegdtowe informacje zawieraja statuty cechowe z 1598 roku. Sciezka
zawodowa piernikarza torunskiego wygladata nast¢pujaco: uczen, czeladnik, mistrz. Uczen
przyjmowany byt do warsztatu cztonka cechu. Musiat wykaza¢ si¢ wolnym 1 prawowitym
pochodzeniem. Po okresie probnym przyjmowano ucznia do cechu. Od przysztych
piernikarzy wymagano warunkow fizycznych®,

Nie wiemy jakie czynno$¢ powinien dokonaé czeladnik, aby ztozy¢ egzamin
mistrzowski na piernikarza w Toruniu. Bardzo istotny dla niniejszych rozwazan jest fakt, ze w
XVIII wieku na egzaminie mistrzowskim dla piernikarzy w Berlinie oraz Wroctawiu®*!
obowigzywato wykonanie tak zwanego piernika torunskiego, ktorego waga powinna mie¢ 20
funtow (dla mistrzow berlinskich) lub 24 dla wroctawskich. Miary te zmieniaty si¢ z biegiem
czasu®™. Jednostka funtowa to w przyblizeniu pot kilo, wigc waga odpowiednio mogta
wynies¢ 10 i 12 kilogramow. Mowa zatem o wypiekach pokaznych rozmiaréw. By¢ moze
jedne z wigkszych form piernikarskich wigzaly si¢ z wykonaniem pracy mistrzowskie;j.
Podobne uwarunkowania dotyczyly piernikarzy zdajacych egzaminy mistrzowskie w
Warszawie. Ciekawym zagadnieniem moze by¢ kwestia niewyodrebnienia si¢ torunskich
piernikarzy w osobny cech. Fakt, ktory bywa zaskakujacy w odniesieniu do usamodzielnienie
piernikarzy w Krakowie, Warszawie czy Wroctawiu. Prawdopodobnie zwigzane jest to z ich

niewielkg liczbg 1 powigzaniem z cechem piekarzy.

2% A, Semrau, op. cit.

20 S Herbst, op. cit., s. 16-17, por. przypis 2, s. 17 w niniejszej pracy.

281 pierniki o wartosci 12 talaréw, w tym torunskie pierniki. K. Klimek, Historia jeleniogdrskiej kolekcji form
piernikarskich, [w:] Tradycje piernikarskie w Jeleniej Gorze. Katalog zbioru form piernikarskich z kolekcji
Muzeum karkonoskiego w Jeleniej Gorze, red. K. Szafranska, K. Klimek, E. Myskow, Jelenia Gora 2022, s. 53.
282 J H.L Bergius, Neues Policey und Cameral Magazin, nach alphabetischer Ordung, t. 4, Leipzig, 1778, s. 328 i
330.
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Najstarsze przedstawienia piernikarzy zwigzane s3 z Norymbergg. Bardzo
rozpowszechniony jest wizerunek mistrza Hansa Buela w warsztacie z piernikami.
Towarzysza mu wypieki pokaznych wielkoformatowych rozmiarow (il. 100). Ukazany jest w
roboczym stroju z akcesoriami rzemiosta: czyli piecem, tawa, topata do chleba. Na glowie
nakrycie glowy. Kolejne portrety pokazuja mistrzoOw piernikarskich. Ubrani w
reprezentacyjne szaty miejskie, w dloniach trzymaja wielkoformatowe pierniki — symbol
rzemiosta. W portrecie Hansa Stiibera z 1624 r. wystepuje w tle kamienica mistrza
piernikarskiego, z charakterystyczng ladg handlowg (il. 101).

Niestety nie znamy wizerunkéw torunskich piernikarzy tego okresu. Domniemanym
wizerunkiem moze by¢ portret Szymona Scholtza zwanego Neisser (1487-1572) z galerii
Ratusza Staromiejskiego (il. 114). Z tego wzgledu to dzieto zostalo wybrane przez kuratorki
do aranzacji statej ekspozycji w piwnicach Muzeum Torunskiego Piernika otwartej w 2015
roku. Na zwigzki Szymona Neissera z piernikarstwem wskazywata Janina Kruszelnicka™.
Miat on przyby¢ w 1517 roku witasnie z Nysy. Portret nie posiada atrybutéw zwigzanych z
piernikarstwem. Przedstawia dostojnego mieszczanina w podesztym wieku. Czarny strdj z
biala kryza $wiadcza o statusie portretowanego. Jedynie dekoracyjna sakiewka moze
wskazywaé, na zrédto zamoznosci. W kosciele $§w. Jakuba w Nysie znajduje si¢ epitafium z
ok. 1633 roku, pokazujace piernikarza Georga Klehra i jego matzonke Zuzanne®. Ubrani
podobnie jak Neisser w zamozne mieszczanskie stroje nie majg atrybutow wskazujacych na
uprawiane rzemiosto.

Pierwszym znanym wizerunkiem pary piernikarzy sa wspominane juz portrety
Andreasa Weese (w 1793 roku uzyskat prawa miejskie, jako samodzielny piernikarz — zmart
w 1830 roku) i Dorothei Weese (z domu Liebig). Stanowig komplet, by¢ moze wykonano je z
okazji zaslubin (il. 115). Oryginalne portrety sg w posiadaniu potomkéw Michaela Weese
oraz Udo Alberta Weese. Na potrzeby ekspozycji przygotowano kopie autorstwa prof. Jozefa
Flika®®. Obrazy zamkniete sg formacie owalnej ramy. Kazdy z nich przedstawiaja wizerunek
w popiersiu, w ujeciu trzy czwarte. Andreas i Dorothea przedstawieni sg w strojach

mieszczanskich charakterystycznych dla pierwszej ¢wierci XIX wieku. Jezeli chodzi o

283 J. Kruszelnicka, Portret na Ziemi Chetmirskiej cz.2, Torun 1982, s. 15; M. Mikulska-Wernerowicz, K.
Lewandowski, op. cit., s. 15.

24 Nysa (Neisse). Katedra p.w. $w. Jakuba i $w. Agnieszki, strona internetowa — Wiestaw Dlugosz - Dokumenty
Slaska: http: kumentyslaska.pl/epitafia/miej i/nysa%?20katedra.html [dostep: 22.09.2024].

85 Obrazy ufundowalo Towarzystwa Przyjaciot Muzeum Okregowego w Toruniu. Wykonano je dzieki zdjeciom
przestanym przez Michaela Weesego. Proces powstawania konsultowaly kuratorki ekspozycji statej.
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egzemplarze nalezace do p. Udo Alberta mogltam zapoznaé si¢ z odwrociem, na ktorych
zawarto naklejone informacje. Pierwsza z nich dotyczyta wytworcy ramy: ,,Emil Hell, Thorn,
Breitestrasse Nr 4, Kunst-Handlung und Bilderrhamen-Fabrik”. Druga natomiast dotyczyta
wlasciciela: ,,Max Albert Weese Cerlin-Pankow, Parkstrale 29 (il. 116). Jak wspomniano
rowniez Dorothea pochodzita z piernikarskiej rodziny, stad mamy portrety nie tylko
piernikarza i jego matzonki, ale réwniez kobiety zapewne zajmujacej si¢ pienrikarswtwem, a
na pewno znaja si¢ na tym rzemiosle.

Niestety nie znamy wygladu piernikarni torunskich z najwcze$niejszego okresu.
Dopiero plany fabryk z XIX wieku pozwalaja nam lepiej okresli¢ przestrzen pracy
piernikarzy torunskich.

Postugujac si¢ znanymi wizerunkami warsztatéw piernikarskich, m.in. z Norymbergii,
mozemy wysung¢ przypuszczenia co do organizacji miejsca pracy i sprzedazy torunskich
piernikow (il. 100-113). Waznymi elementami wyposazenia na pewno byly piec, fawa do
ugniatania ciasta (Zeigbreche) (il. 110-111), dzieze lub beczki do jego przygotowania i
przechowywania (lezakowania il. 130), stot do wygniatania i formowania ciasta, opaty
piekarnicze do wktadania 1 wykladania pieczywa, warzachwie do mieszania, stgpy do
ugniatania ciasta, kijanki czyli klepaczki do ciasta, pojemniki ceramiczne i gliniane do
przechowywania sktadnikow, waga, walki, noze, takze same formy do ksztaltowania
piernikéw. Rowniez miejsce do podgrzewania miodu lub syropu. Z torunskimi warsztatami
piernikarskimi bezposrednio sa zwigzane jedynie formy piernikarskie, znajdujace si¢ obecnie
w kolekcji Muzeum Okregowego w Toruniu w zbiorach rzemiosta artystycznego Dzialu
Sztuki. Sg to najstarsze formy datowane na XVII-XVIII wiek.

W publikacji ,,Der Pfefferkuchler” z 1879 autorstwa F.H. Stegmanna®™ mozemy
znalez¢ specyfikacje dotyczace rzemiosta piernikarskiego. W pierwszym rozdziale omawia
materialty niezbedne do produkcji ciasta piernikarskiego: Midd, syrop cukrowy, maka,
przyprawy, inne materialy zywnosciowe. W kolejnych kwesti¢ pieca i urzadzenia piernikarni.
Nastepnie omawia przygotowanie ciasta i wypiek oraz w kolejnych przygotowanie ré6znych
rodzajow piernikow i ich 0zdob (lukry). Podobne podzialy przywotuje Tadeusz Szczurek w

opisie warsztatu piernikarskiego w Sarnowie®®’. Wyposazenie piernikarni w duzej mierze

2% F H. Stegmann, Der Pfefferkuchenbiicker und Lebkiichner oder Anweisung, alle sorten feiner und ordindirer
Pfeffer- und Honigkuchen zu fertigen. Nebst genauer Angabe desVerfahrens der beriihmten Niirnberger, Thorner,
Danziger und Braunschweiger Lebkiichler — Ziinfte; sowie der Herdtellung belibter feiner Pfefferniifichen, der
feinen Zuckerkuchen, der Makronen -, Elisen und Punschkuchen, des Marcipans und verschiedener Konfekte.,
Weimar 1875.

27 T. Szczurek, Przyczynek do dziejow piernikarstwa w Polsce (Produkcja piernikéw i marcepanéw w Sarnowie,
»Gorzowski Zeszyt Muzeum”, Gorzow 1975, s. 48-49.
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przypomina wyposazenie piekarni. Charakterystycznym elementem jest np. wygniatarka —
specjalna lawa do zagniatania ciasta, zwana brecha lub Teigbreche. Shuzyta do
opracowywania ciasta. Sktada si¢ z lawy — stolu o grubosci ok. 5 cm, zakonczonej
siedziskiem. Cato$¢ miata dlugo$¢ okoto jednego metra i 42 centymetrow i szerokos¢ 70 cm.
W czgsci siedziska 35 centymetrow. Na styku siedziska z fawa, stotem znajdowat si¢ uchwyt,
zawias, mocujacy widelec, grzebien umieszczony na listwie drewnianej o dtugosci 1 metra i
42 cm. Rekojes¢ powinna by¢ tak zakonczona, zeby si¢ ja dobrze trzymato.

Opis uzytkowania tawy przytacza Tadeusz Szczurek: ,,Ciasto po odlezeniu bylto tak
twarde, ze z trudem nadawato si¢ do krojenia. Wyjmowano porcje po ok. 5 kg, ktore
ugniatano na drewnianej tawie masywnym ramieniem z poprzecznymi z¢bami. Czynnos$¢ te
wykonywaty dwie osoby przez ok. 2 godz. Zazwyczaj byli to czeladnik i1 uczen; czeladnik
siedziat i przewracat ciasto, a uczen naciskat rami¢. Réwnocze$nie przygotowywano ciasto
spulchniajace zawierajace nast¢pujace sktadniki: maka pszenna, syrop buraczany, przyprawy
korzenne, jajka, amoniak. Nastgpnie obydwa ciasta mieszano ze sobg na lawie tez przez okres
%2 godz.; tym razem wyrabianie odbywalo si¢ gladkg strong ramienia (po wczesniejszym
odwroceniu). Tak przygotowywany surowiec wykorzystywano do trojakiego rodzaju
wypiekow” (il. 110-111). Na wyposazeniu piernikarni byly rowniez blachy do pieczenia,
nieck, rondle, miski, watki i drewniane prasy do ciasta. R6znego rodzaju noze, siatki,
kratownice®™. Relacje na temat pracy w warsztatcie piernikarskim opublikowal Tadeusz
Szczurek wskazujgc na sezonowos¢ pracy>*’.

Podstawowym materiatem pracy piernikarza jest ciasto piernikowe czyli elastyczna
masa otrzymana z polaczenia surowcow, stuzaca do przygotowania wyrobow o charakterze
spozywczym. Gtéwnymi sktadnikami potrzebnymi do wypieku piernikow sa maka, midd,
przyprawy korzenne. Rozw6j rzemiosta piernikarskiego w duzej mierze zalezal od
dostgpnosci owych surowcow, stad miejsca w ktorych wypiekano pierniki nieprzypadkowo
byly osrodkami handlu od czaséow $redniowiecza. Tak jest w przypadku takich miasta, jak
Norymberga, Akwizgran, Swidnica czy wreszcie Torun. Nie wiemy dokladnie jaki sktad
mialy torunskie pierniki w okresie XIV-XVI wieku, poniewaz nie zachowaly si¢ ani
wzmianki zrodlowe na ten temat, ani same wyroby. Najstarsze przepisy pochodza -

rekopismienny z XVII wieku, a drukowany z 1725 roku®”.

288 F H. Stegmann, op. cit., s. 10.
2% T. Szczurek, op. cit.
20 Zobacz aneks nr 3 niniejszego opracowania.
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Skad pozyskiwano surowce na pierniki? Maka pozyskiwana byla ze zboz, sami
mieszkancy miasta byli wiascicielami mtynéw, o czym $wiadczy chociazby zapis juz z XIII
wieku o sprzedazy miyna w Trzeposzu Zakonowi. Wzmianki o obecnos$ci pszczelarzy w
Toruniu pochodza z 1408 roku, kiedy powstaje ulica Bartnicza (Zbieraczy Miodu,
,Honigschneidergasse™), z 1491 roku pochodzi wzmianka o zatrudnianiu pszczelarza przez
miasto®™'. Istotnym skladnikiem byly takze przyprawy korzenne, sprowadzane z potudniowej
Azji droga morska lub ladowa. O obecnosci przypraw w Toruniu $wiadcza archiwalia w tym
m.in. to w ktorym Jan "von Dambrawytcze" przebywajac w Chelmnie, zamawia u Simon
Kemmererynne, mieszczanki torunskiej, pieprz i szafran, 5 lipca 1459 r.*** Przyprawy
korzenne byty towarem ktorym handlowano w Toruniu — miescie hanzeatyckim.

Informacje o tym jak przygotowywano pierniki sg zawarte w dawnych recepturach.
Na pewno wazne bylo pozyskanie surowcOw, nastepnie przygotowanie ciasta. Przepisy
mowig o zagotowaniu miodu, wsypaniu do niego przypraw korzennych i ponownym
zagotowaniu, potem dodawaniu juz do letniego miodu maki, zgniataniu za pomoca innych
narzedzi, w koncu ksztattowaniu, formowaniu pieczywa 1 wypieku. W niektérych
wzmiankach zrédtowych mowa jest o lezakowaniu ciasta piernikarskiego, mialo to by¢
rowniez cechg torunskiego piernikarstwa (il. 130).

Technologi¢ przygotowania ciasta piernikowego, w tym na pierniki figuralne oraz
pierniki torufiskie znajdujemy w publikacji autorstwa Petera Nathanaela Sprengla®™® z 1774
roku. W rozdziale 6smym jest mowa o zawodzie piernikarza, tamze mozemy uzyskac
informacje dotyczace warsztatu pracy piernikarzy, co oddaje réwniez charakterystyke pracy
piernikarzy torunskich. Podstawowymi sktadnikami piernikow sa: magka zytnia (pszenna
uzywana jest gtdéwnie do piernikow norymberskich), miod, przyprawy korzenne oraz syrop
pozyskiwany z buraka cukrowego lub cukru. Jak wspomina autor: ,,Piekarz piernikow lub jak
sam siebie nazywa piernikarz, wypieka pierniki z maki, miodu i syropu, aby stworzy¢ stynne
pierniki albo miodowniki. (...) Istnieja r6zne rodzaje piernikow, a réznica miedzy nimi polega
na proporcjach miodu i przypraw”*,

Sprengels podkresla, ze pierniki sg tym lepsze im wigcej przypraw i miodu zawieraja.
Dotyczy to wypiekow z maki zytniej. Sporo miejsca po§wigconego jest syropowi cukrowemu,

majacemu charakterystyczny brazowy kolor. Od jego zagotowania rozpoczyna si¢

I A, Semrau, op. cit.

2 APT, Akta miasta Torunia, Katalog I, sygn. 1844.

23 PN. Sprengels, Handwercke und Kiinste in Tabellen. Mitt Kupfern und einem Register, Berlin 1774, s.
211-222.

4 Tbidem.
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przygotowanie ciasta na pierniki. Jest wlewany do kotla ustawionego w piernikarni. W
ilusrracjach pokazujacych piernikarnie z XVII 1 XVII wieku uwage zwraca niewielkie
palenisko, czgsto otoczone ceglami. Jest to wtasnie miejsce stuzace do tego celu (il. 102, 103,
105, 106). Zamiast syropu mozna gotowa¢ midd, mozna mieszczac te dwa sktadniki réwniez
ze soba. Jest on gotowy jak zgestnieje.

Wazng zasadg jest to , zeby ptyn schtodzi¢, zanim wymiesza si¢ go z maka, tak aby jej
nie zaparzy¢. Make do syropu i miodu dosypuje si¢ stopniowo mieszajac drewniang patka w
dziezy lub niecce, po czym cato$¢ ugniatajg rekami. Po podzieleniu ciasta na czesci (za
pomoca deseczki) Sprengler radzi, aby ciasto przenie$¢ w chtodne miejsce i da¢ mu odpoczaé
— czyli lezakowa¢. Dzigki temu sktadniki lepiej si¢ tacza ze soba. Przed wypiekiem nalezy
rozgnie$¢ 1 zagnie$¢ ciasto. Jest ono tak twarde, ze potrzeba specjalnej zagniatarki zwanej
»leigbreche” lub ,teigbrechg” w gwarze piernikarskiej. Ma ona postaé, jak wspomniano
wyzej, siedziska z ruchomym ramieniem 1 jest obslugiwana przez dwie osoby. Jedna porusza
ramieniem, druga przesuwa mase¢ piernikowa. Jezeli ciasto ma zawiera¢ przyprawy to jest to
dobry moment na ich dodanie. Dobrze zagniecione ciasto poznaje si¢ po jednolitej masie, w
ktorej brakuje §ladéw warstw (i paskdéw). Mozna polepszy¢ jakos¢ wypieku dodajac ciasto
miodowe.

Kolejnym etapem jest rolowanie ciasta. Nastepnie walki przecina i rozptaszcza na
blacie, za pomocag watka. W zalezno$ci od przygotowanego asortymentu, wybiera wielkos¢
ciasta i jego rodzaj. Na tym etapie moze przygotowa¢ mniejsze lub wigksze pierniki, gtadkie
lub ozdobne. Jezeli uzywa form — pojawiajg si¢ one jako narzedzia w tym momencie. W
danym dniu piernikarz wypiekat jeden rodzaj ciasta. Piec piernikarza byt podobny do pieca
piekarskiego. Miat okoto o$miu stop szerokosci nad paleniskiem, a sklepienie w zworniku ma
15 cali wysokos$ci. Nad piecem piernikarz budowal komorg lub pomieszczenie, w ktorym
umieszczano ramy z listew 1 desek, aby wysuszy¢ niektore rodzaje piernikéw twardych na
deskach (schly pod wptywem ciepla pieca). Ciasta piernikowe byly zwykle umieszczane w
piecu na papierze utozonym na wierzchu. Z powyzszego wynika, Ze zazwyczaj ciasta jednego
rodzaju sg pieczone razem. W zwigzku z tym mozna stwierdzi¢ ogolng zasade, ze pierniki
wlozone jako pierwsze byly upieczone, gdy piekarnik byt zapetniony ostatnimi. Sprengel
zwraca uwagge, ze profesjonalista wyjmuje je z piekarnika w tej samej kolejnosci, w jakiej je

wlozyt. Jest to og6élna zasada. Trudno podaé proporcje sktadnikow ciasta, jak ttumaczyt autor
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poniewaz zwykle piernikarz tworzy je wedtug uznania, ale wynika¢ to moze rowniez z tego,
ze nie chce sie dzieli¢ tg informacjg®”.

Pierniki torunskie w XVIII wieku byly wykonywane z bardzo dobrej jako$ci ciasta.
Przez to wlasnie zyskaty stawe 1 uznanie. Sprengel informuje: ,,Thorner Pfefferkuchen backt
der Pfefferkiichler noch aus einem bessern Teig, unter welchen er Citronat, Mandeln und
andre Gewlirze knetet, und in einer Form Fig. XIX vierkantig formet. Er giebt dem Kuchen
entweder, wiekurz vorher dem Bremer Pfefferkuchen, einen braunen und glidnzenden
Anstrich, oder dagegen mit Erbssenmehl eine gelbliche Farbe, wie den Bildern.”?*. Jest to
obecnie najstarsza znana wzmianka zrédtowa, ktora oprécz zachowanych muzealiow,
swiadczy o wypieku torunskich piernikéw za pomoca form, majacych posta¢ drewnianych
klockow piernikarskich®’. Ten opis technologiczny jest bardzo istotnym w niniejszych
rozwazaniach, poniewaz jest dos¢ wczesny. Tym samym mozemy potwierdzi¢, ze pierniki
figuralne byly wypiekane w Toruniu w XVII (sygnowane formy piernikarskie), jak 1 XVIII
wieku (przytoczony wyzej tekst). Cieszyly si¢ takze zapewne lepszym skitadem niz wypieki
figuralne z innych o$rodkow. Moze wilasnie ten fakt spowodowal uznanie i wysoka oceng
piernikéw z Torunia.

Najstarsze przepisy na pierniki torunskie pochodzg z XVII 1 XVIII wieku. Z drugiej
potowy XVI wieku pochodzi rekopiSmienny przepis na pierniczki torunskie, zawarty w
zbiorze przepisOw opracowanych przez Jarostawa Dumanowskiego we wspdtpracy z Dorotg

298

Dias-Lewandowska 1 Martg Sikorska W przepisie tym mamy wzmianki dotyczace
nastepujacych surowcow: podstawowe: magka, midd, przyprawy korzenne. Wzmiankowane sg
takze narzedzia jak: patela, talerz, warzecha, stgpa, stot, kijanka oraz czynnosci: warzenie
(gotowanie), dopirdzenie (doprawienie), thuczenie lub krojenie, gniecenie. Ostateczny ksztalt
wypieku moégl zaleze¢ od osoby przygotowujacej wypiek. W przepisach tych nie mamy
informacji o srodku spulchniajacym jakim moégltby by¢ potaz lub w pdzniejszym czasie soda
lub amoniak.

Handel ciastkami, a zatem takze piernikami, byl regulowany i okreslony. Ustawa

krajowa z 1445 roku wspomina o zakazie sprzedazy ciast ciastkarzom na wsiach i

kiermaszach pod grozbg utraty towardow ,.es sollen dir kucheler und weinborner auf dorfen

% Ibidem, s. 218-220.

26 PN. Sprengels, op. cit., s. 221.

W dostownym ttumaczeniu czytamy: ,,Piernikarz wypieka pienriki torunskie z jeszcze lepszego ciasta, w ktorym
zagnieciono takze cykaty, migdaty, i inne przyprawy iuformowano w czworokatnej formie jak na fig. XIX.
(...)”. Rysunki XVII i XIX w publikacji pokazuja drewniane formy do piernikéw figuralnych (il. 109).

»7 By¢ moze na podstawie kontynuowania badan pojawig si¢ wcze$niejsze informacje.

%8 Patrz aneks nr 3 do niniejszego opracowania.
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und kirmessen ihre kuchen und gebrannten wein nicht feil haben bei verlust ihrer ware™*”.

Podobne przepisy znajdujemy w ksiedze zezwolen, ,piekarzy pieczywa migkkiego i
ciastkarzy”. Pochodza one z 21 maja 1772 roku, 28 kwietnia 1723 roku oraz 15 maja 1732
roku. Wspominaja o tym, ze piernikarze nie powinni sprzedawac¢ piernikOw poza miastem,
albo w domu, ale w budach®.

W Toruniu sprzedawano pierniki prawdopodobnie jak inne pieczywo w lawach
chlebowych 1 kramach (budach) znajdujacych si¢ we wschodniej cze$ci Ratusza
Staromiejskiego (il. 86). Pierwszy raz wymieniane sg tawy piekarskie w omawianym juz
przywileju z 1274 roku, kolejne dokumenty z 1343 roku takze o nich wspominaja. Podobnie
jak o kramach, budach i tawach piekarskich w kontek$cie przebudowy torunskiego ratusza
wspomina takze dokument z 14 maja 1393 roku, w ktorym Konrad Wallenrod zezwala na
catkowite zburzenie starego ratusza i domu kupieckiego oraz na wzniesienie nowego budynku
m.in. z tawami piekarskimi (brotbenke) i budami — kramami (buden) — ,,dla wygody, korzysci
i pozytku jego mieszkancow™"",

Wewnatrz skrzydta wschodniego ustawione byly fawy bogatych kramarzy 1 piekarzy.
Dziedziniec wewnetrzny 1 zewnatrz ratusza otaczaly budy dostepne jedynie od zewnatrz i
zajmowane przez ,kramarzy biednych”. W 1441 roku bylo 35 stoisk piekarskich®”. Nad
kramami byly daszki, drewniane, pokryte blachg otowiang®”. Wzmianka z 5 lutego 1608
roku wspomina o wynajmie piernikarzom na czas wielkanocny kramow przy ratuszu (chodzi
o budy dostgpne na zewnatrz). W 1700 roku piernikarze wraz z innymi zajmowali 6 bud
umiejscowionych w potudniowej cze¢sci Ratusza, po stronie wschodniej. Rynek staromiejski
byt o$rodkiem zycia spotecznego, zaréwno dnia codziennego jak i1 §wigtecznego, jak podaje
opis rynku: ,,w wigkszej czgsci zapetniony jest bardzo gesto pojazdami, wozkami i wozami
obtadowanymi r6znymi towarami (...)**.

W wieku XVIII na torunskim rynku piernikarskim pojawia si¢ rodzina Weese zwigzata
si¢ poprzez matzenstwa z innymi rodami, zajmujacymi si¢ wypiekiem piernikow. Nazwiska
takie jak Friebe, Schreiber wreszcie Haft $wiadcza o tym, Ze losy czlonkdéw rodzin splataty sie
ze sobg w roznych uktadach, a wraz z nimi wiedza, doswiadczenie, umiejetnosci i by¢ moze

takze znajomo$¢ przepisow, technik wypieku czy wreszcie same narzedzia pracy wsrod

2 A, Semrau, op. cit.

3% Ibidem.

31 WAP Torun, za E. Ggsiorowski, op. cit., s. 226-230.

302 Ibidem, s. 52.

3% Ibidem, s. 113; wspomina, zza Zernecke, ze musiaty by¢ masywne, bo 18 marca 1651 r. zabily przechodzaca
kobiete.

394 B, Gagsiorowski, op. cit., s. 118.
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ktorych mozemy wymieni¢ formy piernikarskie®®”

. Wszak niektore z klockow stuzacych do
wypieku piernikow siegaja XVII wieku 1 mogly znajdowaé sie¢ we wczesniejszych
warsztatach, zanim trafity do zakladu Weese. Patrzac przez pryzmat zycia i dziatalno$ci
poszczegbdlnych cztonkéw rodziny, mozemy zrozumie¢ jak ksztattowat si¢ stosunek do
kilkuwiekowej tradycji piernikarskiej szczegoOlnie jej ostatnich przedstawicieli, ktorzy
doprowadzili do stworzenia kolekcji, ktora byta rozpoznawalna przez badaczy, takich jak
wspomniany Edward Chwalewik®".

Historia rodziny Weese rozpoczyna si¢ wraz z przybyciem do Torunia w 1714 roku
przedstawiciela rodu — Gottfrieda, ktory byt konwisarzem®”. Natomiast pierwszym
piernikarzem w rodzinie zostat jego syn Johann Weese, ktory przyszedl na §wiat w Toruniu 1
czerwca 1731 roku. 26 kwietnia 1747 roku zostal przyjety na nauke do mistrza
piernikarskiego Melchiora Friebe’®. Po czterech latach nauki — 30 kwietnia 1751 wyzwolony
na czeladnika bractwa piernikarskiego, by dziewig¢ lat pdzniej 5 wrzesnia 1760 zdoby¢ tytut
mistrza piernikarskiego 1 pozycje w cechu piekarzy chleba bialego 1 ciastkarzy (LoB— und
Kuchenbecker)’”. Pierwsze matzefistwo Johann zawart z wdowg po swoim mistrzu Elisabeth
Friebe Elzbietg (Elisabeth) z domu Lorentz ok 1760 roku 1 przejat kamienice 1 warsztat.
Matzonka zmarla zaledwie dwa lata pozniej*'’.

14 lutego 1763 roku Johann Weese poslubit Dorotheg Schreiber (z domu Conrad).
Byla ona rowniez wdowa. Jej pierwszym mezem byt piernikarz Joachim Samuel Schreiber’!.
Prowadzit on warsztat zatrudniajacy 6 lub 7 czeladnikdéw 1 posiadat kamienice. Jego ojciec,
rowniez Joachim Samuel, pochodzit z Saksonii*'?. W 1726 roku poslubit wdowe Dorothee

Haft (z domu Merckner). Jej pierwszym me¢zem byt piernikarz $laskiego pochodzenia Johann

395 O mistrzach piernikarskich w XVIII wieku wspomina A. Semrau. W historii Torunia zapisat si¢ piernikarz
Haft, ktory brat udziat w Tumulcie Torunskim i zostat nie tylko stracony, ale dodatkowo ucigto mu dton.

3% B Chwalewik, op. cit., s. 256.

397 Johann Weese byt konwisarzem w Gdansku. Zob.: A. Semrau, op. cit., s. 129; J. Dygdata, op. cit., s. 236-237.
398 W literaturze uzywany jest czesto bledny zapis ,,Friese”. Melchior Friebe byt piernikarzem pochodzacym z
Zutaw Malborskich. Od 14 grudnia 1718 r. byt petnoprawnym mieszkancem Torunia (otrzymat prawa miejskie) i
byt cztonkiem III Ordynku. Jego Kamienica mieScita si¢ przy ul Rozanej (obecnie). Zaktad zatrudniat 7-8 osob.
Friebe zmart w 1757 roku, zostawiajac zone¢ Elisabeth. J. Dygdata, op. cit., s. 233-245.

399 | Johann Wese ein Pfefferkiichler”; zob. J. Dygdata, op. cit., s. 236.

W Toruniu piernikarze nie posiadali odrgbnego cechu. Funkcjonowali w obrebie cechu piekarzy chleba biatego i
ciastkarzy (Lof- und Kuchenbecker). Nazwe t¢ dawniej thumaczono jako cech chleba migkkiego niewarzonego,
w przeciwienstwie do drugiego cechu piekarzy chleba twardego, razowego — Festbecker. Nowe ttumaczenie
nazwy zaproponowat historyk K. Mikulski: idem, Pulapka..., op. cit., s. 94; por. J. Dygdata, op. cit., s. 236-237.
310 7, Dygdata, op. cit., s. 236.

311 Zmarty 12 marca 1761 roku; zob. ibidem, s. 237.

312 Byt fawnikiem nowomiejskim.
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Christoph Haft, zmarly w dramatycznych wydarzeniach zwigzanych z tumultem torunskim w
1724 roku®".

Data “14 lutego 1763 roku” wyznaczyta poczatek trwania zaktadu, ktorego
spadkobierca czuje si¢ wspodiczesnie Fabryka Cukiernicza ,Kopernik” S.A. Nie jest
przypadkiem, ze w logotypie firmowym widnieje wspomniany rok. Tym samym Fabryka jest
najstarszym przedsigbiorstwem cukierniczym w Polsce i jednym z najstarszych na $wiecie.
Dzigki ostatnim badaniom udato si¢ ustali¢ nowe fakty na temat Zzycia Johanna Weese.
Dokonal tego Jerzy Dygdala w artykule ,,O poczatkach firmy piernikarskiej Weese,
transporcie miodu i nadgorliwych celnikach w 1767 roku™'*. Wspomina miedzy innymi o
pochodzeniu nazwiska i zmianom, ktore ulegato, zanim przyjelo ostateczng forme Weese".

Johann i Dorothea mieli czworke dzieci: Johanna Gottfrieda®'®, Ernsta Gottlieba®"”’,

Andreasa Michaela®'®

oraz Susanng’". Johann Gottfried i Andreas byli piernikarzami. Do
rodziny Weese nalezala kamienica — jeszcze po Schreiberze przy ul. Siodlarskiej
(Schmergasse 11, ob. Krolowej Jadwigi 20) oraz zabudowania si¢gajace ulic Strumykowej 1
Siodlarskiej. To w tych miejscach rozwijato si¢ rzemiosto, a nastepnie przemyst piernikarski.
Jak przytacza za danymi archiwalnymi Dygdata: ,,W marcu 1763 roku Johann Weese wraz z
zong zatrudnial 6 osob, w tym 2 czeladnikow’>?°. W kolejnych latach zatrudniano kolejne
osoby w tym dziewki stuzebne i czeladnikéw. Weese handlowat piernikami i miodem. W
archiwach zachowata si¢ wymiana pism dotyczaca oplat celnych za beczki z miodem. Z
dokumentow wynika, ze w XVIII wieku piernikarze sprowadzali miod z dalszych stron, w
tym wypadku spod Gérzna i terdw ziemi dobrzynskiej**.

We wczesniejszej literaturze data $mierci Johanna byla okreslana na rok 1796,

tymczasem wspomniane badania przyniosty ustalenia, ze byta ona wcze$niejsza. Johann

313 Zostat $ciety, ucieto mu takze dton.

314 ]. Dygdata, op. cit., s. 233-245. Co ciekawe autor podaje, Ze inspiracja do napisania artykutu stato si¢
zatozenie Muzeum Torunskiego Piernika oraz w/w publikacja Joanny Kucharzewskiej.

315 Nazwisko Weese poczatkowo byto zapisywane w wersjach Wiese, Wehse, Weise, Wese, by ostatecznie
przybra¢ forme Weese. J. Dygdata, op. cit., s. 233-245.

316 Rowniez piernikarza, urodzonego 6 pazdziernika 1763 roku w Toruniu. Tytut mistrza piernikarskiego
otrzymat 14 lipca 1790 r. Zmart w 18. 8. 1798 roku. Jego Zona nazywata si¢ Maria Pfeiffer. A K. Jedrzejewska,
Nieznane losy piernikarskiej rodziny Weese, niepubl.; J. Dygdata, op. cit., s. 233-245.

317 Aptekarz w Warszawie. Urodzit sie w 3 lipca 1765 roku. Nie jest znana data jego $mierci. A.K. Jedrzejewska,
Nieznane..., op. cit.

318 piernikarz. Urodzony 29 listopada 1766 roku. Wiecej na jego temat w kolejnych akapitach. A.K.
Jedrzejewska, Nieznane..., op. cit.

319 Corka urodzona 20 wrze$nia 1768 roku. Poslubita Samuela Friedricha Wolffa z Gronowa. A K. Jedrzejewska,
Nieznane..., op. cit.

320 J. Dygdata, op. cit., s. 233-245.

2! Tbidem.
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Weese zmarl w wieku 43 lat w 1775 roku®*

. Data ta pokrywa si¢ z datg podawang w kronice
rodzinnej rodziny Weese, z ktérg miatam mozliwo$¢ zapoznaé si¢ podczas wizyty u p. Udo
Alberta Weesego®”. Dorothea Weese — jako wdowa prowadzita warsztat do momentu
usamodzielnienia si¢ jej synow. Zostali oni wpisani jeszcze jako dzieci do wykazu przysztych
ucznidw cechu juz w 1769 roku. Co ciekawe Dygdata przypuszcza, ze rok 1796, w ktérym
jako wilasciciel jest odnotowany Andreas Weese, jest rowniez czasem $mierci Dorothei.
Tymczasem wedlug kroniki rodzinnej wdowa po dwdch mistrzach piernikarskich i matka
dwoch kolejnych zmarta 25 wrzesnia 1812 roku w Gronowie, gdzie mieszkala jej corka.
Susanna zaopiekowata si¢ prawdopodobnie matka***.

Andreas Michael Weese urodzony w Toruniu 29 listopada 1766 roku. Terminowat jako
czeladnik miedzy innymi w Norymberdze. Po powrocie z wedrowki czeladniczej otrzymat 8
lutego 1793 roku tytul mistrza piernikarskiego cechu piekarzy chleba bialego i ciastek®®.
Prawdopodobnie w zwigzku ze wspomniang przeprowadzka matki przejat w lutym 1796 roku
kamienice i warsztat piernikarski przy ul. Sadlarskiej 11°*°. Dwa lata pdzniej umiera jego
brat. Andreas rozwija i rozbudowuje firme¢. Do wysylki wyrobéw m.in. do Krolewca,
Gdanska, Warszawy uzywatl wozu 1 osmiu koni. W 1817 roku ,,Gazeta Warszawska”
informowata: ,,Andrzey Weese z Torunia, Fabrykant piernikdw, ma podczas Jarmarku swoy
sktad w Marywillu*’.

Wedtug kroniki rodzinnej poslubil Mari¢ Dorothe¢ Liebig. Nie wiemy kiedy doktadnie
miato to miejsce. By¢ moze wilasnie okoto 1796 roku (pierwszy syn urodzil si¢ w styczniu
1797 roku). Mogtoby si¢ to wigza¢ z przejeciem na wilasno$¢ zaktadu i domu oraz z
przeprowadzka matki Andreasa. Maria pochodzita rowniez ze znanej torunskiej piernikarskiej
rodziny. Jej ojcem byl Daniel Gottlieb Liebieg (w cechu od 1750 roku), a prawdopodobnie z
jej bratem z Johannem Jacobem Liebigiem lgczyly Weesego interesy oraz inwestycje’”,

329

Johann Liebig w 1826 roku sprzedawat torunskie pierniki na jarmarku w Elblagu’”’. Andreas

322 Przyczyng $mierci byla puchlina wodna. Pogrzeb miat miejsce 9 marca 1775 roku. Piernikarz zostat
pochowany na cmentarzu $w. Katarzyny.

33 A K. Jedrzejewska, Nieznane..., op. cit.

324 Tbidem.

33 J. Kucharzewska, op. cit., s. 27.

326 Inwestycje budowlane prowadzone przez rodzing Weese szeroko omawia J. Kucharzewska; ibidem.

321 A K. Jedrzejewska, Pierniki w Kujawsko..., op. cit., s. 13. Obok informacje podane byty w jezyku niemieckim
i francuskim. / ,,Gazeta Warszawska”, 1817 r., nr 88, s. 2159 (11), 4 listopada 1817 r.

328 J. Kucharzewska, op. cit.

32 Elbingische Zeitung”, nr 36, 4 maja 1826 roku; Pierniki w Kujawsko-Pomorskim, s.13.

O tym jak mogly wyglada¢ jarmarczne budy, kramy, daje poglad pocztéwka pokazujaca sprzedaz torunskich
piernikdéw na pocz. XX wieku (il. 113). Pierniki torunskie przewozone byly w skrzyniach (il. 112).
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Michael i Maria Dorothea doczekali si¢ szeSciorga dzieci: Carla Gottlieba urodzonego w 1797

30 Gustawa Traugotta, Henrietty, Ernsta, Albertine, Luise, Adolph®'.

roku

Portrety matzonkéw Andreasa Michaela Weese oraz Marii Dorothei z domu Liebieg
sa pierwszymi znanymi wizerunkami rodziny Weese 1 najstarszymi zachowanymi
przedstawieniami piernikarzy torunskich®*2. Zostaty wykonane prawdopodobnie w 1. éw. XIX
wieku. Portrety Andreasa s3 przedrukowywane w czasopismach 1 artykulach. Natomiast
warto podkresli¢, ze portret Marii Dorothei réwniez przedstawia nie tylko matzonke
piernikarza, ale takze corke mistrza piernikarskiego, ze znanej rodziny Liebig. Jest to
pierwszy znany wizerunek kobiety zwigzanej z piernikarstwem, ktorej zapewne nie byly obce
kwestie zwigzane z produkcja 1 prowadzeniem piernikarskiego zaktadu (il. 115).

Nastgpnym wiascicielem przedsiebiorstwa byt Gustaw Traugott Weese, ktéry urodzit
si¢ 16 maja 1801 roku (il. 117). To jemu firma zawdzigcza tozsamos¢ 1 ugruntowanie nazwy:
,JHonigkuchenfabrik Gustav Weese” czyli ,Fabryka piernikow Gustawa Weese™*.
Przyuczajac si¢ w Toruniu do zawodu piernikarza oraz uczac si¢ zarzadzania zakladem
piernikarskim wyjezdzal miedzy innymi do Drezna, Norymbergi czy Wiednia, ale rowniez do
Francji, Szwajcarii i na Slask. Zaklad przejat jeszcze za zycia Andreasa w 1824 roku. W 1826

roku uzyskal tytul mistrza piernikarskiego®**

. Gustaw Traugott Weese doprowadzil warsztat
do statusu nowoczesnej firmy. Pojawila si¢ nazwa przedsigbiorstwa, ustalono znaki firmowe,
zaczeto stosowaé dedykowane opakowania i reklame. Jego kompetencje zawodowe okre$la
z perspektywy poczynionych inwestycji 1 zarzadzania Kucharzewska wspominajac: ,,(...)
Gustaw Traugott wykazywat predyspozycje do poprowadzenia firmy, kontynuowania
rodzinnej, piernikarskiej tradycji 1 — na co moze wskazywac¢ jego biogram — miat talent oraz
intuicje biznesowa, ktére pozwolily mu staé si¢ nowoczesnym przemystowcem i szybko

”36 O mierze sukcesu moze $wiadczy¢ wysoko$¢ majgtku w kwocie 12

osiggna¢ sukces
tysiecy talarow, ktore zapewnity mu trzecie miejsce pod wzgledem wysokosci majatku w

Toruniu*’. Gustaw Weese nabywal dzialki i przeprojektowywaé zabudowania fabryczne.

30 ekarz, A K. Jedrzejewska, Nieznane..., op. cit.

33! Piernikarz, 16 maja 1801 roku. Zmart 5 lutego 1874 roku. Ibidem.

332 Portrety rodzinne sg przechowywane w zbiorach Michaela Weese, bezposredniego potomka Andreasa oraz w
zbiorach rodziny Udo Alberta Weese, te miatlam okazj¢ zobaczy¢ bezposrednio w 2017 roku. Sa to portrety
niewielkich rozmiaréw, skomponowane w owalu. Na potrzebg ekspozycji w Muzeum Torunskiego Piernika p.
Michael Weese przestat zdjecia, z ktorych prof. Jozef Flik, dzigki wsparciu Towarzystwa Przyjaciot Muzeum
Okregowego w Toruniu. Nad procesem czuwaty kuratorki: Barbara Kukowicz-Wirowska i autorka rozprawy.
333M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 18.

334, Kucharzewska, op. cit., s. 33.

335 M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 19.

336 J. Kucharzewska, op. cit., s. 33.

337 Ibidem.
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Poslubit Henriette z domu Itzko, urodzong 29 maja 1805 roku**®

. Razem z Henrietta doczekat
si¢ trojki dzieci: Marii, Alberta i Roberta Weese. Zmart 5 lutego 1874 roku, a Henrietta 13
stycznia 1891 roku.

Gustaw Traugott Weese byt szanowanym czlonkiem torunskiej spotecznosci*®. Nie
tylko majetnos¢, ale takze zaangazowanie w lokalne sprawy przyniosty mu uznanie i
powazanie. Byt radnym miasta Torunia (przewodniczacym Rady Miasta). Postem na sejm
pruski (w latach 1850-1853, 1856-1871) Czlonkiem réznych stowarzyszen, w tym tego
zwigzanego z budowg pomnika Mikotaja Kopernika (Coppernicus Denkmalverein) oraz
powstalego pozniej Coppernicus-Verein fiir Kunst und Wissenschaft (do ktérego nalezat do
konca zycia)**’. W aspekcie Kopernika nalezy wspomnie¢ o opakowaniu zachowanym w
Ksigznicy Miejskiej w Toruniu. Pojawia si¢ na nim pomnik astronoma. Na pewno jest
swiadectwem tego, ze rodzinie Weese zalezalo na faczeniu piernikow, Torunia i postaci
Mikotaja Kopernika. Jest to jedno z pierwszych swiadectw reklamowych taczacych symbole
miasta.

Wkiad w rozwdj piernikarstwa torunskiego miaty jak wspomniano rowniez kobiety.
Jedng z nich byla Henrietta Weese — Zona Andreasa. Miata ona opracowac¢ barwnik, ktorym
pokrywano wypieki piernikow w ksztalcie laleczek, figurek (nazywanych Puppen)**'.
Okreslenie Pfefferkuchenbilder czy Pfefferkuchenpuppen odnosito si¢ do piernikéw
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figuralnych wyciskanych z form>*. Trudno stwierdzi¢ czy byt to lukier powlekajacy w catosci

powierzchnie czy tylko barwnik stosowany punktowo, podkreSlajacy detal’®

. Zdjecia
autorstwa Kurta Grimma pokazuja, ze torunskie pierniki figuralne firmy Weese dekorowano
poprzez podkreslenie jego wypuklych czesci. Niestety brakuje zachowanego materialow
postaci opisu lub zdje¢ z czasoéw, kiedy zyta Henrietta. Natomiast do wykrojenia tych
piernikow niewatpliwie konieczne byly formy, moéwimy bowiem o wypiekach figuralnych,
ktorym nalezato nadac ksztatt.

Robert Adolph, syn Gustawa jako kolejny objat prowadzenie przedsigbiorstwa Urodzit
si¢ 13 grudnia 1842 roku®* (il. 118). W tajniki zawodu wprowadzat go ojciec. Wiedze i

umiejetnoéci zdobywat w Berlinie, praktykujac w zakladzie Theodora Hildebrandta®®.

38 A K. Jedrzejewska, Nieznane..., op. cit.

3% J. Kucharzewska, op. cit.

340 Ibidem, s. 39.

3 Tbidem, s. 75; A. Semrau, op. cit., s. 133.

32 PN. Sprengels, op. cit., s. 211-222.

3% M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 19.

3* Informacje archiwalne, z kroniki rodzinnej, natomiast na ptycie widnieje rok 1843. J. Kucharzewska, op. cit.,
s. 41; A.K. Jedrzejewska, Nieznane..., op. cit.

3 Firma cukiernicza, w ofercie ktorej byly rowniez torufiskie pierniki., J. Kucharzewska, op. cit.,s. 41.
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Prowadzenie firmy objat w 1867 roku. Nowym pomystem na urozmaicenie oferty
piernikarskiej byto wprowadzenie piernikow brukowcow. Ten popularny onegdaj, a z biegiem
czasu nieco zapomniany typ piernika odnosil swoje sukcesy. W zbiorach form zachowaty si¢
te, ktore shuzyly do zrobienia brukowcow, swoja fakturg przypominajacych kostke
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brukowg>**. Robert poslubil Ann¢ Meyer urodzong 14 czerwca 1846 roku w Toruniu. Mieli

trojke dzieci: Gustawa, Maxa Alberta, Elis¢®*’

. Zmart tragicznie 21 sierpnia 1875 r. podczas
wedrowki gorskiej w Szwajcarii Saksonskiej. Odnaleziona na cmentarzu plyta nagrobna jest
jedng z nielicznych pamiatek po fabrykancie**®. Mimo krotkiego zycia, Robert Weese z
sukcesami rozwijat firme.

Anna Weese (z domu Meyer) jest kolejng waznag kobieta w dziejach piernikarstwa
torunskiego. Po tragicznej $mierci pierwszego meza przez pewien czas a dokladnie w latach
1875-1877 zmuszona byta prowadzi¢ samodzielnie firme. 22 maja 1877 poslubita Friedricha
Hiibnera*”. Ten przejat od niej zarzadzanie fabryka i prowadzil ja z sukcesami w latach
1877-1895. Anna ponownie zarzadzata przedsiebiorstwem w latach 1895-1902, u boku syna,
wprowadzajac syna w tajniki jego prowadzenia. Zmarta w listopadzie 1936 roku w Toruniu®*.
Niestety nie zachowato si¢ jej zdjecie. Jubileuszowe albumy i artykuly zawieraja jedynie
portrety meskich wiascicieli**' (il. 88). Niemniej jest wymieniana wsréd prowadzacych
fabryka.

Friedrich Hiibner odegral bardzo istotng rolg w rozbudowie rodzinnego
przedsigbiorstwa (il. 118). Kontynuowal zapoczatkowany przez Gustawa i kontynuowany
przez Roberta Weese rozw¢j firmy. Otrzymal rdéwniez tytul nadwornego dostawcy’¥.
Niewiele wiemy o samym Friedrichu. Brakuje nam dat jego zycia oraz informacji o
pochodzeniu. Opracowania i kroniki rodzinne nie podaja szczegétow. Hiibner zmart
prawdopodobnie w 1895 roku. Przedsigbiorstwo prowadzit pod dotychczasowa nazwa Weese
dbajac o interesy zony i jej dzieci.

Najwazniejsza inwestycja z punktu widzenia omawianego tematu bylo wzniesienie

nowego budynku stuzacego produkcji przy ulicy Strumykowej (il. 121). Poprzedzily ja jednak

34 Stad nazwa. M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 19.

37 Gustaw urodzony 17 kwietnia 1869 roku w Toruniu Elisa 18 stycznia 1873 rok. Max Albert urodzony 21
sierpnia 1871 roku. Zob. J. Kucharzewska, op. cit., s. 45; A K. Jedrzejewska, Nieznane..., op. cit.

348 Tablice odnalazt Tymoteusz Stowikowski, a historie opisat redaktor Szymon Spandowski. Plyte uroczyscie
przekazano do muzeum.

3% J. Kucharzewska, op. cit., s. 51; A K. Jedrzejewska, Nieznane..., op. cit.

30 A K. Jedrzejewska, Nieznane..., op. cit.

31 Gustav Weese Honigkuchen — Fabrik Thorn, [w:] Historisch — biographische Blitter Industrie, Handel und
Gewerbe, Historisch-biographische Blitter. Industrie, Handel und Gewerbe. Die Provinz Westpreussen, red.
Alexandre Engel, 1910/1913, Bd. 10, Lfg. 24.

352 J, Kucharzewska, op. cit., s. 51.
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realizacje zwigzane m. in. projektem 1 budowa oficyny bocznej, wschodniej na cele

353

dziatalnosci fabryki™. W 1885 roku Hiibner zamowit projekt budowy fabryki piernikéw. Za
jego wykonanie odpowiadal Reinhard Uebrick — torunski projektant, ktory zadanie ukonczyt
22 maja 1885 roku. Opis projektu wskazuje funkcje jakie miaty konkretne pomieszczenia.
Piece i1 piekarnie znajdowaly si¢ w piwnicy, na parterze istniala przygotowalnia ciasta,
magazyn uformowanych ciastek, pakowalnie, sktady i kotlownie. Na pierwszym pigtrze
magazyny maki, lezakowanego ciasta, opakowan, produktéw spozywczych. Na drugim
pietrze rOwniez magazyny (il. 122-124).

Zastanawia to, gdzie mogly znajdowac si¢ formy do produkcji piernikéw. Joanna
Kucharzewska wskazuje: ,,Na parterze z surowego ciasta, ktére watkowane bylo na poczatku
XX wieku juz w sposdb maszynowy, wycinano wymyslne ksztalty piernikow przy uzyciu
drewnianych form lub ciasto wtlaczano w formy’>**. Zatem to parter fabryki mogl by¢
miejscem uzywania form, o ile nie przechowywania. Formy piernikarskie prawdopodobnie
»opuscity” fabryke przy ulicy Strumykowej wraz z przeniesieniem przedsigbiorstwa na
przedmiescie Mokre w pierwszej ¢wierci XX wieku (il. 125). Natomiast wraz z otwarciem
Muzeum Torunskiego Piernika w 2015 roku (il. 153), powrécity na nowo do lokalizacji, w
ktorej niektore z nich znajdowaty si¢ co najmniej od XVIII wieku. Friedrich Hiibner byt tym,
ktory ok. 1895 roku przekazat do Gabinetu Sztuki Archeologii UJ na prosbe prof. Mariana
Sokotowskiego sze$¢ sztuk piernikow, w tym pierniki krolewskie (z przedstawieniami
krolow) Zapoczatkowat tym samym wspotprace z muzeami, ktora trwa do dzi§ miedzy
Fabryka Cukiernicza ,,Kopernik™ (spadkobiercg tradycji piernikarskich firmy Weese), a np.
Muzeum Okregowym w Toruniu.

Gustaw Bernhard Weese, urodzony 17 kwietnia 1869 roku w Toruniu, uczyt si¢ m.in.
w Heidelbergu i w Hamburgu (il. 120). Pierwsze inwestycje zwigzane byly z zakupem pieca i
oraz dwoch budynkéw od ulicy Mate Garbary, kolejne z przebudowg spichlerza, fabryki przy
ulicy Strumykowej, nastepnie przebudowa kamienicy na cele sklepu firmowego™.
Najwicksza inwestycja byla jednak budowa nowej fabryki na Jakubskim Przedmie$ciu®®.
Gustaw Weese byt wiascicielem Fabryki w latach 1895-1939, a w latach 1939-1944 zarzadzat

nig.

353 Projekt autorstwa Ernsta Schwartza z 1881 roku. J. Kucharzewska, op. cit., s. 55.

354 J. Kucharzewska, op. cit., s. 74.

355 Wedhug projektu w tympanonie wienczacym fasade miata zosta¢ przedstawiona postaé lezacego Iwa. Z tego
pomystu ostatecznie zrezygnowano. Lew byl réwniez jednym ze znakéw firmy; por. J. Kucharzewska, op. cit.
%6 Tbidem.
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W 1902 roku wspotwlascicielem firmy zostat Max Albert Weese — mtodszy brat
Gustawa (il. 119). Urodzony 21 sierpnia 1871 roku w Toruniu, szczego6lnie interesowat si¢
wynalazkami 1 technologiami. Studiowal prawdopodobnie w Getyndze. Przebywal w
Monachium 1 w Anglii. W 1905 roku po przejeciu fabryki A. Krantza w Halle kierowal
oddzialem Jego pierwsza zong byla Luise Charlotte (z domu Selzer, ur. 14 listopadal880
roku, zmarlg w 23 listopada 1908 roku), a druga zong Jadwiga Teresa Barczinski. Z tego
drugiego matzenstwa mial dwoch synow, w tym Udo Alberta Weese (urodzonego w 1927
roku). Zmart 17 pazdziernika 1946 roku w Berlinie.

Najwazniejsza inwestycja braci bylo wzniesienie nowej fabryki, ktora znalazta swoja
lokalizacje w dzielnicy Mokre. Wybudowano ja w latach 1905-1915. Koszt budowy siggnat
750 tysigcy marek, a fabryka zajmowata ok. 27 tys. m?. Zatrudnionych w niej byto okoto 300
0sOb. Po pierwszej wojnie §wiatowej 1 powrocie Torunia do Macierzy zmienifa si¢ sytuacja
ekonomiczna firmy. Zmiana granicy odcieta firm¢ od rynkéw zbytu. Stad zapewne decyzja by
w 1921 roku otworzy¢ fabryke w miejscowos$ci Itzehoe. Sity potaczyli bracia Weese oraz
Richard Thomas. Spotka rozpadta si¢ trzy lata pozniej, ale fabryka w Itzehoe stala sie¢
miejscem produkcji piernikéw torunskich marki Weese jeszcze po drugiej wojnie §wiatowej.

Gustaw Weese, byl odpowiedzialny za finanse fabryki, natomiast Max Albert za
produkcje i1 innowacje. Stosowal nowe technologie, wprowadzal unowoczes$nienia (il.
126-127, 157). Ze wzgledu na rézne koncepcje prowadzenia firmy, pomig¢dzy braémi
pojawily si¢ napiecia. Bracia wspolnie prowadzili firme¢ do 1937 roku, kiedy to podzielili si¢
udziatami. Max Albert postanowit wraz z rodzing przeprowadzi¢ si¢ do Berlina. Przekazal
bratu Gustawowi fundusze na dalsze prowadzenie torunskiej fabryki. Sam =zajat si¢
zarzadzaniem berlinskiego oddziatu firmy. Z tego czasu pochodzi puszka i folder z wyrobami
Weese (w zbiorach rodzinnych). Brak zachowanych zdjg¢ zaktadu i sklepu z tego czasu.
Fabryka byta mniejsza niz torunska.

Natomiast Gustaw pozostal w Toruniu. Ozenit si¢ z Elisabeth Schindowski mieli co

357

najmniej jednego syna Helmutha™’. W 1911 roku Gustaw Weese przeprowadzit si¢ do
wybudowanej dla niego willi przy ulicy Danielewskiego (Schiedebergstrasse), pozostajace;j
,jedna z najpiekniejszych realizacji budownictwa mieszkaniowego na terenie Torunia™*, By¢
moze w tej lokalizacji znajdowaly si¢ najcenniejsze archiwalia i formy z kolekcji Weese.

Przemawia¢ za tym moze odnalezienie w 1959 roku w ogrodzie przy ulicy Danielewskiego

37 A K. Jedrzejewska, Nieznane..., op. cit.
338 J. Kucharzewska, op. cit., s. 143.
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wywieszki cechowej’. Przedstawia ona  wizerunek herbu Torunia, w prostokgtnej,
dekoracyjnej bordiurze. Nawigzuje do form piernikarskich o tym samym motywie
komponowanych w podobny sposéb.

Gustaw Weese w 1939 roku sprzedat fabryke Zwigzkowi Spétdzielni Spozywcow RP
»Spolem” za 500 tys. ztotych®®. W dokumencie sprzedazy odnotowano, ze nie mowi w
jezyku polskim. W zalagczniku aktu ,Lista maszyn 1 inwentarza oraz materialow
opakowaniowych, ktére pozostaja wraz z firmg nie znajdujemy wykazu drewnianych form
piernikarskich. Natomiast znajdujemy zapis: ,,31 blach na pierniki figuralne, 68 blach na

pierniki figuralne stare (...) 29 r6znych foremek do wycinania ciast™¢'

. Wymowne jest to, ze
w czasie okupacji zarzad komisaryczny nad fabryka na nowo powierzono Gustawowi.
Wspotpracowat z okupantem przez kolejne lata, az do roku 1945, kiedy to wraz z rodzing

wyjechat z Torunia. Zamieszkal w Itzehoe, gdzie istniata fabryka®

. Tam kontynuowat
produkcje piernikéw, takze figuralnych. Firma nie produkowata piernikéw figuralnych,
wyciskanych z form.

Firma rodziny Weese nadal dziatata 1 produkowata torunskie katarzynki w
miejscowosci Itzehoe oraz takze S$wigtowala 200-lecie. Z tej okazji powstala nawet
okoliczno$ciowa  broszura: ,,200 Jahre Weese, Thorner Lebkuchen-Gebick-und
Waffelspezialititen. (1763-1963)%. Zawarta jest w niej krotka historia rodziny i
piernikarskiej produkcji. Ciekawostkg jest informacja, ze po zatozeniu firmy w 1920 roku w
Itzehoe (wraz z Richardem Thomasem) istniata ona tam jedynie do 1925 roku, kiedy to
zostala przeniesiona do Berlina. W Berlinie fabryka zlokalizowana byta w dawnym browarze
Kindla. Po nacjonalizacji zaktadu w Berlinie, Gustav Weese i jego syn dr Helmut Weese
powrdcili znowu do Itzehoe i1 tam zatozyli fabryke cukiernicza, przy ulicy Kaiserstraf3e, po to
by w 1964 roku przeprowadzi¢ si¢ na ulice JahnstraBe. Tam wzniesiona zostata fabryka o
powierzchni okolo 5 tysiccy m? 34,

Firma polecata m.in.: , Thorner Katharinchen®, ,,Bomben nach Liegnitzer Art®,

,Kronenmischung”, ,,Spitlzkuchen”, , Thorner = Dessert-Schnitten", , Lebkuchenherzen”.

3% M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 72.

360 28 stycznia 1939 roku.

31 A, Klesta-Nawrocka, Z serca..., op. cit., s. 31-32.

362 Weese Gebickfabrik GmbH; J. Kucharzewska, op. cit., s. 154.

383 200 Jahre Weese, Thorner Lebkuchen-Gebdick-und Waffelspezialitiiten. (1763-1963), Weese Gebiickfabrik
GmbH.1963, s. 1-12.

364 M.J. Hoffmann, ltzehoe, Die bewegte Geschichte der Gebdickfabrik Weese, Von Miriam Hoffmann |
09.04.2020, online:
https://www.shz.de/lokales/itzehoe/artikel/die-bewegte-geschichte-der-gebaeckfabrik-weese-41814081 [dostep:
10.10.2024].
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Haslem reklamowym roku jubileuszowego bylo motto ,,Weese kront das Sortiment!”. Nad
stylizowanym logiem z nazwiskiem rodziny znalazla si¢ korona. Broszury i artykuly nie
wspominajg nic o historii wojennej rodziny Weese. Wspominajg losy tylko dwoch czionkow
Gustawa 1 Helmuta. Nie wzmiankuja o formach piernikarskich. W asortymencie rodzinnym 1
zdjeciach broszury reklamowej sg jedynie opakowania torunskich katarzynek i innych
stodyczy.

W kronice Fabryki Cukierniczej ,,Kopernik”, znajduje si¢ wycinek z gazety —
nekrolog z informacja o dacie 1 miejscu $mierci fabrykanta — 1 listopada 1959 rok w Itzehoe.
Ogloszenie wymienia zon¢ Elsbeth Weese (z domu Schindowski), syna dr Hellmuta Weese z
zong Eleonore (z domu Janz) oraz Wolfganga Weese, Hildegard Weese (by¢ moze jako dzieci
lub wnuki) oraz Dorothee i Erckarta Weese (wnukow) (il)*®. Zyja potomkowie rodziny Weese
zarowno Gustawa Bernharda jak 1 Maxa Alberta. Syn tego ostatniego, Albert Weese
pokazujac pamiatki rodzinne (plany fabryki, zdjecia, archiwalia, opakowania i prospety
reklamowe) wspominal, Ze jako dziecko bawil si¢ w fabryce, przypominal sobie réwniez
chatki z piernika w domu’®. Istnieje kronika rodzinna, zawierajgca historie i drzewo
genealogiczne, ktore mialam okazje przegladac. Niektorzy cztonkowie rodziny nadal maja
zainteresowania i zawod zwiazany z cukiernictwem®’. Niestety nie mamy informacji o
formach piernikarskich®®. Firma Weese funkcjonowata sezonowo, produkowala
zréznicowany asortyment cukierniczy. W latach osiemdziesigtych zaktad przejeto malzenstwo
Liane 1 Heino Miihrenberg die Gebackfabrik. Po pieciu latach firma zajeta si¢ kolejna rodzina
Heemann z Greven zmieniajac nazwe firmy na ,,Gebdckfabrik Itzehoe GmbH®. Cata
produkcja odbywata si¢ juz maszynowo. Po raz ostatni w 1996 roku firma zmienita
wladciciela, ktorym zostala Hamburger Gebdckfabrik GmbH. W kolejnych latach miato
miejsce zamknigcie zaktadu (1999/2000) i wyburzenie zabudowan w 2004 roku. Pozostaty
zdjecia 1 pudetka firmowe przechowywane w Kreismuseum PrinzeBhof. Co ciekawe w 2002

roku firma Grabower weszta w posiadanie marki — nazwy "Weese Gebédckfabrik". Dostgpne

3% Nekrolog ogloszeniem o $mierci Gustawa Weese, Archiwum Fabryki ,,Kopernik”.

3% Rodzina Maxa Alberta mieszkata w Kaszczorku. Pan Udo jako dziecko pamigtat wnetrza fabryki. Max Albert
zabieral synow rano do zaktadu jeszcze przed zajeciami szkolnymi. Chlopcy czgsto bawili si¢ obserwujac
produkcj¢. Pan Udo wspominatl o aromacie piernikowym, omawial poszczegolne czesci produkeji (w oparciu o
zachowane w rodzinie plany fabryki). Nie pamigta, zeby widziat formy piernikarskie uzywane na produkcji inne
niz metalowe.

367 Miatam przyjemno$¢ poznaé syna Maxa Alberta Weese — pana Udo Weese,, ktory pokazujac rodzinne
pamiatki wspominat rowniez o losach cztonkéw rodu. Sma zostat cukiernikiem, podobnie jak jego corka Oda.
368 Pan Udo nie byt w posiadaniu zadnej i nie zapamietat ich w Toruniu czy w oddziale w Berlinie. Wspomniat
jedynie, ze bedac mtodym chlopakiem na froncie wschodnim, dostal jako prowiant katarzynki, produkowane w
fabryce ojca w Berlinie. Kolejne wazne wspomnienie dotyczyto spotkania z wujem. Mlody Udo po wojnie i
zniszczeniu fabryki w Berlinie skontaktowat si¢ z wujem w Itzehoe. Ten jednak nie byt zainteresowany
zatrudnieniem bratanka. Dzicki wiedzy pana Weese mozemy uaktualni¢ dat¢ $mierci ojca.
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sg ciasta 1 wafle z logo Weese, ktore przedstawia stylizowane nazwisko, dat¢ 1763 oraz postac
wojskowego®®.

Wraz ze $miercig Gustaw Weese zakonczyla si¢ dluga linia torunskich mistrzow
piernikarstwa, a potem fabrykantow. Warte jednak podkreslenia jest to, ze chociaz zmieniali
si¢ wiasciciele, to w Toruniu pozostali piernikarze, pracownicy warsztatow i fabryk. Ich
wiedza 1 umiejetnosci zostaty w Toruniu i sg nadal kontynuowane. Réwniez te z zakresu
wytwarzania piernikow figuralnych z drewnianych, a potem réwniez metalowych klockow do
piernikow.

To przyblizenie biograméw cztonkow rodziny Weese miato na celu pokazanie tez
sylwetek osob, do ktorych nalezaly formy piernikarskie. Poczatkowo shuzacych jako
narzedzia pracy, potem do wyrobu produktow o charakterze ekskluzywnym i pamiatkarskim,
wreszcie do budowania statusu spotecznego. Szczegotowo kolekcje rodziny Weese opisuje
wspomniany inwentarz Stanistawa Dabrowskiego z 1926 roku. Jest to najpetniejsze zrodto. W
publikacji wymienionych i opisanych jest 473 pozycji. W kolekcji znalazty si¢ formy
sygnowane. Sg to sygnatury wilasno$ciowe wskazujace na przynalezno$¢ zabytkow do
poprzednich czlonkow rodziny i innych piernikarzy toruniskich, skoligaconych z rodzing
Weese. W tym kontek$cie zwraca uwage oznakowanie kolejnych form: J.W. (Johann Weese),
JWMUF (Johann Weese, Melchior Friebe), 4.W. (Andreas Weese), C.W. (Gustaw Weese?),
J.C.W. (Johann Gottfried Weese?).

Z opisu przechowywanych klockéw piernikarskich, wsrdd ktérych wymienia m.in.
formy krolewskie, mozemy wnioskowaé, ze autorka opisuje wnetrze fabryki Weese. Relacja
ta daje bezcenne informacje o sposobie przechowywaniu form, ktore w duzej czgsci po 1945
roku zagingly, a takze o ich stanie zachowania i warunkach przechowywania. W fabryce
schowane byly w szafach, ulozone jedne na drugie. Ich stan zachowania juz sto lat temu
budzil zastrzezenie. Zauwazono na formach §lady bytowania owaddéw. Pojawila si¢ sugestia
przekazania kolekcji do muzeum, gdzie mogtyby by¢ pokazywane w gablotach muzealnych.

Ciekawostka jest fakt, ze o ile w okresie migedzywojennym nie brakuje zdjec
piernikow wypieczonych z form, o tyle bardzo rzadko mozna zobaczy¢ zdjecia form
piernikarskich. Walory estetyczne 1 artystyczne form uwypuklaty dopiero wycisniete z nich
pierniki i to one stanowily chetnie udostgpniany w publikacjach materiat, pojawialy si¢
elementy o charakterze promocyjnym w postaci pocztowek. Mozliwo§¢ zwiedzania fabryki

Weese — zarowno w lokalizacji przy ulicy Strumykowej jak i Zétkiewskiego potwierdzaja

3% hitps.//zakaz.ua/en/products/04001453314979/pechivo-grabover-500g-nimechchina [dostep: 2023-03-04].
103


https://zakaz.ua/en/products/04001453314979/pechivo-grabover-500g-nimechchina

informacje prasowe. W trakcie zwiedzania pokazywano nie tylko proces wypieku piernikdw,
ale takze zabytkowe formy.
Pierniki wypieczone z fabryki Weese braly udzial m.in. w wystawach w Toruniu,

370

Polsce, czy za granicg np. w Nowym Jorku®*”’. Wreczano je takze znamienitym go$ciom®”.

Formy z fabryki byly zamawiane m.in. w wytwérni Antonego Kempfa w Norymberdze.

W 1857 roku dziatalno$¢ na torunskim rynku piernikarskim inicjuje kolejna
piernikarska rodzina. Dynamiczny rozwoj dzialalnosci tej firmy trwat przez dwa pokolenia.
Zatozycielem byl Herrmann Thomas, ktory urodzit si¢ 16 listopada 1831 roku w Toruniu, a
zmart 19 listopada 1899 roku w Sopocie (il. 154). Byl synem Christiana Gottfrieda Thomasa
— torunskiego mistrza rzeznickiego®”?. Zostal mistrzem piernikarskim w Cechu piekarzy i
ciastkarzy 28 kwietnia 1857 roku. Od tej daty rozpoczyna si¢ dziatalno$¢ warsztatu,
zlokalizowanego przy ul. Rynek Nowomiejski 4, ktory poczatkowo zatrudnial trzech
pracownikow. Jego syn Oskar Thomas objat firme¢ w 1885 roku (il. 155). W 1907 roku
przedsiebiorstwo dawalo prace dwustu osobom i produkowato blisko 10 milionéw sztuk
katarzynek rocznie’”. W tym czasie obchodzono takze pigédziesieciolecie fabryki. Z tej
okazji przygotowano jubileuszowg publikacj¢, w ktorej zawarto nie tylko informacje o historii
firmy 1 jej wlascicielach, ale takze o produkcji i sukcesach (il. 87). Na uwage zastuguje
material z fotografiami wtlascicieli, pracownikéw (il. 155) oraz ilustrujacy produkcje
piernikdw na poszczegdlnych etapach (il. 156-158). Niestety brakuje zdje¢ form 1 wypiekow
figuralnych, oprocz tych wystepujacych w inwentarzu Dabrowskiego. Znane s3 za to
fotografie konkursowych wypiekéw wielkoformatowych, w tym m. in. fabryki piernikow
Thomas (il 43).

Firma Herrmann Thomas dziata do 1935 roku, kiedy zostala zamknigta i sprzedana

Albinowi Rostowi*’*

. W Toruniu dziatali takze inni Thomasowie. Synem Herrmana, a bratem
Oskara mogt by¢ Richard Thomas, ktory otworzyta 1 prowadzil z sukcesami wtasng firme.

Odfaczyt si¢ on od rodzinnego przedsigbiorstwa i zalozyt zaklad przy ul. Strumykowej 2, a

370 Poland. Official catalogue of the Polish Pavilion at the World's Fair in New York, 1939, Drukarnia Polska i
Wierzbicki & Co. Introligatornia artystyczna, Warszawa 1939.
https://polona.pl/item/official-catalogue-of-the-polish-pavilion-at-the-world-s-fair-in-new-york-1939. ND YxMjI5
NDM/397/#info:metadata [dostgp: 2023-03-04].

37! Miedzy innymi firma jako posiadajaca tytut Nadwornego dostawcy — Hoflieferanta, wysylata pierniki
rodzinie cesarskiem, w tym. m.in. cesarzowi Wilhelmowi II.

372 A. Semrau, op. cit., s.20, M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 21-23.

Festschrift zum 50 Jihrigen Bestehen der Honigkuchenfabrik Herrmann Thomas in Thorn, Thorn 1907.

373 M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 22.

37 A K. Jedrzejewska, Pierniki w Kujawsko..., op. cit., s. 16.
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nastepnie ul. Jeczmiennej 4. W latach 1921-1924 wspotpracowal z Weesem 1 otworzyli
fabryke w Itzehoe. Wciaz nalezatoby przeprowadzi¢ badania archiwalne dotyczace zycia i
dziatalnosci czlonkow tej rodziny, tak by w peini uzupetié stan wiedzy i ustali¢ zakres
powigzan. Dzieje rodziny Thomasoéw sg mniej znane i stabiej opracowane niz losy rodu
Weese, ktore doczekaty si¢ monografii. Nieznani sg takze dalsi, wspolczesni potomkowie tej
rodziny”.

W 1907 roku Jan Ruchniewicza wraz ze swoim te$ciem Stanistawem Szwaba
otwierajg fabryke na przedmiesciu Mokre (ul. Kosciuszki 36, dawniej LindenstraBBe 36).
Rysem charakterystycznym fabryki byto polskie pochodzenie jej wiascicieli. W literaturze
o6wczesnych czasow ten aspekt jest podkreslany, w opozycji do niemieckich korzeni
pozostatych fabrykantéw. Jan Ruchniewicz (1870-1952), polski mistrz piernikarski, pochodzit
z Kaszub*’¢. Byl spotecznikiem, angazujgcym si¢ w zycie i rozwdj Torunia oraz patriotg.

Firma zatrudniata poczatkowo 30, a nastgpnie ok. 50 oséb (w latach 20. XX wieku).
Sktad fabryczny miescit sie przy ul. Szerokiej 43, a sklep przy ul. Zeglarskiej 30. Zaktad
stynat z piernikow herbowych jak i katarzynek. Zdobywat takze nagrody*”.

Fabryka Jana Ruchniewicza przetrwata druga wojn¢ $§wiatowg. Natomiast zostata
znacjonalizowana 1 przejeta przez Torunska Fabryke PSS ,,Spotem”, by w 1966 roku zostac¢

378

catkowicie zamknigtg’®. We wspomnieniach rodziny zachowata si¢ informacja, ze Jan

379

Ruchniewicz bardzo przezyl utratg¢ firmy. Zmarl w 1952 roku’”. Zachowaly si¢ jedynie

opakowania piernikodw i zdjecia rodzinne lub wnetrza sklepow, ale bez piernikow figuralnych.
Ciekawa jest natomiast informacja, ze pierniki w ksztatcie herbu Torunia ttoczyt w tym czasie

380

Ruchniewicz na walcach mosieznych, podobnie jak katarzynki**’. Swiadczy¢ to moze o

przejsciu produkceji w strone przemystowa.

375 Nigdy nie zgtosili si¢ do Muzeum. Jedyna sytuacja jakg miatam, to w czasie targow ITB w Berlinie, podszedt
do mnie na moment m¢zczyzna, ktory wspomnial, ze jego rodzina miala zwigzek z firma. Jednak nie potrafit mi
wigcej powiedziec.

376 J. Marchewka, Ruchniewicz Jan, e-wietor, opublikowano: 04.09.2020, online:
https://e-wietor.pl/ruchniewicz-jan/, [dostep: 2023-03-04], K. Kluczwajd, Pierniczana..., op. cit.

3 K. Kluczwajd, Pierniczana..., op. cit., s. 35-36, M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s.
23-24.

378 Ostatnim dyrektorem i likwidatorem fabryki byt Mikotaj Jaszczuk. W zbiorach MOT przechowywane sg jego
pieczatki. M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s. 24.

37 Pani Barbara Kryn — prawnuczka Ruchniewicza, wspominata, ze nie mogt by¢ nawet dozorcg w fabryce. Ze
wspomnien pracownikow wynikalo, ze byt wlascicielem wymagajacym, ale sprawiedliwym.W ostatnich latach
trwaja starania by upamigtni¢ postaé i dziatalnos$¢ polskiego fabrykanta. Jego imieniem ma zosta¢ nazwana ulica
lub plac, na cmentarzu $w. Jerzego jest informacja z objasnieniem, z inicjatywy Tomito. W prace angazuja si¢
pracownicy Dziatu Historii Torunskiego Piernika oraz p. dr Jerzy Marchewka. Zob. Tabliczki pamiatkowe,
strona internetowa Towarzystwa Milo$nikéw Torunia:

https://tomito.torun.pl/dzialania/ratujmy-torunskie-cmentarze/tabliczki-pamiatkowe [dostep: 10.10.2024].
30Znamy ich wymiary 10x6,5 cm; por. S. Dagbrowski, op. cit., s. 321.
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O formach z tej kolekcji natomiast wspomina opis wycieczki z lipca 1909 roku, kiedy
to w ofercie pojawila si¢ nowa atrakcja: ,,Nowoscig programu byto zwiedzenie nowej, bo
ledwo od roku otwartej, polskiej fabryki piernikow p. Ruchniewicza i Ski, gdzie pokazano
nam caly proceder wyrobu, specjalnie dla wycieczki pusciwszy w ruch maszyny, przed chwilg
juz zastawione. (...) Podziwiali§my wiec istne skarby stodyczy: kotly pelne wrzacego miodu,
kadzie moczonych w jego warze piernikow, kotly z syropami, maszyny przerabiajace zaczyny
i miodostodkie ciasta, walcownie i formy, urabiajace je pod wszelkiemi postaciami
(podkreslenie — AKJ), piece hermetyczne, buchajace stodkimi oparami, wreszcie olbrzymie
sktady pelne skrzyn z samymi smakotykami piernikowymi z historycznemi ,,katarzynkami”
wywolujace mi $linke na usta a marki i ruble na stot sprzedazny p. Ruchniewicza. (...)".

Byt to opis wycieczki dla oséb wypoczywajacych w uzdrowisku w Ciechocinku.
Oferta obejmowata wyjazd do Torunia oraz m.in. wizyt¢ w fabryce Ruchniewicz, gdzie goscie
mogli naby¢ pierniki. Oprowadzat grupe sam wspolnik*®!.

Wycieczka ta wigzala si¢ z przekroczeniem granicy migdzy zaborami pruskim i
rosyjskim: ,,(...) W przejezdzie przez Aleksandrow spotkaliSmy si¢ z wielka uprzejmoscia
wiladz tak samo jak 1 komory celnej nie majac oczywiscie nic do oclenia jak tylko mite z
wycieczki wspomnienia 1 stodkie ich symbole w znikoma posta¢ kilkunastu piernikow

przyobleczone™*,

Oprécz wspomnianych fabrykantow w XIX 1 XX wieku w Toruniu dzialaty inne
zaktady piernikarskie. Pierniki byly wypiekane takze przez lokalne cukiernie i piekarnie,
szczegolnie w okresie sezonowym. Poniewaz nie mamy informacji na temat posiadanych
przez nich form piernikarskich firmy te zostang tylko pokrétce wymienione. Pierwsza z nich
jest Honigkuchen-Fabrik Richard Thomas, ktora powstata w 1904 roku. Jej wiasciciel byt
zwigzany z firmg Herrmann Thomas. Przez krotki czas produkowat pierniki przy ulicy
Strumykowej 2, nastgpnie lokalizacja zaktadu znalazta swoje miejsce przy ulicy Jeczmiennej
2. Fabryke sprzedal po powrocie Torunia do Macierzy w 1921 roku. Wspdlnie z Weese
zatozyli w Itzehoe fabryke, ktora dziatata do 1927 roku.

Firm¢ w Toruniu przejat Stanistaw Pepinski, ktorego specjalnoscia byly pierniki

“hallerczyki”. Wyroby firmy zdobyly sukces m.in. w Paryzu na Powszechnej Wystawie

381 Zdréj Ciechocinski”, R. 3, nr 10 (4 lipca 1909).
382 Ibidem.

106



Przemystowej w 1925 roku®®. Pierniki wypiekala firma Alberta Land, fabryka “Ramona”,

Julius Buchmann, Albin Rost oraz inni.

Po drugiej; wojnie $§wiatowej gléwnym producentem piernikow torunskich zostaje
Fabryka na Zétkiewskiego. Wazng postacig tego czasu w kwestii kolekcji jest niewatpliwie
Michal Samulski (1909-1990) — wieloletni dyrektor Fabryki (il. 145). Wraz z prof. Ryszardem
Sudzinskim jest wspétautorem artykutu w Roczniku Torunskim z 1971 roku pt.: ,,Dzieje
torunskiego przemyshu piernikarskiego w Toruniu”. W trudnym okresie powojennym
przyczynit si¢ nie tylko do rozwoju, ale takze rozkwitu przedsigbiorstwa. Wiedza i
umiejetnosci dyrektora Samulskiego, w potaczeniu z duzym wyczuciem na histori¢ pozwolity
na zachowanie wiedzy o dawnym piernikarstwie torunskim. Zarzadzal nie tylko
nowoczesnymi technologiami, ale podkreslat ciggltos¢ produkcji wyrobow piernikarskich w
Toruniu (il. 130-134). Przywrocit pamigé, ale 1 umiejetnosci wypieku historycznych
figuralnych piernikéw torunskich (il. 135-144). Zabezpieczyl szczegdlnie cenne obiekty, z
jednej strony przekazujac je do muzeum, z drugiej wykonujac mosi¢zne i metalowe formy,
stuzace nadal w fabryce do wyrobu wspomnianego asortymentu (il. 139-143). Spisywat
wspomnienia najstarszych pracownikoéw, m.in. mistrza Konrada Szwarca, mistrza
piernikarskiego pracujacego przed wojn jeszcze u Richarda Thomasa i Weesego na
Strumykowej (il. 24, 128, 129). Prowadzit kronike¢ zawierajaca informacje historyczne oraz
aktualne dotyczace zycia spotecznosci pracujacych w Fabryce (il. 89-96). Waznym aspektem
byta organizacja w 1963 roku jubileuszu 200-lecia fabryki (il. 35). Dyrektor Samulski
wspotpracujac z Muzeum Okrggowym w Toruniu zadbat o ochrong historycznych klockow do
piernikéw, ale i o kontynuacj¢ tradycji wypieku tego typu wyrobow (il. 65-69). Trzeba
podkresli¢, ze Fabryka Cukiernicza Kopernik w pelni §wiadomie nawigzuje do dziedzictwa
rzemieslniczego warsztatu zalozonego jeszcze przez Johanna Weese w 1763 roku,
podkreslajac swoj status jako najstarszej firmy produkujacej pierniki w Polsce, ale réwniez
najstarszego zaktadu cukierniczego. Stad uzywane kopie wzorow form nalezacych onegdaj do

torunskich piernikarzy nadal ciesza oko.

Pierwsze ¢wier¢wiecze XXI wieku bardzo przyspieszylo rozwdj piernikarstwa w
Toruniu. Wypiekiem piernikow z jednej strony nadal zajmuje si¢ potentat na rynku czyli

Fabryka Cukiernicza “Kopernik” S.A. W zwigzku z obchodzong rocznica 250-lecia zaktadu,

3% M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, Formy... , op. cit., s. 23.
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powstata seria “Z serca Fabryki”, nawigzujaca do dziatalno$ci piernikarzy i cukiernikow z
Fabryki (il. 152). Kazdy kto byl we wnetrzu Fabryki moze ustysze¢ charakterystyczny odglos
dudnienia dochodzacy z piwnic, gdzie nadal lezakuje ciasto. Prezes Przemystaw Mysliwy
zadbal o odnowienie z tej okazji zaktadu (il. 150-151). Na korytarzach pojawily si¢
historyczne zdjecia piernikarzy i wyrobodw piernikarskich. Nagrano filmy pokazujace histori¢
pracownikow. W sklepach firmowych sprzedawane sa torunskie pierniki figuralne,
ksztaltowane za pomocg form, ktorych wzory siegaja XVIII i XIX wieku (il. 65-69, 153, 251).
Odbywaja si¢ wydarzenia, w czasie ktorych mistrzowie piernikarscy, dtugoletni pracownicy,
uczg uczestnikow ksztattowania piernikow za pomocg drewnianych form (il. 74, 148, 149,
264). Ekspozycje w sklepach czgsto s3 udekorowane piernikami figuralnymi (il. 69-72). Z
okazji 25 listopada, czyli $wigta Katarzyny, wypiekane sg specjalne pierniki z ciasta dtugo
dojrzewajacego (il. 73).

W tym czasie nadal funkcjonujg cukiernie i piekarnie, zajmujace si¢ od pokolen
wypiekiem m.in. piernikéw w Toruniu, chociaz czgsto sezonowo. W pamigci rodzin pozostaje

specjalna gwara uzywana w tych miejscach, okreslajaca poszczegdlne czynnosci. Do

384 385

producentéw tych nalezy Wojciech Kowalski’*® oraz Adam Pokojski’®. Oprocz tego w
miescie dziatajg profesjonalne pracownie wytwarzajace ciasto i1 pierniki dla oméwionych w
pierwszych rozdziale piernikarni, prowadzacych warsztaty, a przy okazji réwniez sprzedaz
piernikéw. W Toruniu osiedlita si¢ Iga Sarzynska, prowadzac wiasng , indywidualng
dziatalno$§¢ w zakresie piernikarstwa, wypracowujac charakterystyczny dla siebie i swoich
wyrobow styl. Istniejg liczne sklepy z asortymentem piernikarskim. Niekiedy nawet po kilka,

jak przy ul. Zeglarskiej. Rozwdj ten jest zwigzany z popularnoécig turystyczng atrakcji,

3% Piernik w piekarni. Wojciech Kowalski. Podcast na kanale “Piernikarka”, online:

https://www.voutube.com/watch?v=_Vol6S_VSbk [dostep: 2024-03-04].
3% Rodzina Pokojskich. Podcast na kanale “Piernikarka”, online:
hitps: tube.com/watch?v=RBSgB89_Gil [dostep: 2024-03-04].
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III. Pierniki jako element kultury materialnej i niematerialnej

Pierniki stanowig cze$¢ historii i kultury kulinarnej*®.

Wspolczesnie rozumiane jako
przysmak, przekaska, deser, a dawniej jako pozywienie podroznego, przyprawa, skladnik
potraw czy lekarstwo®®’, odnoszg si¢ jednak do znacznie szerszego spektrum zjawisk w
wymiarze kulturowym 1 spotecznym. Na przestrzeni dziejow nadawano im rozmaite
znaczenia 1 funkcje. Dzi§ mozna rozpatrywaé je w kontek$cie swoistego fenomenu

kulturowego, ktorego konotacje kulinarne sg tylko jednym z wielu aspektow***. Pierniki w

38 Jarostaw Dumanowski o piernikach w dawnej kuchni: https://www.youtube.com/watch?v=wnZCgiop9EY
[dostep: 2024-10-01].

387 A K. Jedrzejewska, Z apteki..., op. cit., s. 71-82.

3% Szeroko na temat zjawiska tradycji kulinarnych w kulturze omawiaja opracowania m.in. pod redakcja
Jarostawa Dumanowskiego, historyka zajmujacego si¢ historig i problematyka dziedzictwa kulinarnego,
zjawiskami zwigzanymi z tradycjami kuchni regionalnych; zob. Kucharz doskonaly pozyteczny dla
zatrudniajqgcych sig gospodarstwem z francuskiego przettomaczony i wielg przydatkami pomnozony przez
Wojciecha Wielgdka, oprac. Jarostaw Dumanowski, Aleksandra Klesta-Nawrocka, Warszawa: Muzeum Palac w
Wilanowie, 2012; Moda bardzo dobra smazenia roznych konfektow i innych stodkosci, a takze przyrzqdzania
wszelakich potraw, pieczenia chleba i inne sekreta gospodarskie i kuchenne 1686, oprac. Jarostaw Dumanowski,
Rafal Jankowski, seria Monumenta Poloniae Culinaria, t. II, Warszawa: Muzeum Patac w Wilanowie, 2011. Por.
J.K.G. Jacobssons, Johann Karl Gottfried Jacobssons technologisches Wérterbuch oder alphabetische
Erkidrung aller niitzlichen mechanischen Kiinste, Manufakturen, Fabriken und Handwerker, wie auch aller
dabey vorkommenden Arbeiten, Instrumente, Werkzeuge und Kunstwérter, nach ihrer Beschaffenheit und
wahrem Gebrauche, Tom 3, Berlin — Stettin 1783, online:
https://www.digitale-sammlungen.de/en/view/bsb10230378?page=246.247 &q=pfeffer p. 246 [dostep:
2024-10-01]; O przyprawach korzennych do piernika: Apicjusz, O sztuce kulinarnej, oprac. Ireneusz
Mikotajczyk, Stawomir Wyszomirski, Torun 1998., J. Molenda, Od chili do wanilii, Warszawa 2016; M.
Sikorska, Smak i tozsamosé. Polska i niemiecka literatura kulinarna w XVII wieku, Warszawa 2019.

O piernikach w kuchni regionalnej: J. Gotofit, M. Radomski, Zasmakuj w formie. Pomorskie przepisy i
formy cukiernicze, Stupsk 2017; Z. Przybylak, Tradycyjna kuchnia pomorsko-wielkopolska czyli od poliwek i
golcéw po okrasy i pierniki, Poznan 2005; D. Kalinowska, Gzik, Zur i prazucha. Tradycje kuchni kujawskiej,
Wioctawek 2014.

Ponadto: J. Grabowski, Piernik torunski, ,,Kuryer Literacko-Naukowy” nr 53, dodatek do nr 356
»llustrowanego Kuryera Codziennego” 1928.12.2, s. X-XI; W. Gryczynski, Fabrykacja piernikéw: niezbedny
podrecznik dla cukiernikéw, piernikarzy, piekarzy i kuchmistrzow, “Przeglad Cukierniczy”, 1927. M. Zywirska,
Pierniki w Polsce, spuécizna Grabowskiego — Pafistwowa Akademia Nauk.

O piperatologii jako okresleniu dziedziny nauki zajmujace;j si¢ piernikami oraz o antropologicznym
spojrzeniu na zagadnienie ciasta piernikarskiego: A. Ruminska, Antropologia piernika. Compendium
pzpemtologlczne Slow Food Dolny Slask, 2020, ebook:

ratlve pe pperbread or glngerbread Antropologla plernlka Compendlum plperatologlczne m_in pigrnik_ﬁg
uralny_ [dostep: 2024-10-01].
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kulturze europejskiej funkcjonowaly bowiem zaréwno jako ozdoba, podarunek lub pamiatka z
podrozy — wowczas stawaty si¢ nosnikiem pamigci, jako wizualizacja statusu spolecznego
(reprezentowaly wazne osoby, wydarzenia itp.), element zwigzany z obrzedowos$cia (np.
obecne w obchodach $wigt Bozego Narodzenia; rozpoczynanie przygotowywania ciasta
piernikowego w czasie wigilii §w. Katarzyny; element $wigtecznych bozonarodzeniowych
jarmarkow)*™ i rytuatem (kojarzenie par; $luby; chrzciny), symbolu magicznego, komunikatu
niewerbalnego. Wreszcie, idac za mysla Krzysztofa Pomiana, w momencie gdy trafiaja w
obreb przestrzeni muzealnej i tracag swa pierwotng, skad inad jednak funkcje pokarmu, staja
sie semioforami*’, to jest, jak to ujmuje badacz, przedmiotami pozbawionymi pierwotnie
okreslonej uzytecznos$ci, ale reprezentujacymi sfere niewidzialng, “(...) to znaczy obdarzone
znaczeniem; nie sg manipulowane, lecz ogladane, a zatem nie ulegaja zuzyciu™'. Jako
muzealium, a wigc piernik lub forma piernikarska wprowadzona do obiegu muzealnego®** (w
procesie obejmujacym zakup lub dar, przejecie obiektu przez komisj¢ muzealng, opracowanie
obiektu 1 wpis do muzealnego inwentarza, nadanie oznaczenia itd.), objety zostaje ochrona, co
wigze si¢ z nadaniem kolejnych znaczen — jako obiektu dziedzictwa materialnego (takze
niematerialnego, jesli uwzgledni¢ wszelkie zjawiska towarzyszace kulturze wytwarzania
piernikdw), zabytku, ktory stanowi, zgodnie z ustawowg definicja, rzecz bedacg wytworem
cztowieka lub zwigzang z jego dziatalno$cig 1 stanowigca $wiadectwo minionej epoki badz
zdarzenia, ktorej zachowanie lezy w interesie spotecznym ze wzgledu na posiadang warto$¢

393

historyczng, artystyczng lub naukowa™”. Muzea, ale tez 1 r6znego rodzaju inne instytucje lub

firmy postugujace si¢ w swojej dziatalnosci artefaktami piernikarskimi, “udost¢pniajg [je]

ogladowi”, wpuszczajac w nurt kultury popularnej jako np. produkt regionalny™*

albo marke
(np. torufiskie pierniki, bardzkie pierniki, piernikarnia wroctawska’”). W efekcie takich

dziatan pierniki, jak i wiele roznych innych artefaktow kulturowych, stajg si¢ tzw. produktem

3% A. Kostrzewa, H.M. Lopatyfiska, Przewodnik po Bozym Narodzeniu, Torufi 2014,

30 K. Pomian, Zbieracze..., op. cit., s. 44.

! Ibidem.

%92 Na temat ruchu muzealioéw zob. F. Matasa, Zarzqdzanie zbiorami muzeum, Krakow 2011, s. (szczegblnie
rozdziat 8: Pozyskiwanie zbiorow), s. 177-202.

393 Art. 3 ust. 1 ustawy z 23 lipca 2003 r. 0 ochronie zabytkdw i opiece nad zabytkami (t.j.: Dz. U. z 2024 1., poz.
1292).

394 W Polsce funkcjonuje oznaczenie restauracji chronionym znakiem “Dziedzictwo Kulinarne” nadawanym
przez cztonkow zrzeszonych w Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego, dziatajacej od 1995 w rdznych
krajach Europy, w Polsce od 2005 r. Zob. https://www.dziedzictwokulinarne.com [dostgp: 10.10.2024].

3% Torunskie pierniki — zob. przypis 33 w niniejszym opracowaniu; por. “Bardzkie pierniki” nr prawa
wylacznego R.289333z 15.01.2016 udzielonego Tomaszowi Karamonowi, portal Urzedu Patentowego RP:
https://ewyszukiwarka.pue.uprp.gov.pl/search/pwp-details/Z.498383?Ing=pl [dostep: 10.10.2024]; takze:
“Piernikarnia wroctawska”, nr prawa wyltacznego R.325653 z 08.04.2019 r. udzielonego Annie Kusmierek-Rudy
Pierniki Wroctawskie, - Piernikowe Dekoracje, portal Urzedu Patentowego RP:

https: zukiwarka rp.gov.pl/search -details/Z.4 [dostep: 10.10.2024].
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kultury, a uscislajac, w dalszej konsekwencji, produktem turystycznym zwigzanym ze
zjawiskiem turystyki kulturowej**, co stwarza ryzyko zjawisk zwigzanych z komercjalizacja i
zacieraniem si¢ tradycji wlasciwych dla danego miejsca, jak choéby produkcji piernikow
torunskich w Toruniu, gdzie w wielu powstajacych w ostatnich kilku latach “piernikarniach”
sprzedaje si¢ pierniki zupelnie nie zwigzane z miastem, a pochodzace z zupehie innych
regiondw, a nawet stanowigce przypadkowa “krzyzowke” tradycji z wymogiem rynku
turystycznego (czyli tego co si¢ dobrze sprzedaje i przyciaga klientoéw). Zjawisko to zwigzane
jest z szerszym procesem makdonaldyzacji 1 disneylandyzacji, wynikajagcym z rozwoju ruchu
turystycznego oraz rodzajem gentryfikacji przestrzeni miejskiej, ktora, jak to ujat K. Skalski,
jest oddawana ‘“na pastwe konsumeryzmu” i “funkcjonuje poprzez strywializowane znaki
tradycji i historii™**’, na co wskazywal takze muzealnik Michat Niezabitowski w czasie I (i
jak dotad jedynego) Kongresu Muzealnikow Polskich w 2015 roku. Dlatego tak wazne jest
gromadzenie form piernikarskich, czy samych piernikdw, oraz narzg¢dzi 1 innych $wiadectw
procesu ich powstawania albo produkcji, a takze dokumentowanie wiedzy na ten temat w i

przez instytucje jaka jest muzeum, stojaca na strazy trwato$ci, pamigci oraz autentyczno$ci

(cho¢ takze narazong na popadanie w “narracyjnos¢” 1 sztucznosc).

Stowo piernik w zaleznosci od jezyka posiada rozne okreSlenia w kulturze
europejskiej. W jezyku tacinskim mowiono o ,,piperatas torata”, ,,panis mellitus”, ,,panis
dulciarus” czyli o stodkim pieczywie. W jezyku niemieckim okreslano Lebkuchen badz
Pfefterkuchen, Honigkuchen, w jezyku tacinskim ,,pain de epices”, w jezyku wioskim ,,pan de
gengibre”, w jezyku rosyjskim ,,pjarnik”, w jezyku angielskim ,,gingerbread”. W stownikach
niemieckojezycznych z XV wieku pojawiaja si¢ wytlumaczenia i wyjasnienia nazwy piernik.
Torun podawany w nich jest jako wazne miasto wypieku tych smakotykow.

Nazwa piernik w jezyku polskim pochodzi od stowa ,,pierny” czyli ,,pieprzny” lub
,»ostry”. Taka definicje wskazuje Zygmunt Gloger w Encyklopedii Staropolskiej. O piernikach
w XV wieku (1446 rok i 1455, oraz 1481) wspomina Stownik Staropolski**® mowigc o tym, ze

piernik, nazywany inaczej “pierznik”, to ciasto przyprawione miodem i pieprzem. Uzywane

3% Zob. B. Barbier, Wybrane aspekty turystyki kulturowej Francuzéw, “Turyzm”, 2005, nr 15/1-2, s. 96; por. A.
Wieczorkiewicz, rozdziat 3: Wszystko na sprzedaz? Autentycznosé na uzytek turystyki, [w:] eadem, Apetyt
turysty. O doswiadczaniu swiata w podrozy, Krakow 2012, s. 43-75.

7K. Skalski, Strefa kultury w programach rewitalizacji, [w:] Kultura a zréwnowazony rozwdj. Srodowisko, tad
przestrzenny, dziedzictwo w swietle dokumentow UNESCO i innych organizacji migdzynarodowych, red. R.
Janikowski, K. Krzysztofiak, Warszawa: Polski Komitet ds. UNESCO, 2009, s. 161.

3% hasto: “piernik”, [w:] Stownik Staropolski jezyka polskiego, T. 6. Pacha-Pozzenie, wersja elektroniczna:

https://pis.ijp.pan.pl/Sstp/t6.pdf [dostep: 08.02.2023; 04.03.2023].
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sa dalej okreslenia “libum piperatum” oraz “pyerny . W opracowanym w ostatnich latach

4 zbierajagcym pochodzace z lat

kilkutomowym wydaniu Stownika Bartlomieja z Bydgoszczy,
1532 i 1544 r¢kopismienne stowniki tacinsko-polskie, pojawia si¢ rowniez hasto ,,pierznik” —
czyli inaczej okreslenie piernika i ciasta. W wyjasnieniu czytamy: ,,pyerznik, artopiparius,
panis dulciarius, myodownyk, pyerznyk, opyeprzony abo Corzenny, piperata, confectio i. ex
melle et pipere®".

W tym samym hasle znajduje si¢ wyjasnienie polskiego stowa piernikarz, jako ten:
,,czo pyerznyky pyecze, kyeblarz (!), pistor dulciarius**. Ponizej, osobne hasto ,,Pierznikarz —
1 wyjasnienie pyerznykarz dulciarius. Dodawania pieprzu do piernikow okresla w tym
stowniku hasto: ,,Opieprzony” czyli zawierajacy przyprawy — w rozwini¢ciu hasta mamy
przyklad: ,,pyerznyk opyeprzony abo Corzenny, piperata, confectio i. ex melle et pipere ™.
W hasle ,,piec 2.” — znajdujemy wyjasnienia ,,wypiekac¢, czo pyerzyky pyecze, kyeblarz (!)
pistor dulciarius (...), oraz nawigzania do stownika Murmeliusza z 1528 roku: Pistor
dulciarius, ,,Kuchler, Kichlarz, eyn kucheler, Co pyernyky pyecze™***

Stowo ,,piernik” w jezyku polskim swa etymologi¢ wywodzi od stowa ,,pierny” —
,pieprzny”™®. W XV i XVI-wiecznych stownikach wskazuje si¢ na dodatek przyprawy —
pieprzu do ciasta, a takze jego stodki charakter 1 pochodzenie zwigzane z miodownikiem.
Nazywano pierniki w Polsce takze leceltami, pieprznikami oraz thuczennikami.

W Toruniu poczatkowo stosowano wytacznie nazwe “Pffeferkuchen” (“Thorner
Pfefferkuchen”, “Tornische Pfefferkuchen”). Dopiero w poézniejszym czasie pojawia si¢
wieksze zroéznicowanie w okreslaniu torunskich piernikéw: ,,Thorner Honiguchen” oraz
»Lhorner Lebkuchen”. Wystepowaly takze specjalne okreslenia na torunskie przysmaki
katarzynka Thorner Katharinchen oraz Thorner Steinpflaster. Nazwy “Torunskie pierniki” i
“Thorner Pfefferkuchen” wystepowaly ze sobg. Okreslenie ,torunskie pierniki” mogto si¢
odnosi¢ zarowno do wypiekéw migkkich, spulchnionych, o gtadkiej powierzchni lub do
wyrobow figuralnych, przedstawiajacych, twardych.

Zygmunt Gloger wspominat w encyklopedii, ze ,,Piernik — ciasto z maki i miodu,
niewatpliwie od najdawniejszych czasow znane w Polsce i nazywane miodownikiem a od

przyprawy korzennej czyli pieprznej, po staropolsku ,,piernej”, przezwane piernikiem”

3% Ibidem, s. 101.

40 Stownik Bartlomieja..., op. cit., s. 173
41 Thidem.

402 Tbidem.

403 Thidem, s. 129.

404 Thidem, s. 170.

405 7. Gloger, op. cit.
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Dodawat, ze ,,Podlug odwiecznej tradycyi narodowej, wypiekano pierniki po wszystkich
domach staropolskich (...). Dla smaku dodawano przyprawe korzenng czyli ,,pierng” z
dolaniem okowity (...)*.

Poczatki rozwoju piernikarstwa zwigzane byly z klasztorami, nastepnie pierniki
wypiekano w miastach. Istotna byla dostgpno$¢ do skladnikéw ciasta piernikowego.
Poczatkowo byto ono dostgpne tylko dla najbogatszych, z biegiem czasu upowszechnito si¢
rowniez na wsi, docierajac do szerszej grupy spolecznej*”’. Elitarno$¢ wyrobow i ich
ograniczona dostepnos¢ sprawialy, ze wypieki te byly szczegolnie cenione. Nie dziwi wiec
finezyjno$¢ wzorow piernikdéw w tym czasie. Musiaty si¢ one podobac elicie 1 przemawia¢ do

%8 Najstarsze wizerunki piernikow figuralnych pochodza z 1508 i 1516 roku. Sa to

jej gustu
drzeworyty, ilustracje kazah autorstwa Johannesa Geilera von Kaysersberga®® (il. 98-99).

Torunskie wyroby réwniez mogly by¢ cenionym przysmakiem skoro sam poeta
Fryderyk Hoffman wspominat: ,,Gdanska gorzalka — torunski piernik, krakowska panna
warszawski trzewik. Najlepsze rzeczy w Polsce”*'°.

Wazng rol¢ pehil piernik w medycynie oraz w kuchni. Niekiedy te watki taczyty sie
ze sobg. Czesto w polaczeniu piernika z alkoholem dopatrywano si¢ sposobu na ztagodzenie
problemow trawiennych, a sam piernik z duza obfitoScia przypraw mial dziatanie
rozgrzewajace i wzmacniajgce®'!, totez receptury zalecaly go matkom w potogu*?. O
potaczeniu waodki z piernikami méwi chociazby kolejne przystowie: ,,Przyslij nam wodki, a

99413

jesli dasz piernika, napisze¢ na drzwiach: tu stawna aptyka™'”. Wypiekiem piernikow

zajmowaly si¢ takze panny apteczkowe, ktore uzupelnialy apteki dworskie*'*.

Pierniki byly czes$cig obrzedowosci wsi, elementem obecnym na jarmarkach czy

odpustach*®. Symboliczne serce wreczane sobie przez zakochanych, byto wyrazem uczu¢ i

406 7. Gloger, op. cit.

07 M. Zywirska, op. cit., s. 70.

48 Ibidem, s. 69.

49 Johannes Geiler von Kaysersberg (ur. 16 marca 1445 r. w Schafthausen (Szwajcaria); zm. 10 marca 1510 1. w
Strasburgu) - najwybitniejszy alzacki kaznodzieja ludowy pochodzenia szwajcarskiego. (wyznania katolickiego).
https://www.biografie-niemieckie.pl/geiler-johannes [dostgp: 2024-10-01].

40w, Streich, op.cit. s. 16.

1 M. Sikorska, Smak i tozsamosé. Polska i niemiecka literatura kulinarna w XVII wieku, Wilandéw 2019, s.
156-170.

412 A K. Jedrzejewska, Z apteki..., op.cit., s.101.

*13Jan Andrzej Morsztyn (1620-1693); M. Gessek, op. cit. 2008, s.5.

414 Z. Gloger, op. cit., s. 57.

415 H. Wojcik, Pierniki odpustowe w potudniowej Matopolsce, “Polska Sztuka Ludowa — Konteksty”, 1966, t. 20,
z. 3-4, 5. 203-215; T. Ambrozewicz, Pieczywo odpustowe (ozdobne pieczywo ludowe — cz. 2), “Polska Sztuka
Ludowa”, 1978, t. 32, nr 2, s. 81-90, 127-128; U. Wieczorek, Z tradycji piekarstwa, ciastkarstwa, cukiernictwa i
piernikarstwa na Gérnym Slgsku, Zabrze 1997; D. Switala-Trybek, Swieto i zabawa. Odpusty parafialne na
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jasnym komunikatem zainteresowania druga osoba. Niekiedy lukrowane wypieki ozdabiane
byty kawatkiem lusterka oraz inskrypcja. Obdarowana osoba mogla nie tylko przejrze¢ si¢ w
lustrze, ale rowniez zobaczy¢ swoje odbicie w sercu i odczytaé napis. Sentencje na piernikach
zywieckich z wytworni Bielewiczow zachowaly si¢ w archiwum Panstwowego Muzeum
Etnograficznego w Warszawie: "Nie porzucaj nadzieje jak cokolwiek sie¢ dzieje"; "Kocham
Ci¢ z milosci"; "Moja duszko masz serduszko"; "Skarbie luby ja bym chciat bym w Twym

sercu miejsce miat"*'®,

Wypieki piernikarskie sg takze kojarzone z Bozym Narodzeniem. Z jednej strony
miala na to wplyw zimowa pora roku. Midd, cukier i1 przyprawy korzenne wplywaly
rozgrzewajaco na organizm, co powodowato, ze chetnie byly wypiekane o tej porze roku.
Ciasto na pierniki w Toruniu zaczynanio w dniu §w. Katarzyny Aleksandryjskiej tj. 25
listopada. Miato ono nastepnie lezakowaé przez cztery tygodnie, czgsto pokrywajac si¢ z
czasem adwentowego oczekiwania. Nastgpnie miat miejsce wypiek. Nieprzypadkowo
najbardziej popularny wypiek nosi nazwe katarzynki. To wlasnie od dnia §wigtej Katarzyny
rozpoczynano $wiateczny wypiek ciasteczek 1 przygotowywanie ciasta. Do dzisiaj w Toruniu
odbywa sie Swiateczny Festiwal Katarzynki*'’.

Korzenne specjaly byly jednym z najwcze$niej przygotowywanych potraw
Swiagtecznych 1 najpdzniej zjedzonych. Trwato$¢ ciasta piernikowego i piernikoéw byla
legendarna. Mogla si¢ z nig wigza¢ takze funkcja magazynu przypraw korzennych, ktore
dzigki temu, ze byty zawarte w cieScie zachowywaty swiezos¢. W dawnej kuchni piernik byt
dodatkiem do ryb, drobiu, migs. Uzywano go do sosu. Do dzisiaj jednym z najbardziej

tradycyjnych polskich dan wigilijnych jest karp w sosie szarym, na bazie piernika*'®

. Pierniki
o roznych ksztattach, czgsto nawigzujace do symboli lunarnych i solarnych umieszczano na
choince. W ten sposdb wzmacniano jej znaczenia jako rajskiego drzewa i wszelkiej obfitosci.

Ozdabiano rowniez podtazniczki, a ciasteczka byly prezentem i nagroda dla kolednikow

Gérnym Slgsku, Wroctaw 2000; D. Switala-Trybek, Stodycze odpustowe jako element dziedzictwa kulinarnego
Slgska, “Zeszyty Naukowe ‘Turystyka i Rekreacja”, 2018, nr 21, s. 211-226; G. Szelagowska, Pierniki
odpustowe, [w:] Formy piernikarskie ze zbiorow Muzeum Okregowego w Toruniu, red. Mikulska-Wernerowicz
Matgorzata, Lewandowski Krzysztof, Torun 2020, s. 42-47.

4163 ¢w. XX wieku.

47 Piernikowa Jednodniéwka, 2017: 1; 2027: 2; 2018: 1(3); 2019: 1(5). O katarzynkach: A. K. Jedrzejewska,
Pierniki w Kujawsko...., op.cit., s. 24-26.

48 Potgeski, czarnina i karp w piernikach : przepisy kulinarne z najstarszych ksigzek kucharskich z regionu
kujawsko-pomorskiego / wybrali i opracowali: Jarostaw Dumanowski i Aleksandra Klesta-Nawrocka, Bydgoszcz
2012.
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odwiedzajacych domostwa w trakcie zabaw karnawalowych*"®. Mniej oczywistym, ale bardzo
ciekawym sa powigzania piernikow ze zwyczajami wielkanocnymi*, weselnymi**' oraz
dozynkowymi*??. Istnieja takze inne zwyczaje zwigzane z omawianym tematem®**.

Przepisy na pierniki pierniki torunskie sg zawarte w licznych publikacjach na

przestrzeni wiekow***

. Najstarsze ilustracje piernikow torunskich niefiguralnych siegaja XIX
w. 1 poczatku XX w. (il. 37 1 38). Pierne wypieki sa obecne takze w kuchniach regionalnych w
Polsce. Swiadcza o tym wpisy na Liste produktow tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i

Rozwoju Wsi poszczegdlnych wojewodztw.

Piernik torunski wystepowal takze tekstach, basniach, legendach**. O btyszczacym
pierniku torunskim jako przyktadzie zlego smaku meza wspomina mtoda matzonka,

bohaterka ,,Zony Modnej” cytujac: ,,W tadunkach bibutowych kmin kandyzowany, A na

99 426

wierzchu torunski piernik poztacany W Toruniu popularnosciag ciesza si¢ legendy o

419 B, Ogrodowska, Swieta polskie. Tradycja i obyczaj, Warszawa 1996; R. Landowski, Dawnych obyczajéw rok
caly. Miedzy wiarg, tradycjq i obrzedem, Pelplin 2000.

420 “Emaus” — odpust organizowany w Poniedziatek Wielkanocny w Krakowie (przy klasztorze Norbertanek na
Zwierzyncu). Tradycja ta sigga konca XVI wieku. Na straganach, po§rod zabawek, figurek zydowskich grajkow
i precelkdéw, znajduja si¢ takze kultowe piernikowe serca. “Rekawka”. Tradycyjnie we wtorek po §wigtach
wielkanocnych z kopca Kraka, zamozni mieszkancy wrzucali monety, a takze pozostatosci $wieconki: placki,
pieczywo, jajka i pierniki. U podnéza smakolyki tapane byty przez biednych. W Piersciu przy parafii p.w. Sw.
Mikotaja; Od kilku, kilkunastu lat w Skoczowie mozna kupi¢ pierniki zwigzane z wiclkopiagtkowym
»wodzeniem Judosza”. A. K. Jedrzejewska, Pierniki w Polsce, op.cit., s. 51.

21 0 zwigzku piernikow z obrzedami weselnymi na Kujawach wspomina Oskar Kolberg (1814-1890). W czesci
Pierniki wzmiankowane sg w opisach m.in.: — czwartkowego pochodu druzbdw spraszajacych na wesele, —
przysmakow na talerzu panny mtodej przy uczcie weselnej, ktora uzywa ich jako poczgstunku, — prezentow
druhen dla panny mtodej O. Kolberg, Dzieta wszystkie, Kujawy, cz.1, s. 256. A. K. Jedrzejewska, Pierniki w
Polsce...., op.cit., s. 51; A. K. Jedrzejewska, Pierniki w Kujawsko...., op.cit., s. 22-23.;

22 Umieszczenie piernikow w wiencu dozynkowym miato zapewni¢ pomysinoéé. A. K. Jedrzejewska, Pierniki w
Polsce...., op.cit.,, s. 51; A. K. Jedrzejewska, Pierniki w Kujawsko...., op.cit., s. 22-23.

423 Wypiekanie piernikow figuralnych z drewnianych form piernikarskich; Wreczanie piernikow go$ciom i
turystom; Nabywanie piernikdw przez turystow, np. odwiedzajacych Torun; Przywozenie piernikow
odpustowych z jarmarkoéw; Wreczanie piernikow z réznych okazji (zaloty, $lub, chrzest, wesele);
Przygotowywanie piernikow na $wigta; Zdobienie piernikow choinkowych; Wieszanie piernikow na choince
podtazniczce; Przygotowywanie pamigtek z réznych rodzinnych lub oficjalnych wydarzen; Kupowanie
piernikow (poznanski rur ) w trakcie wizyty na cmentarzach 1 listopada; Kupowanie piernikow patuckich
(marcinkow) z okazji 11 listopada. A. K. Jedrzejewska, Pierniki w Polsce...., op.cit., s. 51; A. K. Jedrzejewska,
Pierniki w Kujawsko...., op.cit., s. 22-23.

4 K. Lewandowski, A K. Jedrzejewska, Piernikowy przepisownik, Torun 2016. W zbiorze znajduje si¢ przepis
na piernik Weesego. Patrz aneks 3.

#5 R, Zielinski, Jak torurskie pierniki ksiecia podskarbiego zgubily, ,Mbowig Wieki”, 1960, nr 9 (33), 1960, s.
25-26; R. Pisarski, Opowies¢ o torunskim pierniku, Warszawa 1960; M. Sydow, J. Landowski, Najciekawsze
osobliwosci miasta Torunia. Z dawnych i nowszych czasow, Torun 1967; F. Fenikowski, Piernikowe miasto,
Warszawa 1972; J. Zysk, Podania lokalne o Toruniu: Piernikowe miasto Franciszka Fenikowskiego
[1922-1982], “Okolice”, 2003, [nr] 2/3, s. 4 -26; B. Frackowski, Legendy i opowiesci historyczne o Toruniu,
Torun 2013, M. Wroblewski, Piernikowy smak Zycia, Torun — Pelplin 2015; K. Kluczwajd, PierniCZANa orbita,
Torun 2015; K. Kluczwajd Katarzyna, Piernikajki, czyli torunskie piernikowe bajki (niekoniecznie dla
najmiodszych), Gdansk 2018.

426 J. Dumanowski, Tatarskie ziele w cukrze, czyli staropolskie stodycze, Warszawa 2011, s. 14-15.
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piernikach. W opowiesciach pojawia si¢ czesto dzielna dziewczyna Katarzyna, ktorej
umiejetnosci piernikarskie nie raz wybawily Torun , z réznych probleméw. Problematyke te

omawia Paulina Bobecka*?’

. Pojawily si¢ réwniez nagrane wersje legend w przestrzeni
Muzeum Toruniskiego Piernika**® oraz opowiesci i bajki*® (il. 39-40 oraz il. 247-50, 255).
Pierniki byty charakterystycznym elementem rytualu rodzinnego, zaréwno dnia
codziennego jak 1 odswigtnego. Ich symbolika, ksztalty, sktadniki, receptury i czas
przygotowania, a takze miejsca, przestrzenie oraz sytuacje, wydarzenia w jakich si¢
pojawialy, wplynety na powstanie swoistej formy komunikacji. Pierniki, zaliczane do plastyki
obrzedowej oraz przechowywane w muzeach formy piernikarskie stanowig bogate zrddto

badan nad obyczajowo$cia miasta oraz wsi.

427 P, Bobecka, Pierniki..., op. cit., s. 15-42.
28 O piernikarzu i jego corce Katarzynie:

https://www.youtube.com/watch?v=p2 X9PEcil.RY [dostep: 10.10.2024].

O Katarzynie i Bogumile

https: h?v=tbOMJSDwt E [dostgp: 10.10.2024].

429 R, Pisarski, Opowiesé o toruniskim pierniku, Warszawa 1960, W. Chotomska, Kareta z piernika, Bydgoszcz
1988.
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IV. Formy. Narzedzia wytwarzania figuralnych wypiekow piernikarskich

Geneza przygotowywania pieczywa figuralnego wyciskanego z form ma dluga
tradycje. Najstarsze materiaty zabytkowe siggajg obszaru Mezopotamii i doliny rzeki Indus.
Gliniane formy z tego obszaru przechowywane sa w kolekcji Luwru. Widzimy na nich
wizerunku ludzi, zwierzat, motywow geometrycznych (il. 207). Pierwsze formy piernikarskie
powstaty w §redniowieczu. Poczatkowo byly gliniane lub kamienne, potem takze drewniane.
Najstarsza datowana w Polsce forma piernikarska pochodzi ze zbioru Muzeum Narodowego
w Wroctawiu. Jest na niej data 1550 rok (il. 272). Ciekawym przykladem jest ceramiczna
forma kulinarna z Gdanska datowana ogélnie na XV-XVI wiek (il. 211).

W Toruniu piernikarze korzystali z form opracowanych snycersko. Okreslenia
“snycerka” 1 “snycerz” pochodza od okreslenia z j¢zyka niemieckiego Schnitzerei lub
Bildschnitzer*® (i1.174). Snycerze specjalizowali si¢ w pracy w drewnie. Obowigzywato ich
ksztalcenie uregulowane w cechu. Nie znamy z imienia i nazwiska tworcow form
piernikarskich. Warsztat snycerski jest ztozony, wymaga zgromadzenia sporej ilo$ci dlut o
roznych profilach 1 wygigciach (il. 175-176). W zaleznosci od wielkos$ci formy, snycerz mogt
uzy¢ wigkszych lub drobniejszych dhut, zaostrzonych wedle potrzeby. Do form piernikarskich
snycerze uzywaja chetnie zaokraglonych narzedzi, aczkolwiek zalezy to od umiejetnosei i
osobowosci tworczej. Dhutom towarzyszy pobijak, a takze noze. Przy pracach na stole,
pomocne okazujg si¢ S$ciski, utrzymujace drewniany klocek nieruchomo. Do form
piernikarskich uzywane byly, ale i nadal sg drewno drzew owocowych takich jak grusza,
jabton, $liwa. Niestety ich niewielkie rozmiary sprawiaty, ze trudno byto uzyska¢ wigkszy

rozmiar formy*'.

O R. Gabski, Snycerstwo-miedzy rzemiostem a sztukq. M. Mikulska-Wernerowicz, S. Kosminski, Miedzy
tradycjg a nowoczesnoscig. Stanistaw Kosminski — rzezba i snycerstwo, Torun 2022, s. 78.
1S, Ko$minski, O tradycyjnym rzemiosle snycerskim. Z praktyki rzezbiarza, Toruh 2020, s. 51-53.
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Formy sg opisywane w opracowaniach encyklopedycznych*?. Johann Karl Gotfried
Jacobssons w opracowaniu z 1781 roku opisuje formy piernikarskie: “Forma, w ktorej
wyrabia si¢ pierniki, jest to gruba deska wykonana z drewna gruszy lub sliwy, w ktorej
wyrzezbione jest wglebienia roéznej wielkosci 1 grubosci.. Na dnie tego wglgbienia
umieszczana jest rzezbiona figurka lub inna dekoracja. Kwadratowe formy do piernikow maja
kwadratowe wglebienie. W formach obrazkowych obwod wglebienia rowniez przedstawia
figure. Piernikarz musi wykona¢ wiele takich form o réznych ksztattach i rozmiarach. Male,
zazwycza] bezsmakowe ksztalty sg wycinane przez snycerzy, tworcow form (Formschneider),
ktore specjalizujg si¢ w wycinaniu takich ksztattow. Podczas wycinania ksztattow muszg si¢
upewni¢ si¢, ze poszczegodlne czesSci figury sa ustabilizowane w taki sposob, aby nie
odtamywaly si¢ pozniej tak tatwo, gdy pierniki sg pakowane. Snycerz form (Formschneider)
wycina klocki przy uzyciu tych samych technik, co zwykty snycerz, z wyjatkiem tego, ze
tworzenie snycersko opracowanych kulinarnych form piernikarskich nie wymaga takich
umiejetnosci jak zwykte rzezbienie w drewnie. Figury sa wycinane w sposob wglebny,
negatywowy, a nie pozytywowy .

Obszerne wiadomos$ci o piernikach torunskich i1 formach piernikarskich zawiera
publikacja ,,Handwerke und Kiinste in Tabellen mit Kupfern” z 1774 roku, autorstwa Petera
Nathanaela Sprengela®’. Znajdujemy w niej tekst poSwigcony piernikarstwu i piernikarzom.
Zawarte s3 w nim informacj¢ o piernikach torunskich, sktadnikach do ich zrobienia oraz
wiadomosci o wyrobie piernikéw figuralnych, w tym z uzyciem form piernikarskich. W tym
miejscu publikacji nast¢puje odestanie do czesci tekstowej w rozdziale, w ktorym podano
sposob przygotowywania piernikow figuralnych oraz do dodatku z ilustracjami, w ktérym
mozemy zobaczy¢ typy form uzywane do piernikéw figuralnych oznaczonych jako ryc. XVIII
i XIX*,

Sprengel wspomina takze o trzech rodzajach formowania piernikow. Pierwsze sg
ksztattowane w kwadraty (prostokaty) z gtadka powierzchnig, inne podobnie co do ksztattu,

ale powierzchnia uformowana jest w przedstawienie figuralne (tak jak w przypadku

#2 ] K.G Jacobssons, Johann Karl Gottfried Jacobssons technologisches Wérterbuch oder alphabetische
Erklirung aller niitzlichen mechanischen Kiinste, Manufakturen, Fabriken und Handwerker, wie auch aller
dabey vorkommenden Arbeiten, Instrumente, Werkzeuge und Kunstwérter, nach ihrer Beschaffenheit und
wahrem Gebrauche, Berlin — Stettin 1781, online:
https://www.digitale-sammlungen.de/en/view/bsb10230376?page=802.803 &g=formschneider+pfefferkuchen p.

777, 802 [dostep: 2024-10-01].

3 Tbidem.

44 P.N. Sprengels, op. cit., s. 211-222. Przetlumaczona na jezyk polski wersja Karoliny Klimek zawarta jest w
publikacji: Tradycje piernikarskie w Jeleniej Gorze..., op. cit.

5 PN. Sprengels, op. cit., s. 211-222.
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piernikow bremenskich i torunskich) oraz trzeci rodzaj tzw. figurki piernikowe, ktore sa
catkowicie uformowane w dany ksztalt. Autor radzi, ze Zeby przygotowac pierniki figuralne ,
drugiego i trzeciego rodzaju niezbedne sg drewniane formy opracowane snycersko. Pokazuje
je w czesci ze wspomnianymi ilustracjami, tablica V, fig. XVIII 1 XIX. Wspomina rowniez o
tym, ze do wykonania formy potrzebna jest deska z drewna gruszy lub $liwy. Piernikarz
powinien mie¢ tyle form ile wypieka piernikdw, roznego rodzaju i wielkos$ci. Istotna z punktu
widzenia niniejszej rozprawy jest informacja, ze istnieli w XVIII wieku snycerze form
piernikarskich (Formschneider), podrézujacy miedzy miastami. Powinni oni wykonywac
formy w taki sposob, aby byt praktyczny i odpowiadal potrzebom i uznaniu piernikarza.
Snycerz powinien mie¢ na uwadze to Ze piernikarz podrézuje na jarmarki, wigc ksztatt formy
musi by¢ taki, zeby piernik si¢ nie tamal. Wplywato to zapewne ograniczajaco na tworcow
klockow do piernikdéw, nie mogacych si¢ tym samym wykaza¢ umiejetnosciami 1 dostajacych
zapewne niewielkie wynagrodzenie za swoja prace*®.

Uzywanie formy podczas formowania wypieku wygladato nastgpujaco: ,,Jesli ma by¢
uformowany piernik figuralny, piernikarz odcina kawatek rozwatkowanego ciasta zgodnie z
miarg ,,na oko”, ktory jest tak duzy, jak wglebienie wybranego ksztattu. Uzywajac rak, wciska
ciasto we wglebienie (Rys. XIX a b1 Rys. XVIII ¢ d), odcina nadmiar na krawedzi wglgbienia
nozem 1 wyjmuje uformowane ciasto z formy. Wglebienie w formie okresla wage
uformowanego ciasta®’. T dalej: ,,Piernikowe postaci sg wypiekane z ciasta do piernikow
obrazkowych. To najgorszy rodzaj ciasta, poniewaz jest robiony z maki zytniej, syropu oraz
niewielkiej”**. Pierniki ozdobne. Porcje ciasta rozwalkowywano, tnac na mniejsze kawalki,
ktére nastepnie recznie weiskano do negatywow w formach, a wystajace resztki obcinano. Po
odwroceniu formy wypadato uksztattowane ciasto. Wypieku dokonywano na Zelaznych
blachach.

Bardzo zr6znicowane pod wzgledem ksztaltu, okragte, prostopadtoscienne, o ksztalcie
serca, zrobione z hartowanego drewna, o glebokosci 1,5 cm. Drewno bukowe, $liwa,
czere$nia®®. ,,\Wszystkie formy pielegnowano z wielka pieczotowito$cig; znajdowaty sie one
pod osobista opieka mistrza. Po zakonczeniu sezonu, w ktorym zazwyczaj uzywano
wszystkich form, oczyszczano je przez wydtubywanie 1 wyskrobywanie resztek przylgnietego

ciasta. Klockéw drewnianych jak i gipsowych nigdy nie myto, gdyz stwarzatoby to trudnos$ci

#6 Mozna przyjaé , ze do kazdego takiego ciastka uzywa si¢ podobne;j ilo$ci ciasta. P.N. Sprengels,op. cit., s.
218-220.

47 Ibidem.

8 K. Klimek, op. cit., s. 63.

49 F H. Stegmann, op. cit., s. 9.
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wydobycia ciasta w przysztym sezonie. Oczyszczone mechanicznie zawijano starannie w
papier i przechowywano do nastepnego wypieku. (...)”**.

Tadeusz Szczurek informuje: ,,Dla potrzeb piernikarzy pracowali nie tylko snycerze —
amatorzy czy przypadkowi rzezacze (istnieje przypuszczenie, ze dla torunskich piernikarzy
wykonywali je gdanscy arty$ci), ale takze rzemieslnicze zaklady snycerskie”. O tym z kolei
jak wykorzystywano formy w zaktadzie Gustawa Weese $wiadczy wzmianka z prasy z 1855

#1. (...) W piwnicach swego domu trzyma (Weese) kufy z miodem, w miedzianych

roku
kottach gotuje si¢ miod dla oddzielenia go od wosku; gdy zgestnieje robi si¢ z niego massa,
ktorej przyprawa stanowi tajemnice¢ pomyslnosci fabryki. Mase t¢ osypang maka walkujg na
stolach, przysypujac ja ciagle maka, rozciagaja w formach (pogrubienie AKJ), a nareszcie
wsadzaja do piekarnianego pieca, z ktérego wychodzi to Katarzynkami to rozmaitej innej
nazwy piernikami torunskimi”**?. Owe formy zachowaly si¢ do dzisiaj i nosza oznaczenia
zwigzane z zaktadem.

Nie znamy autordéw torunskich form piernikarskich z XVII 1 XVIII wieku. Mogli to
by¢ snycerze lokalni z Torunia lub ze §rodowisk artystycznych np. Gdanska. W literaturze

wskazywano analogie m.in. intarsji torufiskiej (il. 210)**

. Co wydaje si¢ mie¢ swoje
uzasadnienie. Tematyka, szczegolnie tych najstarszych torunskich form z XVII i XVIII
wieku, zawierajagca wizerunki postaci historycznych, dam 1 kawalerow oraz alegorie,
wskazywa¢ moze na krag protestancki. W badaniach pojawia si¢ takze sugestia analogii
pomiedzy klockami piernikarskimi a kaflami mazurskimi, tej hipotezy, po przeprowadzonych
badniach porownawczych nie mozna potwierdzi¢ (il. 208,209).

Tworzeniem form piernikarskich wspotczesnie dla potrzeb muzedéw, fabryki i
piernikarni w Toruniu zajmuja si¢ osoby o réznym profilu zawodowym, twoérczym,
doswiadczeniu rzezbiarskim, czy w roznym wieku. Do snycerzy piernikarskich nalezg tworcy

ludowi, m.in. Zygmunt Kedzierski**.

Jest prezesem Oddzialu Bydgosko-Torunskiego
Stowarzyszenia Tworcow Ludowych. Od kilkunastu lat wspolpracuje z muzeami w zakresie
przygotowania form piernikarskich do piernikow figuralnych (il. 187-188). Laureat licznych

konkursow na sztuke Iudowa, spolecznik, regionalista organizator wielu warsztatow,

#0 T, Szczurek, op. cit., s. 48-49.

“! We wrzeéniu 1855 roku w warszawskiej ,,Gazecie Codziennej” ukazala si¢ krotka relacja z wizyty w
torunskim zaktadzie piernikarskim prowadzonym przez Gustava Traugotta Weesego.

42 Gazeta Codzienna”, nr 251, 1855 r.

#3 J. Kruszelnicka, Pierniki..., op. cit., s. 34.

44 Mieszka w Przymuszewie, wojewddztwo kujawsko-pomorskie. Tworca ludowy, rzezbiarz, maluje na szkle,
wykonuje zabawki.
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przegladéw, pleneréow. Uczestniczy w pokazach, wykladach i1 projektach zwigzanych z
popularyzacja rzemiosta piernikarskiego**.

Bardzo duze doswiadczenie w zakresie snycerki posiada Danuta Sroka*. W
Stowarzyszeniu Tworcéw Ludowych od 2005 roku. Prowadzi dziatalno$¢ tworcza w zakresie
m.in. haftu, rzezby, zdobnictwa, pieczywa obrzgdowego. Tworzy snycerskie formy
piernikarskie od 1998 roku. Zajmuje si¢ takze wypiekiem 1 zdobieniem piernikéw
figuralnych, lukrowanych, lukrowanych =z naklejanymi obrazkami, choinkowych i
podiazniczkowych. Uczestniczy w spotkaniach, pokazach i1 projektach. W jej tworczosci
odnajdujemy zainteresowania i inspiracje zwigzane z torunskimi formami piernikarskimi.
Przygotowuje takze formy przestrzenne, do konstrukcji 3D (il. 198-199). Rysuje projekt,
potem stopniowo opracowuje go snycersko na desce, nastepnie robi proby z plasteling. Dzieki
temu moze sprawdzi¢ jakos¢ wykonania 1 efekt. Na kofcu sygnuje forme.

Tomasz Karamon, snycerz, regionalista, tworca Bardzkich Piernikow, badacz dziejow
piernikarskich (il. 192-193). Poprzez kontakt z dawnymi rodzinami piernikarzy z Barda
przywrocil pamie¢ o wypieku piernikow w tym miescie. Stypendysta Wojewddztwa
Dolnoslaskiego. Uczen mistrza Oldricha Kvapila. Prowadzi warsztaty, pokazy 1 prelekcje w
trakcie ktorych dzieli si¢ wiedza o piernikarstwie i dawnym snycerstwie. Wspotpracuje z
muzeami wykonujgc formy*’.

Stanistaw Kos$minski w 2013 roku ukonczyt studia na kierunku rzezba, a w 2017 roku
— studia doktoranckie na Wydziale Sztuk Pigknych Uniwersytetu Mikotaja Kopernika w
Toruniu. Prace dyplomowa oraz rozprawe¢ doktorskg zrealizowat pod kierunkiem prof.
Andrzeja Borcza. Stypendysta Ministra Nauki 1 Szkolnictwa Wyzszego (2013) oraz
Matopolskiej Fundacji Stypendialnej Sapere Auso (Krakoéw 2011); laureat wielu nagréod i
wyrdznien w dziedzinie rzezby (il. 189-191). Od 2018 roku regularnie wspotpracuje z
Muzeum Torunskiego Piernika przygotowujac formy piernikarskie. W 2022 zostala

przygotowana wystawa monograficzna: ,,Miedzy tradycja a nowoczesno$cig. Stanistaw

“5 A K. Jedrzejewska, Pierniki w Polsce. Sladami..., op. cit., s. 54; Twércy ludowi - Oddzial Bydgosko-Toruriski
- Zygmunt Kedzierski, strona internetowa Stowarzyszenia Tworcow Ludowych:
https://zgstl.pl/tworcy_ludowi/zygmunt-kedzierski [dostep: 2.07.2023]; ,, Tworzgc formy do piernikow...”.
Zygmunt Kedzierski, strona internetowa “Piernikarka’:
https://piernikarka.pl/index.php/2021/06/19/tworzac-formy-do-piernikow-zygmunt-kedzierski [dostep:
2.07.2023]; Tworzgc formy do piernikow...Zygmunt Kedzierski, podcast na kanale Piernikarka:
https://www.youtube.com/watch?v=hJiwZUOHWEI [dostep: 2.07.2023].

#6 K oszalin, wojewddztwo zachodniopomorskie. Tworczyni ludowa i nieprofesjonalna.
http://www.agnusek.com/[dostep: 2.07.2023], A K. Jedrzejewska, Pierniki w Polsce. Sladami..., op. cit., s. 54.
7 Wroctaw, Bardo, wojewodztwo dolnoslgskie; ibidem, s. 56.
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Kosminski — rzezba i snycerstwo” (il. 34). Prowadzi warsztaty, pokazy, wyklady, uczestniczy
w projekt dotyczacych piernikarstwa*®.

Tadeusz Makowski (ur.1963 r.) Torun, wojewodztwo kujawsko-pomorskie. Snycerz,
zwigzany z Teatrem ,,Baj Pomorski”. Formy piernikarskie wykonywal juz na poczatku
XXwieku. Zajmowatl si¢ takze naprawg i konserwacja starych form piernikarskich w Fabryce
Cukierniczej ,,Kopernik” S.A. Uczestniczyl w pokazach organizowanych przez Muzeum
Okregowe w Toruniu*® (il. 186).

Andrzej Pietrzak (ur. 1950 r., zm. 2013) Torun, wojewodztwo kujawsko-pomorskie.
Snycerz piernikarski, konstruktor lalek zwigzany z torunskim Teatrem ,,Baj Pomorski”. Byt
tworcg wspotczesnych form piernikarskich w Toruniu. Formy jego autorstwa znajduja si¢ w
zbiorach Muzeum Okregowego w Toruniu, jak i Fabryki Cukierniczej Kopernik oraz innych
muzeach. Tworzyl nie tylko kopie dawnych historycznych form, ale i nowe motywy. To m.in.
jego prace uksztattowaly wspodiczesne piernikarstwo figuralne w Toruniu oraz wspotczesng
snycerke piernikarskg. Uczestniczyt w pokazach, wystawach, projektach* (il. 178-179).

Beata  Pranke-Zdzieblo TILDA (ur. 1974 r) Torun, wojewodztwo
kujawsko-pomorskie. = Przewodniczka  torunska.  Regionalistka.  Tworczyni  form
piernikarskich. Rzemiosta uczy si¢ samodzielnie, konsultujgc si¢ m.in. ze snycerzami i
rzezbiarzami w  Polsce 1 za granica. Stypendystka Marszatka Wojewodztwa
Kujawsko-Pomorskiego realizujac, a w 2021 roku projekt ,,Warsztat snycerski — forma
zamknigta w drewnie”. Wykonuje formy dla Muzeum Torunskiego Piernika, muzeow,
piernikarni, indywidualnych oséb. Prowadzi warsztaty, pokazy, prelekcje zwigzane ze
snycerstwem i formami piernikarskimi. Swoje prace sygnuje*' (il. 194-197).

Oldtich Kvapil — urodzony w 1939 roku, inzynier, rzezbiarz samouk. Od 1966 roku
zainspirowany artykutem na temat form piernikarskich zajmuje si¢ ich tworzeniem. Nosi
zaszczytny tytul Nosiciela Tradycji przyznawany przez Ministerstwo Kultury w Czechach.
Nauczyciel m.in. Alesa Vostreza, Tomasza Karamona i Beaty Pranke-Zdzieblo. Autor

wspolczesnych torunskich form piernikowych w Muzeum Torunskiego Piernika i Zywym

“8 Torun, wojewddztwo kujawsko-pomorskie. A K. Jedrzejewska, Pierniki w Polsce. Sladami..., op. cit., s. 56;
A K. Jedrzejewska, Pierniki w Kujawsko..., op. cit., s. 38.

9 A K. Jedrzejewska, Pierniki w Kujawsko..., op. cit., s. 38.

450 A K. Jedrzejewska, Pierniki w Polsce. Sladami..., op. cit., s. 56; A K. Jedrzejewska, Pierniki w Kujawsko...,
op. cit., s. 38.

! Tbidem.
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Muzeum Piernika, a takze innych muzeach i piernikarniach prywatnych w Polsce*? (il.
180-185).

Kazdy ze wspomnianych twoércow ma wilasny indywidualny styl. Jedni czerpig z
tradycji, dbajac o jakos$¢ i1 koncentrujgc si¢ na wykonywanym jak w najwigkszym stopniu
samodzielnie dekoracje snycerska. Inni z kolei pomagaja sobie frezarkami, podrzezbiujac
jedynie kawatek formy. Zagrozeniem dla rzemiosta snycerskiego jest uzywanie maszyn CNC,
oraz braku mozliwosci odbycia nauki i podniesienia kompetencji w tym obszarze. Przy
wykonywaniu formy nalezy pamigtaé, ze piernik nieco rosnie w trakcie wypieku i rozszerza
si¢ na boki. Stad niekiedy wizerunki na formach wydaja si¢ wydtuzone.

,Formy piernikarskie §wiadcza o parametrach piernikoéw i w tym skromnym zakresie
mozna ustali¢ wielko$¢ gléwnie torunskich specjaldow. Podstawowe znaczenie to
bezprecedensowy chyba w dziejach spoteczenstw dokument zwigzkéw rzemiosta
artystycznego z rzemiostem spozywczym. Dzigki najwyzszym osiggnigciom w obu
dziedzinach doszto do niezwyklego wytworu — piernika, taczacego w sobie walory
ptaskorzezby 1 artykutu spozywczego” wspominatl Krzysztof Kowalski. Jest to szczegdlnie

dostrzegalne w przypadku torunskiego piernika figuralnego*”.

452 A K. Jedrzejewska, Pierniki w Polsce. Sladami..., op. cit., s. 56. Galerie Nositelii Tradice Lidovych Remesel
predstavuje Ing. Oldticha Kvapila, 2018.
3 K. M. Kowalski, op.cit., s.44; AK. Jedrzejewska, Arcydzieta..., op. cit., s. 81.
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V. Torunskie formy piernikarskie i pierniki a ksztaltowanie lokalnej pamigci oraz

tozsamosci Torunia

Analiza ikonograficzna wizerunkow na formach piernikarskich moze stanowié
wyzwanie. Ze wzgledu na wykonanie przedstawien w technice reliefu wklestego do petnego 1
jak najbardziej prawidlowego odczytania autorskiego zmierzenia i umiejetnosci artystycznych
przydatna wydaje si¢ odbitka. O procesie tym wspomina Jerzy Remer ,,Przeglad form
piernikowych rzezanych na drewnianych prostokatnych klockach, sporzadzanych najczesciej
z drzewa gruszkowego 1 jabtoni, w mniejszej mierze takze z jaworu, buku, grabu, jeszcze
rzadziej brzozy, klonu i debu przekona¢ moze naocznie kazdego obserwatora tego rodzaju
snycerki (podobnej do drzeworytniczej) o niematych trudno$ciach w odszyfrowaniu owych
,hegatywow”, o ile nie mamy do pomocy gotowych odciskow z ciasta w postaci
,,pozytywoOw” piernikowych lub odlewow gipsowych a nawet ceramicznych”**,

Nie dziwi zatem tendencja do pokazywania na wystawach form piernikarskich
zestawien forma — odbitka, przy czym materiat, z ktérego bywala wykonywana byt r6zny. Od
ciasta, ktore jako pieczywo, wyrdb spozywczy w kontekscie zbiorow muzealnych wymaga

specjalnej opieki*>

, do dzi§ stanowi nie lada wyzwanie, a onegdaj bylo przyczyna
zniszczen*®. Poprzez takie materiaty jak gips, wosk czy ceramika. Wspotcze$nie uzywa si¢
takze tworzyw sztucznych, zywic lub silikonu.

Przywolywany wczesniej Jerzy Remer widzial nastepujaco role kolekcji form
piernikarskich nie tylko w kontekscie dziatalnosci Muzeum, ale rowniez Torunia:
»>>Bezimienna<< sztuka piernikarska, oparta o snycerke, a pozostajagca w $cistym zwigzku
ze sztuka przedstawieniowa, stala si¢ jakoby synonimem Torunia, co $wiadczy o duzym
o$rodku produkcyjnym i jego stawie takze poza granicami kraju. W perspektywicznym
rozwoju Muzeum Torunskiego, w ktérym przewiduje si¢ szeroka rozbudowe dziatow historii

kultury materialnej 1 sztuki — zagadnienie omowione w pracy Janiny Kruszelnickiej nalezy do

44 J. Kruszelnicka, Pierniki..., op. cit., s. 6.

3 O produkcie spozywezym jako muzealiow:. A K. Jedrzejewska, Arcydzieta..., op. cit., s. 62.

46 Problematyka przechowywania i prezentowania pieczywa obrzedowego w muzeach: A K. Jedrzejewska,
Arcydzieta..., op. cit., s. 62-64.
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licznych, lecz bodaj najbardziej interesujagcych w ogdlnej problematyce muzealnej. Odcinek
rzemiosta piernikarskiego zawiera bowiem bogata problematyke kulturalno-artystyczna,
spoteczng 1 gospodarcza, tym samym bardzo znaczacg tres¢ humanistyczng, wigzacg sztuke z
zyciem w sposéOb naturalny”*’.

To powigzanie stalo si¢ wyrdznikiem 1 okre§leniem specyfiki torunskiego
piernikarstwa. Zaskakujace jest to jak szybko omawiane muzealia zaczgto postrzega¢ jako
Swiadectwo miejscowego rzemiosta. Tymczasem zgromadzone formy, pochodzace przeciez
jezeli nie w calosci, to na pewno w przewazajace] wiekszosci spoza Torunia, z kilku r6znych
osrodkéw. Nie mialy one czesto ani z Toruniem, ani migdzy sobg nawzajem bezposrednich
kontaktéw. Nawet drobiazgowo okreslona przez Dabrowskiego proweniencja tych obiektow i
jej publikacja, nie zmienity tej percepcji. Przez lata i praktycznie do dzisiaj formy
piernikarskie z Elblaga, Malborka, Pasteka, Nowego Dworu Gdanskiego, Koszalina 1 Zielonej
Gory postrzegane sg jako $wiadectwo kunsztu torunskiego rzemiosta piernikarskiego. To, ze
w omawianych zbiorach wystepuja motywy nawigzujace do ikonografii toruniskich piernikow:
katarzynka, herb Torunia nie ulatwia sprawy. Obiekty z innych o$rodkéw piernikarskich
stanowily inspiracje i weszly do roznych projektow artystycznych i popkulturowych*®. Z
kolei w druga stron¢ nastepowata popularyzacja motywdéw chetnie kojarzonych z Toruniem
czyli z katarzynka 1 herbem Torunia. Zjawiska te sg praktycznie jak dotad nie rozpoznane i
nie opracowane. Niniejsza publikacja uzupeknia ja chociaz czgsciowo.

Napiecia zwigzane z uzywaniem polskich symboli narodowych na piernikach
torunskich oddaje opis sytuacji majgca miejsce podczas ,,Pierwszej kaszubskiej wystawy
ludoznawczej w 1911 roku w Koscierzynie. Jan Ruchniewicz wystawil na niej piernik z

lukrowanym wizerunkiem orta biatego. Wtadze pruskie nakazaly jego ukrycie*”

. Wydarzenie
doczekalo si¢ odpowiedzi. W ,,Gazecie Torunskiej” w 1911 roku ukazat si¢ artykut o wiele
mowigcym tytule: ,,Piernik niebezpieczny dla panstwa”, mozna bylo w nim przeczytaé
sugestie, ze: ,,Pan Ruchniewicz powinien 6w zakaz policyjny jako reklam¢ wypisa¢ cukrem

na odwrotnej stronie orta biatego, a piernik ten zyska z pewnoscig niestychany okup”.

#7]. Kruszelnicka, Pierniki...., op. cit., s. 5. W sklepie firmowym mozna bylo naby¢ historyczne pierniki
figuralne. Opisywala je Jadwiga Lyszczewska ,,Deotyma” w nast¢pujacy sposob: ,,Gdysmy weszli do sklepu...
otworzono stot kantorowy, podobny do starozytnej skrzyni; w glebi ukazaty si¢ wielkie jak puklerz Achillesa,
ciemniejgce numidyjska cera, wysadzone korzenng rzezbg, Matuzalemy pierniczanego rodu”.

8 Pocztowki ilustrowane przez Zbigniewa Rychlickiego (ur. 17 stycznia 1922 w Orzechoéwce, zm. 10 wrze$nia
1989 w Bratystawie) — polski artysta grafik, ilustrator ksigzek dla dzieci. P. Policht, Zbigniew Rychlicki
17.01.1922—10.09.1989, serwis internetowy Culture.pl: https://culture.pl/pl/tworca/zbigniew-rychlicki [dostep:
2024-10-01].

459

https://www.historiaposzukaj.pl/wiedza.historiomat.832. historiomat_pierniki_patriotyczne.html [dostep:
2023-03-04].
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https://piernikarka.pl/index.php/2018/11/11/pierniki-dla-krolow-i-marszalka/
https://www.historiaposzukaj.pl/wiedza,historiomat,832,historiomat_pierniki_patriotyczne.html
https://culture.pl/pl/tworca/zbigniew-rychlicki

Dabrowski nie wspomina jednak m.in. o tym gdzie zbior byt trzymany, w jaki sposob
chroniony i udostepniany. Informacje te odnajdujemy w innych zrdédtach.

Pierniki w wytworni Weese oprocz wspomnianych Muzeow w Krakowie trafity takze
m.in. do Szwajcarii oraz Stand6w Zjednoczonych Ameryki Poéinocnej. W tym pierwszym
przypadku torunskie specjaly pokazywane byly w tzw. Drugim Muzeum w Rapperswilu.
Informacje na ten temat znajdujemy m.in. w ,,Kurierze Polskim” z 1937 roku, w ktorym

"460.  Wspomnie¢ nalezy, ze zbiory

czytamy o Muzeum "Polski Wspodtczesnej w Rapperswilu
sztuki regjonalnej pokazane na Zamku Rapperswill sktadajg si¢ wylacznie z okazow
autentycznych, wsrod ktorych znajduje sie wiele posiadajacych duzg wartos¢ muzealng. "Byty
to pierniki figuralne wycisnigte z drewnianych form przechowywanych w Toruniu: ,,Poza
wspomnianemi wycinankami kurpiowskiemi i towickiemi (...) w sali Lwowa stare kafle
huculskie 1 obrazki malowane na szkle, zbidr ciekawych form podhalanskich serkow owczych
1 starych haftow w sali Krakowa i Zakopanego; kolekcja piernikow torunskich (podkreslenie
AKJ), w Sali Gdyni (...)”. Zaprezentowano owe wypieki w czgéci dotyczacej Polski
pOnocno-zachodniej. Autorka tej wystawy byta Halina Jastrzgbowska Kenar. Po drugiej
wojnie $wiatowe] pierniki wrocity do Polski 1 zasility kolekcje muzedw etnograficznych w
Krakowie, Poznaniu i Lodzi, gdzie przechowywane sa do dzisiaj*® (il. 52).

Jest jeszcze jeden zbidr piernikdéw wypieczonych w fabryce Weese, ktory zagoscit na
state w kolekcji muzealnej. Ich los przekracza granice Polski i Europy. Torunskie pierniki
przechowywane w zbiorach Muzeum w Chicago tworzg zesp6t dwunastu obiektow. Trafily
one do muzealnej kolekcji z Wystawy Swiatowej w Nowym Jorku zainaugurowanej 30
kwietnia w 1939 roku*®*. Polski pawilon wystawy otwarto trzy dni pdznie;j.

W katalogu wystawy polskiego pawilonu w dziale C — rzemiosto artystyczne
odnajdujemy informacje o prezentowanych 36 piernikach torunskich, do ktérych polichromie
wykonat Witold Ulanowski. Po wybuchu drugiej wojny §wiatowej, pierniki zostaly w USA, a
w 1940 roku zostaty przekazane do kolekcji Muzeum Polskiego w Ameryce, zlokalizowanym

w Chicago (Polish Museum of America). Obecnie z tego zasobu zachowato si¢ dziewigé

460 Wystawa ,,Polska Wspodtczesna” w Drugim Muzeum w Rapperswilu, ,,Sala Gdyni” — w przestrzeni ktorej
prezentowano torunskie pierniki oraz plakat wystawy, 1937 rok. Fot. kolekcja Google Arts & Culture: Muzeum
Polski w Rapperswilu.

41 'Wpis , Piernikark: https://piernikarka.pl/index.php/2019/07/18/sladami-torunskich-piernikow/ [dostep:
2023-03-04].

%62 Official catalogue of the Polish Pavilion at World’s Fair in New York Warsaw 1939. Polona:
https://polona.pl/item/official-catalogue-of-the-polish-pavilion-at-the-world-s-fair-in-new-york-1939, ND YxM;jI5
NDM/249/#info:search:Gingerbread [dostegp: 2024-10-01]. Poland in the World of Tommorow the Polish
Pavilion ,,New York World’s Fair”, wn., 1939:
ttps://polona.pl/item/poland-in-the-world-of-tomorrow-the-polish-pavilion-newyork-world-s-fair, NZUwMDExM
zc/0/#info:metadata [dostep: 2020-07-12].
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piernikow*®. Wyroznia je bogata polichromia i ztocenia. Dodane sg zawieszki. Na rewersie
inskrypcje zawierajace informacje o przedstawieniu, miejscu wykonania, autorze polichromii
oraz numerach inwentarzowych. Tekst na kazdym pierniku jest o do$¢ podobnej tresci, np.:
,Hotd Trzech Kroli, wyréb firmy G. Weese w Toruniu. Polichromowal W. Ulanowski
Warszawa™™*®* (il. 53).

Wyzwanie dla Dabrowskiego stanowito zapewne rdwniez przebadanie kolekcji
muzealnej. Podczas prowadzonych badafh z uzyciem narzedzi cyfrowych*®, dotartam do
wspomnienia przywolywanej juz wczesniej Hanny Maltkowskiej, ktora przyjaznigc sie¢ ze
Stanistawem Dabrowskim, miata pomaga¢ mu w pracy inwentaryzatorskiej. Dotyczy ono
réwniez muzeum: ,,(...) Aby pomoc urzednikowi robigcemu inwentarz, wpadali$my tam (do
muzeum AKJ) w wolnych chwilach we troje — Dabrowski, m6j maz i ja i szperaliSmy w po
katach segregujac nagromadzone przedmioty, aby utatwi¢ ekspertyze. Wtedy to Dabrowski
zaciagnagt nas na strych i tam znalezlismy kilkadziesigt starych desek z wklestymi rzezbami.
Obaj panowie az glo$no zakrzykneli: ,,Pierniki!”. Stare formy piernikéw z krélami polskimi,
rycerzami, karocami, wyrzucone za czasOw zaboru na strych. Ubabrani w kurzu jak nieboskie
stworzenia, znosiliSmy te skarby do salki muzealnej, gdzie si¢ je odczyScito, a dalej — to juz
kazdy wie. Zostaly z nich zrobione gipsowe odlewy, potem $wieze negatywy i1 dzi§ Torun
produkuje pierniki w historycznych formach, ktore gdyby nie szperackie nawyki profesora
Stanistawa Dgbrowskiego, mogty ulec zapomnieniu™*,

Wspomnienie zostalo opublikowane w 1976 roku, u schytku zycia aktorki. Tematyka
form wskazywataby raczej na zbiory fabryczne niz muzealne. Stowa Matkowskiej barwnie
oddaja jednak ogrom pracy jaka podjal Dabrowski i przekazuja kilka szczegdtowych
informacji, ktorych tak brakuje w opracowaniu scenografa. Czy badacz sam musial szukaé
form piernikarskich w muzeum i czysci¢ je z muzealnego kurzu? Pytanie pozostaje bez
odpowiedzi. Natomiast Matkowska podkresla we wspomnieniu znaczenie pracy
Dabrowskiego dla podtrzymania pamigci o dawnym rzemiosle.

W okresie migdzywojennym odnotowujemy takze pojawienie si¢ staran o ochrong
drewnianych form piernikarskich i ich naukowe opracowanie. Janina Ginett-Wojnarowiczowa
w artykule pt.: ,Legenda o pierniku w Toruniu”, nie tylko przedstawia sposob

przechowywania i1 gromadzenia form w fabryce piernikéw Weesego. Wyraza rowniez

zaniepokojenie stanem zachowania klockéw do piernikow: ,,Pewne powazne obawy nasuwa

463 Ponadto pokazywane sg inne wyroby torunskie z pdzniejszego okresu — 2 sztuki.
%4 A K. Jedrzejewska, Arcydzieta..., op. cit., s. 73-75. Patrz T. Il Wykaz.

45 A K. Jedrzejewska, Narzedzia..., op. cit.

46 . Matkowska, Teatr mojego Zycia, £.6dz 1976 1., s. 302-303.
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my$l o zabytkowych formach piernikéw torunskich, przechowywanych w fabrykach.
Niektore z nich toczy robak i wskutek tego niszczy si¢ drzewo i sam rysunek. Rowniez
sposob gromadzenia, bezcennych z punktu widzenia historji sztuki form drewnianych, w
ciasnych szafach jedne na drugich na wzor polan zwyktego drzewa - budzi powazng troske o
te drogie nam pamigtki. Wymagaja one corychlej wykupienia lub uzyskania od fabryk: w
formie darowizn - celem umieszczenia w gablotkach muzealnych. (...)Album form
wykonanych przez artyste-fotografa a moze lepiej przez grafika, mogiby $miato i$¢ z Torunia
w szeroki $wiat. Formy te bowiem zawieraja w sobie tyle uroku i pigkna™*’.

Wzrostowi $wiadomosci znaczenia form piernikarskich 1 ich postrzegania jako
dziedzictwo kulturowe nie tylko o lokalnym, ale i ogoélnopolskim znaczeniu towarzyszyly
dzialania. W grudniu 1936 roku Urzad Wojewodzki Pomorski przesyta do firmy Weese
orzeczenie konserwatorskie o uznaniu za zabytki form piernikowych (il. 77-78). Dokument
zostal podpisany przez doktora Witolda Dalbora — konserwatora z Wydzialu
Komunikacyjno-Budowlanego*®®. Ten polski historyk sztuki i konserwator zabytkow, zostat w
1933 roku powotany na stanowisko poznansko-pomorskiego konserwatora sztuki (kierownika
oddziatu sztuki Urzedu Wojewodzkiego w Poznaniu), a na przetomie 1936 i1 1937 roku
prowadzil z Gustawem Weese korespondencj¢ majaca na celu objeciem ochrony
historycznych form. Dzigki wymianie pism zachowata si¢ wypowiedz wlasciciela kolekcji,
stanowigca wyjatkowy zapis osobistego podejécia fabrykanta do pamiatek rodzinnych i
zmiany statusu form-narzg¢dzi pracy piernikarzy na zabytki.

Dalbor w korespondencji z 23 grudnia 1936 roku informuje Wydzial
Komunikacyjno-Budowlany w Toruniu Urzedu Wojewddzkiego w Toruniu: ,,Urzad tut.
przesyta w zalaczeniu orzeczenie skierowane do Firmy Gustaw Weese w Toruniu, w sprawie
uznania za zabytek form piernikowych, pochodzacych w wielkiej mierze z XVIII w.
orzeczenie powyzsze uprasza si¢ zaopatrzy¢ w piecze¢ urzedowa i1 nr dzienny i wysta¢ pod
wskazanym adresem. — Po uprawomocnieniu si¢ orzeczenia uprasza si¢ o zwrot dowodu
doreczenia i brulionu do tut. akt.”*®,

Orzeczenie konserwatorskie o uznanie za zabytki form piernikowych zostaje przestane
do Firmy Gustaw Weese pismem z dnia 30 grudnia 1936 r*® . Czytamy w nim: ,Na

podstawie art.3, art.1 i art.2 punkt 10 rozporzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 6-go

%7 J. Ginett-Wojnarowiczowa, Legenda..., op. cit.

468 Witold Dalbor, ur. 16 lipca 1905 we Lwowie, zm. 22 grudnia 1954 w Zakopanem,
https://pl.wikipedia.org/wiki/Witold Dalbor [dostep: 2024-10-01].

469 Pismo z dn. 23.12.1936 ., nr 49.

470 Pismo z dn. 30.12.1936 1., nr 53.
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marca 1928 r. o opiece nad zabytkami (Dz. U. R. P. nr 29, poz. 265) Urzad uznaje za zabytek
W rozumieniu wyzej cyt. ustawy, nastepujace formy piernikowe bgdace w posiadaniu Firmy
G. Weese w Toruniu: (...)”. Nastgpnie pismo wymienia 473 pozycje — formy na kilku
stronach z podaniem rodzaju zabytku (forma jednostronna, dwustronna, sktadana), tematu
przedstawienia, daty powstania, dwoch wymiardéw (dtugosci i szerokosci) oraz sygnowania i
innych napisow. Zbiorczo ujeto 100 form katarzynek*’'. Na koficu pisma nastepuje
podsumowanie: ,,Przedmioty powyzsze, uznane za zabytki, podlegaja na podstawie artykutlu
3 ustep 2 powyzszego rozporzadzenia ochronie prawa juz od chwili dor¢czenia niniejszego
orzeczenia. Od tego orzeczenia przystuguje odwotanie do Ministra Wyznan religijnych i
Oswiecenia Publicznego za posrednictwem Urzedu Wojewodzkiego Pomorskiego w Toruniu
w ciggu 14 dni po doreczenia orzeczenia™’.

Zapewne dla samego wiasciciela Gustawa Weesego pismo musiato stanowié
zaskoczenie, dlatego, ze w piSmie z dnia 12 stycznia 1937 odpowiada: ,,Przyjatem do
wiadomosci, iz (...) Urzad Wojewodzki uznaje za zabytek w rozumieniu wyzej cyt. Ustawy,
formy piernikowe bedace w moim posiadaniu i wyszczegolnione w posiadanym pismie.
Jednakze zwracam na to uwagg, iz duza cz¢s¢ wymienionych w powyzszym pismie form, w
ogole nie jest juz w moim posiadaniu. Szczegdlowe zestawienie nadesle w przeciggu 8 dni
gdyz obecnie, ze wzgledu na wazne prace buchalteryjne dot. zamknigcia bilansu takowe
sporzadzi¢ nie mogg¢. Co do form katarzynek zaznaczam, iz takowe nie sg zabytkami, a
jedynie zwyczajne formy, wigc uwazam, 1z wystarczy, jezeli kilka sztuk bierze si¢ pod opieke,
tem bardziej, ze reszta jest zuzyta 1 nie przedstawia zadnej wartosci. Jezeli powyzsze
okolicznosci nie zostang uznane, to prosze¢ uprzejmie, niniejsze pismo uwazac jako odwotanie
i skierowa¢ na dalsza droge t. j. do Ministra Wyznan Religijnych i O§wiecenia Publicznego”.
Pismo zostalo opieczgtowane 1 podpisane przez Gustava Weesego. W wyjasnieniu z 19
stycznia wiasciciel informuje urzad: ,,W uzupehieniu pisma mojego z dnia 12. Stycznia br.
pozwalam sobie donie$¢, ze przy stwierdzeniu starych form piernikowych si¢ wykazato, iz
nastgpujace przy nadej$ciu rozporzadzenia brakowaly: nr 9, 10, 17, 35, 64, 65, 69, 78, 103,
118, 128, 137, 160, 165, 211, 237, 241-340 (z tych posiadam jedynie 56 sztuk zamiast 100
sztuk), 407, 434, 462, 466, 471. Czes¢ z tych form, ktére juz bardzo byly uszkodzone, w
migdzyczasie staly si¢ zupelie nieuzyteczne i prawdopodobnie usunigte. Takze nie jest

zupelie wykluczonym, iz niektore formy zagingty przez kradziez. Formy teraz beda starannie

#1 Pozycja inwentarzowa 241-340.
472 Podpisane: ,,Za Wojewode dr. W. Dalbor / Konserwator Poznanski i Pomorski”.

129



przechowane.” — konczy wiasciciel. Ostatecznie korespondencje konczy pismo Dalbora

potwierdzajacego przyjecie do wiadomos$ci wyjasnien przedstawionych przez Weesego.

Dzieki dokumentacji znana jest data uznania form piernikarskich za zabytki. Nowe
informacje wnosi takze inwentaryzacja przeprowadzona przez wlasciciela kolekeji, ukazujaca
braki w zespole zabytkow jeszcze przed druga wojng $wiatowa. Korespondencja uzupetnia
znaczaco wiedzg o liczbie zabytkow obecnych w kolekeji fabryki, zaledwie w dziesie¢ lat po
przeprowadzonych badaniach Dabrowskiego. Oczywiscie pytanie na ile sam wlasciciel
rzetelnie podat braki pozostaje bez jednoznacznej odpowiedzi. Niemniej w wykazie braki
dotycza glownie katarzynek — form, ktérych znaczna liczba zwraca uwage. Na pewno
orzeczenie o uznanie form za zabytki stato si¢ przelomowa decyzja w opiece nad torunskim
rzemiostem piernikarskim. Musialo wplyng¢ rowniez na samego wtlasciciela, skoro
przeprowadzit przeglad zabytkow i1 zadeklarowat, che¢ ich staranniejszego przechowywania.

Symbolem piernikarstwa torunskiego jest katarzynka. Piernik, ktérego pochodzenie
jest zwigzane ze S$wigtem Katarzyny. Z tego wzgledu moze mie¢ cechy wypieku
odpustowego. Motyw katarzynki zmienial si¢ z biegiem czasu, ewoluujac z potaczonych ze
sobg medalionow, okregdow do obecnego ksztattu. W kulturze europejskiej sg znane przyktady
podobnego rozwigzania wypieku. Formy katarzynki mozna zaszeregowac typologicznie do
typu “Zielenmodel” - form rzedowych*” (il. 212-222).

Motywy z piernikami torunskimi pojawily si¢ na materialach o charakterze
popularnym: pocztowkach, drukach, reklamach oraz na opakowaniach do wyroboéw
piernikarskich 1 cukierniczych (il. 226-259). Estetyka piernikarska wptyneta na sposéb
komunikacji wizualnej oraz literackiej Torunia, do ktérego przylgneto okreslenie “Piernikowe
miasto”.

Wystawom form piernikarskich towarzyszyly programy edukacyjne prowadzone przez
pracownikow Muzeum. Skladaly si¢ nan lekcje muzealne, warsztaty, prelekcje,
oprowadzania, wyktady oraz spotkania kulturalne. Podczas zaje¢ uzywane byly nie tylko
kopie form, ale takze formy zabytkowe, wypozyczone z Dziatu Sztuki. Za pomoca
rekawiczek uczestnicy mogli dotyka¢ zabytkowych form piernikarskich pochodzacych z XIX
wieku. Muzeum Okregowe w Toruniu juz w 2001 roku zapraszalo na zajecia ,,Pierniki

torunskie — historia i1 legendy”. Uczestnicy podczas spotkan wwaltkowywali ciasto do kopii

3 A K. Jedrzejewska, Arcydzieta z ciasta. Toruniskie pierniki w zbiorach muzealnych w Polsce i na Swiecie,
,,Zbior Wiadomosci do Antropologii Muzealnej”, 2020, t. 7, s. 83-84.
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zabytkowej formy piernikowej, a spotkaniu towarzyszyla opowies¢ o legendach
piernikarskich (il. 260-269).

W 1963 roku Fabryka obchodzita jubileusz 200-lecia. W tym czasie rozwijata si¢
fascynacja formami w kontekScie rzemiost uzytkowych. Historyczne formy inspirowaly
tworcow, ceramikow, grafikow, ilustratorow artystow, w tym zwigzanych ze Spotdzielnig
Pracy Rekodzieta Ludowego i Artystycznego ,,Rzut™* (il. 235-241). W Fabryce zaczely
pojawia¢ si¢ nowe formy, powstale na zamowienie, ktore przygotowywane byty w zupetnie
nowej stylistyce. W tym czasie pojawity si¢ nazwiska pierwszych torunskich snycerzy
specjalizujgcych si¢ w wyrobie form piernikarskich. Do najwazniejszych z nich nalezat
Andrzej Pietrzak.

Wspotczesnie w przestrzeni miejskiej Torunia znajduja si¢ akcenty nawigzujace do
torunskiego piernikarstwa. Nalezy do nich m.in. Piernikowa Aleja Gwiazd oraz rzezba
“Piernikarka” (il. 252-253). Artys$ci nawigzuja w projektach do estetyki piernikarskiej (il.
242-246, 255-259). Funkcjonuje kulinarny Torunski Szlak Piernikowy oraz szlak piernikarski
w ramach Torunskich Tras Turystycznych*””. Potencjal turystyczny Torunia pod wzgledem

piernikarskim jest wysoko oceniany*’’.

41 K. Kluczwajd, Spojrzenie na ,,Rzut”. O wyposazeniu domu i wzornictwie w toruriskim wydaniu, Torun 2002.
415 M. Targowski, L. Trzaska (red.), Piernikowe miasto, Torunskie Trasy Turystyczne, Torun 2015.

476 M. Wozniczko, D. Ortowski, Pierniki jako element potencjatu turystyki kulinarnej Torunia, ,,Zeszyty
Naukowe Uczelni Vistula®, Turystyka, 2018, nr 60 (3), s. 91-114.
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V1. Piernik torunski i jego miejsce w europejskim dziedzictwie kulturowym

Pierniki torunskie uzyskaty swoja odrebnos¢ na tle innych wypiekoéw piernikarskich
znanych zaré6wno w innych panstwach w Europie jak 1 miastach w Polsce. W wielu
przypadkach rozwd¢j piernikarstwa w poszczegdlnych krajach przebiegal podobnie.
Poczatkowo wypiekano pierniki w klasztorach, nastgpnie w ramach dziatalno$ci cechow
piekarskich 1 usamodzielnionych piernikarskich, a w reszcie w powstajacych fabrykach — na
skale przemystowa. W XIX wieku wraz z upowszechnieniem produkcji cukru
otrzymywanego z buraka cukrowego produkcja piernikarska rozpowszechnia si¢. Pierniki
docieraja do szerszej grupy odbiorcéw. Na jarmarkach popularyzowane sa lukrowane wyroby.
Obok wielkich zaktadow cukierniczych dziataja nadal mniejsze rodzinne piernikarnie,
pierniki pojawiajg si¢ sezonowo, zimg, takze w cukierniach 1 piekarniach.

Muzea piernikarskie w Europie*”’

. W pewnym okresie czasu, czg¢sto w zwigzku ze
zmianami technologicznymi w zakresie wypiekéw pojawiata si¢ Swiadomo$¢ o ulotnosci
tradycji, wiedzy i umiejetnosci dotyczacych lokalnych wyrobow piernikarskich. Pojawiata si¢
wowczas potrzeba ochrony dziedzictwa i1 zabezpieczenia miejsc, pamigtek, przepisow
zwigzanych z wypiekiem piernikow. W XX wieku zaczynaja powstawaé¢ muzea o tematyce
piernikarskiej, majace na celu zachowanie wiedzy o przemijajacym rzemiosle i dawnej
wiedzy technologicznej wyrobu piernikow. Z drugiej strony obrazuja ciggtos¢ tradycji firmy,
poprzez prezentacje pamigtek rodzinnych Swoj renesans przezywaja w XXI wieku, kiedy to
do glosu dochodzi potrzeba stworzenia atrakcyjnej oferty turystycznej oraz angazujacej
aktywnosci dla turystow przyjezdzajacych do danej miejscowosci, ale takze dla edukacji
kolejnych pokolen lokalnych mieszkancow*”. Muzea te powstajg czesto w dawnych
dzialajacych piernikarniach. Zwigzane sa z historia konkretnej rodziny. Artefakty

zgromadzone w zbiorach to formy piernikarskie, narzedzia pracy piernikarza, maszyny,

wyposazenie piernikarni, opakowania, archiwalia — zdj¢cia, dokumenty, pierniki. Aranzacje

477 Na temat piernikarskich muze6éw prezentacja: A K. Jedrzejewska, Na piernikarskim szlaku. O tradycjach
wypieku piernikow w Europie, https://www.youtube.com/watch?v=56997dbgnMc [dostep: 2024-10-01]; M.
Pruska, P. Charzynski, op. cit., s. 158.

478 M. Pruska, P. Charzyniski, op. cit.
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pokazuja miejsce pracy piernikarza, etapy powstania wypiekoéw, popularne wzory. Muzea te
sg czgsto potaczone ze sklepami, w ktorych mozna naby¢ wyroby. Organizowane sg warsztaty
edukacyjne, pokazy, pojawia si¢ element degustacji. Ekspozycje ciesza si¢ szczegdlnym
zainteresowaniem np. podczas jarmarkow swigtecznych.

Najstarsze muzeum piernikarstwa znajduje si¢ w Weilenbergu (Saksonia, Luzyce) w
Niemczech. Jest to Museum Alte Pfefferkiichlerei — Muzeum ,,Stara Piernikarnia”, ktore
powstato w 1941 roku. Zlokalizowane jest w budynku oryginalnej piernikarni siggajacej XVII
wieku. Historia tego miejsca sigga roku 1684. Piernikarnia byla wlasnoscia rodziny

Briuer-Opitz do 1937 roku. Nastepnie powstalo tam muzeum*”

. W muzeum mozna zobaczy¢
oryginalny piec, izb¢ z przyprawami, warsztat z narzedziami pracy piernikarza, czy formy
piernikarskie. Zapozna¢ si¢ z archiwum rodzinnym, prezentujagcym histori¢ wzbogacong
zdjeciami cztonkow rodziny Jest takze wystawa z elementami piernikarskimi z roznych czgsci
Niemiec oraz Europy, w tym z Polski.

Pfefferkuchenmuseum powstatlo w stynnym o$rodku piernikarskim, ktére szczyci si¢
wyrobem piernikow juz od 1558 roku. Pulsnitz jest nazywane Piernikowym Miastem
(Pfefferkuchenstadt). Piernikarstwo w Pulsnitz 1 w Toruniu tgczy posta¢ piernikarza Thomasa,
ktory miat przyby¢ do miasta wlasnie z grodu Kopernika*.

Swoje muzea piernikarskie posiada Francja, “Musée du pain d'épices et de l'art
populaire alsacien” — Gertwillier*' (muzeum mie$ci si¢ w dawnym piernikarskim warsztacie,
il. 271.), Czechy Pernikova chalupka®?, Szwajcaria “Das Schafbock- und Lebkuchenmuseum

— Einsiedeln™*®*. Rosja Tuta***

. Natomiast tylko w Toruniu sg dwa muzea w jednym miescie.
Co ciekawe, nie ma zadnego Norymberga®’, pomimo tego, ze jest jednym z najbardzie;

znanych europejskich osrodkow piernikarskich.

47 M. Pruska, P. Charzyfiski, op. cit.
https://www.stadt-weissenberg.de/tourismus-freizeit/pfefferkuchenmuseu.[dostep: 2024-10-01], I. Wenzel
Irmgard, Weissenberg: Museum Alte Pfefferkuchlerei (Kleine Kunstfuhrer), Regensburg 1996.

40 https://www.pulsnitz.de/pfefferkuchenmuseum.html [dostep: 2024-10-01].

8! hitps://www.paindepices-lips.com/musee-du-pain-d-epices/ [dostep: 2024-10-01].

82 https://www.pernikova-chaloupka.cz/program/rezervace_k2.phtml.[dostep: 2024-10-01].

W poblizu Pardubic, miasta piernika: https://pardubice.cu/pernik [dostep: 2024-10-01].

83 https://www.goldapfel.ch/geschichte/chronik/.[dostep: 2024-10-01].

#4 Tulskie pierniki sg produkowane w Tule. Wmie$cie znajduje si¢ muzeum i pomnik piernika.
https://web.archive.org/web/20171017042532/http://tulainfo71.ru/rest_in_tula/4095/?lang=eng [dostep:
2024-10-01].

*8 https://tourismus.nuernberg.de/geniessen/spezialitaeten/nuernberger-lebkuchen/ [dostep: 2024-10-01].
Niemniej w okresie §wigtecznym odbywaja si¢ w Museum Industriekultur warsztaty piernikarskie:

https://museen.nuernberg.de/museum-industriekultur/kalender-details/lebkuchenbacken-im-museum-480
[dostep: 2024-10-01].
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https://web.archive.org/web/20171017042532/http://tulainfo71.ru/rest_in_tula/4095/?lang=eng
https://www.pernikova-chaloupka.cz/program/rezervace_k2.phtml
https://pardubice.eu/pernik
https://www.paindepices-lips.com/musee-du-pain-d-epices/
https://www.pulsnitz.de/pfefferkuchenmuseum.html

W Polsce pierniki torunskie uzyskaly swoja odrebnos$¢ na tle innych wypiekow
piernikarskich znanych w innych panstwach w Europie. Nalezy jednak podkresli¢, ze
najstarsza wzmianka na temat piernikarstwa w Polsce sigga 7 lutego 1293 roku i brzmi
nastepujaco: ,,pieratas tortas facientes”. Zapis ten znalazt si¢ w pouczeniach Rady Miejskiej
Swidnicy skierowanej do Raciborza*’. Piernikarstwo w Toruniu jak wskazano rozwija sig
dopiero od XIV wieku. Piernikarze torunscy nie utworzyli wlasnej organizacji cechowe;j.
Pozostali zrzeszeni w cechu piekarzy i ciastkarzy. W wielu przypadkach rozwoj piernikarstwa
w poszczegolnych miastach przebiegat dos¢ podobnie. Pierniki wypiekane byly w miastach
przez mistrzow zrzeszonych w cechach piekarskich lub usamodzielnionych piernikarskich.

W Polsce pierwszy cech piernikarski powstat w Krakowie okoto 1570 roku®™’. Cech
istniat od 1751 roku we Wroctawiu®™®, a takze w Warszawie od 1781 roku*. Istniaty cechy

piernikarskie takze w innych miastach*”

. Piernikarzy nigdy nie bylo wielu. Elitarny,
luksusowy produkt miatl waskie grono odbiorcow, stad nie bylo zapotrzebowania na wickszg
liczbe producentow. W XIX wieku wraz z upowszechnieniem produkcji cukru
otrzymywanego z buraka cukrowego wypiek piernikow rozpowszechnia si¢. Pierniki
docierajg do kolejnych grup spotecznych. Na poczatku XIX wieku zaczynaja by¢ dostgpne dla
szerszego grona odbiorcow. Na jarmarkach popularyzowane s lukrowane wyroby®'. Obok
wielkich zakladow cukierniczych dzialaja mniejsze rodzinne piernikarnie*?. Pierniki

pojawiaja si¢ sezonowo takze w cukierniach i1 piekarniach. Przemystowa produkcja

doprowadzita do powstania stynnych firm 1 fabryk piernikarskich, w Toruniu byty to rodziny

486

B

ttps //sudety pro/korzenny—zapach przeszlosm robert-glowczyk/ [dostep: 2024-10-01].

6785340 [dost@p 2024 10- 01]

% E. Berendt, Formy piernikarskie, op. cit., s.141-142; E. Berendt, Formy piernikarskie na Dolnym Slgsku,
“Nowiny Rzemieslnicze”, 2008, nr 3, s. 10-11; https://mnwr.pl/intrygujace-co-ma-piernik-do-muzeum/ [dostep:
2024-10-01]. O znakach cechowych piernikarzy z Krakowa; E. Bimler-Mackiewicz, Znaki cechowe i ich funkcje
na ziemiach polskich. Studium zrodloznawcze, Warszawa 2004.

*F, Reinstein, Dzieje cechu piernikarzy i woskarzy miasta stolecznego Warszawy, Warszawa 1916.
https://piernikarka.pl/index.php/2022/07/02/pamiatki-cechu-piernikarzy-i-woskarzy-w-warszawie-czesc-1/[doste
p: 2024-10-01].

40T, Przata, Materialy do brzeskiego piernikarstwa, “Opolski Rocznik Muzealny”, 1970, t. 4, s.

227-254., Z. Lipiarz, Formy piernikarskie w zbiorach Muzeum w Raciborzu, “Opolski Rocznik Muzealny”,
1972, t. 5, s. 103-139, J. Ginett-Wojnarowiczowa, Piernik raciborski, “Polska Sztuka Ludowa — Konteksty”,
1948, nr 11-12, s. 38-39.

1 G. Szelagowska, op. cit., s. 43-47.

42 Piernikarze z Pasl@ka https://www.youtube.com/watch?v=2P3vCsgC8WA [dostep: 2024-10-01]; piernikarze
z Kanczugi https:/www.youtube.com/watch?v=EgtJy00UBIM&t=0s&list=PL.143835CD59412 AFE&index=13
https:/kulturaludowa.pl/artvkuly/piernikowa-dynastia/, rodzina Bielewiczéw z Zywca

https://www.zywieckiecentrumturystyki.pl/ciekawostki-o-zywcu/340-tradycje-piernikarskie-w-zywcu.html;
Maciej Kuzniarowski z Zywca http://www.pierniki.pl/ [dostep: 2024-10-01].
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https://maius.uj.edu.pl/muzeum/wydarzenia/-/journal_content/56_INSTANCE_JabQMdnotnYG/11876392/146785340
https://maius.uj.edu.pl/muzeum/wydarzenia/-/journal_content/56_INSTANCE_JabQMdnotnYG/11876392/146785340
https://historia-swidnica.pl/smakowite-ciastka-z-pieprzem/
https://sudety.pro/korzenny-zapach-przeszlosci-robert-glowczyk/

Weese, Thomas, Ruchniewicz; w Warszawie Wroblewski*”

, w Kostrzynie Markiewicz*”*, a
Molecki i Rothe w Krakowie®”. Trudne losy zwigzane z dzialaniami wojennymi, a potem
nacjonalizacjg zaktadow 1 fabryk piernikarskich doprowadzity niemal do zapomnienia
tradycyjnego rzemiosta 1 przemyshu piernikarskiego.

Warto w tym miejscu podkresli¢ role muzedw, ktore zaopiekowaly si¢ spuscizna po
dawnych warsztatach piernikarskich. Do Krakowa trafil zbidr z piernikarni Rothego. We
Wroclawiu przechowywane sa formy piernikarskie z licznych mniejszych osrodkow, z kolei
do Gorzowa Wielkopolskiego trafily formy z warsztatu w Sarnowie, po jego zamknigciu.
Czesto przekazy muzealne byly to spowodowane przerwaniem lokalnych tradycji
piernikarskich. Badz to z powodu opuszczenia przez mieszkancOw miejsca zamieszkania, tak

496

jak na przyktad na Dolnym Slasku*®. Badz z powodu zmian technologicznych, czy
zamknig¢cia warsztatu, firmy z powodu braku kontynuatoréw.

Nigdzie indziej jednak w Polsce nie istnieje taki kontakt jak pomiedzy Fabryka a
Muzeum w Toruniu. Pomigdzy nadal istniejacym producentem piernikoéw, a instytucja, ktora
gromadzi nie tylko formy, ale takze opakowania reklamowe, puszki, pudetka i wszelkie
materialne aspekty dziatalno$ci Fabryki. Niejednokrotnie miata miejsce bezposrednia
wspotpraca pomiedzy pracownikami majgca na celu wzbogacenie swoich umiejetnosci i

wiedzy.

Historia wypieku korzennych ciasteczek w Polsce ma juz ponad 700 lat*’. W
ostatnich latach piernikarstwo przezywa swoj renesans i na nowo powstajg kolejne miejsca
zwigzane z produkcja piernikéw, czgsto w nawigzaniu do lokalnej historii. Sg to muzea, state

wystawy piernikarskie, piernikarnie w Polsce oraz producenci piernikéw, takze form

43 F, Reinstein, op. cit.

494 i 2id= = , [dostep: 2024-10-01].
43 https://etnomuzeum.eu/zbiory/forma-piernikowa-z-szopka;
https://mai ] I/muzeum rzenia/-/journal_content/56 INSTANCE . MdnotnYG/11 2/14

85340 [dostep: 2024-10-01].

4% Dzieki badaniom regionalisty Tomasza Karamona i dziatalno$ci tworczyni ludowej Magdaleny Topolanek,
do Barda powrocili dawni mieszkancy, dzielac si¢ wiedzg i przepisami na Bardzkie Pierniki.
https://www.youtube.com/watch?v=i0J1iMf12NU.[dostep: 2024-10-01].

ttps //WWW. bardo pl/bardzkle—plernlkl -miejsce-gdzie- hlstorla dotyka- terazme]szosm html [dostqp 2024 10 01].

70 1atach [doste;p 2024 10- 01]

7 Na temat piernikarskich muzedw prezentacja: A.K. Jedrzejewska ,,Na piernikarskim szlaku." O tradycjach
wypieku piernikow w Europie https://www.youtube.com/watch?v=S6997dbqnMc [dostgp: 2024-10-01].
Matgorzata Pruska, Przemystaw Charzynski, op. cit., s. 158.
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piernikarsich®® (il. 273-281). Pojawiaja si¢ rdwniez inicjatywy podejmowane przez

regionalistow odkrywajacych lokalne tradycje piernikarskie®”.

W ostatnich latach toczy si¢ dyskusja czy torunskie tradycje piernikarskie powinny
zosta¢ objete szczegbdlng ochrong jako wazny element dziedzictwa kulturowego. Temu
zagadnieniu pos$wigcone byly spotkania, artykuly naukowe’®, dyskusje podejmowane w
lokalnym $rodowisku. Droge do dyskusji otworzylo wpisanie w 2010 roku na Liste
Dziedzictwa Niematerialnego UNESCO: ,Zwyczaju wyrobu piernikow w Polnocnej
Chorwacji”™'. Pierwszym etapem wpisu jest rejestracja na Krajowej liscie niematerialnego
dziedzictwa kulturowego, ktorg w Polsce koordynuje Narodowy Instytut Dziedzictwa. Prace
nad ochrong torunskiego piernikarstwa sg juz zaawansowane. Trwa wypetienie wniosku. W
Muzeum Torunskiego Piernika, dawnej Fabryce Weese przy ulicy Strumykowej spotykaja si¢
przedstawiciele srodowiska, depozytariusze zwyczajow 1 Ci, ktorzy dostrzegaja znaczenie

piernikarstwa torunskiego dla materialnego, ale 1 takze niematerialnego dziedzictwa

kulturowego®®.

%8 Bardzkie Pierniki, Bardzkie Pierniki. Fabryka Magdalena Topolanek, Kuznia Rzemiost Dawnych, Muzeum
Regionalne w Jaworze, Pierniczki ze szlaku Cystersow, Piernik Wroctawski, Pierniki Wroctawskie. Piernikarnia
Wroctawska, Pierniki Sudeckie, Pierniki lukrowane, Piernikarnia Stodka Chatka, Piernikarnia Slqska, Pierniki z
Krainy Wygastych Wulkanow, Pracownia Piernikowa Isabell, Pszenno-zytnie pierniki z Olesnicy, Slow Food
Dolny Slask, Pierniki patuckie, Pierniki z Nadwislanskiej Chaty , Gospodarstwo Agroturystyczne SAWANNA —
piernik lubelski, Biaty Tulipan Rekodzieto, Moje Pierniki, Piernikowa chatka znad rzeki Mrogi, Piernikarnia
Pana Kota, Warszawski Dom Piernika, Pierniki z Jarostawia, Piernikarnia Iwla, Gran-Pik Liwocz, AniPasje
Pierniki, Z sercem robione, Piekarnia — Cukiernia ,,Pellowski”, Pierniki Zywieckie Zywiec, E. E. Widera,
Pierniczkowo. Jodlowy Dwoér Huta Szklana, Pierniki pasteckie, Piernikarnia Cafe, PiernikoMania. Piernikarnia,
Bracholinskie wiatraki, Pierniki Szczecinskie Szczecin, Pracownia artystyczna ,,Lukrecja”. Ponadto firmy
wytwarzajace formy: KOKINO — szablony kulinarne do piernikow, Szablony kulinarne. Ciasteczka z dusza,
FloWerka.

4 http://www.qwsi.pl/asp/pl_start.asp?typ=14&sub=52&menu=216&strona=1[dostep: 2024-10-01].

Wywiady i zarejstrowane rozmowy z piernikarzami, tworcami ludowymi, badaczami w ramach projektow:
“Pierniki w Polsce”: https://www.youtube.com/playlist?list=PL.916hH_wqtHCfc2s42-Q9Rm61jrKB90z0Q
[dostep: 2024-10-01].

oraz “Pierniki w Kujawsko-Pomorskim”
https.//www.voutube.com/playlist?list=PI.916hH_wqtHBszAS526Ro6smUijay_Fjm_H [dostep: 2024-10-01].

30 A K. Jedrzejewska, Arcydzieta..., op. cit.

O hitps://www.unesco.pl/2id=571 [dostep: 2024-10-01]; L. Biskupi¢-Basi¢, Licitarska umije¢a: medicarstvo i
svjecarstvo-obrt visestoljetne tradicije /Gingerbread making skills: gingerbread and wax craft- a trade of

centuries long tradition, Zagreb 2000.
502

2=https://muzeum.torun.pl/aktualnosci/zachowajmy-nasze-piernikarskie-dziedzictwo; [dostep: 2024-10-01].
ps://muzeum.torun.pl/aktualnosci/kultura-torunskiego-piernika-ankieta/; [dostep: 2024-10-01].

https://muzeum.torun.pl/aktualnosci/v-spotkanie-depozytariuszy-tradvcji-piernikarskich-w-muzeum-torunskiego
-piernika/; [dostgp: 2024-10-01].
https://bydgoszcz.tvp.pl/79103856/kultura-torunskiego-piernika-krajowa-lista-niematerialnego-dziedzictwa-kult
urowego; [dostep: 2024-10-01].
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https://muzeum.torun.pl/aktualnosci/kultura-torunskiego-piernika-ankieta/
https://muzeum.torun.pl/aktualnosci/v-spotkanie-depozytariuszy-tradycji-piernikarskich-w-muzeum-torunskiego-piernika/
https://muzeum.torun.pl/aktualnosci/v-spotkanie-depozytariuszy-tradycji-piernikarskich-w-muzeum-torunskiego-piernika/
https://bydgoszcz.tvp.pl/79103856/kultura-torunskiego-piernika-krajowa-lista-niematerialnego-dziedzictwa-kulturowego
https://bydgoszcz.tvp.pl/79103856/kultura-torunskiego-piernika-krajowa-lista-niematerialnego-dziedzictwa-kulturowego
https://www.unesco.pl/?id=571
https://www.youtube.com/playlist?list=PL916hH_wqtHCfc2s4g-Q9Rm6IjrKB90zQ
https://www.youtube.com/playlist?list=PL916hH_wqtHBszA526Ro6smUiay_Fjm_H
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Z.akonczenie

,Formy piernikarskie s3 interesujacymi zrodtami historycznymi, gltownie
ikonograficznymi, do poznania dziejow kultury materialnej. Formy piernikarskie, podobnie
jak ttoki mennicze (mincerskie) czy pieczatne, sg trwatymi przekazami ikonograficznymi
pewnego zapisu obrazowego — utrwalonego jednak zgodnie z przeznaczeniem i pelniong
przez nie w procesie produkcyjnym funkcjg — w postaci negatywu” wspominal Krzysztof M.
Kowalski*®. Rzemiosto i przemys! piernikarski rozwinety siec w Toruniu w unikalny sposob
wptywajac na identyfikacj¢ miasta. Proces ten aktywnie wspierali sami piernikarzem,
wladciciele warsztatow, a potem fabryk, wladze miasta, jak 1 instytucje muzealne.
Interdyscyplinarno$¢ zagadnienia powodowala, ze praca nad prezentowang problematyka

stanowila czgsto wyzwanie.

Niniejsze opracowanie pokazuje, ze tworzenie, gromadzenie 1 udost¢pnianie
drewnianych klockow do wyrobu piernikow (lub odci$nietych z nich piernikow) w fabrykach,
muzeach, wystawach wptyneto i1 utrwalito postrzeganie Torunia jako piernikarskiego centrum.
W ramach pracy powstata proba stworzenia aparatu badawczego bedacego wsparciem w
pracy nad kolekcjami muzealnymi i1 prywatnymi w zakresie form piernikarskich.
Dokumentowanie fotograficzne kolekcji, prowadzenie wywiadow 1 utrwalanie rozmow

przyczyni¢ si¢ moze do zachowania i1 przekazania wiedzy o kolekcjach.

Wieloletnie badania wykazuja, ze konieczne jest gromadzenie wiedzy i
dokumentowanie dzialalnosci omawianych piernikarzy i piernikarni. Formy znajdujace si¢ w
kolekcjach prywatnych osob, zaktadow, w perspektywie kilkunastu, kilkudziesigciu lat z
duzym prawdopodobiefistwem beda pojawiac si¢ na rynku antykwarycznym i beda nabywane
do muzedéw jako przykltad pewnego okresu w historii Torunia, w ktorym na nowo
zachwycono si¢ dawnym rzemiostem piernikarskim. Piernikarnie przemijaja. Znikajg z rynku

turystycznego.

3 A K. Jedrzejewska, Arcydzieta..., op. cit., s. 81.
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Praca jest proba podsumowania zjawisk w drugiej potowie XX wieku i 1. ¢w. XXI
wieku. Nie tylko je omawia, ale i1 sygnalizuje potrzebe ich ochrony. Przytoczone informacje
zrodlowe pokazujg odrebnos¢ piernikarstwa torunskiego. Wskazujg na jego wazng rolg na tle

innych o$rodkow. Niniejsza rozprawa utrwala wiedze o piernikarstwie torunskim tego okresu.

Torunskie zbiory form shizacych do wyrobu piernikow sg $wiadectwem procesu
swiadomie zachowywanych i kontynuowanych przez kolejne pokolenia torunian zwyczajow
zwigzanych z piernikami (wypiek piernikdw figuralnych, obdarowywanie gosci, przywoéz
piernikow z wizyty w Toruniu). Piernik torunski uzyskal swoja odrebnos¢ sposrod innych
wypiekow piernikarskich w kraju i za granica. Kolekcjonowanie form piernikarskich, proces
muzealizacji artefaktoéw rzemieslniczych w Toruniu oraz ich udostepnianie stalo si¢ takze
impulsem do odrodzenia zainteresowan historycznym dziedzictwem kulturowym. Istotnym
zatozeniem pracy bylo rowniez wskazanie na potrzebg¢ ochrony dziedzictwa kulturowego

zwigzanego z piernikarstwem torunskim.

Interesujace wydaje si¢ spojrzenie z perspektywy historii sztuki na zagadnienie
trwalosci  motywow  ikonograficznych  wystepujacych na formach piernikarskich
gromadzonych w Toruniu oraz ich wptywu na rozpoznawalno$¢ i odrebno$¢ torunskiego
piernikarstwa (np. katarzynka, kareta, herb Torunia) w kontekscie innych licznych o$rodkéw
w Polsce 1 Europie. Zabytkowe formy staly si¢ no$nikami pamiegci, migedzy innymi o
obyczajowosci torunskiej spotecznosci, czy tradycyjnego rzemiosta. W czasach
wspotczesnych byly i1 sa inspiracja dla artystow, wptywajac na kultur¢ popularng, poprzez
powstanie nowych sposobow estetycznego wyrazu. Wzory, ktére sg obecne na formach w
wielu pracowniach piernikarskich w Toruniu pochodza jeszcze z XVII wieku. Nadal ciesza
oko 1 przekazuja wartosci estetyczne chociaz ich pierwotna symbolika i znaczenie jest juz
zupehnie inna.

Do badan wybrano historyczne kolekcje form piernikarskich znajdujaca si¢ w
Muzeum Okregowym w Toruniu, Fabryce Cukierniczej ,Kopernik” S.A. oraz
przeanalizowano wspotczesne zbiory gromadzone w torunskich piernikarniach. Przebadano je

na tle innych kolekcji form piernikarskich w kraju.

139



Celem niniejszej pracy byto uzupehienie luki badawczej zwigzanej z postrzeganiem
torunskich kolekcji form piernikarskich jako elementu budujacego lokalng tozsamo$¢ Torunia
1 jego mieszkancow. Spotkania licznej grupy depozytariuszy pragnacych wpisaé¢ kulture
piernika w Toruniu na List¢ niematerialnego dziedzictwa kulturowego Polski, a w
perspektywie swiatowg UNESCO pozwala przypuszczaé, ze charakterystyczny dla Torunia
wyréznik w postaci zywej kontynuacji piernikarskich zwyczajow zwiazanych z
obdarowywaniem piernikami oraz umiej¢tnoscig ich wypieku za pomoca drewnianych
klockow bedzie nie tylko kontynuowany, ale rowniez tworczo rozwijany. Znajdzie to na
pewno odbicie w kolekcjach form piernikarskich zarowno w muzeum, jak i Fabryce czy

mniejszych piernikarniach.
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ANEKSY

Aneks 1. Wykaz rozméwcow (wywiady)

Wykaz rozmowcow, ktorzy udzielili wywiadow w czasie prowadzonych badan w latach
2019-2023.

Transkrypcje i1 zapisy cyfrowe rozmoéw w zbiorach autorki.

Tworcy form piernikarskich:

1. Tomasz Karamon

Beata Pranke-Zdziebto

2. Zygmunt Kedzierski

3. dr Stanistaw Ko$minski
4. Tadeusz Makowski

5. Ryszard Mirowski

6.

7.

Danuta Sroka

Fabryka Cukiernicza ,,Kopernik™:

1. Przemystaw Mysliwy — Prezes

2. Zdzistawa Olszewska — Dyrektor / Prokurent
3. Anna Kowalska — Dyrektor ds. technologii
4

. Pawel Laskowski, Marcin Szczgsny, Rafat Przybytowski - mistrzowie pienrikarscy

Wytwérnie piernikéw figuralnych zakupujacych i zamawiajacych formy:
1. Zywe Muzeum Piernika — Andrzej Olszewski, Pawet Malec

Torunska Piernikarnia Mistrza Barttomieja — Monika Jankowska

Starotorunska Piernikarnia — Dorota Swobodzinska

Torunscy Partacze — Maja Krystoforska

A

Piernikarnia Forteczna
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Sprzedawcy form piernikarskich na rynek torunski:
1. Emporium — Dariusz Lipinski

2. Victor-Art Patryk Zajdel

Wiasciciele cukierni 1 piekarni, piernikarze:
1. Cukiernia Franciszek Pokojski w Toruniu - Adam Pokojski — wspotwlasciciel
2. Piekarnia Wojciech Kowalski

3. Jan Cieplinski

Potomkowie torunskich rodzin piernikarskich oraz o0s6b zwigzanych z torunskim
piernikarstwem:

1. Barbara Kryn — prawnuczka Jana Ruchniewicza

2. Michael Weese — potomek Andreasa Weese

3. Udo Albert Weese — syn Maxa Alberta Weese

4. Piotr Rozwadowski — wnuk Michata Samulskiego, Dyrektora Fabryki ,,Kopernik™

Tworcy ludowi zajmujacy si¢ piernikarstwem:
1. Zygmunt Kedzierski

Danuta Sroka

Magdalena Topolanek

Irena Zawadzka

Sylwia Wtodarczyk-Ostrowska

Krzysztof 1 Kazimiera Bielewicz

A R o

Maciej Kuzniarowski
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Aneks 2. Pamigtki cechowe

W zbiorach rzemiosta artystycznego Dzialu Sztuki Muzeum Okregowego w Toruniu

przechowywane sg pamiatki po cechach piekarskich, pochodzace z XVII 1 XVIII wieku. Z

cechem piekarzy pieczywa biatego i ciastkarzy zwigzane sa nastepujace muzealia:

1.

cynowy kubek (MT/S/1228), wykonany w Toruniu przez mistrza MBK, datowany na
1797 rok, z rytowanym godiem cechu w postaci 2 lwoéw ustawionych antytetycznie
podtrzymujacych wizerunek obwarzanka, precla.

cynowy kubek (MT/S/1231), wykonany w Toruniu przez mistrza MBK, datowany na
1797 rok, z rytowanym godtem cechu w postaci 2 lwow ustawionych antytetycznie

podtrzymujacych wizerunek obwarzanka, precla

Z cechem piekarzy pieczywa ,,twardego” razowego zwigzane sg nast¢pujace pamiatki:

1. drewniane godto (MT/S/706), przedstawiajace lwa z tarcza, na ktorej wymalowany
jest obwarzanek, precel, datowane na XVII w.[?]

2. cynowy kubek (MT/S/1227), wykonany w Toruniu przez mistrza MBK, datowany na
1797 rok, z rytowanym godtem cechu w postaci 2 Iwéw ustawionych antytetycznie
podtrzymujacych wizerunek obwarzanka, precla?, z napisem.

3. cynowy kubek (MT/S/1231), wykonany w Toruniu przez mistrza MBK, datowany na
1797 rok, z rytowanym godiem cechu w postaci 2 lwoéw ustawionych antytetycznie
podtrzymujacych wizerunek obwarzanka, precla?, z napisem.

Ponadto:

1. zwienczenie wywieszki cechu piekarzy w Toruniu (MT/S/1768) w formie Iwa,
wykonane z blachy, pochodzace z Torunia, z ul. Sukienniczej 20, datowane na XVIII
w.

2. oraz drewniana wywieszka cechowa MOT/S/917, odnaleziona w ogrodzie przy ul.

Danielewskiego w Toruniu®.\

394 M. Mikulska-Wernerowicz, K. Lewandowski, op. cit., s.72.
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Aneks 3. Przepisy na pierniki

Przepisy na wypieki z uzyciem form:

Pierniczki przednie 7 cukru i miodu / 1686 r.>"

Wzig¢ dwadziescia tutéw faryny cukru, uthuc go co z grubszego, na stdt wysypac i przetrzeé
watkiem raz i drugi, aby i co grubsze kawatki roztarly si¢ jeszcze. Potym wzig¢ cynamonu
tutow cztery, imbieru tutéw cztery, gatki muszkatowej tutow dwa, gwozdzikéw tut jeden,
skorek cytrynowych prostych (nie w cukrze) od czterech cytryn, a to trzeba wszystko
korzenie drobno usieka¢ i pomiesza¢ wszystko z cukrem. Przybra¢ maki, ile potrzeba, ale nie
sypa¢ naraz wszystkiej, tylko wzig¢ czg$¢ niematg i z korzeniem pominionym zmieszaé
dobrze, w ktorym korzeniu juz by¢ ma, jako si¢ opisato, zmieszany cukier. Wzigé potym
pottory kwarty miodu gestego lodowatego, to jest co w nim sg ziarnka, wszystko to, cukier
korzenie, make co juz z korzeniem pomieszana, zmiesza¢ z miodem, a ostatek maki
przysypujac, zrobi¢ z tego wszystkiego ciasto tegie i wybija¢ na formach pierniczki
(podkres. AKJ), a na dekiel miedziany uktada¢ i1 piec w chlebowym piecu. Gdy si¢ upiekty,
zrzyna¢ je (poki ciepte i migkkie) nozem ostrym albo drutem cienkim, bo jak ostygng i

stwardng, nie zdyjmie ich.

Przepis z piernikiem nskim jak kiem, np. na lekar. :

Konfekt na biegunki obozowe pewny | 1724 r.5%

Wesmi Tarnek nie bardzo doyrzalych wysuszonych y utartych, trzy loty, Pierniku Torunskiego
ususzonego y utartego, korzenia Tormentylli, to iest kurzego ziela, obojga po poét tora lota,

Gatko Muszkatowey, Mastyxy, Dryakwi starey, kazdego potocie, Wina albo octu mocnego

winnego ile potrzeba, zréb konfekt na ksztatt Dryakwi, daway na raz po dragmie y wigcey.

5 Moda bardzo dobra ..., op. cit., s. 133.

06 Vade Mecum Medicum, To iest Krotkie, y doswiadczone sposoby leczenia chorob rozmaitych, Meskich,
Bialoglowskich, y Dziecinnych, o Pulsach, Urynach, o Krwi puszczaniu &c. [...], Czestochowa 1721, s.
105-106, Vade Mecum Medicum, To iest Krotkie y doswiadczone sposoby leczenia roznych chorob, Meskich,
Bialoglowskich, dziecinnych, O Pulsach, Urynach, a krwi puszczaniu: O Powietrzu &c. z przydatkiem Apteki
domowey ktore maiqc przy sobie, kazdy nie tylko Pan sobie ale y blizniemu latwo poradzi¢ moze Teraz swiezo
przedrukowane y z errorow tak Typograficznych, jako innych expurgowaney nowo na koncu przyczynione pod
tytutem ADDITAMENT, Zamos¢ 1724, s. 67.
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Przepisy na pierniki torunskie:

Pierniczki toranskie (druga pol. XVII wieku)

[Najstarszy znany zapisany przepis na piernik torunski. ]

,»Wzia¢ miodu illo chece, warzy¢ go na pateli dlugo, az bedzie odpadat od talirza, gdy na nim
polozy 6w miodd, dopirdéz wsypac korzenia jakiego kto chce, a ma by¢ grubo thuczone albo
krajane. Jak to wezwre, to sypa¢ make, a miesza¢, zdjawszy z ognia, nie bardzo ggsto, trzeba
zeby si¢ zgnietlo warzechg 1 wlozy¢ to w stepe 1 thuc albo cho¢ na stole potozy¢, a kijanka thuc
bardzo z pot godziny, na tym wszystko, aby bardzo tluc, potem robi¢ piernicki wedtug

upodobania.”"’,

Najstarszy drukowany przepis na pierniki torunskie / 1725 r.

Wez miodu prasnego ile chcesz, widz do naczynia, wlej do niego gorzatki mocnej sporo i
wody, smaz powoli szumujac, az bedzie gesty, wlej do niecki, przydaj imbieru biatego,
gwozdzikow, cynamonu, galek, kubeboéw, kardamonu, hanyzu niettuczonego, skorek
cytrynowych drobno krajanych, cukru ile¢ si¢ bedzie zdato, wszystko z gruba przetlukiszy,
wsyp do miodu goracego, miarkujac zeby niezbyt korzenia byto, zmieszaj, a jak midd
ostygnie, ze jeno letni bedzie, wsyp maki Zytniej ile potrzeba, umieszaj, niech tak stoi
nakryto, az dobrze wystygnie, potym wyt6z na stot, gnie¢ jak najmocniej, przydajac maki ile
potrzeba, potym naktadz cykaty krajanej, albo skorek cytrynowych w cukrze smazonych,
znowu przegnie¢ i zaraz formuj pierniki, wielkie wedtug upodobania porobiwszy, mozesz
znowu po wierzchu tu i owdzie wtyka¢ cykate krajana, do wierzchu pozyngowawszy piwem
ktas¢ do pieca i wyjawszy je jak sie przepieka, znowu je zyngowaé miodem z piwem

smazonym i znowu po wsadzeniu do pieca®®

507 Staropolskie przepisy kulinarne. Receptury rozproszone z XVI-XVIII w. Zrédla rekopismienne, oprac. Jarostaw
Dumanowski, Dorota Dias-Lewandowska, Marta Sikorska, Warszawa: Muzeum Patac w Wilanowie 2017.

3% Compendium Medicum Auctum To iest Krotkie Zebranie y opisanie Chorob, Ich roznosci, przyczyn, znakow,
sposobow do leczenia, Takze roznych sposobow robienia Wodek, Oleykow, Iulepow, Syropow, Konfitur, Masci,
Plastrow &ec. [ .J] : Na Siedm Ti raktatow Rozdzzelone Lekarstwa konskie, Cze;stochowa 1725, s. 667.

h j 1/dlibr. li 2242 49674271an n [dostep: 2024-10-01].

K. Lewandowski, A.K.J erzejewska, Piernikowy przepzsowmk, Torun 2016, s.10-11.
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Toruniskie pierniki (Thorner Pfefferkuchen )/ 1875 r. "

Zrobione z lepszego (niz bremenskie ciasto) z migdatami i skorka cytrynowa, pomaranczowa
oraz maka z grochu, ktora nadaje z6ttg farbe. Tego rodzaju pierniki sg stawne 1 swojg stawe -
dobry smak zawdzigczaja dlugiemu lezakowaniu ciasta.: 1 kilogram miodu, jeden kilogram
cukru — faryny — zagotowac razem. Doda¢ kilogram migdalow, 33 i 1/3 grm potazu, pieprzu,
cynamonu, gozdzikow, kardamonu, gatki muszkatotowej i maki. Po 24 godzinach ciasto

wypiekac.

Katarzynki torunskie / 1927 r.

10 f. dobrego miodu gotuje si¢ przez 10minut, potem dolewa si¢ 2 f. syropu, gotujac dalej. W
koncu dodaje si¢ 2 pot f. cukru i zdejmuje si¢ z ognia. Po ostudzeniu tej masy do temperatury
letniej, robi si¢ razem z rzanng makg ciasto. Powinno si¢ ono jednak kilka tygodni a nawet
kilka miesigcy odleze¢, zeby skruszato.Potem dodaje si¢ na 30 f. ciasta 1/4 korzeni I kl. 20 gr
imbiru potluczonego 100 gr potazu i dobrze si¢ przerabia. W koncu wyktluwa si¢ foremka
katarzynkowg (wyrdz. AKJ) stosowne sztuki i piecze si¢. Katarzynki pieka si¢ lepiej 1 maja
tadniejszy wyglad jezeli si¢ je uktada na blachy druciane i1 gorgco odpieka. Katarzynki pakuje
si¢ po 12 sztuk w 3 grupach po 4sztuki, owija w papier pergaminowy i przewiazuje baweina.
Pierniki te dopiero po odlezeniu przez kilkanascie dni uzyskuja pickny aromat i dobry

smak.>'°

Gruby miodowy piernik torunski/ 1927 r. °"

Bierze si¢ 12 f. miodu, 6 f. cukru, gotuje si¢ razem i1 szumuje. Po ostudzeniu doda¢ 15 f. maki
pszennej nr 0 i zrobi¢ gladkie ciasto. Potem dotaczy¢ 1 f. grubo siekanych migdatéw, pot f.
cykaty, pdl f. skorki pomaranczowej, 90 gr cynamonu, 30 gozdzikow, 2 orzechy muszkatowe,

30 gr kardamonu, 6 zottek 1 90 gr amoniaku. Gdy juz wszystko zostato dobrze przerobione,

9 F.H. Stegmann, op. cit., s. 29.

S10W. Gryczynski, Fabrykacja piernikéw : niezbedny podrecznik dla cukiernikéw, piernikarzy, piekarzy i
kuchmistrzow, Poznan 1927, s.18.

SIYW. Gryezynski, op. cit., s.18-19 (il. 38).
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odwazy¢ ciasto na kawalki po 11 % f. wywatkowa¢ w ten sposob, aby dato si¢ wykroi¢ z
kazdego kawalka 12 sztuk. Kazdy piernik powinien mie¢ 12 cm dlugosci i 8 cm szerokosci.
Chcac wyrobi¢ pierniczki mniejsze kroi si¢ z 1 Y f. ciasta 20 kawatkow, o dlugosci 9 cm i
szeroko$ci 6 cm. Po wykrojeniu na stole 1 omieceniu z maki mozna za pomoca drewnianych
form wycisna¢ rézne rzeczy na powierzchni piernikow (wyroz. AKJ). Nastepnie uktada si¢
na blachy lekko wysmarowane i posypane maka, blisko jedna sztuk¢ obok drugiej 1 pociaga z
wierzchu wodg. W szpary pomiedzy pojedyncze sztuki, wlada si¢ biate migdaty, kantem do
gbéry. Rowniez umieszcza si¢ w rogach kazdego piernika po jednym migdale, a na srodku
sztuki uktada si¢ cztery migdaty w ksztalcie krzyza a nad nimi z kazdej strony dwa

poltksigzyce cienko wykrojone z cykaty. Dekoracja zresztg jest rzecza fantazji pracownika.
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Aneks 4. Kalendarium wystaw

Kalendarium wystaw o tematyce piernikarskiej organizowane lub wspoétorganizowane przez

Muzeum Okrggowym w Toruniu (wybor)

1941 — Thorner Kunsthandwerk
Wystawa czasowa: 9.VIII.1941-29.X1.1941
Muzeum Okregowe w Toruniu, Ratusz Staromiejski
Kurator: Adolf Schwammberger

*Formy piernikarskie z kolekcji muzeum oraz pierniki figuralne odci$nigte w fabryce

Weese

1954 — Pierniki torunskie
Wystawa czasowa: 28.X1.1954-11.1V.1955
Muzeum Okregowe w Toruniu
Kurator: Janina Kruszelnicka
*opis wystawy - zob. Aneks 5.

1978 — Pierniki w dawnej Polsce

Wystawa czasowa: 4.V1.1978-25.VII.1979

Muzeum Okregowe w Toruniu, Ratusz Staromiejski

Kurator: Janina Myslinska

Aranzacja plastyczna: Stanistaw Lackowski

Prezentacja zbiorow z:
Muzeum Narodowe w Warszawie
Muzeum Narodowe w Krakowie
Muzeum Narodowe w Poznaniu
Muzeum Narodowe we Wroctawiu
Muzeum Etnograficzne we Wroctawiu

1979 — Alte polnische Lebkuchenformen aus dem Bezirksmuseum Torun
Wystawa czasowa: 4.X1.1979-2.X11.1979
Getynga, Republika Federalna Niemiec
Stadtisches Museum Gottingen, Ritterplan 7/8
Kurator: Janina Myslinska

1980 — Pfefferkuchen im alten Polen
Lipsk, Niemiecka Republika Demokratyczna
Kleine Galerie Leipzig
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Wystawa czasowa
Kurator: Janina Myslinska

1981 — Pfefferkuchen im alten Polen
Zittau, Niemiecka Republika Demokratyczna
Wystawa czasowa
Kurator: Janina Myslinska

1984 — Starye torunskie prjaniki
Archangielsk ZSRR
Muzej Izobrazitelnych Isskustw
Wystawa czasowa
Kurator: Janina Myslinska, Barbara Kukowicz-Wirowska

1985 — Pierniki torunskie XVII-XIX wiek
Muzeum Zamkowe w Malborku
Wystawa czasowa
Kurator: Janina Myslinska

1986 — Pierniki w Dawnym Toruniu
Muzeum Ziemi Chelminskiej w Chelmnie
Wystawa czasowa
Kurator: Janina Myslinska

1987 — XX-wieczne malarstwo polskie. Dawne pierniki torunskie
Bobrujsk, ZSRR, (ob. Bialorus)
Kuratorzy: Andrzej Sciepuro, Janina Myslinska
Aranzacja plastyczna: Stanistaw Lackowski

1990 — La fete du pain d’epices” — Swieto piernika
(migdzynarodowa wystawa na temat piernikarstwa)
Place Siant-Sulpice, Paryz, Francja
Wystawa czasowa: 4-9.X1.1990
Kurator: Janina Myslinska

1991 — Dawne pierniki w Polsce
Muzeum Ziemi Dobrzynskiej w Rypinie
Wystawa czasowa
Kurator: Janina Myslinska

1991 — Dawne formy piernikowe i Torun w dawnej grafice
Muzeum Okrggowe w Lesznie
Wystawa czasowa
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Kurator: Katarzyna Kluczwajd

1995 — Konwisarstwo i piernikarstwo w dawnym Toruniu
Muzeum Regionalne w Rogoznie Wielkopolskim
Wystawa czasowa
Kurator: Katarzyna Kluczwajd

1995 — Konwisarstwo i piernikarstwo w dawnym Toruniu
Muzeum im. Wiktora Stachowiaka w Trzciance
Wystawa czasowa
Kurator: Katarzyna Kluczwajd

2001 -
Norrkdpping, Szwecja
Wystawa czasowa
Kurator: Barbara Kukowicz-Wirowska

2006 — Swiat Torunskiego Piernika
Muzeum Okregowe w Toruniu, Dom Mikotaja Kopernika (ul. Kopernika 15)
Wystawa stata: 24.06.2006-17.06.2015
Stata, interaktywna wystawa w piwnicach kamienicy mieszczanskiej
Kuratorki: Barbara Kukowicz-Wirowska, Maria Magdalena Gessek
Aranzacja plastyczna: Stanistaw Lackowski

2008-2017 — Swiat Toruriskiego Piernika
Wystawa czasowa, objazdowa
Kuratorki: Barbara Kukowicz-Wirowska, Maria Magdalena Gessek
Aranzacja plastyczna: Stanistaw Lackowski
Wystawa czasowa prezentowana w nastepujacych muzeach:
Muzeum Wsi Mazowieckiej w Sierpcu
Muzeum Papiernictwa w Dusznikach Zdroju
Muzeum w Watbrzychu
Muzeum Ziemi Nadnoteckiej im. Wiktora Stachowiaka w Trzciance
Muzeum Zachodnio-Kaszubskim w Bytowie
Muzeum Historyczno-Archeologicznym w Elblagu
Muzeum w Koszalinie
Muzeum im. Jana Dzierzona w Kluczborku

A e A AR o

Muzeum Ziemi wielunskiej w Wieluniu
. Muzeum Narodowym w Szczecinie
. Muzeum Ziemi Czarnkowskiej w Czarnkowie
. Muzeum Slaska Opolskiego w Opolu
. Muzeum im. Antoniego hr. Ostrowskiego w Tomaszowie Mazowieckim
. Muzeum Kultury Kurpiowskiej w Ostrolece
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15. Muzeum Lubuskie im. Jana Dekerta w Gorzowie Wielkopolskim
16. Muzeum Ziemi Prudnickiej w Prudniku

17. Muzeum Ziemi Lubuskiej w Zielonej Gorze

18. Muzeum Miedzi w Legnicy

19. Muzeum Regionalne w Cztuchowie

20. Muzeum Historyczno-Archeologiczne w Ostrowcu Swictokrzyskim
21. Muzeum Regionalne w Stalowej Woli

22. Muzeum Regionalne im. Stanistawa Sankowskiego w Radomsku
23. Muzeum Okregowe w Tarnowie

24. Muzeum w Radomiu

25. Muzeum w Turku

26. Muzeum w Bielsku-Biatej

2008 — Im Knusperhaus. Lebkuchen aus Europa
Hamburg, Niemcy
Altonaer Museum
Wystawa czasowa
*Wystawa organizowana przez Altonaer Museum, ktéoremu uzyczono formy ze
zbiorow MOT

2015 — Muzeum Torunskiego Piernika, nowy oddzial Muzeum Okregowego w Toruniu
Wystawa stata w dawnej fabryce piernikow Gustawa Weese przy ul. Strumykowej 4
Otwarcie wystawy: 19.VL.2015 r.

Kuratorki: Barbara Kukowicz-Wirowska, Anna Kornelia Jedrzejewska.

2016 — Ciastka z pieprzem. O slgskich piernikach i dawnych formach
Wystawa czasowa: 17.VI.2016-5.11.2017
Muzeum Torunskiego Piernika w Toruniu
*wspolpraca z Muzeum Narodowym we Wroctawiu
Kuratorka: Anna Kornelia Jedrzejewska

2016 — Pierniki Elizy, oplatki i ,, ciasto Zycia”. O piernikach norymberskich
Wystawa czasowa: 25.X1.2016-5.11.2017
Muzeum Torunskiego Piernika w Toruniu
Kuratorka: Anna Kornelia Jedrzejewska

2017 — ‘Wez miodu prasnego...” Dawne i wspotczesne przepisy piernikarskie
Wystawa czasowa: 24.111.2017-7.V.2017
Muzeum Torunskiego Piernika w Toruniu
Kuratorzy: Anna Kornelia Jedrzejewska, Krzysztof Lewandowski, Malgorzata
Mikulska-Wernerowicz

2018 — Z serca Fabryki... Historia Fabryki Cukierniczej ,, Kopernik™ S.A. od 1951 do 1982
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roku

Wystawa czasowa: 23.X1.2019-27.1X.2020
Muzeum Torunskiego Piernika w Toruniu
Kurator: Aleksandra Klesta-Nawrocka

2019 — Od piernikarza do fabrykanta — przemyst piernikarski w Toruniu na przetomie XIX
i XX wieku
Wystawa czasowa:15.11.2019-10.X1.2019
Muzeum Torunskiego Piernika
Kurator: Krzysztof Lewandowski

2020 — Formy piernikarskie ze zbiorow Muzeum Okregowego w Toruniu
Wystawa czasowa: 17.10.2019-31.12.2021 / (il. 33).
Muzeum Torunskiego Piernika w Toruniu
Kuratorzy: Krzysztof Lewandowski, Malgorzata Mikulska-Wernerowicz

2022 — Miedzy tradycjg a nowoczesnosciq. Stanistaw Kosminski - rzezba i snycerstwo
Wystawa czasowa: 24.06.2022-31.12.2022
Muzeum Torunskiego Piernika w Toruniu
Kuratorzy: Matgorzata Mikulska-Wernerowicz, Krzysztof Lewandowski.
Opracowanie plastyczne: Stanistaw Ko$minski.
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Aneks 5. Opis wystawy “Pierniki w Polsce” z 1954 roku

»Wystawa Pierniki torufiskie, 28 XI. 1954 — 13. VL. 1955, przyczynita si¢ do wy$wietlenia
wielu problemow zwigzanych z produkcja piernikow, ktore przysporzyly wiele stawy miastu.
Miata ona przede wszystkim za zadanie przedstawi¢ wszechstronnie zagadnienie artystyczne;j
snycerki toruniskich form piernikowych, rozpatrywanych jako jedna z dziedzin sztuk
plastycznych, jako galaz rzemiosta artystycznego. Ekspozycja wyjasniata réwniez 1 inne
problemy jak: stron¢ technologiczng wyrobow, proces przeksztatcania si¢ produkcji cechowe;j
(warsztatowej) w produkcje fabryczna, zorganizowang na zasadach kapitalistycznych i
ostatnio socjalistycznych (Torunska Fabryka Piernikoéw ,,Kopernik™), znaczenie ksztaltowania
smaku estetycznego szerokich mas przez wyzyskanie wysokich walorow artystycznych
dawnych form piernikowych, popularyzowanych dzisiaj jako ozdoby wnetrz mieszkalnych
oraz w formie pamiatek i upominkow z Torunia. Osobny problem stanowilo przedstawienie
piernikéw torunskich na tle materialu porownawczego z innych osrodkéw w polskich i
zagranicznych. Wreszcie wystawa ukazywata snycerke form piernikowych na tle
wspotczesnych im zabytkow torunskiej plastyki. Zwlaszcza rzezby architektonicznej i
snycerki bram, portali, balustrad schodowych itp. jako najblizej powigzanych stylistycznie. W
koncu eksponowano wspotczesng tym formom grafike, z ktorej czerpano niejednokrotnie
wzory do ich snycerki. Koncepcje wystawy opracowala J. Kruszelnicka, adiunkt Dziahu,
plastyczng za$§ stron¢ ekspozycji E. Gasiorowski. Wystawe umieszczono w Sali I pigtra
zachodniego skrzydta.”’[1]. ,,Formy piernikowe, odlewy gipsowe z form i wypieki z ciasta
eksponowano w wiszacych witrynach, wytozonych juta w kolorze ztocistym, doskonale
podkreslajacym plastyke brazowych form i wypiekow z ciasta. Do witryn podtaczono swiatto
elektryczne. W zwigzku z konieczno$cig powigkszenia powierzchni wystawowej, cze$¢
obiektow, zwlaszcza odlewy gipsowe i fotografie stuzace jako materiat poréwnawczy,
eksponowano na dwustronnej $ciance dzielacej. W witrynach umieszczono rowniez napisy na
kartuszach z tektury w kolorze neutralnym. W tym samym kolorze wykonano drobne napisy
objasniajace na tekturowych kartkach pod eksponatami. Liternictwo opracowata K.
Sokotowska. Wystawe uzupetniata ponadto mapa obrazujaca drogi handlowe, ktorymi
przywozono do miasta korzenie niezb¢dne do wyrobu piernikow. U wejécia na wystawe
wisial ozdobny kartusz z jej nazwa w ksztalcie wywieszki cechowe;j.”

“Rocznik Muzeum w Toruniu”, t. 1, z. 2, s. 45-46.
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https://www.horniman.ac.uk/story/keeping-food-in-our-collections/

Kamila Szejnoch — strona internetowa [dostep: 27.07.2019]:
http://www.kamilaszejnoch.com/pl/projekty/kolekeja.html

Kohlebecken bestehend aus Becken und Schliisselring. Objektkatalog der Sammlungen des

Germanischen Nationalmuseums: http://objektkatalog.gnm.de/objekt/HG 1244 [dostep:
2019-11-13].

London Museum, hasta:

o St Cetherine sweetmeat mould:

https://www.londonmuseum.org.uk/collections/v/object-37595/st-catherine-sweetmeat
-mould/ [dostep: 03.06.2020].

Muzeum Etnograficzne im. Seweryna Udzieli w Krakowie — Kolekcja cyfrowa:
https://etnomuzeum.eu/zbiory [dostep: 2020-05-12].

Muzeum Historii Partaczy — strona internetowa:
https://historiapartaczy.pl/warsztat-wypieku-piernika/ [dostep: 2023-03-04].

Muzeum Mikotaja Kopernika w Toruniu — strona archiwalna (Wayback Machine) [dostep:
27.07.2019]: http://web.archive.org/web/2007093013042 1/http://www.kopernik.com.pl/

Muzeum Okrggowe w Toruniu, strona archiwalna (Wayback Machine) [dostep: 27.07.2019]:

o Formy piernikarskie:

www.web.archive.org/web/20051110000009fw_/http:/www.muzeum.torun.pl/zbiory/
u_formy.html

Muzeum: http://web.archive.org/web/20051124181443/http://www.muzeum.torun.pl/
Zbiory muzeum piernika:

www.web.archive.org/web/20050516223757fw_/http://www.muzeum.torun.pl/zbiory/
u_pierniki.html

e Zbiory spozywcze:
www.web.archive.org/web/20050225233759fw_/http://www.muzeum.torun.pl/zbiory/
u_spozywcze.html

Objektkatalog der Sammlungen des Germanischen Nationalmuseums:
http://objektkatalog.gnm.de/recherche/ [dostep: 2020-05-12].

Online Collections Database — Polish Museum of America, hasto: Gingerbread:

https://polishmuseum.pastperfectonline.com/search?utf8=%E2%9C%93 &search_criteri
a=gingerbread&searchButton=Search [dostep: 10.10.2024].
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http://web.archive.org/web/20070930130421/http://www.kopernik.com.pl/
http://www.web.archive.org/web/20051110000009fw_/http://www.muzeum.torun.pl/zbiory/u_formy.html
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http://www.web.archive.org/web/20050225233759fw_/http://www.muzeum.torun.pl/zbiory/u_spozywcze.html
http://www.web.archive.org/web/20050225233759fw_/http://www.muzeum.torun.pl/zbiory/u_spozywcze.html
http://objektkatalog.gnm.de/recherche/
https://polishmuseum.pastperfectonline.com/search?utf8=%E2%9C%93&search_criteria=gingerbread&searchButton=Search
https://polishmuseum.pastperfectonline.com/search?utf8=%E2%9C%93&search_criteria=gingerbread&searchButton=Search

Piekarnia Starotorunska — strona internetowa: https://piernikarniastarotorunska.pl/ [dostep:
2023-03-04].

POLONA.pl, hasta:

o Official catalogue of the Polish Pavilion at World's Fair in New York Warsaw 1939.
Polona:
https://polona.pl/item/official-catalogue-of-the-polish-pavilion-at-the-world-s-fair-in-n

ew-york-1939 NDYxMjISNDM/249/#info:search:Gingerbread [dostep: 12.07.2020].
e Poland in the World of Tommorow the Polish Pavilion ,, New York World's Fair”, wn.,

1939:
https://polona.pl/item/poland-in-the-world-of-tomorrow-the-polish-pavilion-newyork-
world-s-fair NZUwMDExMzc/0/#info:metadata [dostep: 12.07.2020].

Staats- und Universitétsbibliothek Hamburg, Carl von Ossietzky. hasto: “ Formstecher A.”
[rzezbiarz], [w:] Hamburger Adress-Buch fiir 1895, Bier-Lager Seite V/1008:

https://agora.sub.uni-hamburg.de/subhh-adress/digbib/start [dostep: 10.10.2024].

Torunska Manufaktura Piernika — strona internetowa: https://torunskamanufakturapiernika.pl/
[dostep: 2023-03-04].

V&A Search the Collection:
http://collections.vam.ac.uk/item/O321515/culinary-mould-unknown [dostep:
2020-05-04].

Wienbibliothek: https://www.digital.wienbibliothek.at/wbrobv/periodical/pageview/2990026
[dostep: 2024-10-01].

Wirtualne Muzeum Drzeworytow Ludowych, portal Muzeum Etnograficznego im. Seweryna
Udzieli w Krakowie: http://www.drzeworyty.eu [dostep: 2020-05-12]

Wirtualne Oblicze Kultur: cyfrowe Muzeum polsko-czeskiego pogranicza: http://
wok4u.eu/wok4u-start.html [dostep: 2020-05-12].

Wroctaw 2016 — strona internetowa Europejskiej Stolicy Kultury :
http:// www.wroclaw2016.strefakultury.pl/kolekcja [dostep: 27.07.2019]

Zbiory online Muzeum Etnograficznego im. Seweryna Udzieli w Krakowie:

https://etnomuzeum.eu/zbiory/forma-piernikowa-z- lem [dostep: 2020-05-15].
Zywe Muzeum Piernika, Zbiory : https://muzeumpiernika.pl/pl/content/zbiory [dostep:
27.07.2019].
Blogi

Piernikarka.pl - https://piernikarka.pl,strona internetowa prowadzona przez Anng
Korneli¢ Jedrzejewska, eseje:

182


https://piernikarniastarotorunska.pl/
https://polona.pl/item/official-catalogue-of-the-polish-pavilion-at-the-world-s-fair-in-new-york-1939,NDYxMjI5NDM/249/#info:search:Gingerbread
https://polona.pl/item/official-catalogue-of-the-polish-pavilion-at-the-world-s-fair-in-new-york-1939,NDYxMjI5NDM/249/#info:search:Gingerbread
https://polona.pl/item/poland-in-the-world-of-tomorrow-the-polish-pavilion-newyork-world-s-fair,NzUwMDExMzc/0/#info:metadata
https://polona.pl/item/poland-in-the-world-of-tomorrow-the-polish-pavilion-newyork-world-s-fair,NzUwMDExMzc/0/#info:metadata
https://agora.sub.uni-hamburg.de/subhh-adress/digbib/start
https://torunskamanufakturapiernika.pl/
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https://piernikarka.pl

Smacznego!
Ciasteczka pogrzebowe

3

‘Przybraly cudny ksztatt pierniki...”
Swiatowy Dzien Chleba (Pieprznego)

Niepodlegta. Sto lat!

Pierniki dla Kroloéw i Marszatka

Swigta Katarzyna wypiek rozpoczyna 2018 — relacja
Piernikowy kalendarz adwentowy vol. 2

Grota swigtego Mikotaja i warsztaty piernikarskie
Nowy piernikowy Rok!

IV Spotkania Piernikarskie w Palacu Kamieniec

/26 lat piernikow w Polsce.

Od piernikarza do fabrykanta — wystawa

Piernik i jego rola w kulturze

Muzeum wobec humanistyki cyfrowej. Il Sympozjum Muzealnicze
Wielkanoc o smaku piernika

Sladami torufiskich piernikow

Piernik o smaku lata i wakacji

-Na Wniebowziecie zakonczone zecie...”
Swigto Chleba i Piernika 2019 — zaproszenie
Piernik wojenny — przepis i historia

Festiwal Lukru i Piernikdw — zaproszenie
Piernikowa jesien!

Wigilia Wszystkich Swietych

Zaduszki piernikarskie

11 listopada

wStare formy piernikow...” na strychu i w szafie
Swigta Katarzyna wypiek rozpoczyna...

.Pierniki torunskie” — niezwykla wystawa
Co ma piernik do Wroctawia?

Wiersz o malarzu piernikéw

Miedzynar Dzien T ki Kulinarnej
Wspierajmy piernikarstwo!

Fabrykacja piernikdw — przepisy

Swiggy Jan Pawet I i pierniki

Kolekcje dawnych klockéw piernikarskich — artykut
5 lat Muzeum Torunskiego Piernika

Lipuskie Betlejem i kaszubskie pierniki

Pierniki w kieszeniach. Wspomnienie z Powstania Warszawskiego
Czy Mikotaj Kopernik jadat pierniki?

Matki Bozej Korzennej i 100. rocznica Bitwy Warszawskie]

Sympozjum .. Tradycje i zabytki kultury kulinarnej. Piernikarstwo”
Swiatowy Dzien Turystyki a piernikarskie spotkanie

Torunskie specjaly. Piernikarskie zabytki okresu secesji
Swiateczny Festiwal Torunskie Katarzynki-online
Pierniki figuralne z drewniane] foremki. Przepi

Piernikowy kalendarz adwentowy vol.4 Piernikowa Mapa Polski
Pierniki w kujawsko-pomorskim. Szlak.- stypendium

Oskar Kolberg. Kujawy i pierniki. — stypendium
Pasjonaci. Rozmowa z Joanna Sikora z TVP3 Bydgoszcz
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https://piernikarka.pl/index.php/2017/08/15/smacznego/
https://piernikarka.pl/index.php/2017/10/31/ciasteczka-pogrzebowe/
https://www.piernikarka.pl/?p=210
https://piernikarka.pl/index.php/2018/07/08/przybraly-cudny-ksztalt-pierniki/
https://piernikarka.pl/index.php/2018/10/05/swiatowy-dzien-chleba-pieprznego/
https://piernikarka.pl/index.php/2018/10/02/niepodlegla-sto-lat/
https://piernikarka.pl/index.php/2018/11/11/pierniki-dla-krolow-i-marszalka/
https://piernikarka.pl/index.php/2018/11/25/swieta-katarzyna-wypiek-zaczyna-2018-relacja/?preview=true
https://piernikarka.pl/index.php/2018/12/01/piernikowy-kalendarz-adwentowy-vol-2/
https://piernikarka.pl/index.php/2018/12/19/grota-swietego-mikolaja-i-warsztaty-piernikarskie/
https://www.piernikarka.pl/?p=346
https://piernikarka.pl/index.php/2019/01/07/iv-spotkania-piernikarskie-w-palacu-kamieniec/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/02/07/726-lat-piernikow-w-polsce/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/02/22/od-piernikarza-do-fabrykanta-wystawa/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/03/23/piernik-i-jego-rola-w-kulturze/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/02/27/muzeum-wobec-humanistyki-cyfrowej-ii-sympozjum-muzealnicze/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/04/18/wielkanoc-o-smaku-piernika/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/07/18/sladami-torunskich-piernikow/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/07/02/piernik-o-smaku-lata-i-wakacji/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/08/15/na-wniebowziecie-zakonczone-zecie/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/08/18/swieto-chleba-i-piernika-2019-zaproszenie/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/09/01/piernik-wojenny/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/09/09/festiwal-lukru-i-piernikow-zaproszenie/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/09/25/witaj-swiecie/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/10/31/wigilia-wszystkich-swietych/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/11/02/zaduszki-piernikarskie/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/11/11/11-listopada/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/11/21/stare-formy-piernikow-na-strychu-i-w-szafie/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/11/25/swieta-katarzyna-wypiek-rozpoczyna/
https://piernikarka.pl/index.php/2019/11/28/pierniki-torunskie-niezwykla-wystawa/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2019/12/14/co-ma-piernik-do-wroclawia/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/03/21/wiersz-o-malarzu-piernikow/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/04/18/miedzynarodowy-dzien-turystyki-kulinarnej/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/05/04/416/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/05/15/fabrykacja-piernikow/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/05/16/swiety-jan-pawel-ii-i-pierniki/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/06/04/kolekcje-dawnych-klockow-artykul/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/06/19/5-lat-muzeum-torunskiego-piernika/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/06/25/lipuskie-betlejem-i-kaszubskie-pierniki/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/08/01/pierniki-w-kieszeniach-wspomnienie-z-powstania-warszawskiego/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/08/14/czy-mikolaj-kopernik-jadal-pierniki/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/08/15/matki-bozej-korzennej/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/09/09/xiii-miedzynarodowe-forum-muzeow-domowych-z-sympozjum-sympozjum-tradycje-i-zabytki-kultury-kulinarnej-piernikarstwo/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/09/27/piernikarskie-spotkanie/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/11/21/torunskie-specjaly-piernikarskie-zabytki-okresu-secesji/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/11/27/swiateczny-festiwal-torunskiej-katarzynki-online/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/12/20/pierniki-figuralne-przepis/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2020/12/28/piernikowy-kalendarz-adwentowy-piernikowa-mapa-polski/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2021/02/15/pierniki-w-kujawsko-pomorskim-szlak/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2021/02/08/oskar-kolberg-kujawy-i-pierniki/
https://www.piernikarka.pl/index.php/2021/02/19/pasjonaci-wywiad-z-joanna-sikora-z-tvp-3/

Kujawskie pierniki z ziemniakami — stypendium
wougar fairy tales”- recenzja — stypendium

Torunskie pierniki na wystawie .,.Komtur” w 1930 r. — stypendium
Rodzinny przepis na pierniki szare na karmelu — stypendium

za iernik” na mace z wiatraka w Rogowie — stypendium
Pierniki i konfitura jagnieca ze szlaku . Niech Cie Zakole” — stypendium

“Pierniki patuckie”. Kazimierz Pijanowski z Miesciska — stypendium
~Iworzac formy do piernikéw...”. Zygmunt Kedzierski — stypendium
wPierniki w kujawsko-pomorskim...”. Spotkanie EDD — stypendium

Wystawa ,.Pierniki w kujawsko-pomorskim” — stypendium
Pierniki w kujawsko-pomorskim — stypendium

Mapa Szlaku Piernikarski — stypendium

Podsumowanie projektu
Pierniki w Polsce. Sladami piernikarskiego rzemiosta. Stypendium MKiDN 2022.

Z pasji i serca...Dziesie¢ lat Dziatu Historii Torunskiego Piernikarstwa — stypendium
MKiDN

Pierniki krakowskie.Przepis — stypendium MKiDN 2022
tanistaw Koé$minski.Rzezba i snvcerst tawa. Stypendium MKiDN 2022

Kuznickie pierniki — stypendium MKiDN 2022

Swigto Piernika w Bardzie — stypendium MKiDN 2022

Pierniki Swidnickie — stypendium MKiDN 2022

Piernikowy Ludzik — stypendium MKiDN 2022

Warsztaty stypendialne w Muzeum Regionalnym w Jaworze 27.08.2022 — stypendium
MKiDN 2022

Warsztaty stypendialne w Bibliotece Publiczne] w Pasteku — stypendium MKiDN
2022

Piernikowo-kreatywny. Marcin Goetz i jego pierniki — stypendium MKiDN 2022
Formy piernikarskie w polskich kolekcjach muzealnych. Dwuletni projekt badawczy
Pierniki w Polsce. Sladami piernikarskiego rzemiosta. Monografia — stypendium
MKiDN

Kultura torunskiego piernika. Ankieta

Podcasty

Festiwal Torunskiej Katarzynki w Muzeum Torunskiego Piernika "Formy Piernikarskie",
Podcast Muzeum Okrggowego w Toruniu, opublikowano: 01.12.2020,

https://www.youtube.com/watch?v=AcFSbHcf4zk [dostep: 03.10.2024].

Festiwal Torunskiej Katarzynki w Muzeum Torunskiego Piernika "Snycerstwo - Wspoiczesne
formy", Podcast Muzeum Okrggowego w Toruniu, opublikowano: 01.12.2020,

https://www.youtube.com/watch?v=L-UHh28ge98 [dostep: 03.10.2024].

Formy piernikarskie w polskich kolekcjach muzealnych. Projekt badawczy, Podcast Muzeum
Okregowego w Toruniu, opublikowano: 22.12.2023,
https://www.youtube.com/watch?v=I_SITWkUWD-M [dostep: 03.10.2024].
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https://piernikarka.pl/index.php/2021/05/01/rodzinny_przepis/
https://piernikarka.pl/index.php/2021/05/07/szary-piernik-na-mace-z-wiatraka-w-rogowie/
https://piernikarka.pl/index.php/2021/06/06/pierniki-i-konfitura-jagnieca-ze-szlaku-niech-cie-zakole/
https://piernikarka.pl/index.php/2021/06/14/pierniki-paluckie-kazimierz-pijanowski-z-miesciska/
https://piernikarka.pl/index.php/2021/06/19/tworzac-formy-do-piernikow-zygmunt-kedzierski/
https://piernikarka.pl/index.php/2021/07/15/edd/
https://piernikarka.pl/index.php/2021/11/25/wystawa-stypendialna/
https://piernikarka.pl/wp-admin/post.php?post=875&action=edit
https://piernikarka.pl/index.php/2021/12/30/mapa/
https://piernikarka.pl/index.php/2021/12/31/podsumowanie-projektu/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/02/07/pierniki-w-polsce-stypendium-mkidn/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/02/14/10-lat-dzialu-historii-torunskiego-piernikarstwa/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/02/14/10-lat-dzialu-historii-torunskiego-piernikarstwa/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/06/20/piernik-krakowski-przepis/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/06/23/stanislaw-kosminski-rzezba-i-snycerstwo-wystawa/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/07/26/kuznickie-pierniki/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/07/06/swieto-piernika-w-bardzie/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/08/03/pierniki-swidnickie/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/08/03/piernikowy-ludzik-z-zywca/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/08/22/warsztaty-stypendialne-w-muzeum-regionalnym-w-jaworze-27-08-2022/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/08/22/warsztaty-stypendialne-w-muzeum-regionalnym-w-jaworze-27-08-2022/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/09/13/zaproszenie-na-spotkanie-w-bibliotece-publicznej-w-pasleku-17-09-22-godz-12-00
https://piernikarka.pl/index.php/2022/09/13/zaproszenie-na-spotkanie-w-bibliotece-publicznej-w-pasleku-17-09-22-godz-12-00
https://piernikarka.pl/index.php/2023/03/04/piernikowo-kreatywny-marcin-goetz-wystawa/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/02/07/pierniki-w-polsce-stypendium-mkidn/
https://piernikarka.pl/index.php/2022/02/07/pierniki-w-polsce-stypendium-mkidn/
https://piernikarka.pl/index.php/2024/07/23/ankieta-kultura-torunskiego-piernika/
https://www.youtube.com/watch?v=AcF5bHcf4zk
https://www.youtube.com/watch?v=L-UHh28qe98
https://www.youtube.com/watch?v=I_S1WkUWD-M

Jakgq forme ma piernik? O tradycyjnych formach piernikarskich na Dolnym Slgsku, Podcast
Muzeum w Glogowie, opublikowano: 21.01.2022,
https://www.youtube.com/watch?v=FFp01PihU-M [dostep: 03.10.2024].

Mistrzowie Piernikarscy z torunskiej Fabryki Cukierniczej Kopernik, Podcast Fabryki
Cukierniczej Kopernik, opublikowano: 07.07. 2021,

https://www.youtube.com/watch?v=uUMTIENBMRU [dostep: 03.10.2024].

Na piernikarskim szlaku. O tradycjach wypieku piernikow w Europie, Podcast Fabryki
Cukierniczej Kopernik, opublikowano: 27.11. 2020,
https://www.youtube.com/watch?v=S6997dbgnMc [dostep: 03.10.2024].

Piernik w piekarni. Wojciech Kowalski. Podcast na kanale “Piernikarka”, online:
https://www.youtube.com/watch?v=_Vol6S_VSbk [dostep: 2024-03-04].

Rodzina Pokojskich. Podcast na kanale “Piernikarka”, online:
https://www.youtube.com/watch?v=RBSgB89_Gil [dostep: 2024-03-04].

Snycerskie formy piernikarskie, Podcast Fabryki Cukierniczej Kopernik, opublikowano:
26.11. 2020, https://www.youtube.com/watch?v=7wZZkvsb9TO0 [dostep: 03.10.2024].

Tworzgc formy do piernikow...Zygmunt Kedzierski, podcast na kanale Piernikarka:
https://www.youtube.com/watch?v=hJiwZUOHWEI [dostep: 2.07.2023]

Warsztaty snycerskie. Tworzenie drewnianej formy piernikarskiej. Prowadzi Tomasz
Karamon, Podcast Muzeum w Glogowie, opublikowano: 21.11.2020,
https:// www.youtube.com/watch?v=mBewpEV3PhO0 [dostep: 03.10.2024].
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Streszczenie

Torunskie kolekcje form piernikarskich

Rzemiosto 1 przemyst piernikarski rozwingty si¢ w Toruniu w unikalny sposéb wptywajac na
identyfikacj¢ miasta. Proces ten aktywnie wspierali sami piernikarzem, wilasciciele
warsztatow, a potem fabryk, wladze miasta, jak i instytucje muzealne.

Celem niniejszej pracy jest uzupelnienie luki badawczej zwigzanej z postrzeganiem
torunskich kolekcji form piernikarskich jako elementu budujacego lokalng tozsamos$¢ Torunia
1 jego mieszkancow. Opracowanie pokazuje, ze tworzenie, gromadzenie i udost¢pnianie
drewnianych klockéw do wyrobu piernikéw (lub odcisnigtych z nich piernikéw) w fabrykach,
muzeach, wystawach wptyneto 1 utrwalilo postrzeganie Torunia jako piernikarskiego centrum.
W ramach pracy powstala proba stworzenia aparatu badawczego bedacego wsparciem w
pracy nad kolekcjami muzealnymi 1 prywatnymi w zakresie form piernikarskich.
Interdyscyplinarno$¢  zagadnienia powoduje bowiem, ze praca nad prezentowang
problematyka stanowi cz¢sto wyzwanie.

Torunskie zbiory form stuzacych do wyrobu piernikow sg §wiadectwem procesu §wiadomie
zachowywanych i1 kontynuowanych przez kolejne pokolenia torunian zwyczajow zwigzanych
z piernikami (wypiek piernikow figuralnych, obdarowywanie go$ci, przywoz piernikow z
wizyty w Toruniu). Piernik torunski uzyskatl swoja odrgbnos¢ sposréd innych wypiekow
piernikarskich. Kolekcjonowanie form piernikarskich, proces muzealizacji artefaktow
rzemie$lniczych w Toruniu oraz ich udostepnianie stalo si¢ takze impulsem do odrodzenia
zainteresowan historycznym dziedzictwem kulturowym. Istotnym zalozeniem pracy jest
rébwniez wskazanie na potrzebe ochrony dziedzictwa kulturowego zwigzanego z
piernikarstwem torunskim.

Interesujace wydaje si¢ spojrzenie z perspektywy historii sztuki na zagadnienie trwatoSci
motywow ikonograficznych wystepujacych na formach piernikarskich gromadzonych w
Toruniu oraz ich wplywu na rozpoznawalno$¢ i odrebnos$¢ torunskiego piernikarstwa (np.
katarzynka, kareta, herb Torunia) w kontekscie innych licznych osrodkéw w Polsce 1 Europie.
Zabytkowe formy staly si¢ nosnikami pamie¢ci, migdzy innymi o obyczajowos$ci torunskiej

spotecznosci, czy tradycyjnego rzemiosta. W czasach wspolczesnych byly i sg inspiracja dla
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artystow, wptywajac na kultur¢ popularna, poprzez powstanie nowych sposobow estetycznego
wyrazu.

Do badan wybrano historyczne kolekcje form piernikarskich znajdujaca si¢ w Muzeum
Okregowym w Toruniu, Fabryce Cukierniczej ,,Kopernik” S.A. oraz przeanalizowano
wspotczesne zbiory gromadzone w torufiskich piernikarniach. Przebadano je na tle innych
kolekcji form piernikarskich w kraju.

Praca sktada si¢ z kilku czeéci. W pierwszej ma miejsce charakterystyka torunskich kolekcji
form piernikarskich, prezentowana jest historia torunskiego piernikarstwa, nastepuje
omowienie zagadnienie postrzegania piernikow jako elementu kultury materialnej i
niematerialnej. Nastepne rozdzialy sa poswigcone formom piernikarskim, sposobom ich
tworzenia i1 stosowania, ikonografii oraz miejscu piernikarstwa torunskiego w kontekscie
europejskiego dziedzictwa kulturowego. W kolejnych tomach prezentowane sg ilustracje oraz

wykaz form piernikarskich 1 torunskich piernikéw figuralnych.

Torun gingerbread moulds collections. Summary

The gingerbread craft and industry have developed in Torun in a unique way with a great
impact on the identification of the city. This process was actively supported by gingerbread
bakers, workshops and factories owners, city authorities, as well as museum institutions.

The aim of this work is to fill the research gap related to the perception of Torun gingerbread
moulds collections as an element developing the local identity of Torun and its inhabitants.
The study shows that the creating, collecting and presenting wooden blocks for making of
gingerbread (Or gingerbread imprinted from them) in factories, museums, exhibitions —
influenced and streghtened the perception of Torun as a gingerbread centre. The attempt to
create a research method supporting the work on museum and private collections in the field
of gingerbread moulds was made as a part of this study. The interdisciplinarity of the issue
causes that working on the presented problematic asspects often becomes a challenge.

Torun collections of gingerbread moulds are a testimony to the process of consciously
preserved and continued by next generations of Torun citizens’ customs related to gingerbread
(baking figurative gingerbread, giving as a gift to guests, purchasing gingerbread from a visit
to Torun). Torun gingerbread gained its identity among other gingerbread. Collecting

gingerbread moulds, the process of craft artifacts museumizing in Torun and making them
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available also became an impulse for a revival of interest in historical cultural heritage. An
important assumption of the work is also an indication of the need to protect the cultural
heritage associated with Torun gingerbread craft.

It seems interesting to look from the perspective of art history at the durability of
iconographic motifs occurring on gingerbread moulds collected in Torun and their impact on
the recognition and distinctiveness of Torun gingerbread (e.g. katarzynka, carriage, coat of
arms of Torun) in the context of numerous centres in Poland and Europe. Historical forms
became carriers of memory, including the customs of the Torun community or traditional
craft. In modern times, they have been an inspiration for artists, influencing popular culture,
through the inception of new ways of an aesthetic expression.

Historical collections of gingerbread moulds from the District Museum in Torun and the
Confectionery Factory "Kopernik" SA were selected for the research. The contemporary
collections from private Torun gingerbread bakeries/workshops were also analyzed. They all
were compared with other collections of gingerbread moulds in Poland.

The work consists of several parts. The characteristization of Torun gingerbread moulds
collections, the history of Torun gingerbread craft and industry are presented in the first one.
Then the issue of gingerbread perception as an element of tangible and intangible culture is
described. The following chapters are dedicated to gingerbread moulds, methods of their
creation and usage, their iconography and the place of Torun gingerbread making in the
context of European cultural heritage. The illustrations and the list are presented in next

volumes/chapters.
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