Zalgcznik nr 14 do uchwaly Nr 121 Senatu UMK z dnia 24 wrzesnia 2019 r.

Program studiow

Czes¢ A) programu studiow™

Efekty uczenia sie¢

Wydzial prowadzacy studia: Wydzial Chemii

Kierunek na ktorym sa prowadzone studia: chemia i technologia zywnosci

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji: poziom 6

Profil studiow: ogolnoakademicki

Tytul zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: inzynier
Przyporzadkowanie kierunku do dyscypliny naukowej lub Dyscyplina: nauki chemiczne (100%0)

artystycznej (dyscyplin), do ktorych odnosza si¢ efekty uczenia sie:

Dyscyplina wiodaca: nauki chemiczne

Symbol Po ukonczeniu studiéw absolwent osiaga nastepujace efekty uczenia sie:
WIEDZA

K_wW01 Zna podstawowe prawa i nazewnictwo chemiczne, pierwiastki i ich zwigzki oraz metody
badawcze wspotczesnej chemii nieorganiczne

K_W02 Zna podstawy algebry liniowej, analizy matematycznej i statystyki niezbgedne do opisu oraz
modelowania zjawisk chemicznych i technicznych

K_W03 Zna role eksperymentu i symulacji komputerowych w procesach chemicznych i
technologicznych

K_W04 Zna podstawowe pakiety oprogramowania uzytkowego do analizy i opracowania danych

K_W05 Posiada znajomos$¢ podstawowych terminow, pojeé, zasad i praw fizyki i ich uniwersalnego
charakteru w stopniu wystarczajacym do dalszej edukacji

K_W06 Zna teoretyczne i praktyczne aspekty wykonania analizy jakosciowej i iloSciowej metodami
klasycznymi i instrumentalnymi oraz zasady dziatania aparatury analitycznej

K_W07 Posiada podstawowg wiedze nt. grup funkcyjnych zwigzkow organicznych oraz mechanizmow
reakcji

K_W08 Zna stany skupienia materii, teori¢ kinetyki chemicznej, zasady termodynamiki, podstawy
elektrochemii; prawa dotyczace wymiany ciepta i masy w procesach przetwarzania zywnos$ci

K_W09 Zna biologi¢ komorki, wlasciwosci patogendw i mikroorganizméw ich pochodzenie i warunki
sprzyjajace rozwojowi oraz metody ich inaktywacji

K_W10 Zna podstawy biochemii, biochemiczng role weglowodandéw, ttuszczoéw, biatek, substancji
mineralnych i witamin oraz mozliwos$ci wykorzystania enzymow w produkcji zywnosci

K_Wi1 Posiada wiedze z zakresu podstawowych zagadnien technologii i inzynierii chemiczne;j

K_W12 Zna przepisy i zasady z zakresu bezpieczenstwa i higieny pracy, podstawowe pojecia z zakresu
toksykologii; akty prawne dotyczace norm i wymagan laboratoriow chemicznych oraz regulacje
prawne dotyczace niebezpiecznych substancji i ich przechowywania oraz oznakowania

K_W13 Zna podstawowe techniki analizy sensorycznej zywnoSci

K_Wi4 Posiada wiedze z zakresu ekologii i ochrony $rodowiska oraz gospodarki $cickami i odpadami

K_W15 Zna podstawowe sktadniki zywnosci, dodatki funkcjonalne do zywnosci, zanieczyszczenia i
substancje toksyczne obecne w zywnosci oraz metody ich oznaczania za pomocg technik
klasycznych i instrumentalnych

K_W16 Zna rodzaje jednostkowych procesow technologicznych i ich wplyw na zachowanie sktadnikow

odzywczych przetwarzanych produktow




K_W17

Zna podstawowe zasady technologii tluszczow, skrobi, cukru i cukiernictwa oraz praktyki
stosowane dla opracowywania nowych produktéw zywnos$ciowych

K_Wi18 Zna charakterystyke i wtasciwosci opakowan dla produktow zywnosciowych

K_W19 Zna podstawy higieny produkcji, dezynfekcji aparatow i pomieszczen produkcyjnych

K_W20 Zna podstawy prawne, ekonomiczne i spoteczne oraz organizacj¢ i podstawy zarzadzania
matym przedsigbiorstwem

K_wW21 Zna budowe i zasady eksploatacji maszyn i1 urzadzen stosowanych w technologii Zywnos$ci oraz
zasady grafiki inzynierskiej

K_W22 Zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasno$ci przemystowej, ochrony
patentowej, prawa autorskiego i potrafi korzysta¢ z zasobow informacji patentowej

K_W23 Zna zasady zarzadzania jako$cig zywno$ci na podstawie norm i przepisow prawa krajowego i
europejskiego

K W24 Zna przepisy i zasady bezpieczenstwa oraz organizacji pracy w zaktadzie przetworstwa
SpOZywCZego

K_W25 Zna podstawowe czynnosci zwigzane z produkcjg wyrobow spozywczych oraz zasady kontroli
jakosci i rozliczania produkcji wyrobow spozywczych

UMIEJETNOSCI

K_U01 Potrafi postugiwaé si¢ nazewnictwem chemicznym, pojeciami z zakresu chemii ogolnej i
nieorganicznej oraz powiaza¢ wlasciwosci pierwiastkow i zwiazkéw chemicznych z ich
wspotczesnymi zastosowaniami

K_U02 Potrafi stosowa¢ metody algebry liniowej i analizy matematycznej w wybranych zagadnieniach
fizyki, chemii i inzynierii

K_U03 Posiada umiejetnos¢ opisu i modelowania zjawisk chemicznych oraz stosuje wybrane procedury
numeryczne w obliczeniach chemicznych, statystycznych i inzynierskich

K_U04 Potrafi postugiwac si¢ technikami informatycznymi w zakresie grafiki komputerowej

K_U05 Posiada umiejetnosci  wykonywania pomiaréw podstawowych wielkosci fizycznych i1
chemicznych oraz opracowania wynikow eksperymentow fizyko-chemicznych

K_U06 Potrafi wykona¢ analizy ilosciowe z zastosowaniem metod klasycznych i instrumentalnych na
podstawie procedur analitycznych oraz przygotowac raporty z analizy

K_U07 Rozpoznaje grupy funkcyjne zwigzkoéw organicznych i prowadzi eksperymenty z zakresu chemii
organicznej

K_U08 Potrafi zaprojektowac proste eksperymenty fizyczne, analizowac ich wyniki i wyja$ni¢ zjawiska
fizyczne zachodzace w otaczajacym go §wiecie oraz rozwigzac¢ podstawowe problemy w oparciu
0 prawa fizyki

K_U09 Potrafi okresli¢ budowe, funkcje biochemiczne i mozliwo$¢ zastosowywania w przetworstwie
zywno$ci zwiazkow wielkoczasteczkowych

K_U10 Wykonuje zadania z analizy Zzywnos$ci oraz ocenia wlasciwosci sensoryczne produktow
zywno$ciowych

K_U11 Wykrywa i okresla liczebno$¢ typowych mikroorganizméw powodujacych psucie si¢ Zywnosci,
a takze patogenow i ich toksyn

K_U12 Potrafi zaproponowac i wykonac¢ proste operacje i procesy jednostkowe w technologii Zywno$ci
oraz prawidlowo zinterpretowac rezultaty i wyciagna¢ wnioski

K_U13 Potrafi rozwiazywa¢ podstawowe problemy oraz wskaza¢ punkty krytyczne zwigzane z
realizacjg procesow technologicznych

K_U14 Potrafi przygotowac i zanalizowa¢ bilanse materiatowe i energetyczne procesOw przetwarzania
zywno§ci oraz raporty techniczne i notatki stuzbowe

K_U15 Potrafi obstugiwa¢ 1 uzywaé aparatur¢ kontrolno-pomiarowa stosowang w procesach
przemystowych

K_U16 Potrafi przedstawi¢ zadanie inzynierskie o charakterze praktycznym zwigzane z: wytwarzaniem

nowego produktu zywnosciowego, modyfikacja procesow technologicznych, prawidlowym
funkcjonowaniem zakladow przemystu spozywczego, dziatalno$cia marketingowa oraz
zarzadzaniem jako$cig produktu




K_U17

Potrafi postugiwac si¢ specjalistycznym stownictwem w $rodowisku zawodowym w zakresie
dotyczacym przetworstwa i chemii zywnoS$ci, przygotowaé wystgpienia w formie werbalnej,
pisemnej i graficznej w jezyku polskim i obcym

K_U18

Potrafi odpowiednio zachowaé si¢ w razie réznego typu zagrozen, np.: pozaru, kontaktu z
odczynnikami chemicznymi, przestrzega zasad bezpieczenstwa pracy i dobrych praktyk w
laboratoriach chemicznych i w zaktadach przemystowych

K_U19

Umie postugiwacé sie jezykiem obcym nowozytnym na poziomie $redniozaawansowanym (B2)
w zyciu codziennym, podczas nauki oraz w przygotowaniu pracy dyplomowej

K_U20

Potrafi dokona¢ analizy ekonomicznej podejmowanych dziatan inzynierskich stosujac zasady
rachunkowosci i dokumentowania wdrazanych procesow

K_U21

Potrafi zaplanowac i przeprowadzi¢ probng produkcje wyrobu spozywczego tj.: zaproponowac
receptury na okreslong ilo$¢ wyrobu spozywczego, opracowacé schemat technologiczny, ustali¢
parametry poszczegélnych etapéw produkcji i wykona¢ produkcje zgodnie z opracowanym
planem

KOMPETENCJE SPOLECZNE

K_KO1

Analityczne myslenie - Samodzielnie i efektywnie pracuje z duzg ilo$cig informacji, dostrzega
zaleznosci pomiedzy zjawiskami i poprawnie wyciaga wnioski postugujac si¢ zasadami logiki i
etyki

K_K02

Kreatywnos$¢ - Mysli tworczo w celu udoskonalenia istniejacych badz stworzenia nowych
rozwigzan

K_KO03

Sumienno$¢ i doktadno$¢ - Jest nastawiony na jak najlepsze wykonanie zadania; dba o
szczegOly; jest systematyczny

K_K04

Komunikatywno$¢ - Skutecznie przekazuje innym osiggni¢cia wiedzy chemicznej i inzynierskiej
zwigzanej z produkcja zywnos$ci w sposob powszechnie zrozumiaty. Dostosowuje poziom i
forme prezentacji do potrzeb i mozliwosci odbiorcy

K_KO05

Dazenie do rozwoju - Jest nastawiony na nieustanne zdobywanie nowej wiedzy, umiejetnosci i
doswiadczen; widzi potrzebe ciggtego doskonalenia si¢ i podnoszenia kompetencji zawodowych;
zna ograniczenia wilasnej wiedzy i rozumie potrzebe dalszego ksztatcenia. Potrafi mysle¢ i
dziala¢ w sposob przedsiebiorczy

K_KO06

Wytrwato$¢ 1 konsekwencja - Pracuje systematycznie i ma pozytywne podejsScie do trudnosci
stojacych na drodze do realizacji zatozonego celu; dotrzymuje terminow; rozumie koniecznos¢
systematycznej pracy nad wszelkimi projektami

K_KO07

Samodzielno$¢ - W pemi samodzielnie realizuje uzgodnione cele, podejmujgc czasami trudne
decyzje; potrafi samodzielnie wyszukiwaé informacje w literaturze fachowej. Zna zawdd
poprzez odbycie praktyki przemystowej oraz zajec terenowych

K_KO08

Profesjonalizm i etyka - Zna i przestrzega zasady i normy obowigzujace chemika oraz inzyniera
technologa zywnos$ci, w tym normy etyczne; rozumie spoleczng rolg¢ zawodu; rozumie i docenia
znaczenie uczciwosci intelektualnej, dbatosci o produkcje zywnosci wysokiej jakosci, zdrowie i
srodowisko naturalne w dziataniach wlasnych i innych os6b

K_K09

Praca zespotowa- Nawigzuje i utrzymuje dlugotrwatlg i efektywng wspolprace z innymi; dazy do
realizacji celow zespotu poprzez odpowiednie zaplanowanie i organizacj¢ pracy swojej i innych;
motywuje wspolpracownikdéw do zwigkszenia wysitku w celu osiagnigcia zalozonych celow.

Jest Swiadomy odpowiedzialno$ci za wspolnie realizowane zadania, zwigzane z pracg zespolowg




Czesé B) programu studiow

Opis procesu prowadzagcego do uzyskania efektow uczenia sie

Wydzial prowadzacy studia:

Wydzial Chemii

Kierunek na ktorym sa prowadzone studia:

chemia i technologia zywnosci

Poziom studiow:

studia pierwszego stopnia

Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji:

poziom 6

Profil studiow:

ogolnoakademicki

Przyporzadkowanie kierunku do dyscypliny naukowej lub
artystycznej (dyscyplin), do ktérych odnoszg sie efekty uczenia sie:

Dyscyplina: nauki chemiczne (100%)
Dyscyplina wiodaca: nauki chemiczne

Forma studiow:

studia stacjonarne

Liczba semestrow:

7

Liczba punktow ECTS konieczna do ukonczenia studiow na danym
poziomie:

210

Laczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych:

1990 + zajecia ogélnouniwersyteckie + 8 godz. szkolenie BHP

Tytul zawodowy nadawany absolwentom:

inzynier

Wskazanie zwiazku programu studiéow z misja i strategia UMK:

Nowy kierunek realizuje zatozenia Strategii Rozwoju Wydziatu poprzez zapewnienie studentom
mozliwosci uzyskania najwyzszego poziomu wyksztatcenia i wszechstronnego rozwoju, Duzy wktad
w rozw0j potencjatu intelektualnego wojewoddztwa kujawsko-pomorskiego. Cele nowego kierunku
wpisujg si¢ cele strategiczne Wydzialu Chemii w obszarze ksztalcenia poprzez tworzenie
oryginalnej oferty edukacyjnej - uruchomienie nowego kierunku inzynierskiego z dziedziny
zywnosci (cel operacyjny B 1.4.), ciagle podnoszenie jakos$ci nauczania (cel operacyjny B.1.5.),
poprawe atrakcyjnosci studidw poprzez — osiaganie wigkszej konkurencyjnosci absolwentow
Kierunku chemia i technologia Zywnosci na rynku pracy (cel strategiczny B2) oraz uatrakcyjnienie
oferty edukacyjnej o studia interdyscyplinarne: chemia — zywno$¢ — technologia (cel strategiczny
B.2.2).

Przedmioty/grupy zaje¢ wraz z zakladanymi efektami uczenia sie¢*®

Formy i metody o
. Sposoby weryfikacji i oceny
., . .. ksztalcenia , . .
Grupy przedmiotow Przedmiot Zakladane efekty uczenia si¢ . . .. .| efektow uczenia sie
zapewniajace osiagniecie C .
efektéw uczenia sie osiggnietych przez studenta
Grupa przedmiotéow | Matematyka zna podstawowe prawa chemiczne, pierwiastki i ich | Wyktad: metoda podajaca | egzamin pisemny lub ustny
podstawowych Podstawy informatyki i | zwiazki; zna role eksperymentu i symulacji | — wyklad problemowy, | zaliczenie - test koncowy na




chemometrii (+USQS)

Podstawy biologii

Podstawy
analitycznej

chemii

Chemia pierwiastkow
ich zwigzkow

i

Chemia Srodowiska
ekologia

i

Analiza instrumentalna

Biochemia

Chemia fizyczna

Procesy technologiczne

Szkolenie BHP
ergonomia

komputerowych w procesach technologicznych; zna
podstawowe pakiety oprogramowania uzytkowego do
analizy danych; zna metody analizy jakoS$ciowej i
ilosciowe]j oraz zasady dzialania aparatury analitycznej;
zna stany skupienia materii, zasady termodynamiki,
podstawy elektrochemii; prawa dotyczace wymiany ciepta
i masy w procesach przetwarzania zywnosci; zna biologi¢
komorki, wtasciwosci patogendw 1 mikroorganizméw; zna
podstawy biochemii, role weglowodanéw, tluszczow,
bialek, substancji mineralnych i witamin w Zywnosci;
posiada wiedz¢ z =zakresu technologii 1 inzynierii
chemicznej; zna przepisy BHP, podstawowe pojecia z
zakresu toksykologii; akty prawne dotyczace norm i
wymagan laboratoriow chemicznych; posiada wiedz¢ z
zakresu ekologii i ochrony $rodowiska oraz gospodarki
scieckami 1 odpadami; zna rodzaje jednostkowych
procesow technologicznych;  zna podstawy algebry
liniowej, analizy matematycznej i statystyki

potrafi stosowa¢ metody algebry liniowej i1 analizy
matematycznej; potrafi postugiwaé si¢ pojgciami z
zakresu chemii ogodlnej 1 nieorganicznej; posiada
umiejetno$¢ opisu zjawisk chemicznych oraz stosuje
wybrane procedury numeryczne w  obliczeniach
chemicznych, statystycznych 1 inzynierskich; potrafi
postugiwa¢ si¢ technikami informatycznymi w zakresie
grafiki komputerowej; posiada umiejetnosci wykonywania
pomiaréw podstawowych  wielkosci  fizycznych i
chemicznych oraz opracowania wynikoéw eksperymentow;
potrafi wykona¢ analizy ilosciowe na podstawie procedur
analitycznych oraz przygotowac raporty z analizy; potrafi
okreslic budowe 1 funkcje biochemiczne  zwigzkow
wielkoczasteczkowych w przetworstwie zywnosci; potrafi
rozwigzywac podstawowe problemy zwigzane z realizacja
procesow  technologicznych;  potrafi  odpowiednio
zachowac si¢ w razie réznego typu zagrozen, przestrzega
zasad BHP.

jest nastawiony na jak najlepsze wykonanie zadania;
pracuje systematycznie i ma pozytywne podejscic do

informacyjny
(konwencjonalny)

Cwiczenia: samodzielna
praca studentow

Laboratorium:

samodzielna praca
studentow; metoda
eksperymentu;  metody

programowane z uzyciem
komputera

ocene, przygotowanie
projektu na oceng,
przygotowanie

referatu

Ustalona przez prowadzacych
Zajecia ocena ciggta
(zaangazowanie, sumiennosc,
przygotowanie teoretyczne do
zajg¢, bieglto§¢ manualna,
znajomo$¢ 1 respektowanie
przepisow BHP);  pisemne
sprawdziany ,,wej$ciowki”;
ocena indywidualnych
raportéw z wykonywanych
¢éwiczen; kolokwium
koncowe; egzamin pisemny




trudnosci; nawigzuje i utrzymuje wspOlprace z innymi;
dazy do realizacji celow zespotu

Grupa przedmiotow
kierunkowych

Technologie
fermentacyjne

Chemia i analiza
ZywnoS$ci

Rysunek techniczny
Systemy jakosci
produkcji zywnosci
Termodynamika
techniczna
Mikrobiologia
Podstawy technologii
cukru i cukiernictwa
Analiza sensoryczna,
badanie preferencji
konsumenta

Maszyny i aparaty w

technologii spozywczej

Ekonomia przemystowa
(zarzadzanie  zakladami

produkcyjnymi)

Chemia koloidow

Podstawy technologii
skrobi 1 tluszczow

Prawo zywno$ciowe

Opakowania zywnosci

zna stany skupienia materii, rownania stanu, teori¢
kinetyki chemicznej, zasady termodynamiki, prawa
dotyczace ruchu pltyndéw, wymiany ciepta i masy w
procesach przetwarzania zywno$ci; zna podstawowe
techniki analizy sensorycznej zywno$ci; zna podstawowe
sktadniki Zywnosci, dodatki funkcjonalne,
zanieczyszczenia i substancje toksyczne obecne w
zywnosci oraz metody ich oznaczania; zna podstawowe
zasady technologii tlhuszczéw, skrobi, cukru i
cukiernictwa; zna sklad opakowan dla produktow
zywno$ciowych; zna podstawy prawne, ekonomiczne i
spoteczne oraz organizacje matych przedsigbiorstw; zna
budowe i1 zasady eksploatacji maszyn stosowanych w
technologii zywnosci oraz zasady grafiki inzynierskiej;
zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu
ochrony wlasnosci przemystowej, prawa autorskiego; zna
zasady zarzadzania jako$cig zywnosci; zna podstawowe
czynno$ci zwigzane z produkcja wyrobow spozywczych
oraz zasady kontroli jakosci

wykonuje zadania z analizy zywno$ci oraz ocenia ich
wlasciwosci sensoryczne; wykrywa i okresla liczebnos¢
typowych mikroorganizméw powodujacych psucie si¢
zywnoS$ci; potrafi wykona¢ proste operacje i procesy
jednostkowe w technologii zywnosci; potrafi przygotowac
i zanalizowa¢ bilanse materialowe 1 energetyczne
procesow; potrafi przedstawi¢ zadanie inzynierskie o

charakterze praktycznym zwigzane z: wytwarzaniem
nowego produktu zywno$ciowego; potrafi dokonac
analizy  ekonomicznej podejmowanych dziatan
inzynierskich

skutecznie przekazuje innym osiagnigcia wiedzy o
zywnosci; dostosowuje poziom i forme prezentacji do
potrzeb 1 mozliwosci odbiorcy; jest nastawiony na
nieustanne zdobywanie nowej wiedzy, umiej¢tnosci i
doswiadczen; widzi potrzebe cigglego doskonalenie si¢ i

Wyktad: metoda podajaca
— wyklad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)

Cwiczenia: samodzielna
praca studentow

Laboratorium:

samodzielna praca
studentow; metoda
eksperymentu

Wyktad —

egzamin

(test lub pytania wymagajace
kroétkich odpowiedzi);
obecno$¢ na wyktadach +
przygotowanie opracowania
na zadany temat zwigzany z
treSciami omawianymi na
wykladzie

Laboratorium, Cwiczenia —
Ustalona przez prowadzacych
zajecia ocena ciagla
(zaangazowanie, sumiennosc,
przygotowanie teoretyczne do
zajg¢, bieglo§¢ manualna,
wiedza); pisemne
sprawdziany ,,wej$ciowki”;
ocena indywidualnych
raportow z wykonywanych
¢wiczen; zadan i projektow
wilasnych 1 zespotowych,
kolokwium  koncowe na
oceng

kolokwium koncowe,
kolokwia czastkowe.
zaliczenie (kolokwium
koncowe w formie testu,
przygotowanie prezentacji na
oceng)




podnoszenia kompetencji zawodowych; zna ograniczenia
wlasnej wiedzy i rozumie potrzebe dalszego ksztalcenia;
pracuje systematycznie i dotrzymuje terminow

Grupa przedmiotow
praca dyplomowa

Seminarium dyplomowe

Laboratorium dyplomowe

Praca dyplomowa

Posiada podstawowa wiedzg z zakresu kierunku studiow i
wybrane] specjalizacji, ktora wykorzystuje podczas
prezentacji na seminarium oraz przy realizacji i
redagowaniu pracy dyplomowej; Ma podstawowa wiedzg
0 powigzaniach chemii zywnosci z innymi obszarami
wiedzy, niezbedng przy realizacji pracy dyplomowej; Zna
zasady bezpieczenstwa 1 higieny pracy w stopniu
pozwalajgcym na samodzielng pracg na stanowisku

badawczy; umie  zaplanowa¢ 1  przeprowadzié¢
eksperyment; Umie samodzielnie przygotowac
wystgpienie, wyszukiwa¢ 1 ocenia¢ informacje w

literaturze zwigzanej z tematyka pracy dyplomowej; Umie
postugiwa¢  si¢  jezykiem  angielskim  podczas
przygotowywania pracy dyplomowej

Rozumie potrzebe upowszechniania wiedzy z obszaru
zwigzanego z studiéw samodzielnie realizuje uzgodnione
cele i podejmuje decyzje; W petni samodzielnie realizuje
uzgodnione cele, podejmujac czasami trudne decyzje;
Potrafi wyszukiwa¢ i krytycznie ocenia¢ informacje w
literaturze fachowej.

Laboratorium:

samodzielna praca
studentow; metoda
eksperymentu

Metoda seminaryjna,

prezentacje

Ustalona przez prowadzacych
zajecia ocena ciagla
(zaangazowanie, sumiennosc,
przygotowanie teoretyczne do

zajg¢, bieglto§¢ manualna,
znajomo$¢ 1 respektowanie
przepisow BHP);

Grupa przedmiotéow
podstawy chemii

Podstawy chemii
poziom podstawowy*

Podstawy chemii
poziom rozszerzony*

Posiada wiedz¢ z podstaw chemii; zna prawa i
nazewnictwo chemiczne, pierwiastki i ich zwigzki:

potrafi postugiwa¢ si¢ nazewnictwem chemicznym,
pojeciami z zakresu chemii ogdlnej i nieorganicznej; umie
wykonywaé podstawowe czynnoséci laboratoryjne oraz
pomiary wielkosci chemicznych

zna 1 przestrzega zasady i normy obowigzujace chemika
oraz inzyniera technologa zywnosci, rozumie spoteczng
role zawodu; rozumie i docenia znaczenie uczciwosci
intelektualnej, dbalosci o produkcje zywnosci wysokiej
jakos$ci; nawigzuje 1 utrzymuje wspotprace z innymi; dazy
do realizacji celow zespolu poprzez odpowiednie
zaplanowanie 1 organizacj¢ pracy swojej 1 innych;
motywuje wspotpracownikow do zwigkszenia wysitku w

Wyktad: metoda podajaca
— wyklad problemowy,
informacyjny
(konwencjonalny)

Cwiczenia: metoda
podajaca/problemowa
Laboratorium:
samodzielna praca
studentow; metoda
eksperymentu

Wyktad , Laboratorium

Ocena studentow na
podstawie egzaminu, zaliczen
na oceng (podstawa
zaliczenia moze by¢ praca
pisemna lub zaliczenie ustne),
rozwigzywanych zagadnien
problemowych,

opracowywanych i
samodzielnie wykonywanych
doswiadczen, ocena
indywidualnych raportow z
wykonywanych ¢wiczen,




celu osiagnigcia zatozonych celow.

kolokwia

Grupa przedmiotéw | Fizyka Zna podstawowe terminy, pojecia, zasady i prawa fizyki | Wyktad: metoda podajagca | Wyktad —egzamin
fizyka poziom podstawowy* w stopniu wystarczajagcym do dalszej edukacji — wyklad problemowy, | Laboratorium —  ustalona
Fizyka potrafi zaprojektowaé proste eksperymenty fizyczne, | informacyjny przez prowadzacych zajgcia
poziom rozszerzony* analizowa¢ ich wyniki i wyjasni¢ zjawiska fizyczne | (konwencjonalny) ocena ciggla (zaangazowanie,
zachodzace w otaczajacym go $wiecie oraz rozwigzac sumienno$¢, przygotowanie
podstawowe problemy w oparciu o prawa fizyKki Cwiczenia: metoda | teoretyczne do zaje¢é, bieglos§é
samodzielnie i efektywnie pracuje z duza iloScig | podajaca/problemowa manualna, wiedza); pisemne
informacji, dostrzega zaleznosci pomiedzy zjawiskami i | Laboratorium: sprawdziany ,,wejsciowki”;
poprawnie wycigga wnioski postugujac si¢ zasadami | samodzielna praca | ocena indywidualnych
logiki i etyki; jest nastawiony na jak najlepsze wykonanie | studentow; metoda | raportow z wykonywanych
zadania eksperymentu ¢wiczen, kolokwium
koncowe na ocene
Grupa przedmiotéw | Chemia organiczna posiada podstawowa wiedze nt. grup funkcyjnych | Wyklad: metoda podajaca | Wyktad — egzamin

chemia organiczna

poziom podstawowy*

zwiazkoOw organicznych oraz mechanizméw reakcji;

— wyklad problemowy,

Laboratorium — ocena ciagla

Chemia organiczna prowadzi eksperymenty z zakresu chemii organicznej informacyjny (zaangazowanie, sumiennos$¢,
poziom rozszerzony* zna i przestrzega zasady i normy obowigzujace chemika, | (konwencjonalny) przygotowanie teoretyczne do
w tym normy etyczne; rozumie spoleczng role zawodu; | Cwiczenia: metoda | zaje¢, bieglos¢ manualna,
rozumie i docenia znaczenie uczciwosci intelektualnej; | podajgca/problemowa wiedza); pisemne
zna ograniczenia wilasnej wiedzy i umiejetnosci; Potrafi | Laboratorium: sprawdziany ,,wej$ciowki”;
pracowac samodzielnie i wspotpracowaé w zespole; samodzielna praca | ocena indywidualnych
studentow; metoda | raportow z wykonywanych
eksperymentu ¢wiczen
Grupa przedmiotéow | Wychowanie fizyczne Posiada wiedz¢ z zakresu kultury fizycznej i umie | Metoda ¢wiczeniowa Zaliczenie na ocene
do wyboru prowadzi¢ prozdrowotny tryb zycia. Promuje sport i | Laboratorium - metoda | Zaliczenie wg dziennika
Praktyka zawodowa . . .
realizuje wlasne upodobania z zakresu kultury fizyczne;. eksperymentu praktyk
Przedmiot do wyboru zna podstawy higieny produkcji: zna przepisy i zasady | Wyklad: metoda podajaca | Wyktad — egzamin, zaliczenie
bezpieczenstwa oraz organizacji pracy w zakfadzie | - wyklad problemowy, | na ocene; ocena ciggla

przetworstwa spozywczego; zna podstawowe czynnosci
zwiazane z produkcja wyrobow spozywczych oraz zasady
kontroli jakosci; zna podstawowe prawa i nazewnictwo
chemiczne; zna metody analizy jakosciowej i ilosciowej
metodami klasycznymi i instrumentalnymi; zna stany
skupienia  materii, kinetyke  chemiczna, zasady

informacyjny
(konwencjonalny)

Cwiczenia: metoda
podajaca/problemowa

(zaangazowanie, sumiennos¢,
przygotowanie teoretyczne do

zajec)




termodynamiki

potrafi przygotowaé bilans materialowy procesu; potrafi
obslugiwa¢ i uzywaé aparaturg¢ kontrolno-pomiarowa
stosowang w  procesach przemystowych. potrafi
postugiwac si¢ specjalistycznym stownictwem; potrafi
postugiwac si¢ nazewnictwem chemicznym, pojeciami z

zakresu chemii ogodlnej 1 nieorganicznej; posiada
umiejetno$¢  opisu  zjawisk chemicznych; posiada
umiejetnosci  wykonywania pomiaréw podstawowych

wielkoséci fizycznych i1 chemicznych oraz opracowania
wynikow

Nabiera umiejgtnos$ci wigzania procesu badawczego i
analitycznego z praktyka; pracuje systematycznie i ma
pozytywne podejs$cie do trudnosci stojacych na drodze do
realizacji zatozonego celu; dotrzymuje termindéw; potrafi
mys$lec i dziala¢ w sposob przedsiebiorczy.

Grupa

przedmiotow
ogolnouniwersyteckich
oraz humanistyczno-
spolecznych

Bioetyka lub Filozofia
przyrody

Zajgcia
ogolnouniwersyteckie

Jezyk angielski w chemii

Zdobywa wiedze ogo6lng z innych dziedzin i dyscyplin
naukowych, w tym humanistyczna; Zna etyczne
uwarunkowania wykonywanego zawodu; Zna
podstawowe terminy filozofii przyrody

Nabiera umiejetnosci samodzielnego kierowania wlasnym
rozwojem intelektualnym i zainteresowaniami
interdyscyplinarnymi;  Analizuje  konflikty  etyczne
zwigzane z rozwojem nauk; Potrafi wykorzysta¢ wiedze z
zakresu filozofii przyrody

Popularyzuje uzyskang wiedze, postepuje zgodnie z
zasadami etyki zawodu; Jest nastawiony na nieustanne
zdobywanie nowej wiedzy, widzi ograniczenia wlasnej
wiedzy i rozumie potrzebe ciaglego ksztatcenia.

Uzyskuje znajomosc¢ jezyka na poziomie B2.

Wyktad: metoda podajaca
— wyklad problemowy,

informacyjny
(konwencjonalny)
Metoda kognitywno -
komunikacyjna z
zastosowaniem  roznych
technik, mediow,

materialow autentycznych

Ustalone przez
wyktadowcow, zaliczenie na
oceng lub egzamin

Ustalona przez prowadzacych
zajecia ocena ciagla
(zaangazowanie, sumiennosc,
przygotowanie do zajec)
egzamin pisemny lub ustny

Szczegotowe wskazniki punktacji ECTS

Dyscypliny naukowe lub artystyczne, do ktérych odnosza si¢ efekty uczenia sie:

Dyscyplina naukowa lub artystyczna

Punkty ECTS

liczba
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Grupa przedmiotow

Technologie

kierunkowych fermentacyjne 1 1 1
(.Zhemlz?. i analiza 12 12 12
Zywnoscl
Rysunek techniczny 5
Systemy jakosci 5
produkcji zywnosci
Termodynamika
) 5
techniczna
Mikrobiologia 7 7 7
Podstawy technologii
LY 9 9
cukru i cukiernictwa
Analiza sensoryczna,
badanie preferencji | 5 5 5
konsumenta
Maszyny i aparaty w
o : 3 3
technologii spozywczej
Ekonomia przemystowa
(zarzadzanie = zaktadami | 1 1
produkcyjnymi)
Chemia koloidow 4 4 4
Podstavyy technologii 5 5 5
thuszczow
Prawo zywnoS$ciowe 1
Opakowania zywnos$ci 1
Grupa  przedmiotéw | Seminarium dyplomowe | 1 1
praca dyplomowa .
Laboratorium dyplomowe | 7 7 7 7
Praca dyplomowa 20 20 20 20
Grupa przedmiotéw | Podstawy chemii 15 15 15 15
podstawy chemii poziom podstawowy*
Pod_stawychemu . 16 16 16 16
poziom rozszerzony
Grupa przedmiotéw | Fizyka
. . 4 4
fizyka poziom podstawowy*
Fizyka 5 5




poziom rozszerzony*

Grupa przedmiotéw | Chemia organiczna

chemia organiczna poziom podstawowy* 10 10 10 10
Che_mla organiczna . 12 12 12 12
poziom rozszerzony

Grupa przedmiotéw | Wychowanie fizyczne

do wyboru Praktyka zawodowa 4 4 4 4
Przedmiot do wyboru 2-4 2-4 2-4 2-4

Grupa Bioetyka lub Filozofia

przedmiotow 4 4 4
przyrody

ogolnouniwersyteckich Zaieci

oraz humanistyczno- yeena . 2-3 2-3 2-3

spolecznych ogolnouniwersyteckie
Jezyk angielski w chemii | 7 7

RAZEM: 162/210 14/210 | 16/210 |11/210 |2-3/210 | 72/210 | 107,9/210 154/210

100% 6,7% 7,6% [5,2% |0,9- 34,3% | 51,4% 73,3%
1,4%

* zalacznikiem do programu studiéw jest opis tresci programowych dla przedmiotéw

Program studiéw obowigzuje od semestru I roku akademickiego 2019/2020.




